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BestimmungsgemaRer Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers flr daraus resul-
tierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen Anwen-
dungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z.B. die Verwendung in Mitarbeiterkiichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen
Wohneinrichtungen. Gerat nur fur haushaltsibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat und das Zubehor (je nach Modell) ist fir folgende Ein-
satzzwecke geeignet:

Fleischwolf: Zum Zerkleinern und Vermengen von rohem und
gekochtem Fleisch, Speck, Geflligel und Fisch.

Wurstfiiller: Zur Herstellung von Wirsten und Roélichen.
Kebbe-Former: Zur Herstellung von Teig- und Hackfleischtaschen.
Raspelaufsatz: Zum Raspeln, Reiben und Schneiden von
Lebensmitteln.

Zitruspresse: Zum Auspressen von Zitrusfriichten.

Zu verarbeitende Lebensmittel missen frei von harten Bestand-
teilen (z.B. Knochen) sein. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung
von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Bei
Verwendung der vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubehor-
teile sind zusatzliche Anwendungen mdglich. Das Gerat nur mit
Originalteilen und -zubehor benutzen. Niemals die Aufsatze bzw.
die Schneid- und Raspeleinsatze fur andere Gerate verwenden.
Ausschliel3lich zusammengehdrige Teile fur die jeweiligen Aufsatze
verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden. Gerat nicht auf oder in die
Nahe heiler Oberflachen, wie z. B. Herdplatten, stellen.

Die Arbeitsflache muss gut zuganglich, feuchtigkeitsbestandig, fest,
eben, trocken und ausreichend grof sein, um Schaden durch Sprit-
zer zu vermeiden und unbehindert arbeiten zu konnen.
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de Sicherheitshinweise

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt

oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
dirfen das Gerat nicht bedienen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

Sicherheitshinweise

A Warnung

Stromschlaggefahr und Brandgefahr

Das Gerat darf nur Uber eine vorschriftsmafig installierte Steckdose
mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom angeschlossen
werden. Stellen Sie sicher, dass das Schutzleitersystem der elektri-
schen Hausinstallation vorschriftsmafig installiert ist.

Gerat nur gemald Angaben auf dem Typenschild anschliel3en und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Bescha-
digungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine bescha-
digte Netzanschlussleitung auswechseln, dirfen nur durch unseren
Kundendienst ausgefuhrt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren Steckdosen
anschlielen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen!
Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.

Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in Berthrung bringen oder
uber scharfe Kanten ziehen. Das Grundgerat niemals in Wasser
tauchen oder in den Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger
benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht
im Leerlauf betreiben.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-
sicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, oder Reinigen
und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

A Warnung

Verletzungsgefahr

Nach dem unmittelbaren Einsatz des Gerates den Stillstand des
Antriebes abwarten. Vor dem Montieren oder Auswechseln der
Aufsatze, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und Raspele-
insatze greifen. Niemals in rotierende Teile greifen. Niemals mit den
Handen in den Fullschacht oder in die Auslassoffnung greifen.

4
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Sicherheitshinweise de

Niemals die zu verarbeitenden Lebensmittel mit den Handen in den
Flllschacht schieben. AusschlieRlich den mitgelieferten Stopfer
verwenden!

Die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und Raspeleinsatze
niemals mit bloRen Handen reinigen.

Achtung!

Gefahr von Gerateschaden

Darauf achten, dass sich keine Fremdkoérper im Fullschacht oder
in den Aufsatzen befinden. Nicht mit Gegenstanden (z.B. Messer,
Loffel) im Flllschacht oder in der Auslassoffnung hantieren.

Das Gerat maximal 10 Minuten ununterbrochen laufen lassen.
Danach ausschalten und auf Raumtemperatur abkihlen lassen.

Bei Modellen mit Umkehrlauf-Funktion:

Niemals die Taste O/I und die Taste rev gleichzeitig benutzen. Die
Taste rev erst betatigen, nachdem der Antrieb véllig zum Stehen
gekommen ist.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres  |nhalt
neuen Gerates aus dem Hause Bosch. i .
Auf den folgenden Seiten dieser Bgshmmyng;gemaf&er Gebrauch............... 3
Gebrauchsanleitung finden Sie wertvolle Slche-rheltshllnwelse .................................... 4
Hinweise fiir einen sicheren Gebrauch Auf einen BlicK.........ccooceiiiiiii 6
dieses Gerates. Vor Fiem ersten ngrauch .......................... 6
Wir méchten Sie bitten, diese Anleitung Bedien- ur\d Anzeigeelemente.................... 7
griindlich zu lesen und alle Anweisungen Uberlastsmherung. ....................................... 7
2u befolgen. So werden Sie lange Freude UmkehrIaHf-Funktlon .................................. 7
an diesem Gerat haben und die Ergebnisse Grupdgerat ................................................. 8
Ihrer Arbeit werden Ihre Kaufentscheidung Basis-Aufsatz..........cccooiiiiiiiii 8
vy Raspel-Aufsatz ..., 9
bestatigen. Zitruspressen-Aufsatz 10
Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung Pfle g nd tagliche R nn """""""""" 11
flr einen spéateren Gebrauch oder fir Nach- g¢ und tagliche Reinigung.................
besitzer auf. Rezepte .................................................... 11
Weitere Informationen zu unseren Produk- TIPPS - 12
ten finden Sie auf unserer Internetseite. Entsorgung T 12
Garantiebedingungen.........cccoceeeeieiinneen. 13
Ersatzteile und Zubehor ..., 14
Hilfe bei Storungen.........ccccocviiiiiiinneen. 15
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de Auf einen Blick

Auf einen Blick

= Bild I}
1 Grundgerit
a Antrieb fir Aufsatze
b Taste | oder O/I*
c Taste O oder rev*
d Betriebsanzeige
e Sicherungs-Taste
f Tragegriff
g Aufbewahrungsfach mit Deckel
h Netzkabel
i Kabelstaufach
Basis-Aufsatz
a Gehause
b Fullschacht
¢ Einflllschale
d Stopfer
e Schnecke mit Mitnehmer
f Schraubring
3 Fleischwolf-Einsatz

a Messer

b Lochscheibe fein*

¢ Lochscheibe mittel

d Lochscheibe grob
4 Wurstfiiller-Einsatz

a Tragring

b Wurstfiller-Dise
5 Kebbe-Einsatz

a Konusring

b Kebbe-Dise

= Bild &
6 Raspel-Aufsatz*
Gehéuse
Fullschacht
Verschlussklappe
Einflllschale
Stopfer
Schneid-Einsatz
Raspel-Einsatz, grob
Raspel-Einsatz, fein
Reibe-Einsatz
7 Zitruspressen-Aufsatz*

a Sammelschale

b Siebeinsatz

¢ Presskegel

d Antriebswelle mit Feder

* je nach Modell

- JQ "0 Q0T

6
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Die Gebrauchsanleitung beschreibt ver-
schiedene Ausfiihrungen des Gerates. Auf
den Bildseiten befindet sich eine Ubersicht.
= Bild [

Zubehor und Ersatzteile sind Uber

den Kundendienst oder unter
www.bosch-home.com erhaltlich.

=» FErsatzteile und Zubehér” siehe

Seite 14

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und gepriift werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehdrteile aus
der Verpackung nehmen.

m Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Zusammengebaute Teile in die Einzel-
teile zerlegen. Dabei in umgekehrter
Reihenfolge vorgehen, wie unter ,Vorbe-
reitung” beschrieben.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit prifen.
= Bild A/

m Alle Teile auf sichtbare Schaden
Uberprifen.

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=> Pflege und tégliche Reinigung”
siehe Seite 11
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Bedien- und
Anzeigeelemente

MFW35...

Taste |

Durch Driicken der Taste | wird das Gerat
eingeschaltet. Der Antrieb lauft sofort an.

Taste O
Durch Driicken der Taste O wird das Gerat
ausgeschaltet. Der Antrieb wird gestoppt.

MFW36.../MFW38...

Taste O/I

Durch Driicken der Taste O/1 wird das
Gerat eingeschaltet. Der Antrieb [uft sofort
an. Durch erneutes Driicken der Taste O/I
wird das Gerat ausgeschaltet. Der Antrieb
wird gestoppt.

Taste rev

Durch Driicken und Halten der Taste rev
wird die Umkehrlauf-Funktion gestartet.

Durch Loslassen der Taste rev wird

die Umkehrlauf-Funktion gestoppt.

=» Umkehrlauf-Funktion® siehe Seite 7

Alle Modelle

Betriebsanzeige

Die Betriebsanzeige leuchtet, wenn das
Gerat eingeschaltet ist. Bei Modellen mit
Umkehrlauf-Funktion blinkt die Funktions-
anzeige, so lange die Taste rev gedruckt
wird.

Sicherungs-Taste

Durch Driicken der Sicherungs-Taste wird
der an dem Gerat montierte Aufsatz entrie-
gelt. Erst durch Driicken der Sicherungs-
Taste kann der Aufsatz im Uhrzeigersinn
gedreht und vom Grundgerat abgenommen
werden.

Kabelstaufach

Das Netzkabel kann aus dem
Kabelstaufach herausgezogen oder wieder
hineingeschoben werden. Immer nur soviel
Kabel herausziehen, wie benétigt wird.

MFW3_EU_8001019358.indb 7

Bedien- und Anzeigeelemente de

Aufbewahrungsfach

Nicht verwendete Lochscheiben des
Fleischwolfs kénnen im Aufbewahrungsfach
untergebracht und mit dem Deckel ver-
schlossen werden.

Uberlastsicherung

Um bei einer Uberlastung des Basis-Auf-
satzes groflere Schaden an lhrem Gerat zu
verhindern, verfligt der Mitnehmer Uber eine
Einkerbung (Sollbruchstelle). Bei Uberlas-
tung bricht der Mitnehmer an dieser Stelle.
Ein neuer Mitnehmer ist beim Kundendienst
erhaltlich (Nr. 630701). Ersatzteile mit Soll-
bruchstelle sind nicht Bestandteil unserer
Garantieverpflichtungen.

Mitnehmer auswechseln

= Bild

1. Schraube im Mitnehmer mit einem
geeigneten Schraubenzieher (PH2)
I6sen und defekten Mitnehmer
entfernen.

2. Neuen Mitnehmer einsetzen und wieder
festschrauben.

Umkehrlauf-Funktion

NUR MFW36.../MFW38...

Die Umkehrlauf-Funktion dient dazu, fest-
sitzende Lebensmittel durch kurzzeitiges
Rickwartslaufen der Schnecke wieder zu
I6sen. Die Umkehrlauf-Funktion schaltet
sich nach 15 Sekunden automatisch aus.

Achtung!

— Das Gerat nie langere Zeit in der
Umkehrlauf-Funktion betreiben.

— Die Taste rev niemals betatigen,
wahrend das Gerat eingeschaltet
ist. Die Taste rev erst betatigen,
nachdem das Gerat vollig zum Stehen
gekommen ist.

m  Gerat mit der Taste O/l ausschalten und
Stillstand des Antriebs abwarten.

m Taste rev kurz driicken und Stillstand
des Antriebs abwarten.

m  Gerat mit der Taste O/l wieder
einschalten.

01.12.2015 12:05:47



de Grundgerat

Hinweis:

Wenn sich die festsitzenden Lebensmittel
nach kurzem Umkehrlauf nicht geldst
haben, Gerat ausschalten, Netzstecker
ziehen und das Geréat reinigen. =% ,Pflege
und tégliche Reinigung“ siehe Seite 11

Grundgerat

Vorbereitung

A\ Warnung

Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle

Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat

abgeschlossen sind und die bendtigten

Aufsatze korrekt zusammengebaut und mit

dem Grundgerat verbunden sind.

m Das Grundgerat auf eine stabile, waag-
rechte Arbeitsflache stellen.

m Das Netzkabel auf die benétigte Lange
aus dem Kabelstaufach ziehen.

Das Grundgerat ist vorbereitet.

Basis-Aufsatz

Der Basisaufsatz wird fur folgende
Anwendungen verwendet:

Fleischwolf

Zum Zerkleinern von rohen oder gekochten
Lebensmitteln. Je nach Art und Konsistenz
der zu verarbeitenden Lebensmittel die
entsprechende Lochscheibe verwenden.
=> Tipps* siehe Seite 12

Wurstfiiller
Zum Beflllen von Kunst- und Naturdarm mit
Wurstmasse. Zum Formen von Rdllchen.

Kebbe-Former
Zum Formen von Teig- oder
Hackfleischrohren.

Hinweis: Mit dem Basis-Aufsatz und
passendem Zubehor, das Sie Uber den
Kundendienst erwerben kdnnen, sind
weitere Anwendungen moglich.

MFW3_EU_8001019358.indb 8

Achtung!

Beim Zusammensetzen der verschiedenen
Einzelteile die Aussparungen an den Ein-
satzen auf das entsprechende Gegenstiick
am Gehause ausrichten.

Vorbereitung Fleischwolf

A\ Warnung
Verletzungsgefahr!
Nicht in das scharfe Messer greifen.

Achtung!
Stets nur eine Lochscheibe verwenden.

=> Bild ]

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst das Messer, dann die
gewtinschte Lochscheibe auf die
Schnecke setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im Uhr-
zeigersinn festschrauben.

Der Fleischwolf ist vorbereitet.

Vorbereitung Wurstfiiller

= Bild[3

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst den Tragring auf die Schnecke,
dann die Wurst-Dise in das Gehause
setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im Uhr-
zeigersinn festschrauben.

Der Wurstflller ist vorbereitet.

Vorbereitung Kebbe-Former

= Bild[d

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst den Konusring auf die Schnecke,
dann die Kebbe-Dise in das Gehause
setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im Uhr-
zeigersinn festschrauben.

Der Kebbe-Former ist vorbereitet.
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Verwendung

Hinweis: Je nach Verwendungszweck
werden die Lebensmittel unterschiedlich
verarbeitet. =» ,Rezepte” siehe Seite 11

Das folgende Beispiel beschreibt die
Verwendung des Basis-Aufsatzes als
Fleischwolf:

A Warnung

Verletzungsgefahr!

— Nicht mit den Handen in den Fillschacht
greifen.

— Zum Nachschieben ausschlieRlich den
Stopfer verwenden.

Achtung!

— Keine Knochen, Knorpel, Sehnen oder
andere feste Bestandteile verarbeiten.

— Kein gefrorenes Fleisch verarbeiten.

— Mit dem Stopfer keinen groRen Druck
ausliben.

= Bildfolge [@

1. Den vorbereiteten Aufsatz schrag auf
den Antrieb des Grundgerates aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser hérbar einrastet.

3. Die Einflillschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fllschacht stecken.

4. Die Lebensmittel vorbereiten. Grole
Teile zuvor zerkleinern, damit sie ohne
zu Driicken in den Fullschacht passen.

5. Ein geeignetes Gefal unter den Aufsatz
stellen. Die vorbereiteten Lebensmittel
in die Einflllschale geben.

6. Den Netzstecker anschlieRen. Das
Geréat einschalten.

7. Mit dem Stopfer die Lebensmittel unter
leichtem Druck in den Fillschacht
schieben.

8. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

9. Die Einflllschale und den Stopfer
abnehmen.

10. Die Sicherungstaste gedruckt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich I8st.

11. Den Aufsatz abnehmen, zerlegen und
alle Teile reinigen. =» ,Pflege und tégli-
che Reinigung” siehe Seite 11

MFW3_EU_8001019358.indb 9

Raspel-Aufsatz de

Raspel-Aufsatz

Zum Raspeln, Reiben und Schneiden
z.B. von Kase, Obst, Gemise, Niissen,
Mandeln, getrockneten Brétchen und
anderen harten Lebensmitteln. Je nach
Art und Konsistenz der zu verarbeitenden
Lebensmittel den entsprechenden Einsatz
verwenden. =» , Tipps“ siehe Seite 12

Vorbereitung

A Warnung

Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel-, Reibe- und Schneid-Einsatze
greifen.

= Bildfolge [l

1. Die Verschlussklappe 6ffnen. Den
gewlnschten Einsatz in das Gehause
setzen.

2. Die Verschlussklappe schliel®en, bis
diese horbar einrastet.

Der Raspel-Aufsatz ist vorbereitet.

Verwendung

/\ Warnung

Verletzungsgefahr!

— Nicht mit den Handen in den Fllschacht
greifen.

— Zum Nachschieben ausschlielich den
Stopfer verwenden.

Achtung!

— Der Stopfer kann nur in einer Richtung
eingesetzt werden.

— Harte Schalen (z.B. von Nissen)
entfernen.

— Mit dem Stopfer keinen grof3en Druck
ausuben.

= Bildfolge Il

1. Den vorbereiteten Aufsatz schrag
auf den Antrieb des Grundgerates
aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser horbar einrastet.

3. Die Einflllschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fllschacht stecken.

4. Die Lebensmittel vorbereiten. GrolRe
Teile zuvor zerkleinern, damit sie ohne
zu Driicken in den Fullschacht passen.
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de Zitruspressen-Aufsatz

5. Ein geeignetes Gefald unter den Aufsatz
stellen. Die vorbereiteten Lebensmittel
in die Einflllschale geben.

6. Netzstecker anschlieRen. Das Gerat
einschalten.

7. Mit dem Stopfer die Lebensmittel unter
leichtem Druck in den Fllschacht
schieben. Die Lebensmittel werden
geschnitten bzw. geraspelt.

8. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

9. Die Einflllschale und den Stopfer
abnehmen.

10. Die Sicherungstaste gedrickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich 0st.

11. Aufsatz abnehmen, zerlegen und alle
Teile reinigen. = ,Pflege und tagliche
Reinigung“ siehe Seite 11

Zitruspressen-Aufsatz

Zum Auspressen von Zitrusfriichten, wie
z.B. Zitronen, Orangen, Grapefruit.

Vorbereitung

A\ Warnung

Verletzungsgefahr!

Der Zitruspressenaufsatz wird direkt am
Grundgerat zusammengesetzt. Netzstecker
erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen
zum Arbeiten mit dem Gerat abgeschlossen
sind.

Achtung!

Zur Vorbereitung und Verwendung des
Zitruspressen-Aufsatzes wird das Grund-
gerat um 90° gekippt. In dieser Position
niemals andere Aufsatze verwenden.

=> Bildfolge

1. Das Grundgerat am Tragegriff festhalten
und vorsichtig umklappen, damit der
Antrieb nach oben zeigt. Das Grund-
gerat evtl. drehen, damit die Tasten gut
zuganglich sind.

2. Die Antriebswelle mit dem Federelement
nach unten in den Antrieb des Grund-
gerates einsetzen.

10
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Achtung!

Die Antriebswelle muss sich mit dem

Finger leicht nach unten driicken lassen.

Sie darf nicht von Saftriickstanden verklebt

sein oder von Kernen oder Fremdkdrpern

blockiert werden.

3. Die Sammelschale schrag auf den
Antrieb setzen.

4. Die Sammelschale gegen den Uhr-
zeigersinn drehen, bis diese hérbar
einrastet.

5. Den Siebeinsatz auf die Sammelschale
stecken.

6. Den Presskegel auf die Antriebswelle
stecken.

Der Zitruspressen-Aufsatz ist am Grund-

gerat montiert und vorbereitet.

Verwendung

= Bildfolge [4

1. Die Zitrusfriichte halbieren.

2. Ein geeignetes Gefal} unter den Aufsatz
stellen.

3. Netzstecker anschlieen. Das Gerat
einschalten. Der Antrieb lauft.

4. Die halbierten Zitrusfriichte mit der
Schnittflache auf den Presskegel auf-
setzen und nach unten driicken. Sobald
das Pressgut auf den Presskegel
gedriickt wird, dreht sich dieser.

5. Zum Beenden des Pressvorgangs den
Druck auf den Presskegel verringern.

6. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

7. Die Sicherungstaste gedrickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich 10st.

8. Aufsatz abnehmen, zerlegen und alle
Teile reinigen. =» ,Pflege und tégliche
Reinigung“ siehe Seite 11

Hinweise:

— Um eine optimale Saftausbeute zu errei-
chen, sollte der Pressvorgang einige
Male wiederholt werden.

— Den Siebeinsatz mit dem groben
Fruchtfleisch und den Kernen bei Bedarf
entleeren.
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Pflege und tagliche Reinigung de

Pflege und tagliche
Reinigung
Das Gerat, alle Aufsatze und die verwen-

deten Zubehorteile missen nach jedem
Gebrauch grindlich gereinigt werden.

A\ Warnung

Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen das Netzkabel von
der Steckdose trennen.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine
reinigen.

Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten

der Raspel- und Schneid-Einsatze greifen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder metallische
Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Ticher oder
Reinigungsmittel verwenden.

Im Bild M finden Sie eine Ubersicht, wie die

Einzelteile zu reinigen sind.

m Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

m Die verwendeten Aufsatze in umge-
kehrter Reihenfolge zerlegen (siehe
,Vorbereitung® beim jeweiligen Aufsatz).

m Alle Zubehorteile mit Spullauge und
einem weichen Tuch/Schwamm oder mit
einer weichen Bdrste reinigen.

m Alle Teile trocknen lassen.

Hinweise:

— Metallteile umgehend trockenreiben und
mit etwas Speisedl vor Rost schiitzen.

— Bei der Verarbeitung von z.B. Karotten
kénnen Verfarbungen an den Kunst-
stoffteilen entstehen. Diese kénnen
mit einigen Tropfen Speisedl entfernt
werden.

MFW3_EU_8001019358.indb 11

Rezepte
Kebbe

Teigtasche:

Fal

500 g Lamm, in Streifen geschnitten
500 g Bulgur-Weizen, gewaschen und
abgetropft

1 kleine Zwiebel, gehackt
Abwechselnd Lamm und Weizen mit
dem Fleischwolf (Lochscheibe fein)
verarbeiten.

Teig gut durchmischen, Zwiebel
untermischen.

Die Mischung noch zweimal mit dem
Fleischwolf verarbeiten.

lung:

400 g Lamm, in Streifen geschnitten
2 mittelgrofRe Zwiebeln, gehackt

1 Essléffel Ol

1 Essloffel Mehl

2 Teelofel Piment

Salz und Pfeffer

Lamm mit dem Fleischwolf (Loch-
scheibe fein) verarbeiten.

Zwiebeln goldbraun anbraten.
Lammfleisch dazugeben und
durchbraten.

Ubrige Zutaten dazugeben.

Alles fur ca. 1-2 Minuten diinsten.
Uberschiissiges Fett abgieRen.
Fullung abkihlen lassen.

Zubereitung der Kebbe:

Mischung fir Teigtaschen mit dem
Kebbe-Former verarbeiten.

VVon dem hohlen Teigstrang jeweils
7,5 cm lange Sticke abtrennen.

Ein Ende der Teigtasche zudriicken.
Etwas Fiillung in die Offnung hinein-
drucken und das andere Ende der
Teigtasche auch zudriicken.

Ol erhitzen (ca. 180°C) und die Teig-
taschen flr ca. 6 Minuten goldbraun
frittieren.

11
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de

Tipps

Marzipan

210 g Mandel (grob gemahlen)

210 g Puderzucker

etwas Rosenwasser

1 Tropfen Bittermandeldl

Mandeln und Puderzucker gut
vermischen.

Die Mischung in 6 gleiche Portionen
teilen (je ca. 70 g).

Grundgerat mit dem Fleischwolf-Aufsatz
und der feinen Lochscheibe (2,7 mm)
vorbereiten.

Die erste Portion in die Einfiillschale
geben und das Gerat einschalten.
Alle 5 Sekunden eine weitere Portion
zugeben, bis alles verarbeitet ist.
Danach etwas Rosenwasser und

1 Tropfen Bittermandeldl zugeben,
durchmischen und ruhen lassen.

Tipps

Fleischwolf
Verwendung der Lochscheiben

12

Lochscheibe fein (2,7 mm) fiir:
gekochtes Hiihner-, Schweine-,
Rindfleisch, gekochte Leber, gekochter
Fisch fiir Suppen; rohes Schweine- und
Rindfleisch fir Hackbraten; rohe Leber,
Fleisch und Speck fiir Leberwurst;
Schweinefleisch fir Mettwurst
Lochscheibe mittel (4 mm) fiir:
Schweine- und Rindfleisch fiir Pastete
und Cervelatwurst

Lochscheibe grob (8 mm) fiir:
gebratenes Schweinefleisch fir
Gulaschsuppe; Reste (z.B. Braten,
Waurst) fir Resteauflauf

Ist eine feinere Konsistenz der verar-
beiteten Lebensmittel gewiinscht, den
Zerkleinerungsvorgang wiederholen
oder verschiedene Lochscheiben nach-
einander verwenden (grob, mittel, fein).
Weitere Zutaten (z.B. Zwiebeln,
Gewlrze) kdnnen bei der Verarbeitung
direkt zugegeben werden. Dadurch
werden alle Zutaten gut miteinander
vermengt.

MFW3_EU_8001019358.indb 12

Waurstfiiller

Naturdarm vor der Verarbeitung ca.
10 Minuten in lauwarmem Wasser
einweichen.

Woursthille nicht zu ,prall“ beflllen, da
die Wiurste sonst beim Kochen oder
Braten platzen kénnten.

Raspel-Aufsatz

Verwendung der Einsétze

Schneid-Einsatz: fiir Karotten, Sellerie,
Kohlrabi, Zucchini

Raspel-Einsatz (grob): fir Karotten,
Nisse, Hart-Kase (z. B. Emmentaler)
Raspel-Einsatz (fein): fir Nisse,
Hart-Kase, Parmesan-Kase
Reibe-Einsatz: fir Kartoffeln,
Parmesan-Kase, Nisse

Entsorgung

)¢

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Dieses Gerat ist

mmm entsprechend der europaischen

Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.
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Garantiebedingungen de

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tUber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fuir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

13
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de Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile und Zubehor

@ 27 mm = 638407 Lochscheibe (fein) fir Fleischwolf
fg" 4 mm = 637985 Lochscheibe (mittel) fir Fleischwolf
= 637986 Lochscheibe (grob) fir Fleischwolf
& 637987 Waurstfiiller: zum Beflllen von Kunst- und
Naturdarm mit Wurstmasse. Zum Formen von
Réllchen.
= 12000397
= 638281 Kebbe-Former: zum Formen von Teig- oder
Hackfleischréhren.
= MFZ3DS1 Raspel-Aufsatz: zum Raspeln, Reiben und
Schneiden.
= 798161 Schneid-Einsatz fiir Raspel-Aufsatz
& 798162 Raspel-Einsatz (grob) fir Raspel-Aufsatz
& 798160 Raspel-Einsatz (fein) fur Raspel-Aufsatz
& 798130 Reibe-Einsatz fiir Raspel-Aufsatz
& 791603 Zitruspressen-Aufsatz: zum Auspressen von

Zitronen, Orangen oder Grapefruit.

)

Ersatzteile und Zubehor konnen tber den Handel und den Kundendienst erworben
werden.

14

MFW3_EU_8001019358.indb 14 01.12.2015 12:05:48



Hilfe bei Stérungen de

Hilfe bei Storungen

Problem Ursache
Das Gerat lauft beim Das Gerat hat keinen
Einschalten nicht an. Strom.

Abhilfe

Den Netzstecker in die Steck-
dose stecken.

Das Gerat wurde Uber-
lastet und der Mitnehmer
ist an der Sollbruchstelle
gebrochen.

Das Gerat lauft normal,
aber die Lebensmittel
werden nicht verarbeitet.

Gerat ausschalten und Stillstand
abwarten. Gerat ausstecken,
Aufsatz abnehmen, zerlegen

und reinigen. Mitnehmer
ersetzen. = ,Uberlastsicherung”
siehe Seite 7

Der Aufsatz oder die
Schnecke ist verstopft.

Die Lebensmittel werden
nicht oder sehr langsam
verarbeitet.

Gerate ohne Umkehrlauf:
Geréat ausschalten, Stillstand
abwarten und ausstecken.
Aufsatz abnehmen, zerlegen
und reinigen, um die Blockierung
zu lésen. =» ,Pflege und tégliche
Reinigung“ siehe Seite 11

Gerite mit Umkehrlauf: Gerat
ausschalten und Stillstand
abwarten. Taste rev kurz
driicken, um die Blockierung
zu losen. Nach dem Stillstand
wieder einschalten und weiter-
arbeiten. =» ,Umkehrlauf-
Funktion” siehe Seite 7

Es wird zu starker Druck
auf den Stopfer ausgetibt
oder der Flllschacht ist zu
voll.

Den Druck auf den Stopfer ver-
ringern und den Fillschacht mit
weniger Lebensmitteln befiillen.

In den zu verarbeiten-
den Lebensmitteln sind
noch harte Bestandteile
enthalten.

Harte Bestandteile entfernen.
Hartes Gemtise vor der Verar-
beitung vorgaren bzw. -diinsten.

Die Taste rev wurde
gedruckt, bevor das
Geréat vollig zum Stillstand
gekommen ist.

Die Umkehrlauf-Funktion
startet nicht.

Gerat ausschalten und Stillstand
abwarten. Erst dann die Taste
rev drlicken.

Die Schnecke ist zu stark
verstopft.

Gerat ausschalten, Stillstand
abwarten und ausstecken.
Aufsatz abnehmen, zerlegen
und reinigen, um die Blockierung
zu lésen. =» Pflege und tégliche
Reinigung“ siehe Seite 11

Kénnen Probleme nicht behoben werden, unbedingt die Hotline anrufen!

Die Telefonnummern befinden sich auf den letzten Seiten der Anleitung.

MFW3_EU_8001019358.indb 15
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en Intended use

Intended use

Read and follow the operating instructions carefully and keep
for later reference! Enclose these instructions when you give
this appliance to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded.

This appliance is designed for the preparation of normal household
quantities in the home or in household-like, non-commercial
environments. Household-like environments include for example
use in canteens in shops, offices, agricultural and other commercial
businesses, as well as use by guests at bed-and-breakfast
establishments, small hotels and similar residential facilities. Use
the appliance for processing normal quantities of food for domestic
use.

The appliance and accessories (depending on the model) are
suitable for the following purposes:

Meat mincer: for cutting and mixing raw and cooked meat, bacon,
poultry and fish.

Sausage filler: for making sausages and meat rolls.

Kebbe maker: for making dough and minced meat pockets.
Shredding attachment: for shredding, grating and cutting up food.
Citrus press: for squeezing juice out of citrus fruits.

Food which is to be processed must not contain any hard
components (e.g. bones). The appliance should not be used for
processing other substances or objects. Additional applications

are possible if the accessories approved by the manufacturer are
used. Use the appliance only with genuine parts and accessories.
Never use the attachments or slicing / shredding inserts on other
appliances. Only use matching parts for the relevant attachments.
Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level. Do not place the appliance on or near hot
surfaces, e.g. hobs.

Your work surface should be easily accessible, resistant to moisture,
firm, flat, dry and large enough to prevent any harm from splashing
and to let you work unhindered.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning safe
use of the appliance and if they understand the hazards involved.
Keep children away from the appliance and connecting cable and
do not allow them to use the appliance.

16
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Safety instructions en

Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be performed by children.

Safety instructions

A Warning

Danger of electric shock and fire

The appliance may only be connected to a power supply with
alternating current via a correctly installed socket with earthing.
Ensure that the protective conductor system of the domestic supply
has been correctly installed.

Connect and operate the appliance only according to the type

plate specifications. Do not use if the mains cable or appliance
show any signs of damage. To avoid potential hazards, repairs
such as replacing a damaged cable must only be carried out by
our customer service personnel. Never connect the appliance to
timer switches or remote-controllable sockets. Never leave the
appliance unattended while it is switched on! We recommend that
the appliance is never switched on for longer than is necessary to
process the ingredients.

The mains cable must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges. Never immerse the base unit in water or
place it in the dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not
use the appliance with damp hands and do not operate at no load.
The appliance must always be disconnected from the mains after
each use, whenever the appliance is unattended, prior to assembly,
disassembly or cleaning and in the event of a fault.

A Warning

Risk of injury

Immediately after using the appliance wait for it to stop. Before
fitting or replacing attachments, the appliance must be switched off
and disconnected from the mains.

Do not grasp the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts. Keep hands clear of rotating parts. Never reach into
the feed chute or outlet opening. Never put the food to be processed
into the feed chute with your hands. Only use the pusher provided!
Never clean the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts with your bare hands.

17
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en Safety instructions

Caution!

Risk of damaging the appliance

Check that there are no foreign objects in the feed chute or
attachments. Do not poke objects (e.g. knives, spoons) in the feed

chute or outlet opening.

Only allow the appliance to run uninterrupted for a maximum
of 10 minutes. Then switch off and allow to cool down to room

temperature.

Models with reversing function:

Never press buttons O/l and rev simultaneously. Do not press the
rev button until the drive has completely stopped.

Congratulations on the purchase of your
new Bosch appliance.

On the following pages of these operating
instructions you will find useful information
for safe use of this appliance.

We request that you read these operating
instructions carefully and observe all
instructions. This ensures you will be able
to enjoy this appliance for a long time, and
the results will confirm your choice of this
appliance.

Retain these operating instructions for
subsequent use or for the next owner.

You can find further information about our
products on our website.

18
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Overview

= Fig.
1 Base unit
a Drive for attachments
b Button I or O/I*
c Button O or rev*
d Operation indicator
e Release button
f Carrying handle
g Storage compartment with cover
h Mains cable
i Cable storage compartment
2 Base attachment
a Housing
b Feed chute
Filling tray
d Pusher
e Worm gear with agitator paddle
f Threaded ring
3 Meat mincer insert
a Blade
b Perforated disc, fine*
¢ Perforated disc, medium
d Perforated disc, coarse
4 Sausage filler insert
a Bearing ring
b Sausage filler nozzle
5 Kebbe insert
a Conical ring
b Kebbe nozzle

= Fig. 3

Shredding attachment*
a Housing

b Feed chute
c Cap

d Filling tray
e Pusher
f
(¢]
h
i

(7]

[=2]

Slicing insert
Shredding insert, coarse
Shredding insert, fine
Grating insert
7 Citrus press attachment*

a Collecting tray

b Filter insert

¢ Pressing cone

d Driving shaft with spring

* depending on the model
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Overview en

The operating instructions refer to different
models of the appliance. An overview is
provided on the pages that feature the
figures. =» Fig. 1

Spare parts and accessories are
available from Customer Service or at
www.bosch-home.com. = “Spare parts
and accessories” see page 26

Before using for the first
time
Before the new appliance can be used,

it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m  Remove the base unit and all
accessories from the packaging.

m Remove the packaging material that is
present.

m Dismantle any assembled parts into
their individual parts. Do this in reverse
order, as described under ,Preparation®.

m Check all parts for completeness.
= Fig. A /A

m Inspect all parts for visible damage.

m Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Care and daily cleaning” see
page 23

19
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en Control and display elements

Control and display
elements

MFW35...

Button |

Press button | to switch on the appliance.
The drive will start up at once.

Button O

Press button O to switch off the appliance.
The drive stops.

MFW36.../.MFW38...
Button O/I

Press button O/1 to switch on the appliance.

The drive will start up at once. Press button
0O/1 again to switch off the appliance. The
drive stops.

rev button

Press the rev button to start the reversing
function. Release the rev button to stop the
reversing function. =» “Reversing function”
see page 20

All models

Operation indicator

The operation indicator lights up when the
appliance is switched on. On models with
the reversing function the function indicator
flashes for as long as the rev button is
pressed.

Release button

Press the release button to unlock an
attachment fitted on the appliance. Only
when the release button is pressed is it
possible to turn the attachment clockwise
and remove it from the base unit.

Cable storage compartment

The mains cable can be pulled out of the
cable storage compartment or pushed back
in again. Only ever pull the cable out as
much as is required.

Storage compartment

Unused perforated discs belonging to the
meat mincer can be kept in the storage
compartment and it closed with the cover.

20
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Overload protection

To prevent serious damage to your
appliance if the base attachment is
overloaded, the agitator paddle has a
notch (predetermined breaking point). If
overloading occurs, the agitator paddle
will break at this point. A new agitator
paddle is available from Customer
Service (No. 630701). Spare parts with
a predetermined breaking point are not
covered by our warranty obligations.

Replace agitator paddie

= Fig.

1. Release the screw in the agitator paddle
with a screwdriver (PH2) and remove
the faulty paddle.

2. Fit a new agitator paddle and screw tight
again.

Reversing function

ONLY MFW36.../MFW38...

The reversing function is designed to
release food that has got stuck by briefly
running the worm gear in reverse. The
reversing function switches off automatically
after 15 seconds.

Caution!

— Never operate the appliance for any
length of time in the reversing function.

— Never press the rev button while the
appliance is switched on. Only press
the rev button once the appliance has
completely stopped.

m Switch the appliance off with button O/I
and wait until the drive has stopped.

m Press the rev button briefly and wait
until the drive has stopped.

m  Switch the appliance on again with
button O/I.

Note:

If food that has got stuck is not released by
briefly putting the appliance into reverse,
switch the appliance off, unplug and

clean it. =» “Care and daily cleaning” see
page 23
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Base unit

Preparation

A\ Warning

Risk of injury!

Do not insert the mains plug until all

preparations for working with the appliance

are complete and the required attachments
are assembled correctly and connected to
the base unit.

m Place the base unit on a stable and level
work surface.

m Pull the mains cable out of the cable
storage compartment to the required
length.

The base unit is now prepared.

Base attachment

The base attachment can be used for the
following applications:

Meat mincer

For chopping up raw or cooked food. Select
the appropriate perforated disc depending
on the type and consistency of the food to
be processed. =» “Tips” see page 25

Sausage filler
For filling artificial and natural casings with
sausage meat. For producing meat rolls.

Kebbe maker
For producing tubes of dough or minced
meat.

Note: Other applications are possible
using the base attachment and appropriate
accessories available from Customer
Service.

Caution!

When assembling the different individual
parts, make sure that the notched markings
on the inserts match up with the relevant
one on the housing.

MFW3_EU_8001019358.indb 21

Base unit en

Preparation for meat mincer

A Warning

Risk of injury!

Do not reach into the sharp knife.

Caution!

Always only use one perforated disc.

= Fig. ]

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the knife and then the required
perforated disc onto the worm gear.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The meat mincer is now prepared.

Preparation for sausage filler

= Fig. 3

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the bearing ring onto the worm
gear and then the sausage nozzle into
the housing.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The sausage filler is now prepared.

Preparation for kebbe maker

= Fig. @

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the conical ring onto the worm
gear and then the kebbe nozzle into the
housing.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The kebbe maker is now prepared.

Use

Note: The food is processed in different
ways depending on the application.

=> “Recipes” see page 24

21
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en Shredding attachment

The following example describes use of
the base attachment as a meat mincer:

A\ Warning

Risk of injury!

— Do not reach into the feed chute with
your hands.

— Only use the pusher when adding more
food.

Caution!

— Do not process bones, gristle, sinews or
other solid components.

— Do not process frozen meat.

— Do not apply great force with the pusher.

=> Sequence of figures [€

1. Fit the prepared attachment onto the drive
of the base unit, holding it at an angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position.

3. Fit the filling tray and insert the pusher
in the feed chute.

4. Prepare your food. Chop up large parts
beforehand so they fit into the feed
chute without having to press them in.

5. Place a suitable container under the
attachment. Add the prepared food to
the filling tray.

6. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

7. Use the pusher to slide the food down
the feed chute, applying light pressure.

8. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

9. Remove the filling tray and pusher.

10. Hold down the release button and turn the
attachment clockwise until it disengages.

11. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 23

Shredding attachment

For shredding, grating and slicing items
such as cheese, fruit, vegetables, nuts,
almonds, dried bread rolls and other hard
foodstuffs. Select the appropriate insert
depending on the type and consistency of
the food to be processed. =» “Tips” see
page 25

22
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Preparation

A Warning

Risk of injury!

Do not reach into the sharp blades and
edges of the shredding, grating and slicing
inserts.

=> Sequence of figures [Il

1.

2,

Open the cap. Fit the required insert into
the housing.

Close the cap until you hear it click into
position.

The shredding attachment is now prepared.

Use

A\ Warning
Risk of injury!

Do not reach into the feed chute with
your hands.

Only use the pusher when adding more
food.

Caution!

The pusher can only be inserted in one
direction.

Remove hard shells (e.g. on nuts).

Do not apply great force with the pusher.

=»> Sequence of figures Il

-

. Fit the prepared attachment onto the

drive of the base unit, holding it at an
angle.

Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position.

Fit the filling tray and insert the pusher
in the feed chute.

Prepare your food. Chop up large parts
beforehand so they fit into the feed
chute without having to press them in.
Place a suitable container under the
attachment. Add the prepared food to
the filling tray.

Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

Use the pusher to slide the food down
the feed chute, applying light pressure.
The food is now cut up or shredded.
Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.
Remove the filling tray and pusher.
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10. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.

11. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 23

Citrus press attachment

For squeezing juice out of citrus fruits,
e.g. lemons, oranges, grapefruits.

Preparation

A\ Warning

Risk of injury!

The attachment for the citrus press is
directly assembled on the base unit. Do not
insert the mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

Caution!

The base unit is moved through 90° for

preparation and use of the citrus press

attachment. Never use other attachments in
this position.

=»> Sequence of figures

1. Hold the base unit by the carrying
handle and carefully tip up so the
drive points upwards. Possibly turn the
base unit to make the buttons easily
accessible.

2. Insert the driving shaft with the spring
element pointing down in the drive of the
base unit.

Caution!

It should be possible to push the driving

shaft down lightly with your finger. It must

not get sticky with residue from juice or
become blocked with pips or foreign bodies.

3. Fit the collecting tray onto the drive at
an angle.

4. Turn the collecting tray anticlockwise
until you hear it click into position.

5. Fit the filter insert onto the collecting
tray.

6. Fit the pressing cone onto the driving
shaft.

The citrus press attachment is now fitted to

the base unit and prepared.
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Citrus press attachment en

Use

=> Sequence of figures [4

1. Cut the citrus fruits in half.

2. Place a suitable container under the
attachment.

3. Connect the mains plug. Switch on the
appliance. The drive is running.

4. Position the halved citrus fruits with
the cut surface on the pressing cone
and press down. As soon as the fruit
is pressed onto the pressing cone, the
cone will rotate.

5. To finish the process, reduce the
pressure on the cone.

6. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

7. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.

8. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 23

Notes:

— To obtain the largest amount of juice,
the pressing procedure should be
repeated a few times.

— The filter insert with the pulp and pips
should be emptied as necessary.

Care and daily cleaning

The appliance, all attachments and the
relevant accessories must be thoroughly
cleaned after each use.

/\ Warning

Risk of electric shock!

— Disconnect the mains cable from the
socket prior to cleaning.

— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

Risk of injury!

Do not reach into the sharp blades and

edges of the shredding and slicing inserts.

23
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en Recipes

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Fig. M gives an overview of how to clean

the individual parts.

m  Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

m Dismantle the attachments used in
reverse order (see ,Preparation” for the
relevant attachment).

m Clean all accessories with a detergent
solution and a soft cloth/sponge or with
a soft brush.

m Allow all parts to dry.

Notes:

— Immediately rub metal parts dry and
apply a little cooking oil to protect them
from rust.

— Discolouration of plastic parts may occur
when processing foods such as carrots.
This can be removed with a few drops of
cooking oil.

Recipes

Kebbe

Dough pockets:

— 500 g lamb, cut into strips

— 500 g bulgur wheat, washed and
drained

— 1 small onion, chopped

m Process the lamb and wheat with the
meat mincer, alternating between the
two (perforated disc, fine).

= Mix the dough thoroughly and mix in the
onion.

m Process the mixture another two times
with the meat mincer.

24
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Filling:

— 400 g lamb, cut into strips

— 2 medium-sized onions, chopped

— 1 tablespoon of oil

— 1 tablespoon of flour

— 2 teaspoons of pimento

— Salt and pepper

m Process the lamb with the meat mincer
(perforated disc, fine).

Fry the onions until golden brown.
Add the lamb and fry until well done.
Add the remaining ingredients.

Fry everything gently for about

1-2 minutes.

m Pour off the excess fat.

m Leave the filling to cool down.

Prepare the kebbe:

m Use the kebbe maker to process the
mixture for dough pockets.

m Cut off pieces 7.5 cm in length from the
hollow strand of dough.

m Press one end of the dough pocket to
seal.

m Insert a little filling in the opening and
also seal the other end of the dough
pocket.

m Heat the oil (approx. 180 °C) and
deep-fry the dough pockets for about
6 minutes until golden brown.

Marzipan

— 210 g almonds (coarsely ground)

— 210 gicing sugar

— Alittle rose-water

— 1 drop of bitter almond oil

m Mix the almonds and icing sugar
together well.

m Divide the mixture up into 6 equal-sized
portions (about 70 g each).

m Prepare the base unit using the
meat mincer attachment and the fine
perforated disc (2.7 mm).

= Add the first portion to the filling tray and
switch on the appliance.

m Add a new portion every 5 seconds until
everything is processed.

m Then add a little rose-water and 1 drop
of bitter almond oil, mix well and leave
to rest.
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Tips en

Tips

Meat mincer

Using the perforated discs

— Perforated disc, fine (2.7 mm) for:
cooked chicken / pork / beef, cooked
liver, cooked fish for soups; raw pork
and beef for meat loaf; raw liver, meat
and bacon for liverwurst; pork for
Mettwurst

— Perforated disc, medium (4 mm) for:
pork and beef for paté and Cervelat
sausage

— Perforated disc, coarse (8 mm) for:
roast pork for goulash soup; leftovers
(joint, sausage) for bakes

m If you require a finer consistence to your
processed food, process it several times
or use different perforated discs one
after the other (coarse, medium, fine).

m  You can add other ingredients
(e.g. onions, spices) directly during
processing. This ensures all ingredients
are mixed together thoroughly.

Sausage filler

m Soak natural casing in lukewarm water
for about 10 minutes before processing.

m Do not stuff casings too full or the
sausages may burst during boiling or

frying.

Shredding attachment

Using the inserts

— Slicing insert: for carrots, celery,
kohlrabi, courgettes

— Shredding insert (coarse): for carrots,
nuts, hard cheese (e.g. Emmentaler)

— Shredding insert (fine): for nuts, hard
cheese, Parmesan cheese

— Grating insert: for potatoes, Parmesan
cheese, nuts

MFW3_EU_8001019358.indb 25

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
E mentally-friendly manner. This
mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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en Spare parts and accessories

Spare parts and accessories

Spare parts and accessories

= 638407 Perforated disc (fine) for meat mincer

= 637985 Perforated disc (medium) for meat mincer

= 637986 Perforated disc (coarse) for meat mincer

& 637987 Sausage filler: for filling artificial and natural
casings with sausage meat. For producing meat
rolls.

= 12000397

= 638281 Kebbe maker: for producing tubes of dough or
minced meat.

= MFZ3DS1 Shredding attachment: for shredding, grating
and slicing

= 798161 Slicing insert for the shredding attachment

& 798162 Shredding insert (coarse) for the shredding
attachment

& 798160 Shredding insert (fine) for the shredding
attachment

= 798130 Grating insert for the shredding attachment

& 791603 Citrus press attachment: for squeezing

oranges, lemons and grapefruits.

Spare parts and accessories are available from retailers and Customer Service.

26
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Troubleshooting en

Troubleshooting

Problem Cause

The appliance does not  Appliance has no power
start when switched on. supply.

Remedy

Insert the mains plug in the
socket.

The appliance is running  The appliance was

normally, but the food is overloaded, and the

not being processed. agitator paddle has broken
at the predetermined
breaking point.

Switch the appliance off and
wait until it has stopped. Unplug
the appliance, remove the
attachment, take it apart and
clean. Replace the agitator
paddle. = “Overload protection”
see page 20

The attachment or worm
gear is blocked.

The food is not being
processed or only very
slowly.

Appliance without reversing
function: Switch appliance

off, wait until it has stopped

and unplug. Remove the
attachment, take it apart and
clean to eliminate the blockage.
=» “Care and daily cleaning” see
page 23

Appliance with reversing
function: Switch appliance off
and wait until it has stopped.
Press the rev button briefly to
eliminate the blockage. Then
switch back on again and
continue work. =» “Reversing
function” see page 20

The pressure on the
pusher is too great or the
feed chute is too full.

Reduce the pressure on the
pusher and fill the feed chute
with less food.

The food to be processed
still contains hard
components.

Remove hard components.
Precook/steam vegetables
before processing them.

The rev button was
pressed before the
appliance had stopped

The reversing function
does not start.

Switch the appliance off and wait
until it has stopped. Only then
press the rev button.

completely.
The worm gear is blocked  Switch the appliance off, wait
right up. until it has stopped and unplug.

Remove the attachment, take it
apart and clean to eliminate the
blockage. =» “Care and daily
cleaning” see page 23

If you are unable to solve the problem, always call the hotline!

You will find the telephone numbers at the back of these instructions.
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fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez
les instructions qu’elle contient et rangez-la soigneusement!
Si I'appareil change de propriétaire, remettez-lui cette notice.
Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituelle-
ment nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications
similaires a celles d’un foyer comprennent par exemple I'utilisation
dans les coins-cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises commerciales et
industrielles, ainsi que l'utilisation par les clients de pensions, petits
hétels et immeubles d’habitation similaires. Utiliser cet appareil
uniquement pour des quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales.

L'appareil et ses accessoires (en fonction du modéle) sont adaptés
aux utilisations suivantes:

Hachoir a viande : pour broyer et mélanger de la viande crue et
cuite, du lard, de la volaille, et du poisson.

Accessoire a saucisses : pour fabriquer des saucisses et des
boudins.

Moule a kebbehs : pour fabriquer des boulettes de pates et de
viande hachée.

Rape: pour raper et couper les produits alimentaires.
Presse-agrumes: pour extraire le jus des agrumes.

Les produits alimentaires a traiter doivent étre exempts de consti-
tuants durs (os par exemple). L'appareil ne doit pas servir a trans-
former d’autres substances / objets. D’autres applications sont pos-
sibles a condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le
fabricant. Utiliser I'appareil avec les piéces et accessoires d’origine
uniquement. Ne jamais utiliser les rapes et autres accessoires sur
d’autres appareils. N'utiliser que des piéces adaptées a I'appareil
correspondant.

N’utiliser I'appareil que dans des piéces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer. Ne
jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de cuisson
par ex.) ou a proximité de celles-ci.

La surface de travail doit étre accessible, résistante a 'lhumidité,
solide, plane, séche et suffisamment grande pour éviter tout
dommage dd aux projections et pour travailler sans encombre.

28
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Consignes de sécurité fr

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation sare de I'appareil et qu’elles com-
prennent les risques inhérents a son usage. Il faut tenir les enfants
a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne pas leur
permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a l'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants.

Consignes de sécurité

/\ Avertissement

Risque de chocs électriques et d’incendie

L'appareil doit étre branché uniquement sur un réseau a courant
alternatif par l'intermédiaire d’'une prise secteur installée de maniére
conforme et disposant d’'une connexion a la terre. Assurez-vous que
le systéme a conducteur de protection de I'installation électrique de
votre maison soit conforme.

Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux indica-
tions figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil que

si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent
aucun dommage. Les réparations sur I'appareil telles que le rempla-
cement d’'un cordon endommagé ne doivent étre effectuées que par
notre SAV afin d’éliminer tout danger. Ne jamais raccorder I'appareil
a des minuteries ou a des prises pouvant étre commandées a dis-
tance. Toujours surveiller 'appareil pendant son fonctionnement! Ne
jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au
mixage des produits alimentaires a traiter.

Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des élé-
ments brilants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans un
lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utili-
ser I'appareil avec des mains humides, ne pas le faire tourner a vide.
L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque uti-
lisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté
ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Avertissement

Risque de blessures

Une fois I'appareil utilisé, attendre I'arrét de I'entrainement. L’appa-
reil doit étre éteint et débranché du secteur avant de procéder au
montage ou au remplacement des accessoires.

Ne jamais approcher les doigts des lames et arétes tranchantes
équipant les accessoires a raper et émincer.

29
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fr Consignes de sécurité

Ne pas toucher les pieces en rotation. Ne jamais mettre les mains
dans l'orifice de remplissage ou de sortie. Ne jamais pousser a la
main les aliments a traiter dans l'orifice de remplissage. Utiliser
exclusivement le pilon-poussoir fourni!

Ne jamais nettoyer les lames et arétes tranchantes équipant les
accessoires a raper et émincer a mains nues.

Attention!

Risque d’endommager I'appareil

Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans l'orifice de
remplissage ou dans les accessoires. Ne pas introduire d'objets
(par ex. couteau ou cuillére) dans I'orifice de remplissage ou de
sortie.

Ne pas faire fonctionner I'appareil plus de 10 minutes sans inter-
ruption. L’'arréter ensuite et le laisser refroidir a la température
ambiante.

Pour les modéles avec fonction marche inversée:

Ne jamais utiliser simultanément les touches k et rev. N'appuyer
sur la touche rev qu’une fois que I'entrainement est complétement
immobile.

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil Sommaire
Bosch et nous vous en félicitons

cordialement. Confqrmite’ d’util’isati.o’n ............................. 28
Au cours des pages suivantes de cette Con3|;qnes de sécurité........ccocvniniiiiiiinnns 29
notice d'utilisation, vous trouverez de Vue d ensemb_l‘e......:.'....... .......................... 31
précieuses indications sur l'utilisation de cet /:\v’ant la premiére utilisation e 31
appareil en toute sécurité. EI’eme.n’ts dg commande et d’affichage ....31
Nous vous demandons 2 lire minutieuse- Secur_lte antl-surc_harge P 32
ment cette notice d'utilisation et a respecter | ONClION MArche iNVersée ..................... 32
toutes les instructions. Vous aurez ainsi Appareil de base........ccccccvviviiiiiiiiiiieneeen. 32
toute satisfaction de votre appareil pendant Bajse ......................................................... 33
de nombreuses années et les résultats quiil RAPE ... 34
fournira confirmeront votre décision d’achat. Pressg-agrumes RPN 35
Veuillez conserver cette notice d'utilisation ~ Entretien et nettoyage quotidiens............. 35
en vue d'une réutilisation ultérieure ou pour Recettfes ................................................... 36
un futur nouveau propriétaire. ansells .................................................... 36
Sur notre site web, vous trouverez des Mise au rebut..........ccoii 37
informations avancées sur nos produits. G.a}rantle .................................... s 37

Pieces de rechange et accessoires.......... 38

Dérangements et solutions....................... 39
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Vue d’ensemble

= Figure
1 Appareil de base
Entrainement des accessoires
Touche | ou O/1*
Touche O ou rev*
Témoin de fonctionnement
Touche de verrouillage
Poignée de transport
Compartiment de rangement avec
couvercle
Cordon d’alimentation
Compartiment de rangement du cable
2 Base

a Boitier
b Orifice de remplissage
¢ Entonnoir
d
e
f

- Q "0 Q0T

Pilon-poussoir
Vis sans fin avec pale d’entrainement
Anneau vissable
3 Hachoir a viande
a Lame
b Disque ajouré, fin*
¢ Disque ajouré, moyen
d Disque ajoure, grossier
4 Accessoire a saucisses
a Anneau porteur
b Insert a saucisses
5 Accessoire a kebbehs
a Bague conique
b Insert a kebbehs

o
A
[
T
@
*

Boitier
Orifice de remplissage
Capuchon
Entonnoir
Pilon-poussoir
Accessoire a découper
Rape, grossiere
Rape, fine
Rape
7 Presse-agrumes*

a Bol

b Insert passoire

¢ Cobne presse-fruits

d Axe d’entrainement avec ressort

- SKQ "0 Q0T

* selon le modéle
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Vue d’ensemble fr

La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles. Les pages avec illustrations pré-
sentent une vue d’ensemble. = Figure [
Les accessoires et pieéces de rechange
sont disponibles aupres du service aprés-
vente ou sur www.bosch-home.com.

=> « Pieces de rechange et accessoires »
voir page 38

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser I'appareil, le débal-
ler complétement, le nettoyer et le contrdler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé!

m Sortir 'appareil de base et tous les
accessoires de 'emballage.

m Retirer les emballages.

m Démonter les parties assemblées. Pour
cela, procéder dans l'ordre inverse de la
description dans « Préparatifs ».

m  Controler I'intégrité de toutes les pieces.
= Fig. A/ &

m Vérifier chacune des piéces pour vous
assurer qu’il n’y a pas de défaut visible.

m Nettoyer et sécher soigneusement
toutes les pieces avant la premiére
utilisation. =» « Entretien et nettoyage
quotidiens » voir page 35

Eléments de commande et
d’affichage

MFW35...

Touche |

La touche | permet de mettre I'appareil en
marche. L'entrainement démarre aussitot.

Touche O

La touche O permet d’éteindre I'appareil.
L'entrainement s’arréte.

MFW36.../MFW38...

Touche O/I

La touche k permet de mettre I'appareil en
marche. L'entrainement démarre aussitot.
Un nouvel appui sur la touche k permet
d’éteindre I'appareil. L'entrainement
s’arréte.

31
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fr Sécurité anti-surcharge

Touche rev

En appuyant et maintenant la touche rev
enfoncée, la fonction de marche inversée
démarre. En relachant la touche rev
enfoncée, la fonction de marche inversée
s’arréte. =» « Fonction marche inversée »
voir page 32

Tous les modéles

Témoin de fonctionnement

Lorsque 'appareil est en marche, le témoin
de fonctionnement est allumé. Sur les
modeéles avec fonction marche inversée,

le témoin de fonction clignote tant que la
touche rev est enfoncée.

Touche de verrouillage

L’accessoire monté sur I'appareil est
déverrouillé en appuyant sur la touche de
verrouillage. L’accessoire peut étre tourné
dans le sens horaire et retiré de I'appareil
de base que lorsque la touche de verrouil-
lage est enfoncée.

Compartiment de rangement

Le cordon d’'alimentation peut étre retiré
du compartiment de rangement puis a
nouveau rangé. Ne sortir que la longueur
de cable nécessaire.

Compartiment de rangement

Les disques non utilisés du hachoir a
viande peuvent étre rangés dans le
compartiment de rangement fermé par un
couvercle.

Sécurité anti-surcharge

Pour empécher que votre appareil ne
s’endommage en cas de surcharge de la
base, la pale d’entrainement comporte une
entaille (zone de rupture programmée). En
cas de surcharge, la pale d’entrainement
se rompt a cet endroit. Vous pouvez obtenir
une nouvelle pale d’entrainement auprés
du service aprés-vente (n° 630701). Les
pieces de rechange a zone de rupture
programmeée ne sont pas couvertes par nos
engagements de garantie.

32
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Remplacer la pale d’entrainement

=> Figure

1. Desserrer la vis de la pale d’entraine-
ment avec un tournevis adapté (PH2) et
retirer la pale défectueuse.

2. |Installer la nouvelle pale d’entrainement
et revisser.

Fonction marche inversée

MFW36.../MFW38... UNIQUEMENT

La fonction marche inversée sert a retirer
les aliments bloqués par un fonctionnement
en sens inverse de la vis. La fonction
marche inversée se désactive automatique-
ment au bout de 15 secondes.

Attention!

— Ne jamais laisser I'appareil en fonction
marche inversée pendant une durée
prolongée.

— Ne jamais appuyer sur la touche rev
lorsque I'appareil est en marche. N'ap-
puyer sur la touche rev qu’'une fois que
I'appareil est complétement immobile.

m Eteindre I'appareil avec la touche
0O/1 et attendre que I'entrainement
s’immobilise.

m Appuyer brievement sur la touche
rev et attendre que I'entrainement
s’immobilise.

m Remettre 'appareil en marche avec la
touche O/I.

Remarque:

Si les aliments ne se sont pas détachés
aprés une marche inversée bréve, éteindre
I'appareil, débrancher la fiche secteur et
nettoyer I'appareil. =» « Entretien et net-
toyage quotidiens » voir page 35

Appareil de base

Préparatifs

/\ Attention

Risque de blessures!

Ne brancher la fiche secteur qu’une fois
tous les préparatifs sur I'appareil achevés
et lorsque les accessoires nécessaires sont
montés correctement sur I'appareil de base.
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m Poser 'appareil de base sur un plan de
travail stable et horizontal.

m Tirer uniguement la longueur nécessaire
de cordon d’alimentation du comparti-
ment de rangement.

L’appareil de base est prét.

Base

La base est utilisée pour les applications
suivantes:

Hachoir a viande

Pour broyer des alliments crus ou cuits. En
fonction du type et de la consistance des
aliments a traiter, utiliser le disque adéquat.
=»> « Conseils » voir page 37

Accessoire a saucisses

Pour remplir les boyaux artificiels et
naturels avec de la chair a saucisse. Pour
fagonner des boudins.

Moule a kebbehs
Pour fagconner des boulettes de pate ou de
viande hachée.

Remarque: avec la base et 'accessoire
adéquat que vous pouvez vous procurer
aupres du service aprés-vente, d’autres
applications sont possibles.

Attention!

Lors du montage des différentes piéces,
aligner les évidements des accessoires sur
la piece correspondante du boitier.

Préparatifs pour le hachoir a
viande

A\ Attention
Risque de blessures!
Ne pas toucher la lame tranchante.

Attention!

N’utiliser qu’un seul disque ajouré a la fois.

= Figure [3]

1. Insérer la vis avec la pale d’entraine-
ment vers I'avant dans le boitier.

2. Installer tout d’abord la lame puis le
disque souhaité sur la vis.

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier
puis visser sans forcer dans le sens
horaire.

Le hachoir a viande est prét.
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Base fr

Préparatifs pour I’accessoire a
saucisses

=> Figure @

1. Insérer la vis avec la pale d’entraine-
ment vers I'avant dans le boitier.

2. Installer tout d’abord I'anneau porteur
sur la vis puis I'insert a saucisses dans
le boitier.

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier
puis visser sans forcer dans le sens
horaire.

L’accessoire a saucisses est prét.

Préparatifs pour le moule a
kebbehs

=> Figure F

1. Insérer la vis avec la pale d’entraine-
ment vers I'avant dans le boitier.

2. Installer tout d’abord la bague conique
sur la vis puis l'insert a kebbehs dans le
boitier.

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier
puis visser sans forcer dans le sens
horaire.

Le moule a kebbehs est prét.

Utilisation

Remarque: en fonction de I'utilisation
souhaitée, les aliments sont traités différem-
ment. =» « Recettes » voir page 36

L’exemple suivant décrit I’utilisation de
la base comme hachoir a viande:

A\ Attention

Risque de blessures!

— Ne jamais mettre les mains dans l'orifice
de remplissage.

— Pour remplir 'appareil, servez-vous
uniquement du pilon-poussoir.

Attention!

— Ne pas traiter d’'os, de cartilage, de
tendons ou autres parties dures.

— Ne pas traiter de la viande congelée.

— Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon-poussoir.
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fr Rape

—=> Suite de la figure [€

1. Installer a I'oblique I'accessoire préparé
sur I'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner l'accessoire dans le sens
inverse horaire jusqu’a entendre son
enclenchement.

3. Installer I'entonnoir et placer le
pilon-poussoir dans l'orifice de
remplissage.

4. Préparer les aliments. Couper tout
d’abord les grands morceaux en plus
petits morceaux afin qu’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer.

5. Placer un récipient adapté sous I'acces-
soire. Introduire les aliments préparés
dans I'entonnoir.

6. Raccorder la fiche secteur. Mettre I'ap-
pareil en marche.

7. Pousser légérement les aliments avec
le pilon-poussoir dans I'orifice de
remplissage.

8. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

9. Retirer 'entonnoir et le pilon-poussoir.

10. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens horaire jusqu’a ce qu’il se retire.

11. Retirer 'accessoire, démonter et net-
toyer toutes les piéces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 35

Rape

Pour raper et découper le fromage, les
fruits, les légumes, les noix, les amandes,
les petits pains secs et d’autres aliments
durs. En fonction du type et de la consis-
tance des aliments a traiter, utiliser
I'accessoire adéquat. = « Conseils » voir
page 37

Préparatifs

A\ Attention

Risque de blessures!

Ne jamais approcher les doigts des lames
et arétes tranchantes équipant les acces-
soires a raper et émincer.

34
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=> Suite de la figure [

1. Ouvrir le capuchon. Placer I'accessoire
souhaité dans le boitier.

2. Refermer la capuchon jusqu’a I'entendre
s’enclencher.

La rape est préte.

Utilisation

A\ Attention

Risque de blessures!

— Ne jamais mettre les mains dans l'orifice
de remplissage.

— Pour remplir 'appareil, servez-vous
uniquement du pilon-poussoir.

Attention!

— Le pilon-poussoir ne peut étre introduit
que dans un sens.

— Retirer les coquilles (de noix par ex.).

— Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon-poussoir.

= Suite de la figure Il

Installer a I'oblique I'accessoire préparé

sur I'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner l'accessoire dans le sens
inverse horaire jusqu’a entendre son
enclenchement.

3. Installer I'entonnoir et placer le
pilon-poussoir dans I'orifice de
remplissage.

4. Préparer les aliments. Couper tout
d’abord les grands morceaux en plus
petits morceaux afin qu’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer.

5. Placer un récipient adapté sous I'acces-
soire. Introduire les aliments préparés
dans I'entonnoir.

6. Brancher la fiche secteur. Mettre I'appa-
reil en marche.

7. Pousser légérement les aliments avec
le pilon-poussoir dans I'orifice de rem-
plissage. Les aliments ont été découpés
ou rapés.

8. Une fois terminé, éteindre l'appareil et
débrancher.

9. Retirer I'entonnoir et le pilon-poussoir.

10. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner 'accessoire dans le
sens horaire jusqu’a ce qu’il se retire.

-
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11. Retirer 'accessoire, démonter et net-
toyer toutes les piéces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 35

Presse-agrumes

Pour presser des agrumes, par exemple
des citrons, oranges, pamplemousses.

Préparatifs

A\ Attention

Risque de blessures!

Le presse-agrumes est monté directement
sur I'appareil de base. Ne brancher la fiche
secteur qu’'une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!

Pour préparer et utiliser le presse-agrumes,
I'appareil de base doit étre incliné a 90°. Ne
jamais utiliser d’autres accessoires dans
cette position.

=»> Suite de la figure

1. Tenir 'appareil de base au niveau de la
poignée de transport et renverser avec
prudence, de sorte que I'entrainement
soit orienté vers le haut. Tourner si
besoin I'appareil de base afin que les
touches soient bien accessibles.

2. Installer 'axe d’entrainement avec le
ressort vers le bas dans I'entrainement
de l'appareil de base.

Attention!

L’axe d’entrainement doit pouvoir étre

enfoncé facilement avec le doigt. Il ne doit

pas rester de résidus de jus et il ne doit pas
étre bloqué par des pépins ou autres.

3. Placer le bol a I'oblique sur
I'entrainement.

4. Tourner le bol dans le sens inverse
horaire jusqu’a entendre son
enclenchement.

5. Placer l'insert passoire sur le bol.

6. Installer le cone presse-fruits sur I'axe
d’entrainement.

Le presse-agrumes est monté sur I'appareil

de base et prét.
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Presse-agrumes fr

Utilisation

=> Suite de la figure [d

1. Couper les agrumes en deux.

2. Placer un récipient adapté sous
I'accessoire.

3. Brancher la fiche secteur. Mettre I'appa-
reil en marche. L'entrainement démarre.

4. Poser une moitié d’agrume sur le céne
presse-fruits, coté coupé sur le cone, et
appuyer. Le presse-agrumes tourne des
que le fruit est appuyé sur le cone.

5. Pour arréter le presse-agrumes, réduire
la pression exercée sur le cone.

6. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

7. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens horaire jusqu’a ce qu'il se retire.

8. Retirer 'accessoire, démonter et net-
toyer toutes les piéces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 35

Remarques:

— Presser les fruits a plusieurs reprises
pour obtenir une quantité optimale de
jus.

— Vider au besoin l'insert passoire conte-
nant la pulpe des fruits et les pépins.

Entretien et nettoyage
quotidiens

L’appareil, les accessoires et toutes les
pieces utilisées doivent étre soigneusement
nettoyés aprés chaque utilisation.

A\ Avertissement

Risque d’électrocution!

— Débrancher le cordon d’alimentation de
la prise électrique avant de procéder au
nettoyage.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

Risques de blessures!

Ne jamais approcher les doigts des lames

et arétes tranchantes équipant les acces-

soires a raper et émincer.
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Recettes

Attention!

Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
briler.

Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

La figure [M vous montre comment laver les
piéces détachées.

Essuyer et sécher I'appareil de base
avec un chiffon doux humidifé.
Démonter les accessoires utilisés dans
I'ordre inverse (voir « Préparatifs » de
I'accessoire correspondant).

Nettoyer tous les accessoires avec un
produit de nettoyage et une éponge / un
chiffon doux ou avec une brosse douce.
Laisser sécher toutes les piéces.

Remarques:

Sécher immédiatement les piéces
métalliques puis les protéger de la
rouille avec un peu d’huile alimentaire.
Dans le cas des carottes par exemple,
les aliments peuvent colorer les parties
en plastique. Celles-ci peuvent étre
éliminées par quelques gouttes d’huile
alimentaire.

Recettes

Kebbehs
Pate:

36

500 g d’agneau découpé en laniéres
500 g de boulgour lavé et égoutté

1 petit oignon haché

Traiter en alternance I'agneau et le
boulgour avec le hachoir a viande
(disque fin).

Mélanger bien la pate puis incorporer
les oignons.

Traiter le mélange deux fois de plus
avec le hachoir a viande.
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Garniture:

400 g d’agneau découpé en lanieres
2 oignons moyens hachés

1 c¢. a soupe d’huile

1 c. a soupe de farine

2 c. a café de piment

Sel et poivre

Hacher 'agneau avec le hachoir a
viande (disque fin).

Saisir les oignons jusqu’a ce qu’ils
soient bien dorés.

Ajouter 'agneau et faires revenir.
Ajouter le reste des ingrédients.
Cuire le tout a I'étuvée 1 a 2 minutes.
Retirer la graisse en exces.

Laisser la garniture refroidir.

Préparation des kebbehs:

Traiter le mélange pour la pate avec le
moule a kebbehs.

Découper la pate creuse en segments
de 7,5 cm de long.

Comprimer un bord pour fermer un coté
de la boulette.

Introduire un peu de garniture dans le
trou puis fermer en comprimant.

Faire chauffer I'huile (a 180 °C) puis
faire frire la pate pendant env. 6 minutes
jusqu’a ce qu’elle soit bien dorée.

Massepain

210 g d’'amandes

(grossiérement moulues)

210 g de sucre glace

un peu d’eau de rose

1 goutte d’essence d’'amandes ameéres
Bien mélanger les amandes et le sucre
glace.

Répartir le mélange en 6 portions iden-
tiques (env. 70 g chacune).

Préparer I'appareil de base avec

le hachoir a viande et le disque fin

(2,7 mm).

Insérer la premiére portion dans I'enton-
noir et mettre 'appareil en marche.
Ajouter une autre portion toutes les 5
secondes jusqu’a avoir tout traité.
Ajouter ensuite un peu d’eau de rose
et une goutte d’essence d’amandes
ameéres, mélanger puis laisser reposer.
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Conseils

Hachoir a viande

Utilisation des disques ajourés

— Disque ajouré fin (2,7 mm) pour:
Viande cuite de poulet, de porc et
de beeuf, foie cuit, poisson cuit pour
soupes; viande crue de porc et de boeuf
pour réti de viande hachée; foie cru,
viande et lard pour saucisse de paté de
foie; viande de porc pour saucisse de
viande hachée

— Disque ajouré moyen (4 mm) pour:
Viande de porc et de boeuf pour paté et
cervelas

— Disque ajouré grossier (8 mm) pour:
Viande de porc rétie pour goulasch;
restes (de réti, de charcuterie,...) pour
gratin

m Pour une consistance plus fine des
aliments, répéter le processus de
broyage plusieurs fois ou utiliser
successivement les différents disques
(grossier, moyen, fin).

m D’autres ingrédients peuvent étre
directement ajoutés lors du traitement
(par ex. oignons, épices). Tous les
ingrédients sont ainsi bien mélangés.

Accessoire a saucisses

= Avant d’utiliser du boyau naturel, le faire
tremper env. 10 minutes dans de I'eau
tiede.

m Ne pas remplir de trop le boyau afin
d’éviter qu’il n’éclate lors de la cuisson.

Rape

Utilisation des accessoires

— Accessoire a découper : pour les
carottes, le céleri, le chou-rave et les
courgettes

— Rape (grossieére) : pour les carottes,
les noix et les fromages durs (par ex.
emmental)

— Rape (fine) : pour les noix, le fromage
dur et le parmesan

— Rape : pour les pommes de terre, le
parmesan et les noix
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Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant

E 'environnement. Cet appareil est
mmm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

§” électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer aupres du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

37
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Pieces de rechange et accessoires

Pieces de rechange et accessoires

> 7 mm = 638407 Disque ajouré (fin) pour le hachoir a viande
e y .
= 637985 Disque ajouré (moyen) pour le hachoir a
viande
= 637986 Disque ajouré (grossier) pour le hachoir a
viande
= 637987 Accessoire a saucisses: pour remplir les

boyaux artificiels et naturels avec de la chair a
saucisse. Pour fagonner des boudins.

= 12000397

= 638281 Moule a kebbehs : pour fagonner des boulettes
de péate ou de viande hachée.

& MFZ3DS1 Rape : pour raper et émincer

& 798161 Accessoire a découper pour la rape

& 798162 Insert pour raper (grossier) pour la rape

& 798160 Insert pour raper (fin) pour la rape

& 798130 Accessoire a raper pour la rape

& 791603 Presse-agrumes : pour presser des oranges,

citrons ou pamplemousses.

service aprés-vente.

38
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Dérangements et solutions

Probleme Cause Solution

L'appareil ne démarre L'appareil n’est pas sous Insérer la fiche secteur dans la

pas lorsqu’il est mis en  tension. prise de courant.

marche.

L’appareil fonctionne L'appareil a subi une Eteindre 'appareil et attendre

normalement mais les surcharge et la pale d’en- qu’il s'immobilise. Débrancher

aliments ne sont pas trainement s’est brisée I'appareil, retirer 'accessoire,

traités. sur la zone de rupture démonter et nettoyer. Rem-

programmee. placer la pale d’entrainement.

=» « Sécurité anti-surcharge »
voir page 32

Les aliments ne sont L’accessoire ou la vis est Appareil sans marche

pas traités ou le sont bouché. inversée: éteindre 'appareil,

trés lentement. attendre qu’il sS'immobilise et le

débrancher. Retirer I'accessoire,
démonter et nettoyer pour éli-
miner le blocage. =» « Entretien
et nettoyage quotidiens » voir
page 35
Appareil avec marche
inversée: éteindre 'appareil,
attendre qu'il simmobilise.
Appuyer sur la touche rev pour
éliminer le blocage. Une fois
immobilisé, remettre en marche
et poursuivre le traitement.
=»> « Fonction marche inversée »
voir page 32
Une pression trop impor- Réduire la pression sur le
tante est appliquée sur le pilon-poussoir et moins remplir
pilon-poussoir ou l'orifice de I'orifice de remplissage.
remplissage est trop plein.

Des parties dures sont Retirer les parties dures. Pré-
encore présentes dans les  cuire les légumes durs avant leur
aliments a traiter. traitement.

La fonction marche La touche rev a été action-  Eteindre I'appareil et attendre

inversée ne démarre née avant que I'appareil soit qu’il s'immobilise. Appuyer

pas. completement immobile. ensuite sur la touche rev.

La vis sans fin est bouchée. Eteindre I'appareil, attendre
qu’il s'immobilise et débrancher.
Retirer 'accessoire, démonter et
nettoyer pour éliminer le blocage.
=»> « Entretien et nettoyage quoti-
diens » voir page 35

Appeler impérativement la hotline si les problémes ne peuvent pas étre résolus!

Les numéros de téléphone se trouvent aux dernieres pages de la notice.
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Uso corretto

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare
le istruzioni per I'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare
anche le presenti istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio € destinato alla lavorazione di quantita usuali
per la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello
domestico. Gli utilizzi simili a quelli domestici comprendono, ad es.
I'uso nelle cucine del personale di negozi, uffici, aziende agricole

o artigianali, nonché l'utilizzo da parte di ospiti in pensioni, piccoli
alberghi e simili realta residenziali. Utilizzare I'apparecchio solo per
quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.
L'apparecchio e gli accessori (secondo il modello) sono adatti per le
seguenti applicazioni:

Tritacarne: per sminuzzare e mescolare carne, speck, pollame e
pesce crudi e cotti.

Insaccatrice: per preparare salsicce e involtini.

Forma kebbe: per preparare ravioli di pasta o ripieni di carne
macinata.

Adattatore grattugia: per grattuggiare, grattare e affettare alimenti.
Spremiagrumi: per spremere gli agrumi.

Gli alimenti da lavorare devono essere privi di parti dure (ad es.
ossi). L'uso dell’apparecchio & vietato per la lavorazione di altri
oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano ulte-
riori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio solo
con gli accessori e le parti originali. Non utilizzare mai gli adattatori,
ossia il disco grattugia e gli inserti per affettare con altri apparecchl.
Utilizzare solamente i componenti appartenenti ai diversi adattatori.
Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambien-
tale e ad un’altitudine massima di 2000 m. Non disporre I'apparec-
chio sopra oppure in prossimita di superfici molto calde, come per
es. fornelli.

Il piano di lavoro deve essere ben accessibile, impermeabile,
stabile, in piano, asciutto e sufficientemente grande, per evitare
danni da spruzzi e potere lavorare liberamente.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-
rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte
o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-
preso i pericoli connessi all’'uso dello stesso.
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Avvertenze di sicurezza it

| bambini devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo
di collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. Ai bambini &
vietato giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non
devono essere eseguiti da bambini.

Avvertenze di sicurezza

/\ Attenzione

Rischio di scossa elettrica e di incendio

L'apparecchio puo essere collegato a una rete a corrente alter-
nata soltanto con una presa con messa a terra installata a norma.
Accertarsi che il sistema del conduttore di protezione dell'impianto
elettrico domestico sia installato a norma.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della tar-
ghetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Al

fine di evitare rischi, le riparazioni sull’apparecchio, come ad es. la
sostituzione di un cavo danneggiato, sono consentite solo al nostro
servizio clienti. Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese
telecomandate. Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzio-
namento! Si consiglia di non lasciare mai 'apparecchio acceso piu a
lungo di quanto € necessario per la lavorazione dell’alimento.

Non mettere mai il cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o
tirarlo sopra spigoli vivi. Non immergere mai I'apparecchio in acqua
né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare
I'apparecchio con le mani bagnate e non farlo funzionare a vuoto.
L'apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo ogni
utilizzo, se lasciato incostudito, prima del montaggio, dello smontag-
gio, della pulizia e in caso di guasto.

/\ Attenzione

Pericolo di lesioni

Non appena viene spento I'apparecchio, attendere che I'ingranaggio
si sia fermato. Prima di montare o sostituire gli adattatori, spegnere
I'apparecchio e scollegarlo dalla rete elettrica.

Non toccare le lame e i bordi taglienti del disco grattugia e degli
inserti per affettare. Non toccare mai le parti in rotazione. Non inse-
rire mai le mani nel pozzetto di riempimento o nel foro di uscita. Non
inserire mai gli alimenti con le mani nel pozzetto di riempimento.
Utilizzare solo il pestello a corredo!

Non pulire mai con le mani nude le lame e i bordi taglienti del disco
grattugia e degli inserti per affettare.

41
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it Avvertenze di sicurezza

Attenzione!

Pericolo di danni all’apparecchio

Fare attenzione che non si trovino corpi estranei nel pozzetto di
riempimento o negli adattatori. Non inserire oggetti (es. coltello,
cucchiaio) nel pozzetto di riempimento o nel foro di uscita.
L'apparecchio pud funzionare al massimo 10 minuti senza interru-
zione. Dopodiché spegnerlo e lasciarlo raffreddare a temperatura
ambiente.

Per i modelli con funzione inversione:

Non premere mai contemporaneamente il tasto O/l e il tasto
rev. Premere il tasto rev solo dopo che I'ingranaggio si & fermato
completamente.

Congratulazioni per I'acquisto di questo  |ndice
gt;z\é?].apparecchlo di produzione Uso corretto.:..._ ......................................... 40
Nelle pagine seguenti di queste istruzioni Avverten;e di sicurezza...........ccccovvvvunnnn. 41
per l'uso trovera utili avvertenze per 'uso Pa.noramlca..........:.' """"""""""""""""""" 43
sicuro di questo apparecchio. Prima dgl prlmo utilizzo S s RIS 43
La preghiamo di leggere attentamente E!ementl di f:omando e. visualizzazione....43
questo manuale istruzioni e seguire tutte Slcurgzza_dl sov_raccarlco ......................... 44
le istruzioni. In tal modo potra beneficiare Funzione |qver3|0ne ................................. 44
a lungo di questo apparecchio ed ottenere Apparecch|o_ base.....ccooviiiiii 44
degli ottimi risultati. Adattatore di base. .................................... 45
Conservare le istruzioni per I'uso per il suc- Adattatore grattugla ....... R 46
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario. Adgtt.atore SPremiagrumi...........oocoeevennes 47
Puo trovare ulteriori informazioni sui nostri P.U|IZIa e cura quotidiana ............ccccvvveeees 47
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Panoramica
= Figura I\

1

(=]

Apparecchio base
Ingranaggio per adattatori
b Tastolo O/I*

c Tasto O o rev*

d Spia di funzionamento
e Pulsante di arresto
f

(¢]
h

i

Y

Maniglia di trasporto
Vano di conservazione con coperchio
Cavo d’alimentazione
Vano portacavo

Adattatore di base

Corpo dell’apparecchio

Pozzetto di riempimento

Piatto di carico

Pestello

Coclea con trascinatore

Ghiera

Inserto tritacarne

a Lama

b Disco forato, fine*

¢ Disco forato, medio

d Disco forato, grosso

Inserto insaccatrice

a Reggispinta

b Ugello insaccatrice

Inserto kebbe

a Anello conico

b Ugello kebbe

Figura [&

Adattatore grattugia*

a Corpo dell’apparecchio
b Pozzetto di riempimento
¢ Tappo di chiusura

d Piatto di carico

e Pestello
f

9
h

i

-0 QO0T

Inserto per affettare
Inserto grattugia, grosso
Inserto grattugia, fine
Inserto per grattare
Adattatore spremiagrumi*
a Vaschetta di iempimento
b Inserto filtro
¢ Cono di spremitura
d Albero motore con molla

* a seconda del modello
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Panoramica it

Questo istruzioni per I'uso descrivono
diverse versioni dell’apparecchio. Nelle
pagine con le illustrazioni si trova una
panoramica. =» Figura [1]

Gli accessori e le parti di ricambio sono
disponibili presso il servizio di assistenza
clienti o sul sito www.bosch-home.com.
=> “Pezzi di ricambio e accessori” ved.
pagina 50

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un apparec-

chio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori.

m Smaltire il materiale d’'imballaggio.

m  Smontare le parti montate nei singoli
componenti. Per fare cid procedere in
senso inverso rispetto a quanto descritto
alla voce “Preparazione”.

m Controllare che tutte la parti siano com-
plete. =» figura A / &

m Controllare con un’ispezione visiva che
nessuna parte sia danneggiata.

m Prima della prima messa in funzione
pulire accuratamente tutte le parti e farle
asciugare.
=> “Pulizia e cura quotidiana” ved.
pagina 47

Elementi di comando e
visualizzazione

MFW35...

Tasto |

Premendo il tasto | si accende I'apparec-
chio. L'ingranaggio entra subito in funzione.

Tasto O
L’apparecchio viene spento premendo il
tasto O. L'ingranaggio si ferma.

43
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it Sicurezza di sovraccarico

MFW36.../MFW38...

Tasto O/I

Premendo il tasto O/l si accende I'ap-
parecchio. L’ingranaggio entra subito in
funzione. Premendo nuovamente il tasto
O/1 si spegne I'apparecchio. L'ingranaggio
si ferma.

Tasto rev

Premendo e mantenendo premuto il tasto
rev viene avviata la funzione inversione.
Rilasciando il tasto rev viene arrestata la
funzione inversione. = “Funzione inver-
sione” ved. pagina 44

Tutti i modelli

Spia di funzionamento

Se I'apparecchio & acceso, I'indicatore

di esercizio si accende. Nei modelli con
funzione inversione l'indicatore di funzione
lampeggia fintanto che viene premuto il
tasto rev.

Pulsante di arresto

Premendo il tasto di arresto viene sbloccato
I'adattatore montato sull’apparecchio. Solo
premendo il pulsante di arresto & possibile
ruotare I'adattatore in senso orario e rimuo-
verlo dall’apparecchio di base.

Vano portacavo

Il cavo di alimentazione pu0 essere estratto
dal vano portacavo o in questo riposto
nuovamente. Estrarre sempre la lunghezza
di cavo necessaria.

Vano di conservazione

| dischi forati del tritacarne non utilizzati
possono essere riposti nel vano di conser-
vazione e richiusi con il coperchio.

Sicurezza di sovraccarico

Al fine di evitare maggiori danni all’'apparec-
chio in caso di un sovraccarico sull’'adatta-
tore di base, il trascinatore & dotato di una
incisione (punto di rottura prestabilita). In
questo punto il trascinatore si spezza nel
caso di un sovraccarico. Un nuovo trascina-
tore puo essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti (Nr. 630701). | ricambi
con punto di rottura predeterminato non
rientrano nei nostri doveri di garanzia.

44
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Sostituzione del trascinatore

=> Figura

1. Allentare le viti nel trascinatore con un
cacciavite adatto (PH2) e rimuovere il
trascinatore guasto.

2. Inserire il nuovo trascinatore ed avvitarlo
saldamente.

Funzione inversione

SOLO MFW36.../MFW38...

La funzione inversione serve a smuovere
alimenti incastrati facendo ruotare bre-
vemente la coclea in senso inverso. La
funzione inversione si disattiva automatica-
mente dopo 15 secondi.

Attenzione!

— Non fare mai funzionare a lungo I'appa-
recchio in funzione inversione.

— Non premere mai il tasto rev mentre
I'apparecchio & acceso. Premere il tasto
rev solo dopo che I'apparecchio si &
completamente fermato.

m Spegnere I'apparecchio con il tasto O/I
e attendere che l'ingranaggio sia fermo.

m Premere brevemente il tasto rev ed
attendere che I'ingranaggio sia fermo.

m Accendere nuovamente I'apparecchio
con il tasto O/1.

Avvertenza:

Se gli alimenti rimasti bloccati non si smuo-
vono neanche dopo avere attivato breve-
mente la funzione inversione, staccare la
spina e pulire I'apparecchio. = “Pulizia e
cura quotidiana” ved. pagina 47

Apparecchio base

Preparazione

A\ Attenzione

Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti

i preparativi per il lavoro con I'apparecchio

sono stati conclusi e gli adattatori necessari

sono stati montati e connessi correttamente

all’apparecchio di base.

m Collocare I'apparecchio di base su un
piano di lavoro stabile e orizzontale.
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m Estrarre il cavo di alimentazione dal
vano portacavo per la lunghezza
necessaria.

L’apparecchio di base & pronto per I'uso.

Adattatore di base

L’adattatore di base viene impiegato per le
seguenti applicazioni:

Tritacarne

Per sminuzzare alimenti cotti e crudi.

A seconda del tipo e consistenza dell’a-
limento da lavorare, utilizzare i rispettivi
dischi forati. =» “Consigli” ved. pagina 49

Insaccatrice

Per riempire budello artificiale e naturale
con impasto per salsiccia. Per formare
involtini.

Forma kebbe

Per formare rotolini di pasta o carne
macinata.

Avvertenza: con I'adattatore di base e
I'accessorio adatto, che pud essere acqui-
stato tramite il servizio clienti, sono possibili
ulteriori applicazioni.

Attenzione!

Nell'assemblare le varie parti, allineare gli
incavi presenti sugli inserti alla controparte
sul corpo dell’apparecchio.

Preparazione del tritacarne

A Attenzione
Pericolo di lesioni!
Non toccare la lama affilata.

Attenzione!
Utilizzare sempre un disco forato.

=> Figura ]

1. Inserire la coclea con il trascinatore nel
corpo dell'apparecchio.

2. Applicare sulla coclea prima la lama poi
il disco forato.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell’apparec-
chio ed avvitarlo in senso orario senza
esercitare una forza eccessiva.

Il tritacarne € pronto per 'uso.
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Adattatore di base it

Preparazione dell’insaccatrice

=> Figura[d

1. Inserire la coclea con il trascinatore nel
corpo dell'apparecchio.

2. Applicare prima il reggispinta sulla
coclea, poi l'ugello per salsicce nel
corpo dell’apparecchio.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell’apparec-
chio ed avvitarlo in senso orario senza
esercitare una forza eccessiva.

L'insaccatrice € pronta per l'uso.

Preparazione del forma kebbe

=> Figura @

1. Inserire la coclea con il trascinatore nel
corpo dell'apparecchio.

2. Applicare prima 'anello conico sulla
coclea, quindi l'ugello per kebbe nel
corpo dell'apparecchio.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell’apparec-
chio ed avvitarlo in senso orario senza
esercitare una forza eccessiva.

Il forma kebbe & pronto per l'uso.

Utilizzo

Avvertenza: a seconda dello scopo d’im-
piego gli alimenti vengono lavorati diversa-
mente. =» “Ricette” ved. pagina 48

L’esempio successivo descrive
I'utilizzo dell’adattatore di base come
insaccatrice:

/A Attenzione

Pericolo di lesioni!

— Non inserire le mani nel pozzetto di
riempimento.

— Per spingere usare solo il pestello.

Attenzione!

— Non lavorare ossa, cartilagine, nervi o
altri elementi solidi.

— Non lavorare carne ancora surgelata.

— Non esercitare una pressione eccessiva
con il pestello.

=> Sequenza immagini [@

1. Applicare obliguamente sullingranaggio
dell’'apparecchio di base I'adattatore
pronto.

2. Girare 'adattatore in senso orario fino
ad udirne l'arresto.

45
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it Adattatore grattugia

3. Applicare il piatto di carico ed inserire il
pestello nel pozzetto di riempimento.

4. Lavorazione degli alimenti. Sminuzzare
prima i pezzi piu grandi perché possano
passare nel pozzetto di riempimento
senza dover fare troppa pressione.

5. Collocare un recipiente adatto sotto
I'adattatore. Inserire nel piatto di carico
gli alimenti preparati.

6. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio.

7. Premere leggermente gli alimenti nel
pozzetto di riempimento usando il
pestello.

8. Quando il lavoro ¢ finito, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina
d’alimentazione.

9. Rimuovere il piatto di carico e il pestello.

10. Tenere premuto il pulsante di arresto e
girare I'adattatore in senso orario fino a
quando non si sblocca.

11. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. = “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 47

Adattatore grattugia

Per grattugiare, grattare e affettare, ad

es. formaggio, frutta, verdura, noci, man-
dorle, pane raffermo e altri alimenti duri. A
seconda del tipo e consistenza dell’alimento
da lavorare, utilizzare I'inserto adatto.

=> “Consigli” ved. pagina 49

Preparazione

A\ Attenzione

Pericolo di lesioni!

Non toccare le lame e i bordi taglienti

degli inserti per affettare e grattare e

grattuggiare.

= Sequenza immagini [l

1. Aprire il tappo di chiusura. Inserire
nel corpo dell’apparecchio I'inserto
desiderato.

2. Chiudere il tappo fino ad udirne
I'arresto.

L’adattatore grattugia € pronto per 'uso.
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Utilizzo

/\ Attenzione

Pericolo di lesioni!

— Non inserire le mani nel pozzetto di
riempimento.

— Per spingere usare solo il pestello.

Attenzione!

— |l pestello pud essere inserito in una
sola direzione.

— Rimuovere i gusci duri (es. di noci).

— Non esercitare una pressione eccessiva
con il pestello.

=> Sequenza immagini [l

1. Applicare obliguamente sull’ingranaggio
dell’apparecchio di base I'adattatore
pronto.

2. Girare l'adattatore in senso orario fino
ad udirne l'arresto.

3. Applicare il piatto di carico ed inserire il
pestello nel pozzetto di iempimento.

4. Lavorazione degli alimenti. Sminuzzare
prima i pezzi piu grandi perché possano
passare nel pozzetto di riempimento
senza dover fare troppa pressione.

5. Collocare un recipiente adatto sotto
I'adattatore. Inserire nel piatto di carico
gli alimenti preparati.

6. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere 'apparecchio.

7. Premere leggermente gli alimenti nel
pozzetto di riempimento usando il
pestello. Gli alimenti vengono affettati
e/o grattuggiati.

8. Quando il lavoro ¢ finito, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina
d’alimentazione.

9. Rimuovere il piatto di carico e il pestello.

10. Tenere premuto il pulsante di arresto e
girare I'adattatore in senso orario fino a
quando non si sblocca.

11. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. = “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 47
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Adattatore spremiagrumi

Per spremere agrumi, come ad es. limoni,
aranci, pompelmi.

Preparazione

/\ Attenzione

Pericolo di lesioni!

L’adattatore spremiagrumi viene montato
direttamente sull’apparecchio di base.
Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

Attenzione!

Per preparare e utilizzare I'adattatore spre-
miagrumi, I'apparecchio di base va inclinato
di 90°. In questa posizione non usare mai
gli altri adattatori.

=»> Sequenza immagini

1. Tenere fermo I'apparecchio di base
tramite la maniglia di trasporto e
ribaltarlo con cautela in modo tale che
l'ingranaggio sia rivolto verso l'alto.
Eventualmente, girare I'apparecchio di
base per potere accedere ai pulsanti.

2. Inserire I'albero motore con I'elemento
a molla verso il basso nell'ingranaggio
dell'apparecchio di base.

Attenzione!

L’albero motore deve potere essere spinto

facilmente verso il basso con un dito. Non

deve essere sporco da residui di succo, né

bloccato da semi o corpi estranei.

3. Inserire la vaschetta di raccolta in modo
obliquo sull'ingranaggio.

4. Ruotare la vaschetta di raccolta in
senso orario fino ad udirne l'arresto.

5. Inserire il cono di spremitura sulla
vaschetta di raccolta.

6. Inserire il cono di spremitura sull’albero
motore.

L’adattatore spremiagrumi & montato

sull’apparecchio di base e pronto per l'uso.

Utilizzo

—> Sequenza immagini [{

1. Tagliare a meta gli agrumi.

2. Collocare un recipiente adatto sotto
I'adattatore.
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Adattatore spremiagrumi it

3. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio. L'ingranaggio
€ in funzione.

4. Appoggiare 'agrume tagliato a meta
dal lato della parte tagliata sul cono di
spremitura e premere verso il basso.
Non appena il pezzo da spremere viene
premuto sul cono di spremitura, questo
si avvia.

5. Per terminare I'operazione di spremi-
tura ridurre la pressione sul cono di
spremitura.

6. Una volta terminato il lavoro, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina.

7. Tenere premuto il pulsante di arresto e
girare I'adattatore in senso orario fino a
quando non si sblocca.

8. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. = “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 47

Nota:

— Per ottenere una resa ottimale del
succo, 'operazione di spremitura
andrebbe ripetuta alcune volte.

— Se necessario, svuotare l'inserto del
filtro contenente i pezzi grossi di frutta
eisemi.

Pulizia e cura quotidiana

L'apparecchio, tutti gli adattatori e gli acces-

sori utilizzati vanno puliti accuratamente

dopo ogni utilizzo.

A\ Attenzione

Pericolo di scossa elettrica!

— Prima della pulizia, scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie.

Pericolo di lesioni!

Non toccare le lame e i bordi taglienti

dell'inserto per grattugiare ed affettare.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base d’alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

47
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it Ricette

Nella figura [® viene mostrato in una pano-

ramica come pulire le singole parti.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
morbido e umido e asciugarlo.

= Smontare in senso inverso gli adattatori
utilizzati (vedi “Preparazione” del rispet-
tivo adattatore).

m Pulire tutti gli accessori con detersivo e
un panno o spugna morbida oppure con
una spazzola morbida.

m Lasciare asciugare tutte le parti.

Nota:

— Asciugare subito con uno strofinaccio
le parti metalliche e proteggerle dalla
ruggine con un poco di olio alimentare.

— Durante la lavorazione, per es. di cavolo
rosso o carote, sulle parti di plastica
si formano macchie colorate. Queste
possono essere eliminate con alcune
gocce di olio da cucina.

Ricette
Kebbe

Raviolo:

— 500 g di agnello, tagliato a strisce

— 500 g di bulgur, lavato e scolato

— 1 cipolla piccola, tritata

m Lavorare in modo alternato I'agnello e
il grano con il tritacarne (disco con fori
piccoli).

m Mescolare bene la pasta, incorporare la
cipolla.

m Lavorare la miscela altre due volte con il
tritacarne.

Farcitura:

— 400 g di agnello, tagliato a strisce

— 2 cipolle di media grandezza tritate

— 1 cucchiaio di olio

— 1 cucchiaio di farina

— 2 cucchiaini da té di pimento

— Sale e pepe

m Lavorare I'agnello con il tritacarne (disco
con fori piccoli).

m Rosolare le cipolle a colore oro-scuro.

m Aggiungere la carne di agnello e
cuocere bene.

m Aggiungere gli altri ingredienti.

48
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m Lasciare stufare il tutto per ca.
1-2 minuti.

m Scolare il grasso superfluo.

m Fare raffreddare il ripieno.

Preparazione del kebbe:

m Lavorare la miscela per i ravioli con il
forma kebbe.

m Tagliare dal tubo di pasta pezzi della
lunghezza di 7,5 cm.

m  Chiudere un’estremita formando un
raviolo.

m Introdurre nell’apertura un poco di far-
citura e chiudere anche l'altra estremita
del raviolo.

m Riscaldare I'olio (ca. 180 °C) e friggere i
ravioli di kebbe per ca. 6 minuti a colore
oro-scuro.

Marzapane

— 210 g di mandorle
(macinate grossolanamente)

— 210 g di zucchero a velo

— un po’ di acqua di rose

— 1 goccia di olio di mandorle amare

m Mescolare bene le mandorle con lo
zucchero a velo.

m Dividere la miscela in 6 porzioni uguali
(ognuna ca. 70 g).

m Montare sull’apparecchio base I'adatta-
tore tritacarne con il disco a fori piccoli
(2,7 mm).

m Inserire nel piatto di carico la prima
porzione ed accendere I'apparecchio.

m Aggiungere un’altra porzione ogni
5 secondi fino a quando tutto & stato
lavorato.

m Dopo cid aggiungere un poco di acqua
di rose e 1 goccia di olio di mandorle
amare, mescolare e lasciare riposare.
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Consigli it

Consigli

Tritacarne

Utilizzo dei dischi forati

— Disco con fori piccoli (2,7 mm) per:
carne cotta di pollame, maiale, di
manzo, fegato cotto, pesce cotto per
minestre; carne di maiale e di manzo
cruda per polpettone; fegato, carne e
lardo crudi per paté di fegato; carne di
maiale per salsiccia a base di carne affu-
micata di manzo o di maiale (Mettwurst)

— Disco con fori medi (4 mm) per:
carne di maiale e di manzo per paté e
cervellata

— Disco con fori grandi (8 mm) per:
carne di maiale arrostita per zuppa di
gulasch; resti (es. arrosto, salumi) per
sformato di avanzi

m Se si desidera una consistenza piu fine
dell’alimento lavorato, ripetere la pro-
cedura di sminuzzamento od utilizzare
diversi dischi forati uno dopo I'altro (fori
grandi, medi, piccoli).

m E possibile aggiungere altri ingredienti
(es. cipolle, odori) direttamente durante
la lavorazione. In tal modo & possibile
mescolare bene tra loro tutti gli
ingredienti.

Insaccatrice

m Prima della lavorazione ammorbidire
il budello naturale per ca. 10 minuti in
acqua tiepida.

m  Non riempire eccessivamente il budello
in quanto la salsiccia potrebbe rompersi
durante la cottura.

Adattatore grattugia

Utilizzo degli inserti

— Inserto per affettare: per carote,
sedano, cavolo rapa, zucchine

— Inserto per grattugiare (grossolana-
mente): per carote, noci, formaggio
duro (ad es. emmental)

— Inserto per grattugiare (finemente):
per noci, formaggio duro, parmigiano

— Inserto per grattugiare: per patate,
parmigiano, noci
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Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
E rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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it Pezzi di ricambio e accessori

Pezzi di ricambio e accessori

Pezzi di ricambio e accessori

7 isco forato (fine) per tritacarne
27 mm 63840 Di forato (fi it
:; 4 mm = 637985 Disco forato (medio) per tritacarne
= 637986 Disco forato (grosso) per tritacarne
= 637987 Insaccatrice: per riempire budello artificiale e
naturale con impasto per salsiccia. Per formare
involtini.
& 12000397
= 638281 Forma kebbe: per formare rotolini di pasta o
carne macinata.
= MFZ3DS1 Adattatore grattugia: per grattuggiare, grattare
e affettare
= 798161 Inserto per affettare per 'adattatore grattugia
& 798162 Inserto per grattuggiare (grossolanamente)
per I'adattatore grattugia
= 798160 Inserto per grattuggiare (finemente) per I'adat-
tatore grattugia
= 798130 Inserto per grattare per I'adattatore grattugia
= 791603 Adattatore spremiagrumi: per spremere

limoni, arance o pompelmi.

2

Le parti di ricambio e gli accessori possono essere acquistati presso i rivenditori o tramite
il servizio di assistenza clienti.
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Rimedio in caso di guasti it

Rimedio in caso di guasti

Problema Causa Rimedio

L’apparecchio non fun-  All’apparecchio non arriva  Inserire la spina nella presa.
ziona quando & acceso. elettricita.

L'apparecchio funziona L’apparecchio € in sovrac-  Spegnere I'apparecchio e atten-

normalmente ma gl carico e il trascinatore sié  dere che sia fermo. Staccare la
alimenti non vengono  spezzato nel punto di rottura spina dell’apparecchio, rimuo-
lavorati. prestabilita. vere I'adattatore, smontarlo e

pulirlo. Sostituire il trascinatore.
=» “Sicurezza di sovraccarico”
ved. pagina 44

Gli alimenti non L’adattatore o la coclea Apparecchi senza funzione
vengono lavorati o lavo- sono intasati. inversione: spegnere 'appa-
rati lentamente. recchio, attendere che sia fermo

e staccare la spina. Rimuovere
I'adattatore, smontarlo e pulirlo
per eliminare I'intasamento.
=> “Pulizia e cura quotidiana”
ved. pagina 47
Apparecchi con funzione inver-
sione: spegnere I'apparecchio e
attendere che sia fermo. Premere
brevemente il tasto rev per sbloc-
care l'intasamento. Dopo l'arre-
sto, riaccenderlo e continuare
la lavorazione. =» “Funzione
inversione” ved. pagina 44
Viene esercitata una pres-  Ridurre la pressione sul pestello
sione eccessiva sul pestello e riempire di meno il pozzetto di
0 il pozzetto di riempimento riempimento.
€ troppo pieno.
Negli alimenti da lavorare Rimuovere le parti dure. Precuo-
sono ancora presenti parti  cere o stufare le verdure dure

dure. prima della lavorazione.
La funzione inversione Il tasto rev & stato premuto  Spegnere I'apparecchio e atten-
non si avvia. prima che 'apparecchio dere che sia fermo. A questo
fosse completamente fermo. punto & possibile premere il tasto
rev.
La coclea € intasata Spegnere I'apparecchio, atten-
eccessivamente. dere che sia fermo e staccare la

spina. Rimuovere I'adattatore,
smontarlo e puliro per eliminare
'intasamento. = “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 47

Se non ¢ possibile risolvere un problema, chiamare I'assistenza!

| numeri di telefono si trovano nelle ultime pagine del manuale.
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is bedoeld voor de verwerking van normale huishou-
delijke hoeveelheden in huishoudens of vergelijkbare, niet-commer-
ciéle toepassingen. Hiertoe behoren bijvoorbeeld ook het gebruik
in personeelskeukens van winkels, kantoren, landbouw- en andere
industriéle bedrijven, alsmede het gebruik door gasten van pen-
sions, kleine hotels en soortgelijke accommodaties. Gebruik het
apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat en de accessoires (afhankelijk van het model) zijn
geschikt voor de volgende gebruiksdoeleinden:

Vleesmolen: voor het fijinmaken en mengen van rauw en gekookt
vlees, spek, gevogelte en vis.

Worstvuller: voor het maken van worsten en rolletjes.
Kebbevormer: voor het maken van deeg- en gehaktzakjes.
Rasp-opzetstuk: voor het raspen, fijnwrijven en snijden van
levensmiddelen.

Citruspers: voor het uitpersen van citrusvruchten.

De te verwerken levensmiddelen mogen geen harde bestanddelen
(bijv. beenderen) bevatten. Het apparaat mag niet worden gebruikt
om andere substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van
door de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvul-
lende toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met originele
onderdelen en accessoires gebruiken. Nooit opzetstukken of snij-
en rasp-inzetstukken voor andere apparaten gebruiken. Uitsluitend
de bijbehorende onderdelen voor de desbetreffende opzetstukken
gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2.000 m boven de zeespiegel. Het apparaat niet neerzetten op of
in de buurt van hete oppervlakken, zoals fornuisplaten.

Het werkvlak moet goed toegankelijk, vochtbestendig, vast, viak,
droog en voldoende groot zijn om schade door spatten te voorko-
men en ongehinderd te kunnen werken.
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Veiligheidsaanwijzingen nl

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinde-
ren worden uitgevoerd.

Veiligheidsaanwijzingen

A Waarschuwing

Gevaar voor elektrische schokken en brand

Het apparaat mag uitsluitend via een conform de voorschriften
geinstalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet met
wisselstroom worden aangesloten. Overtuig u ervan dat het ran-
daardesysteem van de elektrische huisinstallatie conform de elek-
trotechnische voorschriften is geinstalleerd.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gege-
vens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer
en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaarlijke situaties te
vermijden mogen reparaties aan het apparaat, zoals vervanging
van een beschadigd aansluitsnoer, alleen door onze servicedienst
worden uitgevoerd. Het apparaat nooit aansluiten op een tijdscha-
kelaar of op een op afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het
gebruik altijd toezicht houden op het apparaat! Wij adviseren u het
apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan nodig is voor het
verwerken van het levensmiddel.

Het netsnoer niet met hete delen in aanraking brengen of over
scherpe randen trekken. Het basisapparaat niet in water dompelen
en niet in de vaatwasmachine doen. Gebruik geen stoomreiniger.
Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken en niet onbelast
gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het stroomnet worden losgekoppeld.

/\ Waarschuwing

Gevaar voor letsel

Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat de aandrijving
stilstaat. Voordat u opzetstukken monteert of vervangt, moet het
apparaat worden uitgeschakeld en van het stroomnet worden
losgekoppeld.
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nl Veiligheidsaanwijzingen

Niet in de scherpe messen en randen van de snij- en rasp-inzetstuk-
ken grijpen. Nooit in de draaiende onderdelen grijpen. Nooit met de
handen in de vulschacht of de uitlaatopening grijpen. Nooit het te
verwerken levensmiddel met de handen in de vulschacht schuiven.
Altijd de bijgevoegde stopper gebruiken!

De scherpe messen en randen van de snij- en rasp-inzetstukken
nooit met de blote handen reinigen.

Let op!

Gevaar voor apparaatbeschadiging

Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de vulscha-
cht of in de opzetstukken bevinden. Niet met voorwerpen (zoals
messen, lepels) in de vulschacht of uitlaatopening komen.

Het apparaat maximaal 10 minuten ononderbroken laten werken.
Daarna uitschakelen en tot kamertemperatuur laten afkoelen.

Bij modellen met draairichtingwijzigingsfunctie:
Nooit de toets O/I en de toets rev tegelijkertijd gebruiken. De
toets rev pas bedienen nadat de aandrijving volledig tot stilstand is

gekomen.

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat.

Op de volgende bladzijden van deze
gebruiksaanwijzing vindt u waardevolle
aanwijzingen voor een veilig gebruik van dit
apparaat.

Wij verzoeken u deze gebruiksaanwijzing
zorgvuldig te lezen en alle aanwijzingen

op te volgen. Zo zult u lang plezier beleven
van dit apparaat beleven en de resultaten
van uw werk zullen uw koopbeslissing
bevestigen.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing voor later
gebruik of voor volgende eigenaars.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.
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In één oogopslag
=> Afb. IN
1 Basisapparaat
a Aandrijving voor opzetstukken
b Toets I of O/I*
c Toets O of rev*
d Gebruiksindicatie
e Veiligheidsknop
f Draaggreep
g Opbergvak met deksel
h Aansluitsnoer
i Snoeropbergvak
2 Basis-opzetstuk
Behuizing
Vulschacht
Vultrechter
d Stopper
e Wormaandrijving met meenemer
f Schroefring
3 Vleesmolen-inzetstuk
a Mes
b Ponsschijf, fijn*
¢ Ponsschijf, gemiddeld
d Ponsschijf, grof
4 Worstvuller-inzetstuk
a Draagring
b Worstvuller-mondstuk
5 Kebbe-inzetstuk
a Kegelring
b Kebbemondstuk

= Afb. &

6 Rasp-opzetstuk*
a Behuizing

b Vulschacht

¢ Beschermkapje

d Vultrechter

e Stopper

f

9

h

i

O T o

Snij-inzetstuk
Rasp-inzetstuk, grof
Rasp-inzetstuk, fijn
Wrijf-inzetstuk
7 Citruspers-opzetstuk*
a Verzamelkom
b Zeefinzetstuk
c Perskegel
d Aandrijffas met veer

* afhankelijk van het model

MFW3_EU_8001019358.indb 55

In één oogopslag nl

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen van het apparaat. Op de
beeldpagina’s bevindt zich een overzicht.
=> Afb. [T

Onderstaande accessoires en reserve-
onderdeel zijn via de servicedienst of op
www.bosch-home.com verkrijgbaar.

=> “Onderdelen en accessoires” zie
pagina 62

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt, gerei-
nigd en gecontroleerd worden.

Let op!

Neem een beschadigd apparaat nooit in

bedrijf!

m  Neem het basisapparaat en alle acces-
soires uit de verpakking.

m Verwijder het aanwezige
verpakkingsmateriaal.

m  Gemonteerde onderdelen uit elkaar
halen. Hierbij de instructies onder
“Voorbereiding” in omgekeerde volgorde
uitvoeren.

m  Controleer alle onderdelen op volledig-
heid. = Afb N/ &

m Controleer alle delen op zichtbare
schade.

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 60

Bedienings- en
indicatie-elementen

MFWS35...

Toets |

Door de toets | in te drukken, wordt het
apparaat ingeschakeld. De aandrijving start
direct.

Toets O

Door de toets O in te drukken, wordt het
apparaat uitgeschakeld. De aandrijving
wordt gestopt.

55

01.12.2015 12:05:51



nl Overbelastingsbeveiliging

MFW36.../MFW38...

Toets O/I

Door de toets O/l in te drukken, wordt het
apparaat ingeschakeld. De aandrijving start
direct. Door de toets O/l nogmaals in te
drukken, wordt het apparaat uitgeschakeld.
De aandrijving wordt gestopt.

Toets rev

Door de toets rev in te drukken en inge-
drukt te houden, wordt de draairichtingwijzi-
gingsfunctie gestart. Door de toets rev los
te laten, wordt draairichtingwijzigingsfunctie
gestopt. =» “Draairichtingwijzigingsfunctie”
zie pagina 56

Alle modellen

Gebruiksindicatie

Wanneer de kookplaat is ingeschakeld is de
bedrijfsindicatie verlicht. Bij modellen met
draairichtingwijzigingsfunctie knippert de
functie-indicatie, zo lang de toets rev wordt
ingedrukt.

Veiligheidsknop

Door de veiligheidsknop in te drukken,
wordt het op het apparaat gemonteerde
opzetstuk ontgrendeld. Pas na het indruk-
ken van de veiligheidsknop kan het opzet-
stuk rechtsom worden gedraaid en van het
basisapparaat worden verwijderd.

Snoeropbergvak

Het aansluitsnoer kan uit het snoeropberg-
vak worden getrokken of er weer in worden
geschoven. Het snoer altijd slechts zo ver
uittrekken als u nodig hebt.

Opbergvak

Niet-gebruikte ponsschijven van de
vleesmolen kunnen worden opgeborgen
in het opbergvak dat vervolgens met het
deksel kan worden afgesloten.
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Overbelastingsbeveiliging

Om bij overbelasting van het basis-op-
zetstuk grotere schade aan uw apparaat
te voorkomen, is de meenemer voorzien
van een inkerving (breekpunt). Bij overbe-
lasting breekt de meenemer op dit punt.
Een nieuwe meenemer is verkrijgbaar

bij de klantenservice (nr. 630701). Ver-
vangingsonderdelen met ingebouwde
breekpunten vallen niet onder onze
garantieverplichtingen.

Meenemer vervangen

= Afb.

1. De schroef in de meenemer met een
geschikte schroevendraaier (PH2)
eruit draaien en de defecte meenemer
verwijderen.

2. De nieuwe meenemer aanbrengen en
weer vastschroeven.

Draairichtingwijzigings-
functie

ALLEEN MFW36.../MFW38...

De draairichtingwijzigingsfunctie dient

ervoor om vastzittende levensmiddelen

weer los te maken door de worm kort

achteruit te laten draaien. De draairichting-

wijzigingsfunctie wordt na 15 seconden

automatisch uitgeschakeld.

Let op!

— Het apparaat nooit langere tijd in de
draairichtingwijzigingsfunctie gebruiken.

— De toets rev nooit bedienen terwijl het
apparaat ingeschakeld is. De toets
rev pas bedienen nadat het apparaat
volledig tot stilstand is gekomen.

m Apparaat met de toets O/l uitschakelen
en wachten tot de aandrijving stilstaat.

m De toets rev kort indrukken en wachten
tot de aandrijving stilstaat.

m Het apparaat met de toets O/l weer
inschakelen.
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Aanwijzing:

Als de vastzittende levensmiddelen na

een korte draairichtingwijziging niet zijn
logekomen, dan het apparaat uitschakelaar,
de stekker uit het stopcontact nemen en
het apparaat reinigen. =» “Onderhoud en
dagelijkse reiniging” zie pagina 60

Basisapparaat

Voorbereiding

A Waarschuwing

Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken

wanneer alle voorbereidingen voor het

werken met het apparaat zijn uitgevoerd

en de benodigde opzetstukken correct in

elkaar zijn gezet en met het basisapparaat

zijn verbonden.

m Het basisapparaat op een stabiel, hori-
zontaal werkvlak plaatsen.

m Het aansluitsnoer tot de benodigde
lengte uit het snoeropbergvak trekken.

Het basisapparaat is voorbereid.

Basis-opzetstuk

Het basis-opzetstuk wordt voor de volgende
toepassingen gebruikt:

Vleesmolen

Voor het verkleinen van rauwe of gekookte
levensmiddelen. Afhankelijk van de aard en
consistentie van de te verwerken levens-
middelen de juiste ponsschijf gebruiken.
=> “Tips” zie pagina 61

Worstvuller

Voor het vullen van kunst- en natuurdarm
met worstmassa. Voor het vormen van
rolletjes.

Kebbevormer
Voor het vormen van deeg- of
gehaktstaven.

Aanwijzing: met het basisopzetstuk en
een bijpassend accessoire, dat u via de
servicedienst kunt bestellen, zijn nog meer
toepassingen mogelijk.
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Basisapparaat nl

Let op!

Bij het in elkaar zetten van de diverse losse
onderdelen de uitsparingen in de inzetstuk-
ken op het desbetreffende tegenstuk op de
behuizing uitlijnen.

Voorbereiding vieesmolen

/\ Waarschuwing
Gevaar voor letsel!
Niet in het scherpe mes grijpen.

Let op!
Altijd slechts één ponsschijf gebruiken.

=> Afb. [3]

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst het mes en vervolgens de
gewenste ponsschijf op de worm
aanbrengen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De vleesmolen is voorbereid.

Voorbereiding worstvuller

= Afb. H

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst de draagring op de worm aan-
brengen en dan het worstmondstuk in
de behuizing plaatsen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De worstvuller is voorbereid.

Voorbereiding kebbevormer

- Afb. @

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst de kegelring op de worm aanbren-
gen en vervolgens het kebbemondstuk
in de behuizing plaatsen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De kebbevormer is voorbereid.
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nl Rasp-opzetstuk

Gebruik

Aanwijzing: afhankelijk van het
gebruiksdoel worden de levensmiddelen
verschillend verwerkt. =» “Recepten” zie
pagina 60

In het volgende voorbeeld wordt
beschreven hoe u het basisopzetstuk als
vleesmolen kunt gebruiken:

/\ Waarschuwing

Gevaar voor letsel!

— Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

— Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Let op!

— Geen beenderen, kraakbeen, zeen of
andere vaste bestanddelen verwerken.

— Geen bevroren vlees verwerken.

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

—> Afbeeldingenreeks [€

1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.

2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot dit hoorbaar vastklikt.

3. De vultrechter aanbrengen en de
stopper in de vulschacht steken.

4. De levensmiddelen voorbereiden. Grote
delen vooraf verkleinen, zodat deze
zonder aandrukken in de vulschacht
passen.

5. Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen. De voorbereide levensmidde-
len in de vultrechter doen.

6. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.

7. Met de stopper de levensmiddelen met
lichte druk in de vulschacht schuiven.

8. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

9. De vultrechter en de stopper
verwijderen.

10. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.
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11. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 60

Rasp-opzetstuk

Voor het raspen, wrijven en snijden van

bijv. kaas, fruit, groente, noten, amandelen,
gedroogde broodjes en andere harde
levensmiddelen. Afhankelijk van de aard

en consistentie van de te verwerken
levensmiddelen de desbetreffende inzetstuk
gebruiken. = “Tips” zie pagina 61

Voorbereiding

/\ Waarschuwing

Gevaar voor letsel!

Niet in de scherpe messen en randen van

de rasp-, wrijf- en snij-inzetstukken grijpen.

=> Afbeeldingenreeks [l

1. De beschermkap openen. Het gewenste
inzetstuk in de behuizing aanbrengen.

2. De beschermkap sluiten totdat deze
hoorbaar vastklikt.

Het rasp-opzetstuk is voorbereid.

Gebruik

A Waarschuwing

Gevaar voor letsel!

— Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

— Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Let op!

— De stopper kan maar in één richting
worden aangebracht.

— Harde schillen (bijv. van noten)
verwijderen.

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

—> Afbeeldingenreeks Il

1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.

2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot dit hoorbaar vastklikt.

3. De vultrechter aanbrengen en de
stopper in de vulschacht steken.
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4. De levensmiddelen voorbereiden. Grote
delen vooraf verkleinen, zodat deze
zonder aandrukken in de vulschacht
passen.

5. Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen. De voorbereide levensmidde-
len in de vultrechter doen.

6. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.

7. Met de stopper de levensmiddelen met
lichte druk in de vulschacht schuiven.
De levensmiddelen worden gesneden of
geraspt.

8. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

9. De vultrechter en de stopper
verwijderen.

10. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

11. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 60

Citruspers-opzetstuk

Voor het uitpersen van citrusvruchten, zoals
citroenen, sinaasappels en grapefruits.

Voorbereiding

/\ Waarschuwing

Gevaar voor letsel!

Het citruspers-opzetstuk wordt direct op het
basisapparaat in elkaar gezet. De stekker
pas in het stopcontact steken wanneer alle
voorbereidingen voor het werken met het
apparaat zijn uitgevoerd.

Let op!

Voor de voorbereiding en het gebruik van
het citruspers-opzetstuk wordt het basisap-
paraat 90° gekanteld. Nooit andere opzet-
stukken in deze positie gebruiken.
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Citruspers-opzetstuk nl

=> Afbeeldingenreeks

1. Het basisapparaat aan de draaggreep
vasthouden en voorzichtig zo kantelen
dat de aandrijving omhoog wijst. Het
basisapparaat eventueel draaien, zodat
de toetsen goed toegankelijk zijn.

2. De aandrijfas met het veerelement
omlaag in de aandrijving van het
basisapparaat aanbrengen.

Let op!

De aandrijfas moet met een vinger licht

omlaag kunnen worden gedrukt. De as mag

niet door sapresten zijn vastgekleefd of

door pitten of vreemde voorwerpen geblok-

keerd worden.

3. De verzamelkom schuin op de aandrij-
ving plaatsen.

4. De verzamelkom linksom draaien tot
deze hoorbaar vastklikt.

5. Het zeefinzetstuk op de verzamelkom
aanbrengen.

6. De perskegel op de aandrijfas
aanbrengen.

Het citruspers-opzetstuk is op het basisap-

paraat gemonteerd en voorbereid.

Gebruik

—> Afbeeldingenreeks [

1. De citrusvruchten in tweeén snijden.

2. Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen.

3. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen. De aandrij-
ving loopt.

4. De gehalveerde citrusvruchten met het
snijvlak op de perskegel plaatsen en
omlaag drukken. De citruspers gaat
lopen zodra er een vrucht op de perske-
gel wordt gedrukt.

5. Het persproces kan worden beéindigd
door de druk op de perskegel te
verminderen.

6. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

7. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.
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nl Onderhoud en dagelijkse reiniging

8. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.

=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”

zie pagina 60

Opmerkingen:

— Om een optimale persopbrengst te
behalen moet het persen enkele keren
worden herhaald.

— Het zeefinzetstuk met het grove
vruchtvlees en de pitten naar behoefte
leegmaken.

Onderhoud en dagelijkse
reiniging
Het apparaat, alle opzetstukken en de

gebruikte accessoires moet na elk gebruik
grondig worden gereinigd.

/\ Waarschuwing

Gevaar voor elektrische schokken!

— Voor het reinigen het netsnoer uit het
stopcontact trekken.

— Het basisapparaat niet in vioeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

Gevaar voor letsel!

Niet in de scherpe messen en randen van

de rasp- en snij-inzetstukken grijpen.

Let op!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

In afbeelding [M vindt u een overzicht van
hoe de onderdelen gereinigd dienen te
worden.

m Veeg het basisapparaat schoon met een

zachte, vochtige doek en droog het af.

m De gebruikte opzetstukken in omge-
keerde volgorde uit elkaar nemen (zie
“Voorbereiding” bij het desbetreffende
opzetstuk).

m Alle accessoires met zeepsop en een
zachte doek/spons of me een zachte
borstel reinigen.

m Alle onderdelen laten drogen.
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Opmerkingen:

Metalen onderdelen direct droogwrijven
en met een beetje slaolie tegen roest
beschermen.

Bij verwerking van bijvoorbeeld rode
kool of wortel kunnen verkleuringen bij
de kunststof onderdelen optreden. Deze
kunnen met enkele druppels spijsolie
worden verwijderd.

Recepten
Kebbe

De

egzakje:

500 g lamsvlees, in reepjes gesneden
500 g bulgurtarwe, gewassen en
uitgelekt

1 kleine ui, gehakt

Beurtelings lamsvlees en tarwe met de
vleesmolen (ponsschijf fijn) verwerken.
Deeg goed mengen, uien erdoor
mengen.

Het mengsel nog twee maal met de
vleesmolen verwerken.

Vulling:

400 g lamsvlees, in reepjes gesneden
2 middelgrote uien, gehakt

1 eetlepel olie

1 eetlepel meel

2 theelepels piment

zout en peper

Het lamsvlees met de vleesmolen
(ponsschijf fijn) verwerken.

Uien goudbruin bakken.

Lamsvlees erbij doen en gaar braden.
Overige ingrediénten erbij doen.

Alles ca. 1-2 minuten fruiten.
Overtollig vet afgieten.

Vulling laten afkoelen.

Bereiding van de kebbe:

Het mengsel voor de deegzakjes met de
kebbevormer verwerken.

Stukken van 7,5 cm afsnijden van de
holle deegstreng.

Eén uiteinde van het deegzakje
dichtdrukken.

Een beetje vulling in de opening
drukken en het andere uiteinde van het
deegzakje dichtdrukken.
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m  Olie verhitten (ca. 180 °C) en de
deegzakjes in ca. 6 minuten goudbruin
frituren.

Marsepein

— 210 g amandelen (grof gemalen)

— 210 g poedersuiker

— een beetje rozenwater

— 1 druppeltje bittere amandelolie

m amandelen en poedersuiker goed
mengen.

m Het mengsel in 6 gelijke porties
(van elk ca. 70 g) verdelen.

m Het basisapparaat met het vieesmo-
len-opzetstuk en de fijne ponsschijf
(2,7 mm) voorbereiden.

m De eerste portie in de vultrechter doen
en het apparaat inschakelen.

m  Om de 5 seconden een volgende portie
toevoegen totdat alles verwerkt is.

m Daarna een beetje rozenwater en
1 druppeltje bittere amandelolie toevoe-
gen, erdoor mengen en laten rusten.

Tips

Vieesmolen

Gebruik van de ponsschijven

— Ponsschijf fijn (2,7 mm) voor:
gekookt kippen-, varkens- en rundvlees,
gekookte lever, gekookte vis voor
soep, rauw varkens- en rundvlees voor
gehakt, rauwe lever, vlees en spek voor
leverworst; varkensvlees voor metworst

— Ponsschijf gemiddeld (4 mm) voor:
varkens- en rundvlees voor paté en
cervelaatworst

— Ponsschijf grof (8 mm) voor:
gebraden varkensvlees voor gou-
lashsoep, kliekjes (bijv. gebraden viees,
worst) voor kliekjes-ovenschotel

m Als de verwerkte levensmiddelen een
fijnere consistentie moeten krijgen,
dan het verkleiningsproces herhalen of
verscheidene ponsschijven na elkaar
gebruiken (grof, gemiddeld, fijn).
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Tips nl

Verdere ingrediénten (zoals uien en
specerijen) kunnen direct tijdens de
verwerking worden toegevoegd. Daar-
door worden alle ingrediénten goed met
elkaar vermengd.

Worstvuller

Natuurdarm voor de verwerking

ca. 10 minuten in lauwwarm water laten
inweken.

Het worstomhulsel niet te vol maken,
aangezien de worsten anders bij het
koken of braden kunnen barsten.

Rasp-opzetstuk

Gebruik van de inzetstukken

Snij-inzetstuk: voor wortelen, selderij,
koolrabi, courgette

Rasp-inzetstuk (grof): voor wortelen,
noten, harde kazen (bijv. Emmentaler)
Rasp-inzetstuk (fijn): voor noten,
harde kaas, Parmezaanse kaas
Wrijf-inzetstuk: voor aardappels,
Parmezaanse kaas, noten

Afval

)¢

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
apparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.
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nl Garantie

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Onderdelen en accessoires

Onderdelen en accessoires

"3" 27 mm & 638407 Ponsschijf (fijn) voor vleesmolen

Y
& 637985 Ponsschijf (gemiddeld) voor vieesmolen
= 637986 Ponsschijf (grof) voor vieesmolen
= 637987 Worstvuller: voor het vullen van kunst- en

natuurdarm met worstmassa. Voor het vormen
van rolletjes.

= 12000397

= 638281 Kebbevormer: voor het vormen van deeg- of
gehaktstaven.

= MFZ3DS1 Rasp-opzetstuk: voor het raspen, wrijven en
snijden

& 798161 Snij-inzetstuk voor het rasp-opzetstuk

& 798162 Rasp-inzetstuk (grof) voor het rasp-opzetstuk

= 798160 Rasp-inzetstuk (fijn) voor het rasp-opzetstuk

= 798130 Wrijf-inzetstuk voor het rasp-opzetstuk

= 791603 Citruspers-opzetstuk: voor het uitpersen van

citroenen, sinaasappels en grapefruits.

Reserveonderdelen en accessoires zijn in de handel en via de servicedienst verkrijgbaar.
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Hulp bij storingen nl

Hulp bij storingen

Probleem Oorzaak Oplossing

Het apparaat start niet Het apparaat ontvangt geen De stekker in het contactdoos
bij het inschakelen. stroom. steken.

Het apparaat loopt Het apparaat is overbelast  Apparaat uitschakelen en
normaal, maar de geweest en de meenemer is wachten tot het stilstaat. Appa-
levensmiddelen worden op het breekpunt gebroken. raat van stroomnet loskoppelen,
niet verwerkt. opzetstuk verwijderen, uit elkaar

nemen en reinigen. Meenemer
vervangen. =» “Overbelastings-
beveiliging” zie pagina 56

De levensmiddelen Het opzetstuk of de worm is Apparaat zonder draairichting-
worden niet of slechts verstopt. wijziging: apparaat uitschake-
zeer langzaam verwerkt. len, wachten tot het stilstaat en

van het stroomnet loskoppelen.
Opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en reinigen om de blok-
kering te verhelpen. =» “Onder-
houd en dagelijkse reiniging” zie
pagina 60
Apparaat met draairich-
tingwijziging: apparaat
uitschakelen en wachten tot
het stilstaat. Toets rev kort
indrukken om de blokkering te
verhelpen. Na de stilstand weer
inschakelen en verder werken.
=> “Draairichtingwijzigings-
functie” zie pagina 56

Er wordt te veel druk op de  De druk op de stopper verminde-

stopper uitgeoefend of de ren en de vulschacht met minder

vulschacht is te vol. levensmiddelen vullen.

De te verwerken levensmid- De harde bestanddelen verwijde-

delen bevatten nog harde ren. Harde groenten voér verwer-

bestanddelen. king voorgaren of fruiten.

De draairichtingwijzi- De toets rev is ingedrukt Apparaat uitschakelen en
gingsfunctie start niet. voordat het apparaat volle-  wachten tot het stilstaat. Pas

dig tot stilstand is gekomen. daarna de toets rev indrukken.

De worm is te sterk Apparaat uitschakelen, wachten

verstopt. tot het stilstaat en stekker uit het
stopcontact nemen. Opzetstuk
verwijderen, uit elkaar nemen en
reinigen om de blokkering te ver-
helpen. =» “Onderhoud en dage-
lijkse reiniging” zie pagina 60

Bel de hotline als u de problemen niet kunt verhelpen!
De telefoonnummers staan op de laatste pagina’s van de gebruiksaanwijzing.
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da Bestemmelsesmeessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Lees brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den
pa et sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne
brugsanvisning vedlagges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er beregnet til tilberedning af almindelige maengder
i husholdningen, og til husholdningslignende, ikke-kommercielle
formal. Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug

i kgkkener for ansatte i butikker, kontorer, landbrugsbedrifter og
andre kommercielle virksomheder, eller geesters brug i pensioner,
sma hoteller og lignende. Apparatet er kun beregnet til at blive brugt
til maengder og tider, som er almindelige i en normal husholdning.
Apparatet og tilbehgret (afhaengigt af model) egner sig til falgende
anvendelsesformal:

Kodhakker: Til at smahakke og blande rat og kogt kad, bacon,
fierkrae og fisk.

Palsestopper: Til fremstilling af palser og sma ruller.
Kibbeh-former: Til fremstilling af hakkekadsruller.

Raspepasats: Til at raspe, rive og skeere fadevarer.
Citruspresse: Til presning af citrusfrugter.

Fodevarerne, der skal forarbejdes, skal veere fri for harde
bestanddele (f.eks. ben). Apparatet ma ikke bruges til at forarbejde
andre genstande eller substanser. Bruges andre af producenten
tilladte tilbehgrsdele, er andre anvendelser ogsa mulige. Brug kun
apparatet med originale dele og tilbehgr. Brug aldrig pasatsene eller
skeere- og raspeindsatsene til andre apparater. Brug udelukkende
sammenhgrende dele til de pageeldende pasatse.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade. Apparatet ma ikke stilles pa
eller i naerheden af varme overflader, f.eks. komfur.

Arbejdsfladen skal veere let tilgeengelig, fugtighedsbestandig, fast,
jeevn, ter og tilstraekkelig stor, sa skader pa grund af sprgjt undgas,
og sa du kan arbejde uhindret.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn og er blevet instrueret i brug af
apparatet og har forstaet de deraf resulterende farer. Apparatet og
tilslutningsledningen skal veere utilgaengelige for bgrn, og de ma
ikke betjene apparatet. Apparatet er ikke legetgj for barn. Barn ma
ikke foretage renggringen og bruger-vedligeholdelsen.
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Sikkerhedshenvisninger da

Sikkerhedshenvisninger

A\ Advarsel

Fare for elektriske sted og brandfare

Apparatet ma kun tilsluttes en stremforsyning med vekselstrem via
en stikdase med jord, der er installeret forskriftsmaessigt. Kontroller,
om jordledningssystemet for den elektriske husinstallation er
installeret forskriftmaessigt.

Apparatet ma kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er
uden skader. Reparationer pa apparatet, f.eks. udskiftning af en
beskadiget netledning, ma kun foretages af vores kundeservice for
at undga tilskadekomst. Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller
stikdaser, der kan fiernbetjenes. Apparatet skal altid veere under
opsyn, nar det anvendes! Det anbefales, at apparatet kun er teendt,
sa leenge fedevarerne forarbejdes.

Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele eller traekkes
over skarpe kanter. Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand
eller kommes i opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser.
Heenderne ma ikke veere fugtige, nar der arbejdes med apparatet.
Benyt ikke apparatet i tomgang.

Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stremnettet, far det samles, adskilles eller renggres og i
tilfeelde af fejl.

/\ Advarsel

Fare for tilskadekomst

Vent, indtil motoren star helt stille efter brug af apparatet. Far
montering eller udskiftning af pasatse skal apparatet slukkes og
afbrydes fra nettet.

Bergr aldrig de skarpe knive og kanter pa skaere- og
raspeindsatserne med fingrene. Stik aldrig fingrene ind i
roterende dele. Stik aldrig haenderne i pafyldningsskakten eller i
udgangsabningen. Skub aldrig fadevarerne, som skal forarbejdes,
i pafyldningsskakten med haenderne. Brug udelukkende den
medleverede stopper!

Renger aldrig de skarpe knive og kanter pa skaere- og
raspeindsatserne med de bare haender.
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da Sikkerhedshenvisninger

OBS!

Apparatet kan blive beskadiget

Sarg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i pafyldningsskakten
eller i pasatsene. Kom ikke genstande (f.eks. knive, skeer) i
pafyldningsskakten eller i udgangsabningen.

Lad apparatet kgre maksimalt 10 minutter uden pause. Sluk det
derefter, og lad det kale af til stuetemperatur.

Ved modeller med modsatlgb-funktion:
Brug aldrig taste O/l og taste rev samtidigt. Brug farst tasten rev,

nar motoren star helt stille.

Tillykke med kegbet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch.

Pa de felgende sider i denne brugsanvis-
ning kan du finde nyttige henvisningerne
angaende sikker brug af apparatet.

Vi beder dig om at laese denne vejledning
grundigt igennem og falge alle anvisninger.
Dermed far du glaede at dette apparat i
lang tid, og resultaterne af dit arbejde vil
bekreefte dig i, at du har kebt det helt rigtige
produkt.

Opbevar denne brugsanvisning til senere
brug, og giv den videre til en senere ejer.
Yderligere informationer om vores produk-
ter finder du pa vores internetside.
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Overblik
— Billede I

1

Motorenhed

a Motor til pasatse
b Tasten I eller O/1*
c Tasten O eller rev*
d Driftsindikator
e Sikringstasten
f Baeregreb

g Opbevaringsrum med lag
h Netkabel

i Kabelrum

Basispasats

Hus

Pafyldningsskakt
Pafyldningsskal
Frugt-/grentsagsstopper
Snekke med medbringer
Skruering
Kodhakkerindsats

a Kniv

b Hulskive, fin

¢ Hulskive, middel

d Hulskive, grov
Polsestopperindsats

a Beerering

b Polsestopperdyse
Kibbeh-indsats

a Konusring

b Kibbeh-dyse

-0 QO0T

= Billede [&

6

Raspepasats*

a Hus

b Pafyldningsskakt

c Laseklap

d Pafyldningsskal

e Frugt-/grentsagsstopper
f Skeereindsats

g Raspeindsats, grov
h Raspeindsats, fin

i Riveindsats
Citruspresserpasats*
a Opsamlingsskal

b Siindsats

c Pressekegle

d Drivaksel med fjeder

* afhaengigt af model
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Overblik da

Brugsanvisningen beskriver forskellige
apparatmodeller. Pa billedsiderne findes en
oversigt. => Billede [T

Tilbehar og reservedele fas via kunde-
service eller pa www.bosch-home.com.
=»> "Reservedele og tilbehar’ se side 74

For forste brug

For det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggares og testes.

OBS!

Tag aldrig et beskadiget apparat i brug!

m Tag motorenheden og alle tilbehgrsdele
ud af emballagen.

m Fjern emballagematerialet.

m Skil samlede dele ad i de enkelte
dele. Ga i den forbindelse i omvendt
reekkefglge frem som beskrevet under
"Forberedelse”.

m  Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige.
=> Billede N/ &

m  Kontrollér alle dele for synlige skader.

m For den forste brug skal alle dele
renggres grundigt. = “Pleje og daglig
renggring” se side 71

Betjenings- og
displayelementer

MFW35...

Tasten |

Apparatet teendes, nar der trykkes pa
tasten I. Motoren starter med det samme.

Tasten O
Apparatet slukkes, nar der trykkes pa
tasten O. Motoren stopper.

MFW36.../MFW38...

Tasten O/I

Apparatet teendes, nar der trykkes pa tasten
O/1. Motoren starter med det samme.
Apparatet slukkes, nar der trykkes pa tasten
O/l igen. Motoren stopper.

Tasten rev

Modsatlgb-funktionen starter, nar tasten

rev holdes trykket. Modsatlgb-funktionen
stopper, nar tasten rev slippes. = "Modsat-
lab-funktion” se side 68
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da Overbelastningssikring

Alle modeller

Driftsindikator

Driftsindikatoren lyser, nar apparatet er
teendt. Ved modeller med modsatlgb-funk-
tion blinker funktionsindikatoren, sa lzenge
der trykkes pa tasten rev.

Sikringstasten

Pasatsen, som er monteret pa apparatet,
lases op, nar der trykkes pa sikringstasten.
Pasatsen kan fgrst drejes med uret og
tages af motorenheden, nar der trykkes pa
sikringstasten.

Kabelrum

Netkablet kan traekkes ud af kabelrummet
eller skubbes ind igen. Traek kun s& meget
kabel ud, som er ngdvendigt.

Opbevaringsrum

Kadhakkerens hulskiver, som ikke bruges,
kan opbevares i opbevaringsrummet, som
kan lukkes med laget.

Overbelastningssikring

Medbringeren har et hak (fast brudsted),
som modvirker stgrre skader pa dit apparat,
hvis basispasatsen overbelastes. Med-
bringeren braekker pa dette sted i tilfaelde
af overbelastning. En ny medbringer kan
kabes hos kundeservice (nr. 630701).
Reservedele med fast brudsted er ikke
bestanddel af vores garantiforpligtelser.

Udskiftning af medbringer

=> Billede

1. Lasn skruen i medbringeren med en
egnet skruetraekker (PH2), og fijern den
defekte medbringer.

2. Monter den nye medbringer, og spaend
den fast.

Modsatlgb-funktion

Kun MFW36.../MFW38...
Modsatlgb-funktionen bruges til at Igsne
fedevarer, der har sat sig fast, ved kortva-
rigt at lade snekken kgre bagleens. Mod-
satlab-funktionen slukker automatisk efter
15 sekunder.

68
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OBS!

— Brug aldrig apparatet i leengere tid i
modsatlgb-funktionen.

— Brug aldrig tasten rev, nar apparatet er
teendt. Brug forst tasten rev, nar appa-
ratet star helt stille.

m Sluk apparatet med tasten O/I, og vent,
indtil motoren star stille.

m  Tryk kort pa tasten rev, og vent, indtil
motoren star stille.

m Taend apparatet igen med tasten O/I.

Bemaerk:

Hvis fedevarer, der har sat sig fast, ikke har
lgsnet sig efter kortvarigt modsatlgb, skal
apparatet slukkes, netstikket treekkes ud,
og apparatet renggres. =% "Pleje og daglig
rengering” se side 71

Motorenhed

Forberedelse

/\ Advarsel

Fare for tilskadekomst!

Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser

til arbejdet med apparatet er afsluttet og de

ngdvendige pasatse er monteret korrekt og

forbundet med motorenheden.

m Stil motorenheden pa en stabil og
vandret flade.

m Treek netkablet ud af kabelrummet i den
ngdvendige laengde.

Motorenheden er forberedt.

Basispasats

Basispasatsen bruges til felgende opgaver:
Kodhakker

Til at smahakke ra eller kogte fedevarer.
Brug den passende hulskive afhaengigt af
typen og konsistensen pa fedevaren, som
skal forarbejdes. =» "Tips” se side 72
Pglsestopper

Til at fylde kunst- og naturtarm med pglse-
masse. Til at forme sma ruller.
Kibbeh-former

Til at forme dej- eller hakkekgdsruller.
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Bemaerk: Flere anvendelser er mulige med
basispasatsen og det passende tilbeher,
som du har kgbt via kundeservice.

OBS!

Ret udsparingen pa indsatsene til det
pageeldende modstykke pa huset, nar de
forskellige enkeltdele skal saettes sammen.

Forberedelse kadhakker

A\ Advarsel
Fare for tilskadekomst!
Bergr aldrig den skarpe kniv med fingrene.

OBS!
Brug altid kun den ene hulskive.

=> Billede [
1. Monter fgrst snekken med medbringe-
ren i huset.

2. Monter fgrst kniven og sa den gnskede
hulskive pa snekken.

3. Saet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kreefter.

Kadhakkeren er parat.

Forberedelse polsestopper

=> Billede [3
1. Monter fgrst snekken med medbringe-
ren i huset.

2. Monter fgrst beereringen pa snekken og
derefter polsedysen i huset.

3. Seet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kreefter.

Pglsestopperen er parat.

Forberedelse kibbeh-former

—> Billede [d
1. Monter fgrst snekken med medbringe-
ren i huset.

2. Monter fgrst konusringen pa snekken og
derefter kibbeh-dysen i huset.

3. Seet skrueringen pa huset, og speend
den med uret uden at bruge kreefter.

Kibbeh-formeren er parat.

Brug

Bemaerk: Afhaengigt af anvendelsesfor-
mal forarbejdes fedevarerne forskelligt.
=> “Opskrifter” se side 71
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Raspepasats da

Folgende eksempel beskriver anvendel-
sen af basispasatsen som kedhakker:

/\ Advarsel

Fare for tilskadekomst!

— Stik aldrig haenderne i
pafyldningsskakten.

— Anvend udelukkende stopperen til at
skubbe efter med.

OBS!

— Khnogler, brusk, sener eller andre faste
bestanddele ma ikke forarbejdes.

— Frossent kad ma ikke forarbejdes.

— Trykket fra stopperen ma ikke vaere for
stort.

=> Billedraekke [

1. Monter den forberedte pasats skrat pa
motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den gar
hgrbart i hak.

3. Monter pafyldningsskalen, og stik stop-
peren i pafyldningsskakten.

4. Forbered fodevarerne. Skeer store dele
i mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke.

5. Stil en egnet beholder under pasat-
sen. Kom de forberedte fgdevarer i
pafyldningsskalen.

6. Seet netstikket i. Taend for apparatet.

7. Skub fedevarerne i pafyldningsskakten
med stopperen med et let tryk.

8. Sluk for apparatet, og traek netstikket ud,
nar arbejdet er afsluttet.

9. Fjern pafyldningsskalen og stopperen.

10. Hold sikringstasten trykket, og drej
pasatsen med uret, indtil den lgsner sig.

11. Tag pasatsen af, adskil den, og renger
alle dele. =» "Pleje og daglig rengering”
se side 71

Raspepasats

Til at raspe, rive og skeere f.eks. ost, frugt,
grontsager, ngdder, mandler, tarrede
rundstykker og andre harde fgdevarer. Brug
den passende indsats afhaengigt af typen
og konsistensen pa fedevaren, som skal
forarbejdes. =» “Tips” se side 72
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da Citruspresserpasats

Forberedelse

/\ Advarsel

Fare for tilskadekomst!

Bergr aldrig de skarpe knive og kanter pa
raspe-, rive- og skaereindsatserne med
fingrene.

—> Billedraekke [l

1. Abn laseklappen. Monter den @nskede
indsats i huset.

2. Luk laseklappen, indtil den klikker
hgrbart pa plads.

Raspepasatsen er parat.

Brug

A\ Advarsel

Fare for tilskadekomst!

— Stik aldrig haenderne i
pafyldningsskakten.

— Anvend udelukkende stopperen til at
skubbe efter med.

OBS!

— Stopperen kan kun iszettes i en retning.

— Fjern harde skaller (f.eks. fra ngdder).

— Trykket fra stopperen ma ikke vaere for
stort.

=> Billedraekke I

. Monter den forberedte pasats skrat pa

motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den gar
hgrbart i hak.

3. Monter pafyldningsskalen, og stik stop-
peren i pafyldningsskakten.

4. Forbered fadevarerne. Skeer store dele
i mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke.

5. Stil en egnet beholder under pasat-
sen. Kom de forberedte fgdevarer i
pafyldningsskalen.

6. Seet stikket i. Taend for apparatet.

7. Skub fgdevarerne i pafyldningsskakten
med stopperen med et let tryk. Fgdeva-
rerne skaeres eller rives.

8. Sluk for apparatet, og treek netstikket ud,
nar arbejdet er afsluttet.

9. Fjern pafyldningsskalen og stopperen.

10. Hold sikringstasten trykket, og drej

-

pasatsen med uret, indtil den Igsner sig.
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11. Tag pasatsen af, adskil den, og renger
alle dele. =» "Pleje og daglig rengaring”
se side 71

Citruspresserpasats

Til at presse citrusfrugter som f.eks.
citroner, appelsiner og grapefrugter.

Forberedelse

/\ Advarsel

Fare for tilskadekomst!
Citruspressepasatsen samles direkte pa
motorenheden. Seet farst netstikket i, nar
alle forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet.

OBS!

Motorenheden vippes 90° til forberedelse
og anvendelse af citruspressepasatsen.
Brug aldrig andre pasatse i denne position.

=> Billedraekke

1. Hold fast i motorenheden i baeregrebet,
og vip den forsigtigt, sa drevet peger
opad. Drej eventuelt motorenheden, sa
tasterne er let tilgaengelige.

2. Monter drivakslen med fijederelementet
nedad i motorenhedens drev.

OBS!

Drivakslen skal let kunne trykkes nedad

med fingeren. Den ma ikke vaere klistret til

med saftrester eller veere blokeret af kerner

eller fremmedlegemer.

3. Monter samleskalen skrat pa drevet.

4. Drej samleskalen mod uret, indtil den
gar hgrbart i hak.

5. Monter siindsatsen pa samleskalen.

6. Monter pressekeglen pa drivakslen.

Citruspressepasatsen er monteret pa moto-

renheden og klar til brug.

Brug

=> Billedraekke [{

1. Halver citrusfrugter.

2. Stil en egnet beholder under pasatsen.

3. Seet stikket i. Teend for apparatet.
Motoren kgrer.
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4. Seet citrusfrugthalvdelene pa pressekeg-
len med skeerefladen, og tryk nedad.
Citruspresseren gar i gang, nar frugten
trykkes mod pressekeglen.

5. Reducer presset mod pressekeglen for
at afslutte presningen.

6. Sluk for apparatet, og treek netstikket
ud, nar arbejdet er afsluttet.

7. Hold sikringstasten trykket, og drej
pasatsen med uret, indtil den Igsner sig.

8. Tag pasatsen af, adskil den, og renggr
alle dele. = "Pleje og daglig rengering”
se side 71

Henvisninger:

— For at opna et optimalt saftudbytte bar
presningen gentages et par gange.

— Tem evt. siindsatsen med groft frugtkad
og kerner.

Pleje og daglig rengering
Apparatet, alle pasatse og de anvendte

tilbeharsdele skal rengeres grundigt efter
hver brug.

A\ Advarsel

Fare for elektrisk stod!

— Traek netkablet ud af stikdasen inden
renggringen.

— Dyp aldrig motorenheden i veeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.

Fare for at komme til skade!

Bergr ikke de skarpe knive og kanter pa

raspe- og skaereindsatserne med fingrene.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

— Benyt ikke skarpe, spidse eller metalli-
ske genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengaringsmidler.

Pa billede [M ses en oversigt over, hvordan

de enkelte dele skal rengares.

m Tor motorenheden af med en blgd og
fugtig klud, og ter den.

m Adskil de anvendte pasatse i omvendt
raeekkefelge (se ,Forberedelse“ ved den
pageeldende pasats).
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Pleje og daglig rengering da

Renggr alle tilbehgrsdele med saebe-
vand og en blad klud/svamp eller med
en blgd barste.

Lad alle dele tgrre.

Henvisninger:

Tor omgaende metaldele af, og beskyt
dem mod rust med en lidt madolie.

Ved forarbejdning af f.eks. gulergdder
kan der opsta misfarvninger pa plastde-
lene. Det kan fiernes med nogle draber
madolie.

Opskrifter
Kibbeh

Kadrulle:

500 g lammekad, skaret i strimler

500 g bulgur-hvede, vasket og

dryppet af

1 lille 13g, hakket

Forarbejd lammekgd og hvede skiftevis
med k@dhakkeren (fin hulskive)

Bland dejen godt, bland laget i.
Forarbejd blandingen to gange mere
med kadhakkeren.

Fyld:

400 g lammekgd, skaret i strimler
2 mellemstore l@g, hakket

1 spiseske olie

1 spiseske mel

2 teske allehande

Salt og peber

Forarbejd lammekgdet med
kadhakkeren (fin hulskive)

Steg l@gene gyldne.

Tilsaet lammekgdet, og steg det
igennem.

Tilsaet de gvrige ingredienser.
Brun det hele i ca. 1-2 minutter.
Heeld det overskydende fedt fra.
Lad fyldet afkgle.

7
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da

Tips

Tilberedning af kibbeh:

Forarbejd blandingen til kgdrullerne med
kibbeh-formeren.

Skeer 7,5 cm lange stykker af den hule
keadslange.

Tryk den ene ende af kadrullen
sammen.

Tryk en smule fyld ind i abningen, og
tryk derefter den anden ende af kadrul-
len sammen.

Opvarm olie (ca. 180 °C) og fritturesteg
kadrullerne i ca. 6 minutter, til de far en
gylden farve.

Marcipan

72

210 g mandler (groft malet)

210 g flormelis

Lidt rosenvand

1 drabe bittermandelolie

Bland mandler og puddersukker godt
sammen.

Del blandingen i 6 lige store portioner
(hver ca. 70 g).

Forbered motorenheden med kgd-
hakkerpasats og den fine hulskive

(2,7 mm).

Kom den fgrste portion i pafyldningsska-
len, og teend apparatet.

Tilseet en portion mere hvert 5. sekund,
indtil alt er forarbejdet.

Tilsaet derefter lidt rosenvand og 1 drabe
bittermandelolie, bland det godt, og lad
det hele hvile.
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Tips
Kadhakker

Anvendelse af hulskiver

Fin hulskive (2,7 mm) til:

kogt hgnse-, svine- og oksekgd, kogt
lever, kogt fisk til supper; rat svine- og
oksekgd til forloren hare; ra lever, kad og
bacon til leverpglse; svinekad til tepglse
Middel hulskive (4 mm) til:

svine- og oksekgad til postejer og
cervelatpglse

Grov hulskive (8 mm) til:

stegt svinekgad til gullaschsuppe; rester
(f.eks. steg, paleeg, ...) til gratin med
rester

Hvis en finere konsistens af de forar-
bejdede fadevarer gnskes, gentages
processen, eller forskellige hulskiver
bruges efter hinanden (grov, middel, fin).
Andre ingredienser (f.eks. lag, kryd-
derier) kan tilseettes direkte ved forar-
bejdningen. Alle ingredienser blandes
dermed godt med hinanden.

Polsestopper

Laeg naturtarmen i lunkent vand i ca.
10 minutter, fgr den forarbejdes.

Fyld ikke tarmen for meget, da pelsen
ellers kan springe ved kogning eller
stegning.

Raspepasats
Anvendelse af indsatse

Skareindsats: til gulergdder, selleri,
kalrabi, squash

Raspeindsats (grov): til gulergdder,
negdder, hard ost (f.eks. emmentaler)
Raspeindsats (fin): til ngdder, hard ost,
parmesanost

Riveindsats: til kartofler, parmesanost,
ngdder
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Bortskaffelse da

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
E miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.
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Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfert indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @2endringer forbeholdes.
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da Reservedele og tilbehar

Reservedele og tilbehgr

Reservedele og tilbehor

= 638407 Hulskive (fin) til kedhakker

= 637985 Hulskive (middel) til kadhakker

= 637986 Hulskive (grov) til kedhakker

= 637987 Polsestopper: til at fylde kunst- og naturtarm
med pelsemasse. Til at forme sma ruller.

& 12000397

= 638281 Kibbeh-former: til at forme dej- eller
hakkekadsruller.

= MFZ3DS1 Raspepasats: til at raspe, rive og skeere

= 798161 Skareindsats til raspepasats

& 798162 Raspeindsats (grov) til raspepasats

& 798160 Raspeindsats (fin) til raspepasats

& 798130 Riveindsats til raspepasats

& 791603 Citruspresserpasats: til presning af citroner,

appelsiner og grapefrugt.

Reservedele og tilbehgr kan kgbes i handlen og via kundeservice.
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Hjeelp i tilfaelde af fejl da

Hjaelp i tilfeelde af fejl

Problem Arsag
Apparatet starter ikke ved Apparatet far ikke strem.

start.

Afhjzelpning

Seet stikket i stikdasen.

Apparatet karer normalt, Apparatet er blevet overbe-
men fedevarerne forarbej- lastet, og medbringeren er
des ikke. breekket ved brudstedet.

Sluk for apparatet, og vent, til
det star stille. Traek stikket ud,
tag pasatsen af, adskil den,

og renggr alle dele. Udskift
medbringeren. =» "Overbelast-
ningssikring” se side 68

Fadevarerne forarbejdes Pasatsen eller snekken er
ikke eller kun meget tilstoppet.

langsomt.

Apparater uden modsatigb:
Sluk apparatet, vent, indtil det
star stille, og traek stikket ud.
Tag pasatsen af, adskil den, og
renger delene, sa blokeringen
fiernes. =» "Pleje og daglig
reng@ring” se side 71

Apparater med modsatlgb:
Sluk apparatet, og vent, indtil det
star stille. Tryk kort pa tasten rev
for at lasne blokeringen. Teend
igen efter stilstand, og arbejd
videre. =» "Modsatlgb-funktion”
se side 68

Der udgves for kraftigt tryk
pa stopperen, eller pafyld-
ningsskakten er for fuld.

Reducer trykket pa stopperen,
og heeld feerre fedevarer i
pafyldningsskakten.

Der er stadig harde
bestanddele i fadevarerne,
som skal forarbejdes.

Fjern harde bestanddele. Forkog
eller damp harde grentsager for
forarbejdning.

Modsatlgb-funktionen Der blev trykket pa tasten
starter ikke. rev, fgr apparatet stod helt

stille.

Sluk for apparatet, og vent, til
det star stille. Farst derefter
trykkes pa tasten rev.

Snekken er for tilstoppet.

Sluk for apparatet, vent, til det
star stille, og treek stikket ud.
Tag pasatsen af, adskil den, og
renger delene, s& blokeringen
fiernes. = “Pleje og daglig
reng@aring” se side 71

Hvis problemerne ikke kan afhjeelpes, sa ring altid til vores hotline!

Telefonnumrene kan findes pa de sidste sider i denne vejledning.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Les noye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den.
Den ma oppbevares omhyggelig! Dersom maskinen blir levert
videre, ma denne veiledningen vedlegges.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
maskinen, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Denne maskinen er beregnet pa tilberedning av mengder som er
vanlige i husholdningen, og ikke pa industriell bruk. Husholdnings-
preget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeiderkjgkkener i butikker,
pa kontorer, landbruksbedrifter eller andre produksjonsbedrifter,
samt bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende
boligenheter. Maskinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige hus-
holdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Maskinen og tilbeharet (alt etter modell) er egnet til falgende
bruksformal:

Kjottkvern: Til kutting og blanding av ratt og kokt kjatt, flesk, fjaerkre
og fisk.

Polsestopper: Til produksjon av pglser og ruller.

Kebbe-former: Til produksjon av deig- og kjettdeigpasties.
Raspe-pasats: Til rasping, riving og kutting av matvarer.
Sitruspresse: Til pressing av sitrusfrukter.

Matvarene som skal bearbeides ma veere fri for harde bestanddeler
(f.eks. knoker). Maskinen ma ikke brukes til bearbeidelse av andre
gjenstander eller substanser. Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som
er godkjent av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i
tillegg. Maskinen skal kun brukes med originaldeler og -tilbehar.

Du ma aldri bruke pasatsene eller skjeere- og raspeinnsatsene pa
andre maskiner. Det ma kun brukes deler som hgrer sammen til de
respektive pasatsene.

Maskinen skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet. Maskinen ma ikke settes pa
eller i nzerheter av varme overflater, f.eks. plater pa komfyren.
Arbeidsflaten ma veaere lett tilgjengelig, fuktighetsbestandig, hard,
jevn, tarr og tilstrekkelig stor for & unnga skader pa grunn av sprut,
og slik at man kan arbeide uhindret.

Denne maskinen kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av maskinen og er informert om farene ved bruk av mas-
kinen. Barn ma holdes borte fra maskinen og tilkoplingsledningen.
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Sikkerhetshenvisninger no

De ma ikke fa lov a betjene maskinen. Barn ma ikke leke med mas-
kinen. Rengjering og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

Sikkerhetshenvisninger

A\ Advarsel

Fare for elektrisk stot og brannfare

Maskinen skal bare kobles til via en forskriftsmessig montert stikk-
kontakt med jording til et stramnett med vekselstram. Veer sikker

pa at systemet for husets beskyttelsesleder er forskriftsmessig
installert.

Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og maskinen ikke viser
tegn pa skade. For a unnga farlige situasjoner ma apparatet ikke
repareres av andre enn produsentens kundeservice. Dette gjelder
f.eks. ved utskifting av en skadet stramkabel. Denne maskinen

ma aldri koplet til tidsur eller stikkontakter med fjernkontroll. Hold
alltid tilsyn med maskinen nar den er i bruk! Det anbefales ikke a la
maskinen vaere innkoblet lenger enn det som er ngdvendig for bear-
beidingen av matvarene.

La aldri stramkabelen komme i bergring med varme deler, og trekk
den aldri over skarpe kanter. Basismaskinen ma aldri dyppes ned i
vann eller vaskes i oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Ikke bruk
maskinen med fuktige hender, og ikke la den ga pa tomgang.
Maskinen ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar den ikke er under
tilsyn, fgr den settes sammen, tas fra hverandre eller rengjeres og
ved feil.

/\ Advarsel

Fare for personskader

Vent til drevet har stanset rett etter at maskinen har veert i bruk.
Maskinen ma slas av og kobles fra nettet, far det monteres eller
skiftes ut pasatser.

Grip ikke inn i de skarpe knivene og kantene pa raspe- og skjeere-
innsatsene. Grip aldri inn i roterende deler. Grip aldri med hendene
inn i pafyllingssjakten eller utigpsapningen. Skyv aldri matvarene
som skal bearbeides inn i pafyllingssjakten med hendene. Bruk kun
den stgteren som fulgte med i leveransen!

De skarpe knivene og kantene pa skjeere- og raspeinnsatsene ma
aldri rengjeres med bare hender.
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no Sikkerhetshenvisninger

Obs!
Fare for skader pa maskinen

Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i pafyl-
lingssjakten eller i pasatsene. Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver,
skjeer) inn i pafyllingssjakten eller i utlgpsapningen.

La maskinen ga i maks. 10 minutter uten avbrudd. Sla den deretter
av og la den avkjgles til romtemperatur.

Pa modeller med reversfunksjon:

Du ma aldri bruke O/I-tasten og rev-tasten samtidig. Vent med a
trykke pa rev tasten til drevet har stanset helt.

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Pa de neste sidene av denne bruksanvis-
ningen finner du verdifull informasjon om
sikker bruk av maskinen.

Vi ber deg lese grundig gjennom denne
bruksanvisningen og felge alle instruksjo-
nene. Da vil du ha glede av maskinen i lang
tid, og resultatene av arbeidet med den vil
bekrefte at du har gjort et godt valg.
Oppbevar bruksanvisningen for senere bruk
eller for en senere eier.

Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.
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En oversikt
= Bilde [

1

Basismaskin

a Drev for pasatser
b Tasten I eller O/1*
c Tasten O eller rev*
d Diriftsindikator

e Sikringstast

f Beerehandtak

g

h

i

Oppbevaringsrom med lokk

Strgmkabel
Kabeloppbevaring
Basispasats
a Hus
b Pafyllingssjakt
Matebrett
Stater

(7]

d
e Snekke med medbringer
f

Skruring
Kjottkverninnsats
a Kniv
b Hullskive, fin*
¢ Hullskive, middels
d Hullskive, grov
Pglsestopperinnsats
a Beerering
b Polsestopperdyse
Kebbe-innsats
a Konusring
b Kebbe-dyse

= Bilde [&

6

Raspelpasats*
a Hus

b Pafyllingssjakt

¢ Deksel

d Matebrett

e Stater

f Skjeereinnsats

g Raspe-innsats, grov
h Raspe-innsats, fin

i Rivjerninnsats
Sitruspresse-pasats*
a Oppsamlingsskal

b Silinnsats

¢ Pressekjegle

d Drivaksling med fjeer

* avhengig av modell
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En oversikt no

Denne bruksanvisningen beskriver flere
versjoner av maskinen. Du finner en over-
sikt pa sidene med bilder. =»> Bilde [
Tilbehar og reservedeler kan kjgpes hos
kundeservice eller pa internettadressen
www.bosch-home.com. = “Reservedeler
og tilbehar” se side 85

For forste gangs bruk

Fer den nye maskinen kan tas i bruk, ma
den pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basismaskinen og alle tilbehgrsde-
lene ut av emballasjen.

m Fjern eksisterende forpakningsmateriell.

m Ta de monterte enkeltdelene fra hver-
andre i sine enkeltdeler. Ga i denne for-
bindelse fram i motsatt rekkefglge til det
som er beskrevet under "Forberedelse”.

m  Kontroller at alle delene er fullstendige.
= Bilde N/ [H

m  Kontroller alle delene med henblikk pa
synlige skader.

m  Rengjgr og tark alle deler grundig
for farste bruk. = “Stell og daglig
rengjoring” se side 83

Betjenings- og
indikatorelementer

MFW35...

I-tasten

Nar du trykker pa I-tasten slas maskinen
pa. Drevet starter umiddelbart.

O-tasten
Nar du trykker pa O-tasten slas maskinen
av. Drevet stoppes.

MFW36.../MFW38...

O/l-tasten

Nar du trykker pa O/I-tasten slas maskinen
pa. Drevet starter umiddelbart. Nar du
trykker en gang til pa O/I-tasten slas maski-
nen av. Drevet stoppes.

79
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no Overlastvern

rev-tasten

Nar du trykker og holder rev-tasten,
startes reversfunksjonen. Nar du slipper
lgs rev-tasten, stoppes reversfunksjonen.
=> "Reversfunksjon” se side 80

Alle modeller

Driftsindikator

Driftsindikatoren lyser nar maskinen er slatt
pa. Pa modeller med reversfunksjon blinker
funksjonsindikatoren sa lenge rev-tasten
trykkes.

Sikringstast

Nar sikringstasten trykkes, lgsnes den
pasatsen som er montert pa maskinen.
Farst nar sikringstasten er trykket, kan
pasatsen dreies med urviseren og tas av
basismaskinen.

Kabeloppbevaring

Nettkabelen kan trekkes ut av kabeloppbe-
varingen, eller skyves inn i den igjen. Trekk
alltid bare ut sa mye kabel som du trenger.

Oppbevaringsrom

De av kjattkvernens hullskiver som ikke er
i bruk, kan oppbevares i oppbevaringsrom-
met, og dette kan lukkes med lokket.

Overlastvern

For a forhindre at det oppstar starre skader
pa maskinen ved overbelastning av basis-
pasatsen, er medbringeren utstyrt med et
innsnitt (fastlagt bruddsted). Ved overbe-
lastning brytes medbringeren av i dette
punktet. Du kan fa en ny medbringer hos
kundeservice (nr. 630701). Reservedeler
med fastlagt bruddsted er ikke inkludert i
vare garantiforpliktelser.

Utskiftning av medbringeren

=> Bilde

1. Lgsne skuren i medbringeren med en
egnet skrutrekker (PH2) og fiern den
defekte medbringeren.

2. Settinn en ny medbringer og skru den
fast igjen.

80
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Reversfunksjon

Kun MFW36.../MFW38...

Reversfunksjonen har til oppgave a lgsne
matvarer som har satt seg fast, ved at
snekken roterer bakover en kort tid. Revers-
funksjonen kobles automatisk ut etter

15 sekunder.

Obs!

— Du ma ikke bruke maskinen i revers-
funksjon i en lengre periode.

— Du ma aldri trykke pa rev-tasten nar
maskinen er slatt pa. Vent med a trykke
pa rev-tasten til maskinen har stanset
helt.

m Sla maskinen av med O/I-tasten og
vent til drevet har stanset.

m  Trykk kort pa rev-tasten og vent il
drevet har stanset.

m Sla maskinen pa igjen med O/I-tasten.

Merk:

Hvis matvarene som har satt seg fast, ikke
har lgsnet etter en kort reversering, ma

du sla maskinen av, trekke ut stgpselet

og rengjere maskinen. =» "Stell og daglig
rengjering” se side 83

Basismaskin

Forberedelse

/\ Advarsel

Fare for personskader!

Stepselet ma farst stikkes inn nar alle

forberedelsene til arbeidet med maskinen

er avsluttet og de ngdvendige pasatsene

er satt korrekt sammen og koblet til

basismaskinen.

m Plasser basismaskinen pa en stabil,
vannrett arbeidsflate.

m Trekk strgmkabelen i ngdvendig lengde
ut av kabeloppbevaringen.

Basismaskin er klargjort.
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Basispasats

Basispasatsen brukes i felgende
brukstilfeller:

Kjottkvern

Til kutting av ra eller kokte matvarer. Bruk
passende hullskive, avhengig av matva-
renes type og konsistens. =» "Tips” se
side 84

Pglsestopper
Pafylling av kunst- og naturtarm med pal-
sedeig. Forming av ruller.

Kebbe-former
Forming av deig- eller kjgttdeigpasties.

Merk: Andre brukstilfeller er mulige med
basispasatsen og passende tilbehgr. Dette
kan kjgpes hos kundeservice.

Obs!

Nar de ulike enkeltdelene settes sammen,
ma utsparingene pa innsatsene rettes inn
mot tilsvarende motstykke pa huset.

Forberedelse av kjottkvern

/\ Advarsel
Fare for personskader!
Grip ikke inn i den skarpe kniven.

Obs!
Bruk alltid bare én hullskive.

=> Bilde [3]

1. Sett forst snekken med medbringeren
inn i huset.

2. Sett forst kniven og deretter gnsket
hullskive pa snekken.

3. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten & bruke makt.

Kjattkvernen er klargjort.

Forberedelse av polsestopperen

= Bilde [@
1. Sett farst snekken med medbringeren
inn i huset.

2. Sett forst baereringen inn pa snekken og
sett deretter pglsedysen inn i huset.

3. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten & bruke makt.

Pglsestopperen er klargjort.
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Basispasats no

Forberedelse av Kebbe-formeren

=> Bilde [d
1. Sett farst snekken med medbringeren
inn i huset.

2. Sett farst konusringen pa snekken og
sett deretter kebbe-dysen inn i huset.

3. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten & bruke makt.

Kebbe-formeren er klargjort.

Bruk

Merk: Matvarene bearbeides ulikt, avhen-
gig av bruksformal. =» "Oppskrifter” se
side 83

Eksemplet nedenfor beskriver bruken av
basispasatsen som kjgsttkvern:

/\ Advarsel

Fare for personskader!

— Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
hendene.

— Bruk kun stateren for & skyve ned.

Obs!

— Du ma ikke bearbeide knokler, brusk,
sener eller andre faste bestanddeler.

— Bearbeid ikke frosset kjgtt.

— |kke utgv stort press med stgteren.

=> Bildesekvens [€

1. Sett den klargjorte pasatsen skratt pa
basismaskinens drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep.

3. Sett matebrettet pa og stikk steteren
ned i pafyllingssjakten.

4. Forbered matvarene. Kutt opp store
deler pa forhand, slik at de passer ned i
pafyllingssjakten uten & matte presses.

5. Plasser en egnet beholder under
pasatsen. Ha de klargjorte matvarene
pa matebrettet.

6. Koble til stopselet. Sla maskinen pa.

7. Skyv matvarene ned i pafyllingssjakten
med stgteren med et lett trykk.

8. Sla av maskinen og trekk ut stepselet
nar arbeidet er avsluttet.

9. Ta av matebrettet og steteren.

10. Hold sikringstasten trykket og drei
pasatsen med urviseren til den Igsner.
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no Raspe-pasats

11. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjor alle delene. = "Stell og daglig
rengj@ring” se side 83

Raspe-pasats

Til rasping, riving og skjeering av f.eks. ost,
frukt, grennsaker, ngtter, mandler, tgrkete
rundstykker og andre harde matvarer. Bruk
den innsatsen som passer til matvarenes
type og konsistens. =% “Tips” se side 84

Forberedelse

A\ Advarsel

Fare for personskader!

Grip ikke inn i de skarpe knivene

og kantene pa raspe-, rivjern- og

skjeereinnsatsene.

—> Bildesekvens [i]

1. Apne dekslet. Sett gnsket innsats inn i
huset.

2. Lukk dekslet. Det skal ga hgrbart i las.

Raspe-pasatsen er klargjort.

Bruk

A\ Advarsel

Fare for personskader!

— Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
hendene.

— Bruk kun stgteren for & skyve ned.

Obs!

— Steteren kan kun settes inn i en retning.
— Fjern harde skall (f.eks. fra ngtter).

— Ikke utgv stort press med stateren.

—> Bildesekvens Il

1. Sett den klargjorte pasatsen skra pa
basismaskinens drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep.

3. Sett matebrettet pa og stikk stateren
ned i pafyllingssjakten.

4. Forbered matvarene. Kutt opp store
deler pa forhand, slik at de passer ned i
pafyllingssjakten uten a matte presses.

5. Plasser en egnet beholder under
pasatsen. Ha de klargjorte matvarene
pa matebrettet.

6. Koble til stopselet. Sla maskinen pa.
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7. Skyv matvarene ned i pafyllingssjakten
med stgteren med et lett trykk. Matva-
rene skjeeres eller raspes.

8. Sl& av maskinen og trekk ut stapselet
nar arbeidet er avsluttet.

9. Ta av matebrettet og steteren.

10. Hold sikringstasten trykket og drei
pasatsen med urviseren til den Igsner.

11. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjor alle delene. =» "Stell og daglig
rengjoring” se side 83

Sitruspresse-pasats

Til pressing av sitrusfrukt, som f.eks. sitro-
ner, appelsiner, grapefrukt.

Forberedelse

A\ Advarsel

Fare for personskader!
Sitruspresse-pasatsen settes sammen
direkte pa basismaskinen. Stgpselet ma
farst kobles til nar alle forberedelsene til
arbeidet med maskinen er avsluttet.

Obs!

Basismaskinen vippes 90° for a forberede
og bruke sitruspresse-pasatsen. Du

ma aldri bruke andre pasatser i denne
stillingen.

=> Bildesekvens

1. Hold tak i basismaskinens baerehandtak
og vipp den forsiktig, slik at drevet
vender opp. Snu eventuelt pa basismas-
kinen, slik at tastene er lett tilgjengelige.

2. Sett drivakslingen med fjaerelementet
vendt ned i basismaskinens drev.

Obs!

Drivakslingen ma kunne trykkes lett ned

med fingeren. Den ma ikke vaere sam-

menklistret av saftrester eller blokkeres av

kjerner eller uvedkommende gjenstander.

3. Sett oppsamlingsskalen skratt pa
drevet.

4. Drei oppsamlingsskalen mot urviseren til
den gar hgrbart i inngrep.

5. Still silinnsatsen inn pa
oppsamlingsskalen.

6. Sett pressekjeglen pa drivakslingen.

Sitruspresse-pasatsen er montert pa basis-

maskinen og klargjort.
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Bruk

=> Bildesekvens [d

1. Halver sitrusfruktene.

2. Plasser en egnet beholder under
pasatsen.

3. Koble til stgpselet. Sla maskinen pa.
Drevet gar.

4. Sett de halverte sitrusfruktene pa med
den skarne flaten mot pressekjeglen og
press dem ned. Pressekjeglen roterer
sa snart du presser frukten mot den.

5. Reduser presset pa pressekjeglen for a
avslutte pressingen.

6. Sla maskinen av og trekk ut stgpselet
nar arbeidet er avsluttet.

7. Hold sikringstasten trykket og drei
pasatsen med urviseren til den lgsner.

8. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjer alle delene. =» "Stell og daglig
rengj@ring” se side 83

Merknader:

— Pressingen bgr gjentas noen ganger for
a fa optimal juiceutvinning.

— Tem silinnsatsen med det grove frukt-
kjottet og kjernene ved behov.

Stell og daglig rengjering
Maskinen, alle pasatsene og benyttede

tilbehgrsdeler ma rengjgres grundig etter
hver bruk.

A\ Advarsel

Fare for elektrisk stot!

— Koble stremkabelen fra stikkontakten for
rengjering.

— Basismaskinen ma aldri dyppes ned
i veeske og ma heller ikke rengjeres i
oppvaskmaskin.

Fare for skade!

Grip ikke inn i de skarpe knivene og

kantene pa raspe- og skjeereinnsatsene.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som inne-
holder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.
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Stell og daglig rengjering no

Pa bildet [M finner du en oversikt over

hvordan de enkelte delene blir rengjort.

m Tork basismaskinen ren med en myk,
fuktig klut og gni den deretter tarr.

m Ta fra hverandre de benyttede pasat-
sene i motsatt rekkefglge (se ,Forbere-
delse” for den aktuelle pasatsen).

m Rengjgr alle tilbeharsdelene med sape-
vann og en myk klut/svamp, eller med
en myk bgrste.

m Alle delene ma terkes.

Merknader:

— Metalldelene ma umiddelbart tarkes
godt av og beskyttes mot rust med litt
matolje.

— Ved bearbeiding av f.eks. gulrot kan det
oppsta misfarging av plastdelene. Det
kan fijernes med noen draper matolje.

Oppskrifter

Kebbe

Deigpute:

— 500 g lamm, skaret i strimler

— 500 g bulgurhvete, vasket og avdryppet

— 1 liten lgk, hakket

m Bearbeid skiftevis lammekjgtt og hvete
med kjgttkvernen (fin hullskive).

m Deigen blandes godt, lgken blandes inn.

m Bearbeid blandingen to ganger til med
kjottkvernen.

Fylling:

— 400 g lammekjgtt, skaret i strimler

— 2 middels store lgk, hakket

— 1 spiseskje olje

— 1 spiseskje mel

— 2 teskjeer piment

— salt og pepper

m Bearbeid lammekjattet med kjgttkvernen
(fin hullskive).

m Loken stekes gulbrun.

Lammekjottet tilsettes og

gjennomstekes.

De gvrige ingrediensene tilsettes.

Alt ma koke litt i ca. 1-2 minutter.

Overflgdig fett helles av.

Fyllingen ma avkjgles.
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Tips

Tilberedning av “kebbe”:

Bearbeid blandingen for deigputene
med kebbe-formeren.

Det ma skjaeres av 7,5 cm lange stykker
av den hule deigrullen.

En ende av deigputen trykkes sammen.
Litt fyllmasse trykkes inn i apningen, og
den andre enden pa deigputen trykkes
0gsa sammen.

Oljen varmes opp (ca. 180 °C), og
deigputene frityrstekes i ca. 6 minutter til
de er gulbrune.

Marsipan

84

210 g mandler (grovmalte)

210 g melis

litt rosenvann

1 drape mandelolje

Bland mandler og melis godt.

Del blandingen i 6 like porsjoner

(hver pa ca. 70 g).

Forbered basismaskinen med kjott-
kvern-pasatsen og den fine hullskiven
(2,7 mm).

Ha den farste porsjonen pa matebrettet
og sla maskinen pa.

Ha i en ny porsjon hvert 5. sekund, til alt
er ferdig bearbeidet.

Tilsett deretter litt rosenvann og 1 drape
mandelolje, bland ingrediensene og la
det hele sta i ro.
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Tips

Kjottkvern

Bruk av hullskivene

Hullskive, fin (2,7 mm) for:

kokt hgnse-, svine-, oksekjatt, kokt
lever, kokt fisk for supper, ratt svine- og
oksekjott for kjgttpudding, ra lever, kjatt
og flesk for leverpostei; svinekjgtt for
medisterpglse

Hullskive, middels (4 mm) for:

svine- og oksekjgtt til postei og
servelatpglse

Hullskive, grov (8 mm) for:

stekt svinekjatt til gulasj suppe; rester
(f.eks. av stek, pglse) til restegrateng
Hvis man gnsker at de bearbeidete
matvarene har en finere konsistens, ma
man gjenta kutteprosessen eller bruke
ulike hullskiver etter hverandre (grov,
middels, fin).

Andre ingredienser (f.eks. lgk, krydder)
kan tilsettes direkte under bearbeidin-
gen. Dermed blandes alle ingrediensene
godt med hverandre.

Polsestopper

Naturtarmen ma blgtlegges i lunkent
vann i ca. 10 minutter fgr bearbeiding.
Ikke fyll for mye pa polseskinnet, for da
kan pglsene sprekke nar de kokes eller
stekes.

Raspe-pasats
Bruk av innsatsene

Skjeereinnsats: for gulratter, selleri,
knutekal, squash

Raspe-innsats (grov): for gulrgtter,
netter, hard ost (f.eks. Emmentaler)
Raspe-innsats (fin): for ngtter, hard
ost, parmesanost

Rivjern-innsats: for poteter,
parmesanost, ngtter
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Avfallshandtering no

Avfallshandtering
Vennligst kast innpakningsmaterialet

E pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.

Reservedeler og tilbehor

Reservedeler og tilbehor

'3\, 27 mm & 638407 Hullskive (fin) for kjgttkvern

& 637985 Hullskive (middels) for kjgttkvern

= 637986 Hullskive (grov) for kjgttkvern

& 637987 Pglsestopper: pafylling av kunst- og naturtarm
med pglsedeig. Forming av ruller.

= 12000397

= 638281 Kebbe-former: forming av deig- eller
kjottdeigpasties.

= MFZ3DS1 Raspe-pasats: rasping, riving og skjaering

& 798161 Skjeere-innsats for raspe-pasats

& 798162 Raspe-innsats (grov) for raspe-pasats

& 798160 Raspe-innsats (fin) for raspe-pasats

= 798130 Rivjern-innsats for raspe-pasats

= 791603 Sitruspresse-pasats: for pressing av

appelsiner, sitroner eller grapefrukt.

Reservedeler og tilbehgar kan kjgpes hos forhandleren eller hos kundeservice.
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no Hjelp ved feil

Hjelp ved feil

Problem Arsak Utbedring

Maskinen starter ikke nar Maskinen tilfares ikke Koble stapselet til stikkontakten.
den slas pa. stram.

Maskinen er blitt overbe-
lastet og medbringeren
er brutt av i det fastlagte
bruddstedet.

Maskinen gar normalt,
men matvarene bearbei-
des ikke.

Sla maskinen av og vent til den
star stille. Koble maskinen fra,

ta av pasatsen, ta den fra hver-
andre og rengjer den. Skift ut
medbringeren. =» "Overlastvern”
se side 80

Pasatsen eller snekken er
tilstoppet.

Matvarene bearbeides
ikke, eller sveert sakte.

Maskin uten reversfunksjon:
Sla maskinen av, vent til den
star stille og koble den fra. Ta av
pasatsen, ta den fra hverandre
og rengjer den for a fijerne
blokkeringen. =» "Stell og daglig
rengjaring” se side 83

Maskiner med reversfunksjon:
Sla maskinen av og vent til den
star stille. Trykk kort pa rev-tas-
ten for & Igsne blokkeringen.

Sla maskinen pa igjen etter at
den har veert stanset, og fortsett
arbeidet. =» "Reversfunksjon” se
side 80

Det utaves for sterkt press
pa stateren, eller pafyl-
lingssjakten er for full.

Reduser trykket pa stateren
og fyll mindre matvarer pa
pafyllingssjakten.

Matvarene som bearbeides
inneholder fortsatt harde
bestanddeler.

Fjern de harde bestand-
delene. Forhandskok eller
dampkok harde grgnnsaker far
bearbeidingen.

Reversfunksjonen starter
ikke.

rev-tasten ble trykket for
maskinen hadde stanset
helt.

Sla maskinen av og vent til den
star stille. Trykk fgrst deretter pa
rev-tasten.

Snekken er for fullpakket.

Ring var Hotline dersom du ikke kan lgse problemene!

Sla maskinen av, vent til den
star stille og koble den fra. Ta av
pasatsen, ta den fra hverandre
og rengjer den for a lgsne
blokkeringen. =» "Stell og daglig
rengj@ring” se side 83

Telefonnumrene star pa de siste sidene i veiledningen.
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Anvandning for avsett andamal sV

Anvéandning for avsett andamal

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara
den noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger maskinen
till nagon annan.

Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Denna apparat ar avsedd for tillagning av normala hushallsmangder
eller fér anvandning i hushallsliknande, icke yrkesmassiga forhal-
landen. Hushallsliknande anvandning omfattar t.ex. anvandning i
pentryn for medarbetare i butiker, kontor, jordbruk och andra yrkes-
massiga foretag, samt anvandning av gaster i pensionat, mindre
hotell och liknande boendeinrattningar. Anvand apparaten endast
for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett hushall. Det-
samma galler bearbetningstiderna.

Apparaten och dess tillbehdr (beroende pa modell) ar avsedd for
féljande andamal:

Kottkvarn: for att finfordela och blanda ratt och kokt kott, flask,
fagel och fisk.

Korvstoppare: for att tillverka korvar och rullar.

Kubbeformare: for att tillverka deg- och kéttknyten.

Rivtillsats: for att riva, strimla och skiva matvaror.

Citruspress: for att pressa saft ur citrusfrukter.

Det livsmedel som ska bearbetas far inte innehalla harda bestands-
delar (t.ex. ben). Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehdrsdelar som
stdds av tillverkaren ar fler anvandningsomraden majliga. Apparaten
far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehor. Anvand
aldrig tillsatser eller skar- och rivinsatser fran andra apparater.
Anvand enbart samhdrande delar till de respektive tillsatserna.
Apparaten far endast anvandas inomhus vid rumstemperatur och ej
over 2000 m éver havsytan. Stall inte apparaten pa eller i narheten
av heta ytor, t.ex. kokplattor.

Arbetsytan ska vara lattillganglig, fukttalig, stabil, jamn, torr och till-
rackligt stor for att tala skvatt och spill och for att arbetet ska kunna
ske obehindrat.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under éverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med apparaten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.
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sV Sakerhetsanvisningar

Sakerhetsanvisningar

A Varning

Risk for elektrisk stot och brand

Maskinen far bara anslutas till ett vaxelstromselnat via ett enligt
gallande bestammelser installerat jordat eluttag. Forvissa dig om
att skyddsledarsystemet i husets elektriska installation ar installerat
enligt gallande bestammelser.

Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna pa
typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten ar oska-
dade. Reparationer pa maskinen, som t. ex. att byta ut en skadad
kabel, far endast utféras av var kundservice for att undvika faror.
Anslut aldrig produkten till timer eller eluttag som styrs med fjarrkon-
troll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang! Vi rekom-
menderar att inte lata apparaten vara paslagen under langre tid an
vad som behdvs for att bearbeta matvarorna.

Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter. Motordelen far aldrig séankas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig anga vid rengéring. Anvand inte apparaten med vata
hander och lat den inte ga pa tomgang.

Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller ren-
goring och om ett fel skulle uppsta.

A Varning

Risk for personskador

Omedelbart efter att du har anvant apparaten maste du vanta tills
motorn star stilla. Innan du satter i eller byter tillsatser ska du forst
stanga av apparaten och dra ut natkabeln ur uttaget.

Ta inte i de vassa klingorna och kanterna pa skar- och rivinsatserna.
Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Stoppa aldrig ner
handerna i pafyllningsroéret eller i utloppsroret. Anvand aldrig han-
derna for att trycka ner matvarorna i pafyliningsréret. Anvand endast
den pamatare som féljer med apparaten!

Rengor aldrig de vassa klingorna och kanterna pa skar- och rivinsat-
serna for hand.
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Varning!
Risk for skador pa apparaten

Sakerhetsanvisningar sV

Se till att det inte finns nagra oavsiktliga foremal i pafyliningsroret
eller i tillsatserna. Anvand inga féremal (som kniv eller sked) i pafyll-

ningsroret eller utloppsroret.

Apparaten far kéras hogst 10 minuter utan paus. Stang sedan av
den och lat den svalna till rumstemperatur.

For modeller med backfunktion:

Anvand aldrig knappen O/l och rev samtidigt. Tryck pa rev forst nar

motorn har stannat helt.

Vi gratulerar dig till ditt kop av en ny
apparat fran Bosch.

Pa de foljande sidorna i bruksanvisningen
hittar finns vardefulla tips fér hur du kan
anvanda apparaten.

Vi ber dig att I&sa igenom bruksanvisningen
noga och att félja alla instruktionerna. Da
kommer du att ha gladje av apparaten
under lang tid, och dina arbetsresultat
kommer att visa att du valde ratt vid kopet.
Forvara bruksanvisningen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Mer information om vara produkter finns pa
var Internet-sida.
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sv Oversikt

Oversikt

= Figur [

1 Motordel

Motor for tillsatser
Knapp | eller O/1*
Knapp O eller rev*
Driftsindikering
Lasknapp
Barhandtag

Natsladd
Sladdférvaring
astillsats
Holje
Pafyliningsror
Matarbord
Pamatare
Vals med medbringare
Lasring
3 Kottkvarninsats

a Kniv

b Halskiva fin*

¢ Halskiva medel

d Halskiva grov
4 Korvstoppningsinsats

a Barring

b Korvstoppningstratt
5 Kubbeinsats

a Konusring

b Kubbetratt

= Figur 3@
Rivtillsats*
Holje
Pafyliningsror
Forslutningsring
Matarbord
Pamatare
Skarinsats
Rivinsats, grov
Rivinsats, fin
Rivinsats
7 Citruspress*

a Uppsamlingsskal

b Silinsats

¢ Presskagla

d Drivaxel med fjader

* beroende pa modell

0 QoO0OTOWTTQ "D QOTO

[=2]

- JQ "0 Q0T
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Forvaringsfack med lock

| bruksanvisningen beskrivs olika utféran-
den av apparaten. En 6versikt finns pa
figursidorna. =» Figur [

Tillbehor och reservdelar gar att bestélla via
kundtjanst eller pA www.bosch-home.com.
=> "Reservdelar och tillbehér” se

sidan 97

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten

maste du packa upp den helt och rengéra

och kontrollera den.

Varning!

Forsok aldrig att starta apparaten om den

ar skadad!

m Ta upp motordelen och alla tillbehoér ur
forpackningen.

m  Omhanderta forpackningsmaterialet.

m Taisar hopsatta delar. Utfor sedan de
steg som beskrivs under "Forberedel-
ser” i omvand ordningsfoljd,

m  Kontrollera att alla delar ar kompletta.
= Bild[A/[E

m Kontrollera att inga delar har nagra
synliga skador.

m Rengor och torka alla delarna noggrant
fore den forsta anvandningen.
=» "Skotsel och daglig rengéring” se
sidan 94

Reglage och displayer

MFW35

Knapp |

Apparaten startas med knappen I. Motorn
gar igang genast.

Knapp O

Apparaten stadngs av med knappen O.
Motorn stannar.

MFW36.../MFW38...

Knapp O/I

Apparaten startas med knappen O/I.
Motorn gar igang genast. Tryck pa knappen
O/l igen for att stanga av apparaten.
Motorn stannar.
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Knapp rev

Nar knappen rev halls intryckt startar back-
funktionen. Genom att slappa knappen rev
upphor backfunktionen. =» "Backfunktion”
se sidan 91

Alla modeller

Driftsindikering

Nar apparaten ar paslagen lyser driftsindi-
keringen. Pa modeller med backfunktion
blinkar funktionsindikeringen sa lange
knappen rev halls inne.

Lasknapp

Genom att trycka pa lasknappen blir den
pamonterade tillsatsen upplast. Forst nar
lasknappen har tryckts kan tillsatsen vridas
medurs och lossas fran motordelen.

Sladdforvaring

Natsladden kan dras ut ur och skjutas in i
sladdférvaringsutrymmet. Dra endast ut sa
mycket sladd som behdvs.

Forvaringsfack

Halskivor till kdttkvarnen kan ligga i forva-
ringsfacket nar de inte anvands och tackas
fér med locket.

Overbelastningsskydd

For att forhindra storre skador pa din
apparat vid en 6verbelastning av bas-
tillsatsen ar medbringaren férsedd med

en skara (6verbelastningsskydd). Vid
Overbelastning bryts medbringaren pa detta
stélle. Nya medbringare finns att kbpa hos
kundtjanst (nr. 630701). Reservdelar med
Overbelastningsskydd ingar inte i vara
garantiataganden.

Byta medbringare

= Figur

1. Lossa skruven i medbringaren med en
passande skruvmejsel (PH2) och ta bort
den defekta medbringaren.

2. Sattien ny medbringare och skruva
fast.
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Overbelastningsskydd  sv

Backfunktion

ENDAST MFW36.../MFW38...
Backfunktionen ar till for att lossa pa matva-
ror som har fastnat genom att kéra valsen
baklanges ett kort tag. Efter 15 sekunder
stanger backfunktionen automatiskt av sig.
Varning!

— Kor aldrig apparaten med backfunktion
langre tid an sa.

— Tryck aldrig pa knappen rev medan
apparaten ar i drift. Tryck pa rev forst
nar apparaten har stannat helt.

m Stang av apparaten med knappen O/I
och vanta tills motorn har stannat.

m Hall inne knappen rev helt kort och
vanta pa att motorn stannar.

m Sla pa apparaten igen med knappen O/I.

Obs:

Om ravaran som fastnat inte lossar efter
att backfunktionen anvants ska du stanga
av apparaten, dra ur sladden och rengéra
apparaten. =» "Skétsel och daglig reng6-
ring” se sidan 94

Motordel

Forberedelser

/A Varning

Risk for personskador!

Satt i stickkontakten i vagguttaget forst

nar alla férberedelser for att kunna arbeta

med apparaten ar klara och de nédvandiga

tillsatserna ar korrekt ihopsatta och monte-

rade pa motordelen.

m  Motordelen pa ett stabilt och vagratt
underlag.

m Dra ut nddvandig langd pa sladden ur
sladdutrymmet.

Nu ar motordelen iordningsstalld.
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3% Bastillsats

Bastillsats

Bastillsatsen anvands till foljande
tilldmpningar:

Koéttkvarn

For att finférdela raa eller tillagade matva-
ror. Anvand en halskiva som passar till sort
och konsistens pa de matvaror som ska
bearbetas. =» "Tips” se sidan 95

Korvstoppare
For att fylla konst- och naturtarm med korv-
massa. For att forma rullar.

Kubbeformare
For att forma deg- eller kottror.

Obs: Med bastillsatsen och passande
tillbehdr, vilka kan bestallas via kundtjanst,
gar det att fa ytterligare funktioner.
Varning!

Tank pa att markeringarna i tillsatsdelarna
ska passas in pa motsvarande stalle i holjet
nar apparaten satts ihop.

Forberedelser for kottkvarnen

A\ Varning

Risk for personskador!

Ta aldrig direkt i knivbladet.

Varning!

Anvand alltid bara en halskiva.

=> Figur [1]

1. Sétt in valsen och medbringaren framtill
pa holjet.

2. Satt forst pa kniven, sedan 6nskad
halskiva, pa valsen.

3. Satt lasringen pa holjet och skruva fast i
medurs riktning utan att ta i alltfor hart.

Kéttkvarnen ar nu iordningstalld.

Forberedelser for korvstopparen

= Figur &
1. Satt in valsen och medbringaren framtill
pa hdljet.

2. Satt forst pa barringen pa valsen, sedan
tratten pa holjet.

3. Satt lasringen pa holjet och skruva fast i
medurs riktning utan att ta i alltfor hart.

Korvstopparen ar nu iordningsstalld.
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Forberedelser for kubbeformaren
= Figur @

1.

2,

3.

Satt in valsen och medbringaren framtill
pa holjet.

Satt forst pa konusringen pa valsen,
sedan kubbetratten pa holjet.

Satt Iasringen pa holjet och skruva fast i
medurs riktning utan att ta i alltfor hart.

Kubbeformaren ar nu iordningsstalld.

Anvandning

Obs: Beroende pa 6nskad slutprodukt
bearbetas matvarorna olika. =% "Recept” se
sidan 95

Foljande exempel beskriver bastillsatsen
ndr den anvands som kottkvarn:

A\ Varning
Risk for personskador!

Stoppa aldrig ner handerna i
pafyliningsroret.

Anvand uteslutande pamataren for att
mata ner.

Varning!

Bearbeta inte ben, brosk, senor eller
andra hardare delar.

Bearbeta inte fruset kott.

Lagg inte nagot storre tryck pa
pamataren.

= Bildserie [€@

1.

2,

3.

No

Satt pa den forberedda tillsatsen snett pa
motordelen.

Vrid sedan tillsatsen moturs tills den
snapper fast med ett horbart klick.

Satt pa matarbordet och satt i pamata-
ren i pafyliningsroret.

Forbered ravarorna. Dela stora stycken
i mindre bitar sa att de passar in i pafyll-
ningsroret utan att man maste pressa.
Stall en passande behallare under
tillsatsen. Lagg den férberedda ravaran
pa matarbordet.

Satt in stickkontakten. Sla pa maskinen.

. Anvand pamataren for att med Iatt tryck

fora ner matvarorna i pafyliningsroret.
Nar arbetet ar klart stdnger du av
apparaten och drar ut stickkontakten ur
eluttaget.
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9. Lossa matarbordet och pamataren.

10. Hall nere lasknappen och vrid tillsatsen
medurs tills den har lossnat helt.

11. Ta av tillsatsen, montera isar den och
rengor alla delar. =» "Skétsel och daglig
rengdring” se sidan 94

Rivtillsats

For att riva, strimla och skéra t.ex. ost, frukt,
grénsaker, notter, mandel, torrt bréd och
andra harda matvaror. Anvand en insats
som passar till sort och konsistens pa de
matvaror som ska bearbetas. =» "Tips” se
sidan 95

Forberedelser

A\ Varning

Risk for personskador!

Ta inte i de vassa klingorna och kanterna pa
skar-, riv- och strimmelinsatserna.

= Bildserie [{]

1. Oppna forslutningsringen. Sétt i 6nskad
insats i hdljet.

2. Stang forslutningsringen sa att den
hoérbart klickar i 1as.

Rivtillsatsen ar nu iordningsstalld.

Anvéandning

/\ Varning

Risk for personskador!

— Stoppa aldrig ner handerna i
pafyliningsroret.

— Anvand uteslutande pamataren for att
mata ner.

Varning!

— Pamataren kan endast sattas in pa ett
satt.

— Ta bort harda skal (t.ex. fran nétter).

— Lagg inte nagot storre tryck pa
pamataren.

—=> Bildserie Il

1. Satt pa den forberedda tillsatsen snett
pa motordelen.

2. Vrid sedan tillsatsen moturs tills den
snapper fast med ett hoérbart klick.

3. Satt pa matarbordet och satt i pamata-
ren i pafyllningsroret.
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Rivtillsats sV

4. Forbered ravarorna. Dela stora stycken
i mindre bitar sa att de passar in i pafyll-
ningsroret utan att man maste pressa.

5. Stéll en passande behallare under

tillsatsen. Lagg den forberedda ravaran

pa matarbordet.

Anslut natkontakten. Sla pa maskinen.

. Anvand pamataren for att med Iatt tryck
fora ner matvarorna i pafyliningsroret.
Matvarorna skars eller rivs.

8. Nar arbetet ar klart stdnger du av
apparaten och drar ut stickkontakten ur
eluttaget.

9. Lossa matarbordet och pamataren.

10. Hall nere lasknappen och vrid tillsatsen
medurs tills den har lossnat helt.

11. Ta av tillsatsen, montera isar den och
rengOr alla delar. = "Skétsel och daglig
reng6ring” se sidan 94

No

Citruspress

For pressning av citrusfrukter, t.ex. citroner,
apelsiner och grapefrukter.

Forberedelser

A\ Varning

Risk for personskador!

Citruspressen monteras pa direkt pa
motordelen. Satt forst stickkontakten i vagg-
uttaget nar alla forberedelser for att kunna
arbeta med apparaten ar klara.

Varning!

For att forbereda och anvanda citrus-
pressen maste motordelen lutas i 90°.
Inga andra tillsatser far anvandas i denna
position.

=> Bildserie

1. Hall motordelen i barhandtaget och valt
den forsiktigt sa att drivenheten pekar
uppat. Vrid eventuellt pa motordelen sa
att knapparna ar lattatkomliga.

2. Sattidrivaxeln med fjadringen nedat i
motordelen.
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sV Skotsel och daglig rengéring

Varning!

Det ska ga att trycka ned drivaxeln latt med

fingret. Den far inte klibba fast av juicerester

eller blockeras av karnor eller andra fram-

mande foremal.

3. Satt pa uppsamlingsskalen snett pa
drivenheten.

4. Vrid uppsamlingsskalen moturs tills den
horbart klickar fast.

5. Satt pa silinsatsen pa
uppsamlingsskalen.

6. Satt fast presskaglan pa drivaxeln.

Nu ar citruspressen monterad pa motorde-

len och klar att anvandas.

Anvandning

—> Bildserie [{

1. Halvera citrusfrukterna.

2. Stall en passande behallare under
tillsatsen.

3. Anslut natkontakten. Sla pa maskinen.
Motorn gar.

4. Satt pa citrusfrukthalvorna med snittytan
mot presskaglan och tryck nedat. Nar
frukten trycks mot presskaglan startar
den.

5. Stoppa genom att minska trycket pa
presskaglan.

6. Nar arbetet ar klart stanger du av
apparaten och drar ut stickkontakten ur
eluttaget.

7. Hall nere lasknappen och vrid tillsatsen
medurs tills den har lossnat helt.

8. Ta av tillsatsen, montera isar den och
rengor alla delar. =» "Skétsel och daglig
rengdring” se sidan 94

Observera:

— For att saftutbytet ska bli optimalt bér du
upprepa pressningen nagra ganger.

— Tom vid behov silinsatsen med det
grova fruktkottet och karnorna.
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Skotsel och daglig
rengoring

Rengdr apparaten och alla dess tillbehér
noggrant efter varje anvandning.

/A Varning

Risk for elektrisk stot!

— Dra ut natsladden ur eluttaget fore
rengdringen.

— Sénk aldrig ned motordelen i vatska och
diska den inte i maskin.

Risk for personskador!

Ta inte i de vassa klingorna och kanterna pa

skar-, riv- och strimmelinsatserna.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga skarpa eller spetsiga
foremal och inga metallféremal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengdringsmedel.

Pa bild M finns en 6versikt éver hur de

enskilda delarna ska rengoras.

m Torka av motordelen med en mjuk fuktig
trasa och Iat den torka.

m Taisar de tillsatser som har anvants i
omvand ordning (se "Forberedelser” for
respektive tillsats).

m Rengor alla tillbehdr i diskvatten och
med en mjuk trasa eller svamp eller
anvand en mjuk borste.

m Lat samtliga delar torka.

Observera:

— Torka delar av metall omedelbart sa att
de blir torra och skydda dem mot rost
med lite matolja.

— Nar du bearbetar moroétter t.ex. kan
plastdelarna bli missfargade. Det gar att
ta bort med nagra droppar matolja.
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Recept

Kubbe

Degknyte:

— 500 g lammkaétt, skuret i strimlor

— 500 g bulgurvete, skdlj forst och sila bort
vattnet

— 1 liten gul 16k, hackad

m Bearbeta omvéaxlande lammkéttet och
vetet med kottkvarnen (anvand fin
halskiva).

m Blanda degen vél, blanda ned den gula
I6ken.

m Bearbeta blandningen ytterligare tva
ganger med kottkvarnen.

Fyllning:

— 400 g lammkaétt, skuret i strimlor

— 2 medelstora gula I6kar, hackade

— 1 matsked matolja

— 1 matsked mjol

— 2 teskedar kryddpeppar

— Salt och peppar

m Bearbeta lammkottet med kottkvarnen

(anvand fin halskiva).

Stek I6ken gyllenbrun.

Tillsatt lammkottet och l1at det bli helt

genomstekt.

Tillsatt de 6vriga ingredienserna.

Fras allti ca 1-2 minuter.

Hall av 6verskottsfettet.

Lat fyliningen svalna.

Tillagning av kubbe:

m Bearbeta blandningen fér degknytena
med kubbeformaren.

m Skar av den ihdliga degstrangenica 7,5
cm langa bitar.

m  Tryck ihop ena @nden av varje degknyte.

m  Tryckin lite fyllning i 6ppningen och
tryck sedan till aven den andra anden av
degknytet.

m  Varm upp matoljan (ca 180 °C) och
fritera degknytena i ca 6 minuter tills de
ar gyllenbruna.
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Recept sv

Marsipan

210 g mandel (grovmalen)

210 g florsocker

lite rosenvatten

1 droppe bittermandelolja

Blanda mandel och florsocker ordentligt.
Dela blandningen i 6 lika stora delar

(ca 70 g vardera).

Férbered motordelen med kéttkvarnstill-
satsen och den fina halskivan (2,7 mm).
Lagg den forsta delen pa matarbordet
och starta apparaten.

Var 5:e sekund lagger du pa en ny del,
tills allt &r bearbetat.

Tillsatt sedan lite rosenvatten och

1 droppe bittermandelolja, blanda och
lat dra.

Tips

Kottkvarn
Anvédndning av halskivorna

Fin halskiva (2,7 mm) for:

kokt kyckling-, flask- och notkott, kokt
lever, kokt fisk till soppor; ratt flask- och
notkott till kottfarslimpa; ra lever, kott
och spack till leverkorv; flaskkott till
medvurst

Mellanhalskiva (4 mm) for:

flask- och notkott till pastejer och
cervelatvurst

Grov halskiva (8 mm) for:

stekt flaskkatt till gulaschsoppa; rester
(stek, korv) till Iada av resterna
Onskas en finare konsistens pa matva-
rorna upprepar du malningsproceduren
eller anvander olika halskivor efter
varandra (grov, mellan, fin).

Andra ingredienser (t.ex. 16k, kryddor)
kan tillsattas vid bearbetningen. Pa sa
vis blandas alla ingredienser ordentligt.

Korvstoppare

Blotlagg naturtarmen fore bearbetningen
ca 10 minuter i ljummet vatten.

Packa inte korvskinnet alltfor hart
eftersom det da kan spricka nar korven
kokas eller steks.

95
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SV

Avfallshantering

Rivtillsats

Anvéandning av insatserna

— Skérinsats: till morotter, selleri, kalrabbi
och zucchini

— Rivinsats (grov): till morétter, nétter
och hardost (t.ex. herrgardsost)

— Rivinsats (fin): till nétter, hardost och
parmesanost

— Strimmelinsats: till potatis, parmesan-
ost och notter

Avfallshantering

)¢

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar
markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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Reservdelar och tillbehor sV

Reservdelar och tillbehor

Reservdelar och tillbehor

MFW3_EU_8001019358.indb 97

= 638407 Halskiva (fin) for kéttkvarn

= 637985 Halskiva (medel) for kottkvarn

= 637986 Halskiva (grov) for kottkvarn

= 637987 Korvstoppare: for att fylla konst- och naturtarm
med korvmassa. For att forma rullar.

= 12000397

= 638281 Kubbe-formare: for att forma deg- eller kottror.

& MFZ3DS1 Rivtillsats: for att riva, strimla och skiva

= 798161 Skérinsats till rivtillsats

= 798162 Rivinsats (grov) till rivtillsats

= 798160 Rivinsats (fin) till rivtillsats

= 798130 Rivinsats till rivtillsats

& 791603 Citruspress: for att pressa apelsiner, citroner

eller grapefrukt.
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sV R&d vid fel

Rad vid fel

Problem (0] (-F-1¢
Apparaten startar inte nar Apparaten har ingen strom.
man slar pa den.

Atgird

Satt in stickkontakten i eluttaget.

Apparaten gar som den
ska men matvarorna
bearbetas inte.

Apparaten har blivit dver-
belastad och medbring-
aren har gatt sonder vid
overbelastningsskyddet.

Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla. Dra ut
natsladden, ta av tillsatsen,
montera isar och rengér den. Byt
ut medbringaren. = "Overbe-
lastningsskydd” se sidan 91

Tillsatsen eller valsen ar
igenproppad.

Matvarorna bearbetas
inte eller bara valdigt
langsamt.

Apparater utan backfunktion:
Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla, dra ut kontak-
ten. Ta av tillsatsen, montera isar
den och rengor den for att lossa
blockeringen. = "Skétsel och
daglig rengdring” se sidan 94

Apparat med backfunktion:
Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla. Tryck kort pa
rev for att lossa blockeringen.
Efter att apparaten statt stilla, sla
pa den igen och fortsatt arbetet.
=» "Backfunktion” se sidan 91

Det ar for hogt tryck pa
pamataren eller pafyll-
ningsroret ar fullt.

Latta pa trycket pa pamataren
och lagg inte i s& mycket matva-
ror i pafyliningsroret.

Det finns harda delar kvar
i de matvaror som ska
bearbetas.

Ta bort de harda delarna. Harda
gronsaker kan (ang-)kokas innan
de bearbetas.

Backfunktionen startar
inte.

Knappen rev trycktes in
innan apparaten hann
stanna helt.

Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla. Tryck sedan
pa rev-knappen.

Valsen ar igenproppad.

Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla, dra ut kontak-
ten. Ta av tillsatsen, montera isar
den och reng6r den for att lossa
blockeringen. =» "Skétsel och
daglig rengdring” se sidan 94

Om problemet inte kan atgardas, ar det viktigt att du ringer var Hotline!

Telefonnumren finns pa de sista sidorna i bruksanvisningen.
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta
se huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna
mukana myos tama kayttoohje.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja kotitalous-
kaytossa tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu ammatti-
maiseen kayttoon. Kotitalouskaytolla tarkoitetaan esim. kayttoa tyon-
tekijoiden keittidtiloissa kaupoissa, toimistoissa, maatiloilla ja muilla
elinkeinoelaman alueilla, kuten pienten hotellien, motellien ja muiden
asuintilojen asiakkaiden kaytossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
ilmoitetun ajan.

Laite ja varusteet (mallista riippuen) soveltuvat seuraaviin
kayttotarkoituksiin:

Lihamylly: raa’an ja keitetyn lihan, silavan, linnunlihan ja kalan
hienontamiseen ja sekoittamiseen.

Makkaran tayttolaite: makkaroiden ja rullien valmistukseen.
Kebben valmistusosa: taikina- ja jauhelihakaarojen valmistukseen.
Raastinosa: elintarvikkeiden raastamiseen, hienontamiseen ja
viipalointiin.

Sitruspuserrin: sitrushedelmien pusertamiseen.

Kasiteltavissa elintarvikkeissa ei saa olla kovia aineksia (esim. luita).
Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn.
Muiden valmistajan hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa
sita myos muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan
valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan kayta siina
muihin laitteisiin kuuluvia lisdosia, teria tai raastinosia. Kayta ainoas-
taan kuhunkin lisaosaan kuuluvia osia.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Ala aseta laitetta
kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai [aheisyyteen.
Tydskentelyalustan on oltava hyvin ulottuvilla, kosteutta kestava,
kova, tasainen, kuiva ja riittavan suuri, jotta roiskuvat elintarvikkeet
eivat aiheuta vahinkoja ja voit tydskennella esteetta.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata laitetta,
jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvoo heita tai on
perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta aiheu-
tuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja virtajohdosta
eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa huoltoa.
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fi Turvallisuusohjeet

Turvallisuusohjeet

/\ Varoitus

Sahkoisku- ja palovaara

Laitteen saa liittda vain maaraysten mukaisesti asennetun, maadoite-
tun pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon. Varmista, etta talon suoja-
maadoitusjarjestelma on asennettu maaraysten mukaisesti.

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen
sahkdverkkoon. Kayta laitetta vain, kun liitdntajohto ja laite ovat moit-
teettomassa kunnossa. Laitteen saa korjata (esim. viallisen johdon
vaihtaminen) vain valtuuttamamme asiakaspalvelu, jotta valtytaan
mahdollisilta vaaratilanteilta. Ala kytke laitetta ajastimeen tai kau-
ko-ohjattavaan pistorasiaan. Valvo laitetta aina kayton aikana! Al4 jata
laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset elintarvikkeiden
kasittelyyn. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien
kanssa eiké sité saa vetaa teravien reunojen yli. Ala koskaan upota
peruslaitetta veteen tai pese sité astianpesukoneessa. Ala kayta hoy-
rypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin tai tyhjakaynnilla.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdis-
tusta seka hairidtilanteissa.

/\ Varoitus

Loukkaantumisvaara

Kayton jalkeen odota, kunnes kayttoakseli pysahtyy. Katkaise lait-
teesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin asennat tai vaihdat
lisdosia. Ala koske viipalointi- tai raastinosien teraviin teriin tai syrjiin.
Ala koske pydriviin osiin. Al3 laita k&sia tayttdsuppiloon tai poistoauk-
koon. Al koskaan tydnna kasiteltavia elintarvikkeita tayttdsuppiloon
kasin. Kayta aina oheista syottopaininta!

Ala missaan tapauksessa puhdista viipalointi- tai raastinosien teravia
teria tai syrjia kasin.

Huomio!

Laite saattaa vahingoittua

Varmista, ettei tayttosuppilossa tai lisdosissa ole ylimaaraisia kappa-
leita. Ala tyonna tayttdsuppiloon tai poistoaukkoon mitdan esineita
(esim. veitsia, lusikoita).

Laite saa kéydé keskeytyksetta enintdan 10 minuuttia. Taman jalkeen
kytke se pois paalta ja anna sen jaahtya huonelampaétilaan.

Suunnanvaihtotoiminnolla varustetut mallit:
Ala koskaan kayta samanaikaisesti valitsimia O/l ja rev. Valitsinta
rev saa kayttaa vasta, kun kayttdakseli on pysahtynyt kokonaan.
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Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Taman kayttdohjeen sivuilta 16ydat tarkeita
ohjeita laitteen turvallista kayttda varten.
Pyydamme sinua lukemaan ohjeet tarkasti
ja noudattamaan kaikkia maarayksia. Nain
sinulla on pitkaan iloa laitteesta ja onnis-
tunut lopputulos nayttaa, etta teit oikean
ostopaatoksen.

Sailyta kayttoohje hyvin, jotta laitteen mah-
dollinen uusi omistaja voi tutustua ohjeisiin.
Lisatietoja tuotteistamme I6ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto

Maarayksenmukainen kaytto.................... 99
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Yhdella silmayksella fi

Yhdella silmayksella
=> Kuva [\

1

Peruslaite

a Lisaosien kayttdakseli

b Valitsin I tai O/I*

¢ Valitsin O tai rev*

d Toiminnan nayttd

e Turvakytkin

f Kantokahva

g Kannellinen sailytyslokero
h Liitantajohto

i Johdon sailytyslokero
Perusyksikko

a Runko

b Tayttdsuppilo

¢ Tayttdastia

d Syoéttépainin

e Syottéruuvi ja vaantio
f Kiinnitysrengas
Lihamylly

a Terd

b Reikalevy, hieno*

¢ Reikalevy, keskikarkea
d Reikalevy, karkea
Makkaran tayttolaite

a Kannatinrengas

b Makkaran tayttésuutin
Kebben valmistusosa

a Kartiorengas

b Kebbe-suutin

= Kuva &

6

Raastinosa*

a Runko

b Tayttdsuppilo
¢ Kansi

d Tayttdastia

e Syottdpainin

f Viipalointitera

g Raastintera, karkea

h Raastintera, hieno

i Hienonnustera
Sitruspuserrin*

a Keruuastia

b Siivila

¢ Puserrin

d Jousella varustettu kayttdakseli

* mallista riippuen
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fi Ennen ensimmaista kayttoa

Kayttdohje on tarkoitettu eri laitemalleille.
Kuvasivuilta naet niitd koskevat tiedot.

=> Kuva [

Lisdvarusteita ja varaosia on saatavissa
huoltopalvelusta tai internet-sivustolta:
www.bosch-home.com. = “Lisévarusteet
Ja varaosat” katso sivu 108

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttda.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki lisdvarusteet
pakkauksesta.

m Poista pakkausmateriaali.

m Pura kootut osat yksittaisiksi osiksi.
Toimi painvastaisessa jarjestyksessa
kuin kohdassa "Valmistelut” on kuvattu.

m Tarkista, ovatko kaikki osat mukana.
= Kuva A/ [H

m Tarkista, ettei osissa ole nakyvia
vaurioita.

m Puhdista ja kuivaa kaikki osat huolelli-
sesti ennen ensimmaista kayttokertaa.
=> "Hoito ja péivittdinen puhdistus”
katso sivu 106

Kayttokytkimet ja
merkkivalot
MFW35...

Valitsin |

Valitsinta | painamalla kytketaan laite paalle.
Laite kdynnistyy valittdmasti.

Valitsin O

Valitsinta O painamalla laite kytketaan pois
paalta. Laitteen kayttdakseli pysahtyy.

MFW36.../.MFW38...

Valitsin O/I

Valitsinta O/l painamalla kytketaan laite
paalle. Laite kdynnistyy valittdmasti. Pai-
namalla valitsinta O/l uudelleen kytketdan
laite pois paalta. Laitteen kayttdakseli

pysahtyy.

102
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Valitsin rev

Pitamalla valitsinta rev painettuna kaynnis-
tetddn suunnanvaihtotoiminto. Paastamalla
valitsin rev irti pysaytetdan suunnanvaihto-
toiminto. = "Suunnanvaihtotoiminto” katso
sivu 103

Kaikki mallit

Toiminnan naytto

Kun laite on kytketty paalle, toiminnan
nayttd palaa. Suunnanvaihtotoiminnolla
varustettujen mallien toiminnan naytto
vilkkuu, kun valitsinta rev painetaan.

Turvakytkin

Turvakytkintd painettaessa laitteeseen
kiinnitetyn lisdosan lukitus aukeaa. Lisdosa
voidaan irrottaa peruslaitteesta kiertamalla
sitd myotapaivaan vain, kun painetaan
turvakytkinta.

Johdon sailytyslokero

Verkkojohtoa voidaan vetaa ulos sille tar-
koitetusta sailytyslokerosta tai sita voidaan
tyontaa takaisin sisdan. Veda ulos vain
tarvittava maara johtoa.

Sailytyslokero

Lihamyllyn ylimaaraiset reikalevyt voidaan
sailyttaa sailytyslokerossa, joka voidaan
sulkea kannella.

Ylikuormitussuoja

Vaantidssa on lovi (murtumiskohta), joka
suojaa laitetta suuremmilta vahingoilta
perusyksikon ylikuormittuessa. Vaantio
murtuu tasta kohtaa ylikuormituksessa.
Uuden vaantion voit tilata huoltopalvelusta
(nro 630701). Murtumiskohdalla varustetut
varaosat eivat kuulu takuun piiriin.

Vaantion vaihto

= Kuva

1. Avaa vaantion ruuvi sopivalla ruuvital-
talla (PH2) ja irrota viallinen vaantio.

2. Aseta uusi vaantio paikoilleen ja kiinnita
se ruuvilla.
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Suunnanvaihtotoiminto fi

Suunnanvaihtotoiminto

VAIN MFW36.../MFW38...
Suunnanvaihtotoiminnon avulla voit irrottaa
kiinni juuttuneet elintarvikkeet pyérittamalla
syo6ttdruuvia hetken ajan taaksepain. Suun-
nanvaihtotoiminto kytkeytyy 15 sekunnin
kuluttua automaattisesti pois paalta.

Huomio!

— A3 koskaan kayté laitetta pitkaén
suunnanvaihtotoiminnolla.

— A& koskaan paina valitsinta rev,
kun laite on paalla. Valitsinta rev saa
kayttda vasta, kun laite on pysahtynyt
kokonaan.

m Kytke laite pois paalta valitsimella O/1 ja
odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.

m Paina lyhyesti valitsinta rev ja odota,
kunnes kayttdakseli pysahtyy.

m  Kytke laite jalleen paalle valitsimella
o/l

Huomautus:

Jos kiinni jaaneet elintarvikkeet eivat irtoa
lyhyen suunnanvaihdon jalkeen, kytke laite
pois paalta, irrota pistoke pistorasiasta

ja puhdista laite. =» "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 106

Peruslaite

Valmistelut

A\ Varoitus

Loukkaantumisvaara!

Kytke pistoke pistorasiaan vasta sitten,

kun kaikki valmistelut koneella tyos-

kentelya varten on tehty, vaadittavat

lisdosat on koottu oikein ja ne on liitetty

peruslaitteeseen.

m Aseta peruslaite tukevalle, vaakasuo-
ralle pinnalle.

m Veda tarvittava pituus verkkojohtoa ulos
sailytyslokerosta.

Peruslaite on valmis kaytettavaksi.
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Perusyksikko

Perusyksikkda kaytetdan seuraaviin
kayttotarkoituksiin:

Lihamylly

Raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden
hienontamiseen. Kayta kasiteltavan elintar-
vikkeen tyypille ja koostumukselle sopivaa
reikalevya. =» *Vinkkejé” katso sivu 107

Makkaran tayttolaite
Teko- ja luonnonsuolien tayttdmiseen mak-
karamassalla. Rullien muotoiluun.

Kebben valmistusosa
Taikina- tai jauhelihakaaréjen muotoiluun.

Huomautus: Perusyksikkda voidaan
kayttaa myos muihin kayttotarkoituksiin
huoltopalvelusta saatavien lisavarusteiden
avulla.

Huomio!

Lisaosissa olevat kolot on aina kohdis-
tettava rungossa olevan vastakappaleen
kohdalle.

Lihamyllyn valmistelut

/\ Varoitus

goukkaantumisvaara!

Ala koske teravaan teraan.

Huomio!

Kayta aina vain yhta terda kerrallaan.

= Kuva 3]

1.

2,

3.

Kiinnita syoéttéruuvi runkoon vaantidpuoli
edella.

Kiinnita syottdéruuviin ensin terd ja sitten
haluamasi reikélevy.

Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myo6tapaivaan kaantaen ja
voimaa kayttdmatta.

Lihamylly on valmis kaytettavaksi.
Makkaran tayttolaitteen
valmistelut

= Kuvad

1.

2,

Kiinnita syo6ttdéruuvi runkoon vaantiopuoli
edella.

Kiinnita ensin kannatinrengas syottéruu-
vin ja sitten makkarasuutin runkoon.
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fi Raastinosa

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myoétapaivaan kaantaen ja
voimaa kayttamatta.

Makkaran tayttélaite on valmis

kaytettavaksi.

Kebben valmistusosan
valmistelut

= Kuva [d

1. Kiinnita sy6ttéruuvi runkoon vaantiopuoli
edella.

2. Kiinnita ensin kartiorengas sy6ttéruuvin
ja sitten kebbe-suutin runkoon.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myoétapaivaan kaantéen ja
voimaa kayttamatta.

Kebben valmistusosa on valmis

kaytettavaksi.

Kaytto

Huomautus: Elintarvikkeet kasitellaan
eri tavoin kayttétarkoituksen mukaan.
=> “Reseptit” katso sivu 106

Seuraavassa esimerkissa kuvataan

perusyksikon kayttoa lihamyllyna:

A Varoitus

Loukkaantumisvaaral!

— Al laita k&sia tayttésuppiloon.

— Tyobnna ainekset sisdanpain ainoastaan
syo6ttdpainimella.

Huomio!

— Ala kasittele laitteella luita, rustoja,
janteita tai muita kiinteita aineksia.

— A3 kasittele jaista lihaa.

— Syéttdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

—> Kuvasarja [d

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttdakselille.

2. Kaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

3. Aseta tayttdastia paikalleen ja syéttopai-
nin tayttésuppiloon.

4. Valmistele elintarvikkeet. Pilko suuret
kappaleet pienemmiksi, jotta ne sopivat
tayttdsuppiloon voimaa kayttamatta.

5. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

Laita valmistelemasi elintarvikkeet
tayttdastiaan.
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6. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke
laite paalle.

7. Tydnna elintarvikkeet tayttdsuppiloon
syéttdpainimella vain kevyesti painaen.

8. Kun tydskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

9. Poista tayttdastia ja syottopainin.

10. Pida turvakytkinta painettuna ja kierra
lisdosaa myotapaivaan, kunnes se
irtoaa.

11. Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =» "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 106

Raastinosa

Raastaa, hienontaa ja viipaloi esim. juuston,
hedelmat ja vihannekset, rouhii pahkinat,

mantelit, kuivat sampylat ja muut kovat elin-
tarvikkeet. Kayta kasiteltdvan elintarvikkeen
tyypille ja koostumukselle sopivaa lisdosaa.

-

"Vinkkejd” katso sivu 107

Valmistelut

A Varoitus

Loukkaantumisvaara!

Al koske raastin-, hienonnus- tai viipaloin-
tiosien teraviin teriin tai syrjiin.

=> Kuvasarja [l

1.

2,

Avaa kansi. Kiinnitd haluamasi lisdosa
runkoon.

Sulje kansi niin, ettd se napsahtaa
kuuluvasti kiinni.

Raastinosa on valmis kaytettavaksi.

Kaytto

/\ Varoitus
Loukkaantumisvaara!

Al laita késia tayttosuppiloon.
Tyoénna ainekset sisdanpain ainoastaan
syo6ttdpainimella.

Huomio!

Sy6ttdpaininta voi kayttaa vain yhdessa
suunnassa.

Poista kovat kuoret (esim. pahkinéista).
Syoéttopaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.
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=> Kuvasarja Il

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttdakselille.

2. Kaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

3. Aseta tayttoastia paikalleen ja syottopai-
nin tayttésuppiloon.

4. Valmistele elintarvikkeet. Pilko suuret
kappaleet pienemmiksi, jotta ne sopivat
tayttdsuppiloon voimaa kayttamatta.

5. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

Laita valmistelemasi elintarvikkeet
tayttdastiaan.

6. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke
laite paalle.

7. Tybénna elintarvikkeet tayttésuppi-
loon syéttdpainimella vain kevyesti
painaen. Elintarvikkeet viipaloidaan tai
raastetaan.

8. Kun tydskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

9. Poista tayttdastia ja syottdpainin.

10. Pida turvakytkinta painettuna ja kierra
lisdosaa myotapaivaan, kunnes se
irtoaa.

11. Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =» "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 106

Sitruspuserrin

Sitrushedelmien kuten sitruunoiden, appel-
siinien ja greippien mehuksi puristamiseen.

Valmistelut

/\ Varoitus

Loukkaantumisvaara!

Sitruspuserrin kootaan suoraan peruslait-
teeseen. Kytke pistotulppa pistorasiaan
vasta sitten, kun kaikki valmistelut koneella
tydskentelya varten on tehty.

Huomio!

Sitruspusertimen kayttdéa varten peruslai-
tetta kdannetaan 90°. Tassa asennossa ei
saa kayttda muita lisdosia.
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Sitruspuserrin fi

= Kuvasarja

1. Pida kiinni peruslaitteen kantokahvasta
ja kdanna se varovasti kyljelleen niin,
etta kayttdakseli on ylapuolella. Kdanna
tarvittaessa peruslaitetta niin, etta valit-
simet ovat hyvin ulottuvilla.

2. Tydnna jousella varustettu kayttdakseli
peruslaitteen kayttdakseliin.

Huomio!

Kéayttdakselin on painuttava alas kevyella

sormen painalluksella. Siina ei saa olla

mehujaamia, siemenia tai muita epapuh-

tauksia, jotka saavat sen jumiutumaan tai

tarttumaan kiinni.

3. Aseta keruuastia viistosti kayttdakselille.

4. Kaanna keruuastiaa vastapaivaan,
kunnes se napsahtaa kuuluvasti
paikoilleen.

5. Aseta siivild keruuastiaan.

6. Aseta puserrinkartio kayttdakselille.

Sitruspuserrin on kKiinnitetty peruslaittee-

seen ja se on valmis kaytettavaksi.

Kaytto

=> Kuvasarja [d

1. Halkaise sitrushedelmat kahtia.

2. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

3. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke
laite paalle. Laite kaynnistyy.

4. Paina halkaistujen sitrushedelmien
leikkauspintaa alaspain puserrinkartiota
vasten. Kun hedelmaa painetaan puser-
rinkartiota vasten, se alkaa pyoria.

5. Lopeta pusertaminen lopettamalla
hedelman painaminen puserrinkartiota
vasten.

6. Kun tyoskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

7. Pida turvakytkinta painettuna ja kierra
lisdosaa myotapaivaan, kunnes se
irtoaa.

8. lIrrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. = "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 106
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fi Hoito ja paivittainen puhdistus

Ohjeita:

— Voit toistaa puserruksen muutamia
kertoja, jotta saat puserrettua mehun
optimaalisesti.

— Tyhjenna karkea hedelmaliha ja sieme-
net siivilasta tarvittaessa.

Hoito ja paivittainen
puhdistus

Laite, kaikki lisdosat ja varusteet on puhdis-
tettava huolellisesti aina kayton jalkeen.

A\ Varoitus

Sahkoiskun vaara!

— Irrota verkkojohto pistorasiasta ennen
laitteen puhdistusta.

— A4 koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

Loukkaantumisvaara!

Ala koske raastin- tai viipalointiosien tera-

viin teriin tai syrjiin.

Huomio!

— A3 kéyta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Al& kayta terévareunaisia tai -karkisi tai
metalliesineita.

— A& kéyta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Kuvasta [@ naet, miten eri osat tulee

puhdistaa.

m Pyyhi peruslaite pehmealla, kostealla
liinalla ja kuivaa se.

m Pura kayttamasi lisdosat painvastai-
sessa jarjestyksessa kuin kunkin osan
kohdassa "Valmistelut” on kuvattu.

m Puhdista kaikki lisdvarusteet astianpe-
suaineliuoksella ja pehmealla liinalla/
sienelld tai pehmealla harjalla.

m Anna kaikkien osien kuivua.

Ohjeita:

— Pyyhi metalliosat heti kuiviksi ja voitele
ne kevyesti ruokadljylla ruostumisen
estamiseksi.

— Jos kasittelet esimerkiksi porkkanoita,
muoviosiin voi tulla varjaantymia. Ne
voidaan poistaa muutamalla tipalla
ruokadljya.
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Reseptit
Kebbe

Taikinakaarot:

500 g suikaloitua lampaanlihaa

500 g huuhdottua ja valutettua
bulgurvehnaa

1 pieni silputtu sipuli

Jauha vuorotellen lampaanlihaa ja
vehnaa lihamyllyn hienon reikélevyn lapi
Sekoita taikina hyvin, lisda joukkoon
sipuli.

Jauha seos viela kaksi kertaa
lihamyllyssa.

Tayte:

400 g suikaloitua lampaanlihaa

2 keskikokoista silputtua sipulia

1 rkl 6ljya

1 rkl jauhoa

2 tl maustepippuria

Suolaa ja pippuria

Jauha lampaanliha lihamyllyn hienon
reikalevyn lapi

Kuullota sipulit kullanruskeiksi.

Lisda lampaanliha ja paista, kunnes liha
on kypsaa.

Lisda muut ainekset.

Hauduta noin 1-2 minuuttia.

Kaada liika rasva pois.

Anna taytteen jaahtya.

Kebben valmistus:

Syo6ta kaardihin tuleva tayte kebben
valmistusosan lapi.

Leikkaa taikinarullasta 7,5 cm:n pituisia
paloja.

Sulje kaardn toinen paa.

Tybénna avonaisesta paasta kaaroon
vahan taytetta ja sulje sitten myos
kaardn toinen paa.

Kuumenna 6ljy (noin 180 °C) ja uppo-
paista kaardja noin 6 minuuttia, kunnes
ne ovat kullanruskeita.
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Marsipaani

— 210 g karkeasti jauhettua mantelia

— 210 g tomusokeria

— hieman ruusuvetta

— 1 tippa karvasmantelioljya

m Sekoita manteli ja tomusokeri hyvin.

m Jaa seos 6:een yhtd suureen osaan
(kukin n. 70 g).

m  Kiinnita peruslaitteeseen lihamylly ja
hieno reikalevy (2,7 mm).

m Taytd ensimmainen annos tayttdastiaan
ja kytke laite paalle.

m Lis&a uusi annos aina 5 sekunnin valein,
kunnes koko taikina on kasitelty.

m Lisaa sitten hieman ruusuvetta ja 1 tippa
karvasmantelidljya, sekoita ja anna
taikinan levata.

Vinkkeja

Lihamylly

Reikélevyjen kaytto

— Reikalevy, hieno (2,7 mm):
keitetty kanan-, sian- ja naudanliha,
keitetty maksa, keitetty kala keittoihin;
raaka sian- ja naudanliha jauheli-
hamurekkeisiin; raaka maksa, liha
ja silava maksamakkaraan; sianliha
ruokamakkaraan

— Reikalevy, keskikarkea (4 mm):
sian- ja naudanliha pasteijoihin ja
Cervelat-makkaraan

— Reikalevy, karkea (8 mm):
paistettu sianliha gulassikeittoihin;
tahteet (esim. paisti, makkarat, ...)
laatikoihin

= Mikali toivot elintarvikkeiden hienompaa
koostumusta, toista hienontaminen tai
kayta perakkain eri kokoisia reikalevyja
(karkea, keskikarkea, hieno).

m  Muut ainekset (esim. sipulit, mausteet)
voidaan lisata seokseen suoraan
kasittelyn aikana. Nain kaikki ainekset
sekoittuvat hyvin keskenaan.
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Vinkkeja fi

Makkaran tayttolaite

m Liota luonnonsuolta ennen kasittelya
haaleassa vedessa noin 10 minuuttia.

m Varo tayttamasta makkaroiden kuorta
liian tayteen, koska makkarat saat-
tavat silloin haljeta keitettdessa tai
paistettaessa.

Raastinosa

Terien kaytto

— Viipalointitera: porkkanoille, sellerille,
kyssakaalille, kesakurpitsalle

— Raastintera (karkea): porkkanoille,
pahkindille, kovalle juustolle (esim.
Emmental)

— Raastintera (hieno): pahkindille,
kovalle juustolle, parmesaanille

— Hienonnustera: perunoille, parmesaa-
nille, pahkinaille

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Téman laitteen merkint&

mmm perustuu kaytettyja sahkoé- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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fi Lisdvarusteet ja varaosat

Lisavarusteet ja varaosat

Lisavarusteet ja varaosat

= 638407 Reikalevy (hieno) lihamyllya varten

= 637985 Reikalevy (keskikarkea) lihamyllya varten

= 637986 Reikalevy (karkea) lihamyllya varten

& 637987 Makkaran tayttolaite: teko- ja luonnonsuolien
tayttdmiseen makkaramassalla. Rullien
muotoiluun.

= 12000397

= 638281 Kebben valmistusosa: Taikina- tai
jauhelihakaaréjen muotoiluun.

& MFZ3DS1 Raastinosa: raastamiseen, hienontamiseen ja
viipalointiin

= 798161 Viipalointitera raastinosaa varten

= 798162 Raastintera (karkea) raastinosaa varten

= 798160 Raastintera (hieno) raastinosaa varten

& 798130 Hienonnustera raastinosaa varten

= 791603 Sitruspuserrin: sitruunoiden, appelsiinien ja

greippien mehuksi puristamiseen
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Toimenpiteita kayttdhairididen varalle fi

Toimenpiteita kayttohairididen varalle

Ongelma
Laite ei kaynnisty.

Syy

Laite ei saa virtaa.

Toimenpide

Tybnna pistoke pistorasiaan.

Laite kay normaa-
listi mutta ei tyosta
elintarvikkeita.

Laite on ylikuormittunut
ja vaantio on murtunut
murtumiskohdasta.

Kytke laite pois paalta ja odota,
kunnes se pysahtyy. Irrota
pistoke pistorasiasta, irrota
lisdosa, pura se osiin ja puh-
dista. Vaihda vaantié. =» "Yli-
kuormitussuoja” katso sivu 102

Laite ei kasittele elintar-
vikkeita tai se kay hyvin
hitaasti.

Lisdosa tai syottoruuvi on
tukossa.

Laitteet ilman suunnanvaih-
totoimintoa: Kytke laite pois
paalta ja odota, kunnes se
pysahtyy. Irrota pistoke pisto-
rasiasta. Irrota lisdosa, pura
se osiin ja puhdista, jotta tukos
poistuu.

Suunnanvaihtotoiminnolla
varustetut laitteet: Kytke laite
pois paalta ja odota, kunnes se
pysahtyy. Poista tukos paina-
malla lyhyesti valitsinta rev. Kun
laite on pysahtynyt, kaynnista
se jalleen ja jatka tydskentelya.
=» "Suunnanvaihtotoiminto”
katso sivu 103

Syéttdpaininta painetaan
liian voimallisesti tai taytto-
suppilo on liian taynna.

Kevenna syottdpainimen pai-
netta ja tayta suppiloon vahem-
man elintarvikkeita.

Kasiteltavissa elintar-
vikkeissa on viela kovia
ainesosia.

Poista kovat ainesosat. Esikyp-
senna tai -hauduta kovat vihan-
nekset ennen niiden kasittelya.

Suunnanvaihtotoiminto ei
kaynnisty.

Valitsinta rev on painettu
ennen kuin laite on pysah-

Kytke laite pois paalta ja odota,
kunnes se pysahtyy. Paina vasta

tynyt kokonaan. sitten valitsinta rev.
Syo6ttoruuvi on liiaksi Kytke laite pois paalta ja
tukkeutunut. odota, kunnes se pysahtyy.

Irrota pistoke pistorasiasta.
Irrota lisdosa, pura se osiin ja
puhdista, jotta tukos poistuu.
=> "Hoito ja péivittdinen puhdis-
tus” katso sivu 106

Jos ongelmien poistaminen ei onnistu, soita ehdottomasti hotline-palveluun!

Puhelinnumerot 16ytyvat kayttéohjeen viimeisilta sivuilta.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guar-
delas para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar
estas instrucciones si entrega el aparato a otra persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafos
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.

Este aparato ha sido disefiado para la preparacion de cantidades
en uso domestico o en aplicaciones no industriales similares a las
domésticas. Aplicaciones similares a las domésticas comprenden
p.€j. la utilizacion en cocinas para empleados de tiendas, oficinas,
empresas agricolas y otras empresas industriales, asi como la uti-
lizacion por parte de huéspedes de pensiones, pequeinos hoteles y
alojamientos similares. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.

El aparato y sus accesorios (dependiendo del modelo) son adecua-
dos para las siguientes aplicaciones:

Picadora de carne: para triturar y mezclar carne cruda y cocida,
tocino, aves y pescado.

Embutidora: para preparar embutidos y rollitos.

Moldeador para kebbe: para preparar albéndigas de masa y albon-
digas rellenas de carne.

Adaptador para rallado grueso: para rallar, raspar y cortar
alimentos.

Exprimidor de citricos: para exprimir citricos.

Los alimentos que se desee procesar deberan estar libres de ele-
mentos duros (por ejemplo huesos). El aparato no debera usarse
para procesar otros tipos de alimentos o productos. Siempre que se
empleen los accesorios especificos homologados por el fabricante,
el aparato podra usarse para otras aplicaciones adicionales. Utilizar
el aparato solo con piezas y accesorios originales. No utilizar nunca
los adaptadores ni los elementos insertables de corte o rallado para
otros aparatos. Utilizar exclusivamente las piezas correspondientes a
cada adaptador.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como p.
ej. placas eléctricas.

La superficie de trabajo debe estar facilmente accesible, debe ser
resistente a la humedad, firme, lisa, secay lo suficientemente grande
para evitar posibles dafos por salpicaduras y poder trabajar sin
problemas.
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Indicaciones de seguridad es

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de expe-
riencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervisién o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los nifios deben mantenerse alejados
del aparato y del cable de alimentacion, y ademas no deben manejar
el aparato. Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza
y el mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados por
ninos.

Indicaciones de seguridad

/\ Advertencia

iPeligro de electrocucién y de incendio!

El aparato sélo puede conectarse a una fuente de alimentacion con
corriente alterna través de un enchufe reglamentario con puesta a
tierra. Asegurese de que el terminal de tierra protector de la instala-
cién doméstica esté instalado de acuerdo con las normas vigentes.
Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las indica-
ciones especificadas en la placa de caracteristicas del modelo. No
utilizar el aparato en caso de que el cable de conexion o el propio
aparato presenten danos visibles. Las reparaciones en el aparato,
como por ejemplo, el cambio de un cable de alimentacién dafiado,
deben ser realizadas sélo por nuestro servicio al cliente para evitar
peligros. No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos. Vigilar siempre el aparato durante la operacion. Se
aconseja dejar el aparato conectado sélo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos.

Evitar que el cable de conexién del aparato entre en contacto con
piezas calientes y cantos afilados. No sumergir nunca la base motriz
en agua ni lavarla en el lavavaijillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor!
No utilizar nunca el aparato con las manos humedas ni hacerlo fun-
cionar en vacio.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ Advertencia

Peligro de lesiones

Después de utilizar el aparato, esperar a que el accionamiento se
detenga. Antes de montar o cambiar los adaptadores, apagar el
aparato y desconectarlo de la red eléctrica.

No tocar las cuchillas ni los bordes de los elementos insertables para
rallado y corte. No agarrar nunca las piezas giratorias. No introducir
nunca las manos en la boca de llenado o la abertura de entrada.

111

MFW3_EU_8001019358.indb 111 01.12.2015 12:05:56



es Indicaciones de seguridad

No introducir nunca los alimentos en la boca de llenado con las
manos. jUtilizar solo el empujador suministrado con el aparato!
No tocar nunca las cuchillas ni los bordes de los elementos inser-
tables para rallado y corte con las manos sin utilizar guantes

protectores.

jAtencion!

Pueden producirse dainos o desperfectos en el aparato
Asegurarse de que no haya cuerpos extrafios en la boca de llenado o
en los adaptadores. No introducir objetos (p. €j. cuchilla, cuchara) en
la boca de llenado o en la abertura de entrada.

El aparato sélo puede estar en funcionamiento sin interrupcion
durante 10 minutos como maximo. A continuacion, apagarlo y dejar
que se enfrie a temperatura ambiente.

En modelos con funcion de marcha inversa:
No pulsar nunca la tecla O/l y la tecla rev al mismo tiempo. Pulsar
la tecla rev solo una vez que el accionamiento se haya detenido por

completo.

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch.

En las siguientes paginas de estas instruc-
ciones de uso encontrara indicaciones Uutiles
para un manejo seguro del aparato.

Le rogamos que lea detenidamente estas
instrucciones y siga todas las indicaciones.
De este modo, podra sacar el mayor prove-
cho del aparato y obtendra tan buenos resul-
tados que estara seguro de haber realizado
la mejor compra.

Conserve estas instrucciones de uso por si
necesita consultarlas mas tarde o entregar-
sela al siguiente propietario.

En nuestra pagina web encontrara mas
informacién sobre nuestros productos.
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Descripcion del aparato

—> Figura
1 Base motriz
Accionamiento para adaptadores
Teclalo O/I*
Tecla O o rev*
Indicador de funcionamiento
Tecla de bloqueo
Asa de transporte
Compartimento para guardar
accesorios con tapa
Cable de conexién a la red
Compartimento para guardar el cable
2 Adaptador basico

a Carcasa

b Boca de llenado
¢ Bandeja de carga
d
e

- Q "0 Q0T

Empujador
Tornillo sin fin con elemento de
arrastre
f Anillo roscado
3 Elemento insertable picadora de carne
a Cuchilla
b Disco perforado, fino*
¢ Disco perforado, mediano
d Disco perforado, grueso
4 Elemento insertable embutidora
a Anillo de soporte
b Boquilla para embutidora
5 Elemento insertable para kebbe
a Anillo cénico
b Boquilla para kebbe

=> Figura &

6 Adaptador para rallado grueso*
Carcasa

Boca de llenado

Tapa de cierre

Bandeja de carga

Empujador

Elemento insertable para corte
Adaptador para rallado grueso
(agujeros mas grandes)
Adaptador para rallado grueso
(agujeros mas pequefios)

i Adaptador para rallado fino

= Q "0 Q0T
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Descripcion del aparato es

7 Adaptador exprimidor*
a Bandeja colectora
b Filtro
¢ Cono exprimidor
d Eje de accionamiento con resorte

* segun modelo

Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato.
En las paginas con imagenes encontrara
una vista general. =» Figura [1

Los accesorios y piezas de repuesto

se pueden obtener a través del servicio

de asistencia técnica o de la pagina
www.bosch-home.com. = “Piezas de
repuesto y accesorios” véase la pagina 121

Antes de usar el aparato por
primera vez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,

desembalarlo completamente, limpiarlo y

comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafado!

m Sacar del embalaje la base motriz y
todos los accesorios.

m Retirar el material de embalaje existente.

m Desarmar los componentes en piezas
individuales. Seguir los pasos indicados
en el apartado “Preparativos”, pero en
orden inverso.

m  Comprobar que estén todas las piezas.
= Figura [}/ [&

m  Comprobar si alguna de las piezas
presenta dafios visibles.

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso.=» “Cuidado y
limpieza diaria” véase la pagina 118
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es Controles e indicadores

Controles e indicadores Seguro contra sobrecarga

Para proteger el aparato contra posibles

MFW35...

Teclal

La tecla | sirve para encender el aparato.
El accionamiento se pone inmediatamente
en marcha.

Tecla O
La tecla O sirve para apagar el aparato.
El accionamiento se detiene.

MFW36.../.MFW38...
Tecla O/I
Pulsando la tecla O/l el aparato se

danos por sobrecarga del adaptador

basico, el elemento de arrastre posee una
entalladura (o punto de rotura prescrito) que
se rompe en caso de sobrecarga. En caso
de sobrecarga, el elemento de arrastre se
rompe en ese punto. Puede solicitarse un
nuevo elemento de arrastre al servicio de
asistencia técnica (n.° 630701). Los repues-
tos con punto de ruptura prescrito no entran
dentro de nuestras obligaciones de garantia.

Sustitucion del elemento de

enciende. El accionamiento se pone inme- arrastre
diatamente en marcha. Si se vuelve a pulsar  — Figura
la tecla O/1, el aparato se apaga. El acciona- 1, Soltar el tornillo del elemento de

miento se detiene.

Tecla rev

Manteniendo pulsada la tecla rev se inicia
la funcion de marcha inversa. Al soltar la
tecla rev, la funcion de marcha inversa se
detiene. =» “Funcion de marcha inversa”
véase la pagina 114

Todos los modelos

Indicador de funcionamiento

El indicador de funcionamiento se ilumina
cuando el aparato esta encendido. En
modelos con funciéon de marcha inversa, el
indicador de funcionamiento parpadea mien-
tras se esta pulsando la tecla rev.

Tecla de bloqueo

Pulsando la tecla de bloqueo se desbloquea
el adaptador montado en el aparato. El
adaptador soélo podra girarse en sentido
horario y desmontarse de la base motriz
después del pulsar la tecla de bloqueo.

Compartimento para guardar el cable

arrastre con un destornillador adecuado
(PH2) y retirar el elemento de arrastre
defectuoso.

Insertar un nuevo elemento de arrastre y
volver a apretarlo.

Funcion de marcha inversa

SOLO MFW36.../MFW38...

La funcién de marcha inversa sirve para
desprender alimentos que hayan podido
quedarse adheridos mediante una breve
marcha atras del tornillo sin fin. La funcion
de marcha inversa se apaga automatica-
mente tras 15 segundos.

jAtencion!

No dejar el aparato en la funcién de
marcha inversa durante mas tiempo.

No pulsar nunca la tecla rev mientras el
aparato esta encendido. Pulsar la tecla
rev solo una vez que el aparato se haya
detenido completamente.

m Apagar el aparato con la tecla O/l 'y
El cgble de red puede extraerse del com- esperar a que el accionamiento se
partimento para guardar el cable o volver a detenga
L;\trodglcwse en €l. Extraer sdlo la cantidad m Pulsar brevemente la tecla rev y esperar
€ cable necesaria. a que el accionamiento se detenga.
Compartimento para guardar accesorios m Volver a encender el aparato pulsando la

Los discos perforados de la picadora de
carne que no se utilicen pueden guardarse
en el compartimento de almacenamiento y
éste puede cerrarse con la tapa.
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Nota:

Si los alimentos adheridos no se desprenden
tras un breve tiempo de marcha inversa,
apagar el aparato, desenchufarlo de la red

y limpiarlo. =% “Cuidado y limpieza diaria”
véase la pagina 118

Base motriz

Preparativos

A\ Advertencia

jPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente

s6lo una vez concluidos todos los preparati-

VoS y una vez que los adaptadores necesa-

rios se hayan montado correctamente en la

base motriz.

m  Colocar la base motriz sobre una superfi-
cie de trabajo estable y horizontal.

m Extraer la longitud de cable necesaria del
compartimento para el cable.

La base motriz esta preparada.

Adaptador basico

El adaptador basico se utiliza para las
siguientes aplicaciones:

Picadora de carne

Para triturar alimentos crudos o cocidos. Uti-
lizar el disco perforado adecuado teniendo
en cuenta el tipo y la consistencia de los
alimentos que se van a procesar. =» “Suge-
rencias” véase la pagina 119

Embutidora
Para embutir carne picada en tripas natura-
les o artificiales. Para formar rollitos.

Moldeador de kebbe
Para hacer albéndigas de masa o de carne
picada.

Nota: Con el adaptador basico y los acce-
sorios adecuados, que puede obtener a
través del servicio de asistencia técnica, son
posibles otras aplicaciones.

jAtencion!

Al ensamblar los distintos componentes,
orientar las entalladuras de los elementos
insertables hacia la pieza complementaria
de la carcasa.
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Base motriz es

Preparativos picadora de carne

/\ Advertencia

iPeligro de lesiones!

No tocar la cuchilla afilada.

jAtencion!

Utilizar siempre solo un disco perforado.

=> Figura ]

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar sobre el tornillo sin fin primero
la cuchilla y después el disco perforado
que desee.

3. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

La picadora de carne esta preparada.

Preparativos embutidora

= Figura @

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar primero el disco portante sobre
el tornillo sin fin y a continuacion la
boquilla de la embutidora en la carcasa.

3. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

La embutidora esta preparada.

Preparativos moldeador para
Kebbe

=> Figura

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar primero el anillo cénico sobre el
tornillo sin fin y después la boquilla de
kebbe en la carcasa.

3. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

El moldeador de kebbe esta preparado.

Uso

Nota: Los alimentos se procesan de forma
diferente dependiendo de para qué se vayan
a utilizar. =»> “Recetas” véase la pagina 118
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es Adaptador para rallado grueso

El siguiente ejemplo describe la utiliza-
cion del adaptador basico como picadora
de carne:

A\ Advertencia

jPeligro de lesiones!

— No introducir las manos en la boca de
llenado.

— Empujar los productos sélo con el
empujador.

jAtencion!

— No procesar huesos, cartilagos, tendo-
nes ni otros componentes sélidos.

— No procesar carne congelada.

— No ejercer demasiada presion con el
empujador.

=»> Secuencia de imagenes [€

1. Colocar el adaptador preparado incli-
nado sobre el accionamiento de la base
motriz.

2. Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja.

3. Colocar encima la bandeja de carga e
introducir el empujador en la boca de
llenado.

4. Preparar los alimentos. Cortar en trozos
mas pequenos las piezas grandes antes
de procesarlas para que entren en la
boca de llenado sin hacer presion.

5. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador. Introducir los alimentos
preparados en la boca de llenado.

6. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

7. Introducir los alimentos en la boca de
llenado empujandolos ligeramente con el
empujador.

8. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

9. Retirar la bandeja de carga y el
empujador.

10. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

11. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% “Cuidado y
limpieza diaria” véase la pagina 118
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Adaptador para rallado

grueso

Para rallar y cortar queso, frutas, verduras,
nueces, almendras, panecillos secos y
otros alimentos duros. Utilizar el elemento
insertable adecuado teniendo en cuenta el
tipo y la consistencia de los alimentos que
se van a procesar. =» “Sugerencias” véase
la pagina 119

Preparativos

A\ Advertencia

iPeligro de lesiones!

No tocar las cuchillas ni los bordes de los
elementos insertables para rallado y corte.

=> Secuencia de imagenes [l

1. Abrir la tapa de cierre. Introducir el ele-
mento insertable deseado en la carcasa.

2. Cerrar la tapa de cierre hasta oir como
encaja.

El adaptador para rallado grueso esta

preparado.

Uso

A\ Advertencia

iPeligro de lesiones!

— No introducir las manos en la boca de
llenado.

— Empuijar los productos sélo con el
empujador.

jAtencion!

— El empujador solo se puede emplear en
una direccion.

— Retirar las cascaras duras
(p-€j. de nueces).

— No ejercer demasiada presion con el
empujador.

=»> Secuencia de imagenes I
. Colocar el adaptador preparado inclinado
sobre el accionamiento de la base
motriz.
2. Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja.
3. Colocar encima la bandeja de carga e
introducir el empujador en la boca de
llenado.

-
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4. Preparar los alimentos. Cortar en trozos
mas pequenos las piezas grandes antes
de procesarlas para que entren en la
boca de llenado sin hacer presion.

5. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador. Introducir los alimentos
preparados en la boca de llenado.

6. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

7. Introducir los alimentos en la boca de
llenado empujandolos ligeramente con
el empujador. Los alimentos se cortan o
se rallan.

8. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

9. Retirar la bandeja de carga y el
empujador.

10. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

11. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% “Cuidado y
limpieza diaria” véase la pagina 118

Adaptador exprimidor de
citricos

Para exprimir citricos, como limones, naran-
jas, pomelos.

Preparativos

/\ Advertencia

iPeligro de lesiones!

El adaptador exprimidor de citricos se monta
directamente en la base motriz. Introducir
el enchufe en la toma de corriente sélo una
vez concluidos todos los preparativos para
trabajar con el aparato.

jAtencion!

Para preparar y utilizar el exprimidor de
citricos, inclinar la base motriz 90°. No
utilizar nunca ningun otro adaptador en esta
posicion.
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Adaptador exprimidor de citricos es

=»> Secuencia de imagenes

1.

Sujetar la base motriz por el asa y des-

plegarla de forma que el accionamiento

sefiale hacia arriba. En caso necesario,

girar la base motriz para poder acceder

bien a las teclas.

Introducir el eje de accionamiento con el
resorte hacia abajo en el accionamiento
de la base motriz.

jAtencion!

El eje de accionamiento debe poder presio-
narse ligeramente hacia abajo con el dedo.
No debe tener restos de zumo adheridos

ni estar bloqueado por pepitas o cuerpos
extrafos.

3.

4.

5.

6.

Colocar la bandeja colectora inclinada
sobre el accionamiento.

Girar la bandeja colectora en sentido
antihorario hasta oir como encaja.
Encajar el filtro sobre la bandeja
colectora.

Colocar el cono exprimidor sobre el eje
de accionamiento.

El adaptador exprimidor de citricos esta
montado sobre la base motriz y preparado.

Uso
=> Secuencia de imagenes [

1.
2,

3.

Partir los citricos a la mitad.

Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador.

Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.
El accionamiento se pone en marcha.
Cortar la fruta a la mitad y colocarla,
por la parte del corte, sobre el cono
exprimidor. A continuacion, presionarla
hacia abajo. El cono exprimidor girara
en cuanto se haga presion con la fruta
sobre él.

Para dejar de exprimir, reducir la presién
sobre el cono exprimidor.

Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

Mantener pulsada la tecla de bloqueo

y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.
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es Cuidado y limpieza diaria

8. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% “Cuidado y
limpieza diaria” véase la pagina 118

Advertencias:

— Para conseguir una buena cantidad
de zumo, el proceso deberia repetirse
varias veces.

— En caso necesario, vaciar el filtro con la
pulpa mas gruesa y las pepitas.

Cuidado y limpieza diaria
Limpiar bien el aparato y todos los acceso-
rios después de su uso.

/\ Advertencia

ijPeligro de descarga eléctrica!

— Antes de limpiar el aparato, desconectar
el cable de red de la toma de corriente.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavajillas.

iPeligro de lesiones!

No tocar las cuchillas ni los bordes de los

elementos insertables para rallado y corte.

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de lim-
pieza abrasivos.

En la figura [M encontrara una vista general

de como limpiar cada pieza.

m Limpiar y secar la base motriz con un
pafio suave y himedo.

m Desmontar los adaptadores utilizados
siguiendo los mismos pasos pero en
orden inverso(véase “Preparativos” en el
correspondiente adaptador).

m Limpiar todos los accesorios con agua
con un poco de jabon y un pafio o
esponja suave, o con un cepillo suave.

m Dejar secar todas las piezas.
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Advertencias:

— Las piezas de metal deberan secarse
inmediatamente frotandolas con un pafio
y deberan untarse con un poco de aceite
de cocina para protegerlas contra el
oxido.

— Al procesar zanahorias y productos
similares, las piezas de plastico podrian
decolorarse. Estas decoloraciones
pueden eliminarse aplicando varias
gotas de aceite de cocina.

Recetas
Kebbe

Albéndigas de masa:

— 500 gramos de carne de cordero cortada
en tiras

— 500 gramos de trigo burgol lavado
y escurrido

— 1 cebolla pequefia picada

m Procesar alternativamente el cordero y el
trigo con la picadora (disco perforado
fino).

m Amasar bien la mezcla, afiadiendo la
cebolla.

m Volver a procesar dos veces la mezcla
con la picadora de carne.

Ingredientes para el relleno:

— 400 gramos de carne de cordero cortada
en tiras

— 2 cebollas medianas picadas

— 1 cucharada sopera de aceite

— 1 cucharada sopera de harina

— 2 cucharillas de pimenton

— Saly pimienta

m Procesar el cordero con la picadora de
carne (disco perforado fino).

m Dorar las cebollas.

Afadir la carne de cordero y freir hasta

que esté dorada por fuera.

Agregar los restantes ingredientes.

Rehogar durante 1-2 minutos.

Verter el aceite sobrante.

Dejar enfriar el relleno.
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Preparacion de la masa de Kebbe:

m Procesar la masa para las albondigas
con el moldeador de kebbe.

m Cortar el rollo hueco de masa en tiras de
7,5cm.

m Aplastar uno de los extremos de las tiras
para cerrarlo.

m Introducir por el extremo abierto de
la albéndiga algo de relleno; aplastar
también este extremo para cerrar la
albondiga.

m Calentar aceite (aprox. a 180 °C) y freir
las albondigas durante aprox. 6 minutos,
hasta que adquieran un color dorado.

Mazapan

— 210 g de almendras (molidas gruesas)

— 210 g de azucar glas

— un poco de agua de rosas

— 1 gota de aceite de almendras amargas

m Mezclar bien las almendras con el
azucar glas.

m Repartir la mezcla en 6 porciones iguales
(aprox. 70 g cada una).

m Preparar la base motriz con el adaptador
de picadora de carne y el disco perfo-
rado fino (2,7 mm).

m Introducir la primera porcién en la boca
de llenado y encender el aparato.

m Introducir una nueva porcion cada
5 segundos hasta que estén todas
procesadas.

m Agregar a continuacion un poco de agua
de rosas y una gota de aceite de almen-
dras amargas, mezclarlo y dejar reposar.
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Sugerencias es

Sugerencias

Picadora de carne
Utilizacion de los discos perforados

Disco perforado fino (2,7 mm):

Para procesar carne de pollo, cerdo

y res cocida; higado cocido, pescado
cocido para sopas; carne de cerdo y de
res cruda para pastel de carne picada;
higado crudo, carne y tocino para mor-
cillas de higado (Leberwurst); carne de
cerdo para sobrasada (Mettwurst)

Disco perforado mediano (4 mm):
Para procesar carne de cerdo y res para
patés y salchichas tipo cervelata

Disco perforado grueso (8 mm):

Para procesar carne de cerdo asada
para preparar estofados de carne
(goulash); restos de carne (de asados,
embutidos) para preparar soufflés de
restos de carne

Si se desea que los alimentos procesa-
dos tengan una consistencia mas fina,
repetir el proceso de triturado o utilizar
distintos discos perforados uno detras de
otro (grueso, medio, fino).

Otros ingredientes (p. €j. cebolla,
especias) pueden afadirse directamente
durante el procesado. De este modo los
ingredientes se mezclan bien entre ellos.

Embutidora

Reblandecer la tripa natural durante
aprox. diez minutos en agua templada
antes de embuitir la carne en ella.

No introducir demasiada carne en la
tripa, ya que si no se abriria al cocerla o
freirla.
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es Eliminacion

Adaptador para rallado grueso

Utilizacion de los elementos insertables

— Elemento insertable para cortar: para
zanahorias, apio, colinabo, calabacin

— Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas grandes): para
zanahorias, nueces, queso duro (p. €j.
emmental)

— Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas pequenos): para
nueces, queso duro, queso parmesano

— Elemento insertable para rallado fino:
para patatas, queso parmesano, nueces

Eliminacion
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.

120

MFW3_EU_8001019358.indb 120

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacion o
por uso no doméstico. Ilgualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicion mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.

01.12.2015 12:05:57



Piezas de repuesto y accesorios es

Piezas de repuesto y accesorios

Piezas de repuesto y accesorios

servicio de asistencia técnica.

MFW3_EU_8001019358.indb 121

= 638407 Disco perforado (fino) para picadora

= 637985 Disco perforado (mediano) para picadora

= 637986 Disco perforado (grueso) para picadora

= 637987 Embutidora: Para embutir carne picada en
tripas naturales o artificiales. Para formar rollitos.

& 12000397

= 638281 Moldeador para kebbe: para moldear
albondigas de masa o de carne picada.

= MFZ3DS1 Adaptador para rallado grueso: para rallar
y cortar

= 798161 Elemento insertable para corte para adaptador
de rallado grueso

= 798162 Elemento insertable para rallado grueso
(agujeros mas grandes) para adaptador de
rallado grueso

= 798160 Elemento insertable para rallado grueso
(agujeros mas pequefios) para adaptador de
rallado grueso

& 798130 Elemento insertable para rallado fino para
adaptador de rallado grueso

& 791603 Adaptador exprimidor de citricos: Para

exprimir naranjas, limones o pomelos.
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es Localizacién de averias

Localizacion de averias

Problema Causa
El aparato no se pone en El aparato no tiene corriente

Solucion
Conectar el aparato a la red.

marcha al encenderlo.

eléctrica.

El aparato funciona con
normalidad pero no
procesa los alimentos.

El aparato esta sobrecar-
gado y el elemento de
arrastre se ha partido en el
punto de rotura prescrito.

Desconectar el aparato y esperar
a que se haya detenido comple-
tamente. Desenchufar el aparato,
retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiarlo. Sustituir el elemento de
arrastre. =% “Seguro contra sobre-
carga” véase la pagina 114

Los alimentos no se
procesan o se procesan
muy lentamente.

El adaptador o el tornillo sin
fin estan atascados.

Aparatos sin marcha inversa:
Apagar el aparato, esperar a que
se detenga completamente y
desenchufarlo de la red. Retirar
el adaptador, desmontarlo y
limpiarlo para soltar el bloqueo.
=> “Cuidado y limpieza diaria”
véase la pagina 118

Aparatos con marcha inversa:
Apagar el aparato y esperar a que
se detenga completamente. Pulsar
brevemente la tecla rev para
soltar el bloqueo. Una vez que

se detenga el aparato, volver a
encenderlo y continuar el trabajo.
=> “Funcién de marcha inversa”
véase la pagina 114

Se ejerce demasiada
presion sobre el empujador
o la boca de llenado esta
demasiado llena.

Ejercer menos presion sobre el
empujador e introducir menos
alimentos en la boca de llenado.

Los alimentos a procesar
todavia contienen elemen-
tos duros.

Retirar los elementos duros. Cocer
o rehogar la verdura dura antes de
procesarla.

La funcién de marcha
inversa no arranca.

Se ha pulsado la tecla
rev antes de que el
aparato se haya detenido
completamente.

Desconectar el aparato y esperar
a que se haya detenido comple-
tamente. Solo entonces pulsar la
tecla rev.

El tornillo sin fin esta dema-
siado obturado.

Desconectar el aparato, esperar
a que se haya detenido completa-
mente y desenchufarlo de la red.
Retirar el adaptador, desmontarlo
y limpiarlo para soltar el bloqueo.
=> “Cuidado y limpieza diaria”
véase la pagina 118

Si no puede solucionar algun problema, pongase en contacto con el teléfono de asistencia.

Los numeros de teléfono se encuentran en la ultima pagina de estas instrucciones.
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Utilizagéo correcta pt

Utilizagao correcta

Ler atentamente as instrugoes de servigo, proceder em confor-
midade e guarda-las! Se o aparelho mudar de proprietario, estas
instrugoes devem acompanha-lo.

A nao observancia das indicagdes sobre a utilizagao correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de quanti-
dades habituais numa familia ou em aplica¢des similares e nao para
uso industrial. Aplicagdes similares incluem, porexemplo: utilizacéo
em cozinhas para colaboradores em lojas, escritorios, exploragdes
agricolas e outros estabelecimentos comerciais, assim como a utili-
zacao por hospedes em pensdes, pequenos hotéis e modalidades
residenciais semelhantes. Utilizar o aparelho somente para as quanti-
dades e tempos de utilizagdo normais no uso doméstico.

Este aparelho e os acessorios, em fungédo do modelo, estao concebi-
dos para as seguintes aplicagoes:

Picador de carne: Este aparelho € adequado para triturar e misturar
carne crua e cozinhada, bacon, aves e peixe.

Acessorio para enchidos: Para confeccionar enchidos e rolos.
Acessorio para bolinhos de carne: Para confeccionar rissois de
massa e de carne.

Acessorio para ralar: Para ralar, raspar e cortar alimentos.
Espremedor de citrinos: Para espremer citrinos.

Os alimentos a preparar ndo devem conter partes duras (p. ex.,
ossos). O aparelho nao pode ser utilizado para processar outros tipos
de objectos ou substancias. Sao possiveis aplicacdes adicionais
mediante utilizacdo de outros acessoérios homologados pelo fabri-
cante. Este aparelho s6 pode ser utilizado com pecas e acessoérios
originais. Os acessorios e as pegas de encaixe de cortar e ralar ndo
devem ser utilizados, em caso algum, noutros aparelhos. Utilizar
exclusivamente pegas pertencentes aos respectivos acessorios.
Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogao.

A superficie de trabalho deve ser de acesso facil, resistente a humi-
dade, sdlida, plana, seca e suficientemente grande para evitar danos
causados por salpicos e para permitir ao utilizador trabalhar sem
obstaculos.
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pt Avisos de segurancga

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/
ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas sobre
como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas sobre
os perigos inerentes. O aparelho e o cabo eléctrico devem ser manti-
dos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem brincar com
o aparelho. As criangas nao podem efectuar a limpeza e manutencao
do aparelho.

Avisos de seguranca

/\ Aviso

Perigo de choque eléctrico e de incéndio

O aparelho deve ser ligado a uma rede eléctrica com corrente
alternada apenas através de uma tomada correctamente instalada.
Certifique-se de que o sistema fio terra da alimentagao eléctrica
domeéstica foi instalado correctamente.

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o proprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Para evitar situagdes de perigo, as reparag¢des no aparelho,
por ex., substituicdo de um cabo eléctrico danificado, apenas podem
ser realizadas pelo nosso servigo de assisténcia técnica. Nunca ligar
o aparelho a relégios temporizadores ou a tomadas telecomandadas.
Vigiar sempre o aparelho durante o funcionamento! Recomenda-se
gue o aparelho nunca fique ligado mais tempo do que o necessario
para a preparacao dos alimentos.

Nao permita que o cabo de alimentagao toque em pecas quentes
nem o puxe sobre arestas vivas. Nunca mergulhar o aparelho base
em agua ou lavar na maquina de loiga. Nunca utilizar aparelhos de
limpeza a vapor. Nao utilizar o aparelho com as méos humidas ou
molhadas e nao p6r o aparelho a trabalhar em vazio.

Desligue o aparelho da corrente apds cada utilizagéo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e em
caso de anomalia.

A\ Aviso

Perigo de ferimentos

Imediatamente apds utilizar o aparelho, aguardar até que o accio-
namento esteja completamente imobilizado. Antes de montar ou
substituir os acessorios, € necessario desligar o aparelho e retirar a
ficha da corrente.

Nao tocar nas laminas e arestas afiadas das pecas de encaixe para
cortar e ralar. Nunca tocar nas pecas em rotacdo. Nunca tocar com
as maos no canal de enchimento ou na abertura de saida.
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Avisos de seguranga pt

Nunca empurrar com as maos os alimentos a processar para dentro
do canal de enchimento. Utilizar, exclusivamente, o calcador incluido
no fornecimento!

Nunca limpar com as méaos, sem protec¢ao, as laminas e arestas
afiadas das pecas de encaixe para cortar € ralar.

Atencao!

Perigo de danos no aparelho

Certifique-se de que nao ha objectos estranhos no canal de enchi-
mento nem nos acessoérios. Nao utilize objectos (p.ex., facas, colhe-
res) no canal de enchimento nem na abertura de saida.

O aparelho pode funcionar ininterruptamente, no maximo, 10
minutos. Em seguida, deve ser desligado e arrefecer até atingir a
temperatura ambiente.

Em modelos com fungéo de sentido inverso:

Nunca utilize o botdo O/l e o botao rev ao mesmo tempo. Prima
o botéo rev s6 depois de o accionamento ficar completamente
imobilizado.

Muitos parabéns por ter comprado um indice
novo aparelho da marca Bosch.

Nas paginas seguintes destas instrugdes Utilizag&o correcta...........oooovvveeeeiiiiissn 123
; : ; P Avisos de seguranca.........cccceeeeeereeennenn. 124

de servigo, encontrara preciosas indicagdes >
para uma utilizagao segura deste aparelho. Panoram|cg do_apar_e_lho..~ ........................ 126
Pedimos-lhe que leia atentamente este Antes da primeira utilizaggo................... 126
manual e siga todas as instrucées. Deste EIemenEos de comando e indicadores .... 127
modo, podera usufruir deste aparelho Protef:(;ao contr_a sc_;brecarga ................... 127
durante mais tempo e os resultados do Funcéo de sentido inverso....................... 127
seu trabalho virdo confirmar a sua escolha Aparelhq base.....cccooviiiie e, 128
acertada. Acessgr!o base......cooiiiiii 128
Guarde estas instrucdes para posterior Acessc?r!o pararalar........... BRI 129
utilizag&o ou para entregar a futuros Acessorio para e.spremer.glt.nnos ............ 130
proprietarios. Consgrvagao e limpeza diaria ................. 131
Na nossa pagina da Internet podera encon- Recelta~s ................................................... 131
trar mais informacdes sobre 0s NOssos SL_JgelzstoeNS ................................................ 132
produtos. Eliminacéo do aparelho ..........cccceeveveenen. 132
Garantia.........cocceeeeieeneenee e 132
Pecas de substituicdo e acessorios ........ 133
Ajuda em caso de anomalia .................... 134
125
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pt Panoramica do aparelho

Panoramica do aparelho

= Fig.
1 Aparelho base
Accionamento para acessorios
Botéo I ou O/I*
Botéo O ou rev*
Indicagdo de funcionamento
Botao de seguranga
Pega de transporte
Compartimento de arrumacao
com tampa
Cabo eléctrico
Compartimento do cabo
2 Acessorio base
a Estrutura
b Canal de enchimento
¢ Cubeta de enchimento
d Calcador
e Sem-fim com arrastador
f Anel roscado
3 Peca de encaixe do picador de carne
a Lamina
b Disco com furos, fino*
¢ Disco com furos, médio
d Disco com furos, grosso
4 Peca de encaixe do acessoério de
enchidos
a Anel de suporte
b Bico para o acessério de enchidos
5 Peca de encaixe do acessorio para
bolinhos de carne
a Anel conico
b Bico para bolinhos de carne
- Fig. &3
6 Acessorio para ralar®
Estrutura
Canal de enchimento
Tampa de bloqueio
Cubeta de enchimento
Calcador
Peca de encaixe para cortar
Peca de encaixe para ralar, grossa
Pecga de encaixe para ralar, fina
Peca de encaixe para raspar

-z Q "0 Q0T

- STQ "0 Q0T
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7 Acessorio para espremer citrinos*
a Recipiente de recolha
b Passador de encaixe
¢ Cone espremedor
d Veio de accionamento com mola

* conforme o modelo

As instrugdes de servigo aplicam-se a dife-
rentes modelos do aparelho. Nas paginas
das ilustragdes encontra-se uma panoramica
geral. =» Fig. [T

Os acessorios e as pegas de substitui-

¢ao podem ser adquiridos através dos
Servigos de Assisténcia Técnica ou em
www.bosch-home.com. = “Pecas de
substituigdo e acessorios” ver pagina 133

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar e

testar.

Atencéo!

Nunca coloque um aparelho em funciona-

mento caso se encontre danificado!

m Retire da embalagem o aparelho base e
todos os acessorios.

m Remova o material de embalagem
existente.

m Desmonte as pegas montadas nas res-
pectivas pegas individuais. Neste caso,
proceda na sequéncia contraria a da
sequéncia descrita em “Preparagéo”.

m Verifigue se foram fornecidas todas as
pecas. => Fig. [N/ [&

m Verifique se as pegas apresentam danos
visiveis.

m Antes da primeira utilizagéo, limpe bem e
seque todas as pecas.
=»> “Conservagao e limpeza diaria” ver
pagina 131
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Elementos de comando e indicadores pt

Elementos de comando
e indicadores

MFW35...

Botao |

Ao premir o bot&o I, o aparelho é ligado.
O accionamento arranca imediatamente.

Botdao O
Ao premir o botdo O, o aparelho é desligado.
O accionamento para.

MFW36.../.MFW38...

Botao O/I

Ao premir o botdo O/1, o aparelho é ligado.
O accionamento arranca imediatamente. Ao
premir novamente o botdo O/l, o aparelho &
desligado. O accionamento para.

Botao rev

A fungéo de sentido inverso inicia-se ao
premir e manter premido o botao rev. Ao
soltar o botao rev, a fungdo de sentido
inverso para. =» “Func¢éo de sentido inverso”
ver pagina 127

Todos os modelos

Indicagao de funcionamento

Quando o aparelho esta ligado, acende-se
a indicagéo de funcionamento. Nos modelos
com fungao de sentido inverso, a indicagao
de funcionamento pisca enquanto o botéo
rev estiver premido.

Botdo de seguranca

Ao premir o botdo de segurancga, o acessorio
montado no aparelho é destravado. Sé é
possivel rodar o acessorio no sentido dos
ponteiros do relégio e retira-lo do aparelho
base premindo o botédo de seguranca.

Compartimento do cabo

O cabo de alimentagéo pode ser puxado
para fora do compartimento e empurrado
novamente para dentro. Puxar apenas o
comprimento de cabo necessario a respec-
tiva utilizagao.

Compartimento de arrumacgao

Os discos com furos néo utilizados do
picador de carne podem ser guardados e
fechados com uma tampa no compartimento
de arrumagéo.

MFW3_EU_8001019358.indb 127

Proteccao contra

sobrecarga

Para evitar maiores danos no seu aparelho,
em caso de sobrecarga do acessorio base,
o arrastador tem um entalhe (ponto tedrico
de ruptura). Em caso de sobrecarga, o
arrastador parte precisamente neste ponto.
Um novo arrastador pode ser adquirido junto
dos Servigos de Assisténcia Técnica (n.°
630701). Pecas de substituicdo com ponto
tedrico de ruptura nao fazem parte das
nossas obrigacdes de garantia.

Substituir o arrastador

= Fig.

1. Desaparafusar o parafuso no arrastador
com uma chave de parafusos adequada
(PH2) e remover o arrastador avariado.

2. Colocar o novo arrastador e aparafusar
novamente.

Func¢ao de sentido inverso

APENAS MFW36.../MFW38...

A fungao de sentido inverso permite soltar

alimentos presos no aparelho, pondo o

sem-fim a funcionar para tras. Esta fungao

é automaticamente desligada apo6s 15

segundos.

Atencao!

— O aparelho nunca deve funcionar
durante muito tempo com a fungéo de
sentido inverso activada.

— Nunca premir o botdo rev com o apare-
Iho ligado. Premir o bot&o rev s6 depois
de o aparelho ficar completamente
imobilizado.

m Desligar o aparelho com o botéo O/I
e aguardar até o accionamento ficar
imobilizado.

m Premir brevemente o botao rev e aguar-
dar até o accionamento ficar imobilizado.

m Ligar o aparelho novamente com o
botéo O/I.

Indicagao:

Caso os alimentos presos nao se soltem

apos um funcionamento breve em sentido

inverso, desligar o aparelho, retirar a ficha
da tomada e limpar o aparelho. =» “Conser-

vagéo e limpeza diaria” ver pagina 131
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pt Aparelho base

Aparelho base

Preparacgao
A\ Aviso
Perigo de ferimentos!
S0 ligar a ficha a tomada quando estiverem
concluidos todos os preparativos para o
trabalho com o aparelho e os acessorios
necessarios estiverem correctamente mon-
tados e ligados ao aparelho base.
m Coloque o aparelho base sobre
uma superficie de trabalho estavel e
horizontal.
m Puxe o cabo de alimentagao até ao
comprimento desejado.
O aparelho base esta montado.

Acessorio base

O acessorio base é utilizado para as seguin-
tes aplicagdes:

Picador de carne

Para triturar alimentos crus ou cozinhados.
Escolher o disco com furos mais adequado
ao tipo e a consisténcia dos alimentos a pro-
cessar. =» “Sugestbes” ver pagina 132

Acessorio para enchidos
Para encher tripas naturais e sintéticas com
massa de enchidos. Para formar rolos.

Acessorio para bolinhos de carne
Para formar rolos de massa ou carne
picada.

Indicagao: Com o acessoério base e

outros acessorios adequados, disponiveis
através do Servigo de Assisténcia Técnica,
& possivel utilizar o aparelho para outras
aplicagoes.

Atencgao!

Ao montar as diferentes pecgas isoladas,
alinhar os entalhes das pecas de encaixe
com a lingueta correspondente na estrutura.

128
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Preparacgao do picador de carne

/\ Aviso

Perigo de ferimentos!

N&o tocar com os dedos na lamina afiada.

Atencao!

Utilizar sempre apenas um disco com furos.

—> Fig. [

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar a lamina e,
em seguida, o disco com furos preten-
dido no sem-fim.

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

O picador de carne esta montado.

Preparagao do acessorio para

enchidos

= Fig. 3

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar o anel de
suporte no sem-fim e, em seguida,
colocar o bico para enchidos na
estrutura.

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

O acessorio para enchidos esta montado.

Preparagao do acessorio para

bolinhos de carne

- Fig. @

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar o anel cénico
no sem-fim e, em seguida, colocar o bico
para bolinhos de carne na estrutura.

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

O acessorio para bolinhos de carne esta

montado.

Utilizacao

Indicagdo: Os alimentos sdo submetidos a

diferentes tipos de processamento, segundo

a utilizagao pretendida. =» “Receitas” ver

pagina 131
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O exemplo seguinte descreve a utilizagdao
do acessorio base como picador de
carne:

A Aviso

Perigo de ferimentos!

— Nao tocar com as maos no canal de
enchimento.

— Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador.

Atencao!

— Na&o processar o0ssos, cartilagens, nervos
ou outras partes solidas.

— Na&o processar carne congelada.

— Nao pressionar com forga com o
calcador.

=> Sequéncia de imagens [

1. Introduzir o acessoério montado em
posicao inclinada no accionamento do
aparelho base.

2. Rodar o acessorio em sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio até ouvir o
som de encaixe.

3. Colocar a cubeta de enchimento e enfiar
o calcador no canal de enchimento.

4. Preparar os alimentos. Triturar pre-
viamente pedacgos grandes, para que
passem no canal de enchimento sem ser
necessario pressionar.

5. Colocar um recipiente adequado por
baixo do acessorio. Introduzir os alimen-
tos preparados previamente na cubeta
de enchimento.

6. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.

7. Empurrar os alimentos no canal de
enchimento, pressionando levemente
com o calcador.

8. Quando o trabalho terminar, desligar o
aparelho e retirar a ficha da tomada.

9. Retirar a cubeta de enchimento e o
calcador.

10. Manter premido o botédo de seguranga e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do relégio até se soltar.

11. Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=»> “Conservacgéo e limpeza diaria” ver
pagina 131
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Acessorio para ralar pt

Acessorio para ralar

Para ralar, raspar e cortar, p. ex., queijo,
fruta, legumes, nozes, améndoas, paezinhos
secos e outros alimentos duros. Escolher a
pecga de encaixe mais adequada ao tipo e

a consisténcia dos alimentos a processar.
=> “Sugestbes” ver pagina 132
Preparacgao

A\ Aviso

Perigo de ferimentos!

Nao tocar nas laminas e arestas afiadas das
pecas de encaixe para ralar, raspar e cortar.

= Sequéncia de imagens [il

1. Abrir a tampa de bloqueio. Colocar a
peca de encaixe pretendida na estrutura.

2. Fechar a tampa de bloqueio até ouvir o
som de encaixe.

O acessorio para ralar esta montado.

Utilizagao

A\ Aviso

Perigo de ferimentos!

— Né&o tocar com as maos no canal de
enchimento.

— Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador.

Atencao!

— O calcador s6 pode ser inserido numa
posicao.

— Remover cascas duras (p.ex., de nozes).

— Na&o pressionar com forga com
o calcador.

=> Sequéncia de imagens I

Introduzir o acessério montado em

posicao inclinada no accionamento do

aparelho base.

2. Rodar o acessorio em sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até ouvir o
som de encaixe.

3. Colocar a cubeta de enchimento e enfiar
o calcador no canal de enchimento.

4. Preparar os alimentos. Triturar pre-
viamente pedacos grandes, para que
passem no canal de enchimento sem ser
necessario pressionar.

-
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pt Acessorio para espremer citrinos

5. Colocar um recipiente adequado por
baixo do acessorio. Introduzir os alimen-
tos preparados previamente na cubeta
de enchimento.

6. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.

7. Empurrar os alimentos no canal de
enchimento, pressionando levemente
com o calcador. Os alimentos s&o corta-
dos ou ralados.

8. Quando o trabalho terminar, desligar o
aparelho e retirar a ficha da tomada.

9. Retirar a cubeta de enchimento e o
calcador.

10. Manter premido o botédo de seguranga e
rodar 0 acessorio no sentido dos pontei-
ros do reloégio até se soltar.

11. Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=> “Conservagéo e limpeza diaria” ver
pagina 131

Acessorio para espremer
citrinos

Para espremer citrinos, p. ex., limdes, laran-
jas e toranjas.

Preparagao

A\ Aviso

Perigo de ferimentos!

O acessorio para espremer citrinos é
montado directamente no aparelho base.
S0 ligar a ficha a tomada quando estiverem
concluidos todos os preparativos para o
trabalho com o aparelho.

Atencao!

Para preparar e utilizar o acessério para
espremer citrinos & necessario rebater o
aparelho base a 90°. Nunca utilizar outros
acessorios nesta posigao.

=> Sequéncia de imagens

1. Segurar no aparelho base pela pega de
transporte e rebater, para que o acciona-
mento fique virado para cima. Caso seja
necessario, virar o aparelho base para
aceder facilmente aos botdes.

2. Introduzir o veio de accionamento, com o
elemento de mola virado para baixo, no
accionamento do aparelho base.
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Atencao!

Deve ser possivel premir ligeiramente para

baixo o veio de accionamento com o dedo.

Nao deve haver residuos de sumo colados

ao veio nem carogos ou objectos estranhos

a bloquea-lo.

3. Enfiar o recipiente de recolha inclinado
no accionamento.

4. Rodar o recipiente de recolha em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até
ouvir o som de encaixe.

5. Encaixar o passador de encaixe no
recipiente de recolha.

6. Encaixar o cone espremedor no veio de
accionamento.

O acessorio para espremer citrinos esta

montado no aparelho base e preparado.

Utilizagao

= Sequéncia de imagens [{

1. Cortar os citrinos ao meio.

2. Colocar um recipiente adequado por
baixo do acessorio.

3. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.
O accionamento arranca.

4. Colocar os citrinos cortados em metades
com a superficie cortada sobre o cone
espremedor e pressionar para baixo. O
cone espremedor comega a girar assim
que o fruto é pressionado sobre o cone
espremedor.

5. Para deixar de espremer, reduza a
pressao sobre o cone espremedor.

6. Quando o trabalho terminar, desligar
o aparelho e retirar a ficha da tomada.

7. Manter premido o botdo de segurancga e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do relégio até se soltar.

8. Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=»> “Conservagao e limpeza diaria” ver
pagina 131

Indicacoes:

— Para obter o melhor rendimento de sumo
possivel, devera espremer varias vezes
repetidas.

— Se necessario, remova do passador de
encaixe os restos de fruta maiores e os
carogos.
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Conservagao e limpeza diaria pt

Conservagao e limpeza

diaria

O aparelho, todos os acessorios e as pegas

de acessorios utilizadas tém de ser bem

limpos apos cada utilizagao.

/A Aviso

Perigo de choque eléctrico!

— Desligue o cabo eléctrico da tomada
antes de limpar o aparelho.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de lavar
loiga.

Perigo de ferimentos!

N&o tocar nas laminas e arestas afiadas das

pecas de encaixe para ralar e cortar.

Atencao!

— Nao utilize detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilize objectos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

— Nao utilize panos ou detergentes
abrasivos.

Para saber como lavar cada uma das pecas,

consulte a tabela da figura M.

m Limpe o aparelho base com um pano
macio humedecido e secar.

m Desmonte os acessorios utilizados na
sequéncia inversa (consultar a secgao
“Preparacéo” do respectivo acessorio).

m Limpe todos os acessoérios com solugdo
a base de detergente e um pano/uma
esponja ou com uma escova suave.

m Deixar secar bem todas as pegas.

Indicagodes:

— As pecas metalicas devem ser secas
imediatamente apds a lavagem e,
depois, devera passar-lhes um pouco
de 6leo alimentar para protecgéo contra
oxidacao.

— Ao preparar, p. ex., cenouras, formam-
se manchas nas pecas de plastico.
Estas manchas podem ser eliminadas
facilimente com algumas gotas de 6leo
alimentar.
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Receitas

Bolinhos de carne
Massa exterior:

500 g de borrego cortado em tiras

500 g de triguilho lavado e escorrido

1 pequena cebola picada

Processar, alternadamente, o borrego e
o triguilho com o picador de carne (disco
com furos fino).

Mexer bem a massa e envolver a cebola.
Processar a mistura mais duas vezes
com o picador de carne.

Para o recheio:

400 g de borrego cortado em tiras

2 cebolas médias picadas

1 colher de sopa de 6leo

1 colher de sopa de farinha

2 colheres de cha de

pimenta da Jamaica

Sal e pimenta

Processar o borrego com o picador de
carne (disco com furos fino).

Refogar a cebola até ficar alourada.
Adicionar a carne de borrego e saltea-la
bem.

Adicionar os restantes ingredientes.
Deixar estufar tudo durante cerca de

1 a 2 minutos.

Escorrer a gordura excedente.

Deixar o recheio arrefecer.

Preparacgao dos bolinhos de carne:

Processar a mistura para a massa
exterior com o acessorio para bolinhos
de carne.

Cortar o tubo de massa em pedacos de
7,5cm.

Pressionar a extremidade de um tubinho
de massa.

Inserir um pouco de recheio pela
abertura e depois também fechar a
outra extremidade do tubo de massa,
pressionando-a.

Aquecer o 6leo (a cerca de 180 °C)

e fritar os tubos de massa recheados
durante cerca de 6 minutos, até ficarem
alourados.
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Sugestdes

acapao
210 g de améndoa
(moida grosseiramente)
210 g de acucar em p6
Um pouco de agua de rosas
1 gota de 6leo de améndoas amargas
Misturar bem as améndoas e o agucar
em po.
Dividir a mistura em 6 doses iguais
(de aprox. 70 g cada).
Preparar o aparelho base com o aces-
soério de picador de carne e o disco com
furos fino (2,7 mm).
Introduzir a primeira dose na cubeta de
enchimento e ligar o aparelho.
Adicionar outra dose de 5 em 5 segun-
dos, até processar a mistura completa.
Depois juntar um pouco de agua de
rosas e 1 gota de 6leo de améndoas
amargas, mexer bem e deixar repousar.

S

ugestoes

Picador de carne
Utilizagao dos discos com furos

Disco com furos fino (2,7 mm) para:
Carne de galinha, porco e vaca cozi-
nhada, figado cozinhado, peixe cozido
para sopas; carne crua de porco e vaca
para picar; figado cru, carne e bacon
para enchidos de figado; carne de porco
para salsicha defumada

Disco com furos médio (4 mm) para:
Carne de porco e vaca para pastéis e
enchidos

Disco com furos grosso (8 mm) para:
Carne de porco salteada para sopa

de carne; restos (p. ex., carne assada,
enchidos) para fazer empadao

Caso pretenda obter uma consisténcia
mais fina dos alimentos processados,
triturar novamente ou utilizar sucessi-
vamente os diferentes discos com furos
(grosso, médio, fino).

Pode adicionar directamente mais

ingredientes (p.ex., cebolas, especiarias)

enquanto processa os alimentos. Deste
modo, todos os ingredientes ficam bem
misturados.
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Acessorio para enchidos

m Demolhar a tripa natural em dgua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.

m N&o encher demasiado a tripa do
enchido, pois, caso contrario, os enchi-
dos podem rebentar ao serem cozidos
ou fritos.

Acessorio para ralar

Utilizacao das pecgas de encaixe

— Peca de encaixe para cortar: para
cenouras, aipo, rabano, curgetes

— Peca de encaixe para ralar (grossa):
para cenouras, nozes, queijo duro
(p. ex., queijo suico)

— Pecga de encaixe para ralar (fina): para
nozes, queijo duro, queijo parmesao

— Peca de encaixe para raspar: para
batatas, queijo parmeséao, nozes

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

E ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servico dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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Pecas de substituicao e acessorios

Pecgas de substituicao e acessorios

@ 27 mm = 638407 Disco com furos (fino) para picador de carne

fg\’ 4 mm = 637985 Disco com furos (médio) para picador de carne
= 637986 Disco com furos (grosso) para picador de carne
= 637987 Acessorio para enchidos: para encher tripas

naturais e sintéticas com massa de enchidos.
Para formar rolos.

& 12000397

= 638281 Acessorio para bolinhos de carne: para formar
rolos de massa ou carne picada.

& MFZ3DS1 Acessorio para ralar: para ralar, raspar e cortar

= 798161 Peca de encaixe para cortar do acessorio para
ralar

= 798162 Peca de encaixe para ralar (grossa) do
acessorio para ralar

= 798160 Peca de encaixe para ralar (fina) do acessorio
para ralar

& 798130 Peca de encaixe para raspar do acessorio para
ralar

& 791603 Acessorio para espremer citrinos: para

*\ espremer laranjas, limdes ou toranjas.

As pecas de substituicdo e os acessoérios podem ser adquiridos no comércio e através dos
Servicos de Assisténcia Técnica.
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Ajuda em caso de anomalia

Problema Causa Solugao

O aparelho ndo arranca O aparelho ndo tem Ligar a ficha a tomada.

ao ser ligado. corrente.

O aparelho funciona O aparelho foi sobrecarre-  Desligar o aparelho e aguardar
normalmente, mas gado e o arrastador esta até ficar imobilizado. Desligar
os alimentos nao sao partido no ponto tedrico de o aparelho da tomada, retirar o
processados. ruptura. acessorio, desmontar e limpar.

Substituir o arrastador. =» “Pro-
tecgéo contra sobrecarga” ver

pagina 127
Os alimentos ndo séao O acessorio ou o sem-fim  Aparelhos sem fungéo de
processados ou s&o esta entupido. sentido inverso: desligar o
processados muito aparelho, aguardar até ficar
lentamente. imobilizado e desligar da tomada.

Retirar o acessorio, desmontar e
limpar para soltar os alimentos.
=»> “Conservacgéo e limpeza
diaria” ver pagina 131
Aparelhos com fungao de
sentido inverso: desligar o
aparelho e aguardar até ficar
imobilizado. Premir brevemente
0 botéo rev para soltar os ali-
mentos. Apds o aparelho parar,
ligar novamente e continuar a
trabalhar. = “Funcéao de sentido
inverso” ver pagina 127

Demasiada pressao no Reduzir a pressao exercida

calcador ou canal de enchi- no calcador e encher o canal

mento demasiado cheio. de enchimento com menos
alimentos.

Os alimentos a processar ~ Remover as partes duras. Antes
ainda contém partes duras. de processar legumes duros,
cozinhar ou cozer a vapor.

A funcao de sentido O botao rev foi premido Desligar o aparelho e aguardar
inverso n&o arranca. antes de o aparelho ficar até ficar imobilizado. Premir o
completamente imobilizado. botéo rev apenas apds a imobili-
zagao total.
O sem-fim esta demasiado  Desligar o aparelho, aguardar
entupido. até ficar imobilizado e desligar

da tomada. Retirar o acessorio,

desmontar e limpar para soltar

os alimentos. =» “Conservagéo e

limpeza diaria” ver pagina 131
Na impossibilidade de resolver um problema, contacte imediatamente a hotline!

Os numeros de telefone encontram-se nas ultimas paginas destas instrucdes.
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XpAon cUP@WVa PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

Xprion cUP@WVA JE TO CKOTTO TTPOOPICHOU

AlaBdaoTe TTPOOEKTIKA TIG 0BNYiEG XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA
ME auTég Kal QUAGSTE TiIg! H cuokeun Ba rpétrel va ouvodeueTal
a1roé TIG TTAPOUCESG 0dnyieg Otav TapadideTal o€ évav dAAo
xefioT. , - ,

H un Tipnon Twv odnyiwv yia TN CwWaTr XPron TNG OUOKEUNG
QTTOKAEIEl TNV €UBUVN TOU KATAOKEUAOTA yIa {NUIEG TTOU TUXOV
TTPOKUTITOUV.

AUTH N OUCKEUN TTPOOPICETAI VIO TNV ETTECEPYACIA TTOOOTATWY TTOU
ouvnBifovTal TNV OIKIOKA XPNon 1 0€ TTAPOUOIES KN ETTAYYEAUOTIKEG
XPNOEIC. ZTIG OUVABEIC OIKIOKES XPAOEIG TTEPIAGUBAVETAI TT.X. N XPAON
O€ KOUCIVEG CUVEPYATWY O€ KATAOTANATA, YPAPEIQ, YEWPYIKES KAl
GAANEG PIKPEG ETTIXEIPNOEIC, KABWG Kal n Xprion atrd Toug £VOIKoUg
TTAVOOXEIWV, MIKPWV {EVODOXEIWV Kal TTAPOUOIWY XWPWV BIANOVIG.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUNR JOVO YIO TTOOOTNTESG KAl XPOVOUG ETTECEP-
yaaoiag, GuvnBEIg yia TNV OIKIOKHA XPron.

H ouokeun kail Ta e€aptipaTa (avaloya 1o JOVTEAO) gival KATAAANAN
yla TIG aKOAOUBES XPAOEIC:

Kpeatounxavi: [Na Tov Tegaxioud Kai TV avaueign wuou Kal Jayel-
pPEPEVOU KPEATOG, AaPBIOU, TTOUAEPIKWY KOl WAPIWV.

FepIoTIKO AOUKAVIKWYV: [Na TNV TTapackeur] AOUKAVIKWY Kal JIKPWV
POAWV.

Alapop@WTAG PTTIPTEKIWYV PE KEVO eowTePIKA (Kebbe): MNa tnv
TTAPAOKEUN TTITEG CUMNG KAl TTITES KIUA.

MpoodpTnua §uoiparog: Na EUoiuo, TPIYIKO KAl KOTTH) TPOQPiUwWV.
AgpovooTu@Tng: MNa TO0 OTUWIPO E0TTEPIOOEIOWV.

Ta TTpog eTTEEEpYaTia TPOWINO TTPETTEI VO NV TTEPIEXOUV KABOAOU
OKANpd ouoTaTIKA (TT.X. KOKKOAQ). H ocuokeur Oev TTITPETTETAI VO
XpPnoiyoTtToinBei yia TNV €TTeepyaaia GAAWV OUCIWY A AVTIKEIMEVWV.
Me Tn Xpron Twv EYKEKPIPMEVWV ATTO TOV KATAOKEUQOTH TTEPAITEPW
eCapTnUaTwy gival duvaTtég TTPOOBETEC EQAPPOYES. XPNOIUOTTOIEITE TN
ouokeun HoOvo We yvnola eEApTnUa Kal TrpooapTtriuara. Mn xpnaoiyo-
TTOIEITE TTOTE TA TTIPOCAPTNUA A TA EEAPTAATA KOTTHG KAl {UCIUATOC YIa
GANEG CUOKEUEG. XPNOIUOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKA GUVOQN EAPTAMATO
yIQ T EKAOTOTE TTPOCOPTAMATA.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ E0WTEPIKOUG XWPOUG, O€ Bep-
Mokpaoia dwpaTiou Kal o€ UWPOPETPO PEXPI 2000 m TTavw aTTd TN
oTG0uN TNG 6GAacoag. Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW A KOVTA O€
TTOAU CEOTEG ETTIQAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKES €0TIWV. H em@Qavela epya-
oiag TTPETTEl va gival KaAG TTPOCITH, AvOEKTIKA OTNV uypaoia, oTadepn),
ETTITTEDN, OTEYVI KAl QPKETA PHEYAAN, VIO TNV ATTOQUYNA {nUIWYV aTTO TIG
TTOINIEG Kal yia Tn duvaTdTNTA PIAG OTTPOCKOTI