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1 Biztonsag

Tartsa be a kdvetkezd biztonsagi el6irasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

» Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

= Orizze meg az Utmutatét és a termékinfor-
maciokat a késGbbi hasznalat céljara, vagy
az Ujabb tulajdonos szamara.

®m Ha szallitas kdzben megseérilt a készllék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszerli hasznalat

A csatlakozddugo nélkuli késziléket csak hi-
vatalos engedéllyel rendelkez8 szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-
cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-
szerl beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-
tonsag. A szereld felelés a felallitasi helyen
val6 kifogastalan mikodésért.
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A készuléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ételek és italok készitésére.

» mikddését feligyelve. A rdvid f6zési folya-
matokat mindig kdvesse figyelemmel.

m haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozdok szama-
ra, irodakban, vagy egyéb kereskedelmi he-
lyiségekben, mez&gazdasagi létesitmények-
ben, hotelek és egyéb szallashelyek vendé-
gei szamara, reggelizépanziokban.

= |egfeljebb 4000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ez a készilék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot éleimiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készilék maganhaztartasok szamara készdlt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a késziuléket 15 év feletti gyermekek és
csokkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pessegekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkezd személyek is hasz-
nalhatjak fellgyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készulék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllek és a csatlakozovezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

/A FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

A sutétérben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a su-
t6térben.

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés elétt tavolitsa el a sutéd-
térbdl, a ftéelemekrdl és a tartozékokrol a
nagyobb szennyez8déseket.

A készulék tulhevilése tlizet okozhat.

» A készlléket soha ne épitse be dekor- vagy
butorajté mogeé.



/A FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak fltéele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szuléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forrd edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylvel vegye ki a sttétérbdl.

Az alkoholgbzok meggyulladhatnak a forrd

sutétérben. A készilék ajtaja kivagodhat. For-

ro gézok és szurolangok csaphatnak ki.

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul
(pl. etelek fel- es leGntésehez) ne hevitsen.

» QOvatosan nyissa ki a készllék ajtajat.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodes kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készilék ajtajanak kinyitasakor forrd géz ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hdmérseéklettdl
figg6en nem lathato.

» Ovatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben levé vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne Ontsdn vizet a forrd parolotérbe.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készilék ajtajanak 6sszekarcolt tvege el-

pattanhat.

» A készulékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsdld hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készllt kapardt, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajté csuklépantjai az ajtdo nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kdrnyékére.

Az Uveg forgdtanyéron keletkezett repedések,

szilankok vagy torések veszeélyesek.

» Ugyeljen arra, hogy kemény targyak ne
Utédjenek a forgotanyérhoz.

» A forgotanyér hasznalata soran legyen el6-
vigyazatos.
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Az alkoholgbz6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben, az ajtod kivagddhat és adott eset-

ben le is eshet. Az ajtdlapok elpattanhatnak

és szilankokra tdérhetnek.

— "Dologi kdrok elkertilése”, Oldal 5

» Az ételekhez csak kis mennyiségl magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul
(pl. etelek fel- és ledntéseéhez) ne hevitsen.

» QOvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

/A FIGYELMEZTETES — Aramiités

veszélye!

A haldzati csatlakozovezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozdvezeték soha ne érint-
kezzen hegyes €s éles széll targyakkal.

» A haldzati csatlakozovezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 6ssze, ne valtoztassa
meg.

A\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejuk-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedije, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apro6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t6-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.



hu Biztonsag

A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak meg orak mulva is
meggyulladhatnak.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemdu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves tdrl6kenddét vagy ha-
sonlokat.

» A készlléket kizardlag ételek és italok keé-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

Iyal meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hészigetel§ cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse fellgyelet nélkul a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

A\ FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kénnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy bdrds élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zzdn tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zzon héjas allatokat és rakot.

» TUkoOrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor elébb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bdéros élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elétt szurja ki a héjat vagy a boért.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellendrizze a hémérsékletet, miel6tt a gyer-
meknek adna az ételt.

A forro ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylvel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogdval vegye ki a su-
tétérbdl.

A hozzaférhetd részek mikddeés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval toltott parna, szi-
vacs, nedves torléruha stb. égési sérilések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanem(-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készilékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves torl6kenddt vagy ha-
sonlokat.

» A készlléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.



/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbézbuborékok megjelenése nélkll
éri el a forrasi hdmérseékletet. Legyen elbvi-
gyazatos mar az edény kismértékd megmoz-
dulasa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerllhetd a késleltetett for-
ras.
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A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében elbfordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apro

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu sut6hdz megfelel
edényt hasznaljon.

A fémbdl késziilt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmod esetén szikrak képz&dhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tGzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fltési moddal.

Dologi karok elkerlilése hu

A FIGYELMEZTETES - Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfeszultséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

A FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat

a készllék felllete, csokkenhet az élettarta-

ma, és veszélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.

a mikrohullamu energia kijuthat a készulékbal.

» Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sutbteret, az ajtot és az ajtottkdzét min-
dig tartsa tisztan.

— "Tisztitas és apolas”, Oldal 13

Soha ne Uzemeltesse a készlléket, ha a sutd-

tér ajtaja sérult. Ekkor mikrohullamu energia

léphet ki rajta.

» Soha ne hasznadlja a készuléket, ha a sut6-
tér ajtaja vagy annak mUlanyag kerete sé-
rult.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tetheti.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készulék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.

2 Dologi karok elkeriilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

Az alkoholg6zdk meggyulladhatnak a forrd sttétérben

és a készilék tartds karosodasat okozhatjak. A belob-

banas kdvetkeztében a készllék ajtaja kivagddhat és

adott esetben leeshet. Az ajtdlapok elpattanhatnak és

szilankokra toérhetnek. A fellépd vakuum hatasara a su-

t6tér befelé erbteljesen eldeformalddhat.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul (pl. ételek
fel- és ledntéséhez) ne hevitsen.

A forrd sitétérben 16vé vizbdl vizgbz képzddik. A hé-

meérséklet-valtozas miatt sériilések keletkezhetnek a su-

tétér aljan.

» Soha ne 6ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a sutétérben hosszu tavon korréziot ered-

meényez.

» Minden parolas utan torolje le a kicsapodott vizet.
Magas hémérsékleten vald mikddtetés utan a siité-
teret csak zart ajtonal hagyja lehlni.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sitétérben.

» Ne taroljon ételt a sttétérben.

» Semmit se csipjen be a készilékajtéba.

Ha (l6- vagy rakoddfeliiletként hasznalja a késziilék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne élljon, Uljén, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készllék ajtajara.



hu Kornyezetvédelem és takarékossag

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az elGirasokat, amikor hasznalja a

mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sltétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A késziilék karo-

sodhat a létrejovd szikraképzddés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a stt6ben.

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu suttét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a rovid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

=I5

v | X

Amennyiben egymast kdvetden tébbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sut6étér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kozott hagyja a késziléket tobb per-

cen keresztll lehdlni.

Soha ne allitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-

meényt.

Maximum 600 wattot hasznaljon.

» A pattogatott kukorica zacskojat mindig helyezze
Uvegtanyérra.

A burkolat eltavolitasa esetén a mikrohullam betaplala-

sa megsérdl.

» Soha ne tavolitsa el a mikrohullam betaplalasanak
burkolatat.

Ha eltavolitja az atlatszoé féliat az ajtd belsd oldalardl,

az karositja a készilék ajtajat.

» Soha ne tavolitsa el az atlatszo foliat a késziilék ajta-
janak belsd oldalaral.

A készllék belsejébe beszivargd folyadék karosithatja

a forgotanyér hajtasat.

» Figyelje a f6zési folyamatot.

» Legko6zelebb allitson be rovidebb id6tartamot, majd
amennyiben szikséges, novelje.

» Soha ne hasznalja a késziléket forgotanyér nélkul.

A nem megfelel§ edények kart okozhatnak.

» Grill funkcioé vagy kombinalt Glzemmadd hasznalata
soran csak olyan edényt hasznaljon, ami birja a ma-
gas hémérsékletet.

v

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkiméldk és

Ujrahasznosithatok.

» Az egyes 0sszetevBket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, késziiléke keve-

sebb aramot fogyaszt.

M(ikodés kdzben ritkan nyissa ki a készllék ajtajat.

m A siit6tér h6mérséklete igy allandd marad, és a ké-
sziléknek nem kell utanfiitenie.

Készenléti Gzemmaodban rejtse el az orat.

m A készllék készenléti lzemmaddban energiat takarit
meg.

Megjegyzés:

A késziléknek az alabbiakra van sziksége:

= bekapcsolt kijelzdvel torténd lzemeltetés esetén
max. 1T W

m  kikapcsolt kijelz8vel torténd Uzemeltetés esetén
max. 0,5 W
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4 Ismerkedés

4.1 Kezelomez6

A kezel6panelen bedllithatja készllékének 6sszes funk-
cidjat, és informacidkat kaphat az Gzemallapotrol.

Megjegyzés: A készlléktipustdl figgben a kép részle-
tei eltérhetnek, pl. a szin és a forma.

stat  (©  stop
90 180 360

600 800 kg

W O M
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Automata ajtonyitod

Automatikusan nyithatja az ajtot.

Erintémez6k

Funkciokat valaszthat.

Forgatovalasztd

Beallithatja az id6t, id6tartamot vagy a programautomati-
kat.

S ANE

Kijelz8

Megijelenitheti a pontos id6t vagy az id6tartamot.

Erintémez6k start Elindithatja az izemmadot.

Az érintémez0k érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funk- M Kivalaszthatja a memdriat.

cio kivalasztasahoz koppintson a megfelel mezére. Stop Leallithatia vagy szuneteltetheti az

90-800 A mikrohullamteljesitményt kivalaszt- tzemmaodot.
hatja wattban. e Kinyithatja a készllék ajtajat.

19 iva i ikd , P

Kfvelllaszthatjla a prlogramautomankat. Forgatovalaszto

g ?I\;alaszthatja a sulyt a programok- A forgatdvalasztoval modosithatja a kijelz6n megjelend
a. _ _ bedllitott értékeket.

] Kivélaszthatja a grillt. A forgatdvélasztd stillyeszthetd. A forgatévélasztd be-

® Megjelenitheti vagy bedllithatja a vagy kireteszeléséhez nyomja meg a forgatévalasztot.
pontos id6t.




hu Tartozékok

Automata ajtonyito = Ha mikodés kodzben kinyitja a készilék ajtajat, az
Ha miikoddteti az automata ajtonyitdt, a készilék ajtaja uzemmod megszakad.

kinyilik. A készilék ajtajat kézzel lehet teljesen kinyitni. = Ha becsukja a készilek ajtajat, az lzemmaod nem
Megjegyzések folytatpd|ll< agtomaﬂkusan. Az Uzemmodot kézzel
= Aramkimaradas esetén nem muikédik az automati- kell eI|n,d|t§n,|. .
kus ajtonyitas. Az ajtét kézzel lehet kinyitni. - Hla,a lgeszulek hosl,szabb ideje ki van kapcsolva, az
ajto késleltetve nyilik.

4.2 Fltési modok
Itt a flitési médok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a flitési médok hasznalatahoz.

Szimbolum Név Hasznalat
90-800 Mikrohullamu sité Etelek és italok kiolvasztasa, paroldsa és felforrésitasa.
il Grill Csében siités.

Mikrohullammal kom- = Felfujtak és csGben silt ételek sitése.
binalt izemmad m  FEtelek piritasa.

4.3 Hiitoventilator

A h(téventilator szikség szerint kapcsol be és ki.
Mikrohullamu Gzemmadd esetén a sitétér hideg marad.
Ennek ellenére bekapcsol a hiitéventilator.
Megjegyzés: A hit6ventilator tovabb m(ikddhet akkor
is, ha a készllék mar ki van kapcsolva.

4.4 Kondenzviz

Parolas soran a sltétérben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készilék mikodését. Parolas utan toérolje le a
kicsapodott vizet.

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a késziilékhez
készlltek.

Tartozékok Hasznalat

Rostély m Rostély a grillezéshez
és atsutéshez
= Rostély edény elhelye-
zésére

6 Az elsO hasznalat elott

Végezze el az elsd Uzembe helyezéshez szilkséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a késziléket és a tartozéko-
kat.

6.1 Az els6 lizembe helyezés

Végezze el az els§ lizembe helyezéshez szilkséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a készliléket és a tartozéko-
kat.

Megjegyzés: Az elektromos csatlakoztatasnal vagy
aramszinet utan hangjelzés hallatszik, és a kijelzén
tobb nulla jelenik meg. Néhany masodpercig eltarthat,
amig egy tovabbi hangjelzés nem hallatszik, és be nem
allithatja a pontos id6t.

1. Nyomja meg a © gombot.

v A kijelz6n megjelenik a kovetkezs: 12:00. A O feletti
jelz6lampa vilagit.

2. A forgatdgombbal allitsa be a pontos idét.

3. Nyomja meg a ® gombot.

6.2 A késziilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Miel6tt el6szor készitene ételt a készulékkel, tisztitsa
meg a sutbteret és a tartozékokat.

1. Ellenérizze, hogy a sUt6térben nem talalhatok cso-
magoldanyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas
targyak.

2. Tisztitsa meg a siitétér sima fellleteit puha, nedves
torl6kenddvel.

3. Az Uj szag megszlntetéséhez t6rolje ki az Ures suté-
teret forr6 mosogatdszeres vizzel.

— "Siitétér tisztitdsa”, Oldal 14

6.3 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

6.4 Forgotanyér behelyezése

A készlléket csak behelyezett forgotanyérral hasznalja.



1. Tegye a gorg6karikat [@l a sitStérben talalhatd mé-
lyedésbe.

//

A kezelés alapjai hu

2. A forgotanyért [bl illessze a parolétér aljanak kdze-
pén elhelyezkedd meghajtdtengelyre [Cl.

3. Ellenédrizze, hogy a forgétanyér megfeleléen bepat-
tant-e.

Megjegyzés: A forgétanyér balra és jobbra fordithato.

7 A kezelés alapjai

7.1 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekin-
tését talalja.

Mikrohullam-teljesit- Hasznalat
mény wattban

Mikrohullamu siit6ben hasznalhato

Indoklas

Ezek az anyagok atenge-
sttében hasznalhato dik a mikrohullamokat. A
anyagbdl készilt edé- mikrohullamok nem karo-
nyek: sitiak a héallo edényeket.
= Uveg

Uvegkeramia

Porcelan

Héallé mlanyag

Teljes felliletén mazas

keramia, repedések

nélkdl

Tartozékok és edények
HBallo és mikrohullamd

90 Kényes ételek kiolvasztasa.

180 Etelek kiolvasztdsa és tovébb-
parolasa.

360 Hus és hal parolasa vagy ké-
nyes ételek felmelegitése.

600 Etelek felforrésitdsa és f6zése.

800 Folyadékok felforralasa.

Megjegyzés:

A mikrohullam-teljesitményt beallithatja egy bizonyos
id6tartamra:

= 800 W 30 percre

= 600 W 60 percre

= 90 W, 180 W, és 360 W 99 percre

7.2 Mikrohullamu siitéh6z megfelel6
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a készllék karo-
sodasanak elkerllése érdekében csak megfeleld edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Megjegyzés: Miel6tt az edényt a mikrohulldamu sitében

hasznalna, vegye figyelembe a gyartdi utasitasokat.
Kétség esetén hajtson végre edényellendrzést.

Fém evBeszkdzok Megjegyzés: A késedel-
mes forras elkerllésére
hasznélhat fém evéesz-
kdzt, pl. egy kanalat az

Uvegben.

FIGYELEM!

Ha a sutétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z6dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajto bels6 lUveget.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Nem alkalmas mikrohullamu siit6ben valé
hasznalatra

Tartozékok és edények  Indoklas

Fémedények A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. Az éte-

lek alig melegszenek fel.

Arany- vagy ezlstdiszités A mikrohullamok karosit-

edények hatjak az arany- és ezlst-
diszitéseket.
Tipp: Csak akkor hasznal-
hatja ezeket az edénye-
ket, ha a gyartdé garantal-
ja, hogy az edények alkal-
masak mikrohullamu su-
t6ben valé hasznalatra.




hu Grill

7.3 Edény mikrohullamu siitéh6z valé
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohulldamu sitéhoz vald alkalmassagat
edényellenbrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam tGzem-
modot kizardlag edényellenérzés esetén szabad étel
nélkul hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikddés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

Tartsa tavol a gyermekeket.

Az Ures edényt helyezze a sutbtérbe.

A készlléket 2—1 percre allitsa maximalis mikrohul-

lam-teljesitményre.

Inditsa el az lzemmaddot.

Tobbszor ellendrizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohullamu sttében valé hasznalatra.

- Ha az edény forrd vagy ha szikrak képzddnek,
szakitsa félbe az edényellendrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu stt6ben valé hasz-
nalatra.

NA oY
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7.4 A mikrohullamu siit6 beallitasa

FIGYELEM!

A készllék étel nélkuli Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

==

v | X

Tipp: A készulék optimalis hasznalatdhoz a bedllitasi
javaslatokban szerepl§ adatokat hasznalja kiindulas-
ként.

- "lgy sikeriilni fog", Oldal 16

1. Tartsa be a biztonsagi el6irasokat. = Oldal 3

2. Vegye figyelembe az utasitasokat az anyagi karok
elkertlésére. — Oldal 6

3. Vegye figyelembe a mikrohulldmhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkozo utmutatét. = Oldal 9

4. A gombokkal allitsa be a kivant mikrohullam-teljesit-
ményt.

5. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.

Megjegyzés: Ha mikddés kdzben kinyitja a sttétér aj-

tajat, a mikrohullam m(ikodése megszakad, a beallitott

id6 lefutasa pedig megall. Ha becsukja a stt6tér ajtajat,

az Uzemmaod automatikusan folytatodik.

7.5 Id6étartam modositasa

Az id8tartamot barmikor moédosithatja.
» A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant idStartamot.

7.6 A mukodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készU-
lék ajtajat.

v A start feletti jelz6lampa vilagit.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készulék ajtajat
€s nyomja meg a start gombot.

7.7 A miikodés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtét és a stop gombot egyszer nyomja meg.

8 Grill

A grill hasznalataval megpirithatja vagy atsutheti ételeit.
A grill énalléan, vagy a mikrohullam Gzemmaoddal kom-
binalva is hasznalhato.

8.1 A grill beallitasa

1. Nyomja meg a [JJ gombot.

v AT gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijelzén megje-
lenik a kdvetkezd: 10:00 min.

2. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

8.2 Id6tartam modositasa

Az id6tartamot barmikor maédosithatja.
» A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

8.3 A miikodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készU-
lék ajtajat.

v A start feletti jelz6lampa vilagit.
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2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
€s nyomja meg a start gombot.

8.4 A miikodés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtot és a stop gombot egyszer nyomja meg.

8.5 Mikrokombi

A slitési id8 lerdviditésére a grillt hasznalhatja mikrohul-
lammal kombinalva is.

Mikrokombi beallitasa

1. Nyomja meg a mikrohullam-teljesitmény gombot 90,
180 vagy 360 értékre.

v A megnyomott gomb feletti jelz8lampa vilagit, a kijel-
z6n megjelenik a kovetkezd: 1:00 min.

2. Nyomja meg a [7] gombot.

3. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.



Megjegyzés: Ha mikddés kdzben kinyitja a sltétér aj-
tajat, a mikrohullam mikodése megszakad, a beallitott
id6 lefutasa pedig megall. Ha becsukja a sutétér ajtajat,
az Uzemmod automatikusan folytatodik.

Memodria hu

9 Memoria

A memodria funkcidval elmentheti egy étel beallitasait és
barmikor lekérdezheti.

Tipp: Ha gyakran készit egy bizonyos ételt, hasznadlja a
memoria funkciot.

9.1 Memoria tarolasa

Megjegyzés:

= Egymas utan nem menthet tobb mikrohullam-teljesit-
meényt.

Nem menthet automata programokat.

Nyomja meg a M gombot.

A M feletti jelz6lampa vilagit.

A gombokkal allitsa be a kivant mikrohullam-teljesit-

meényt.

v A gomb feletti jelz8lampa vilagit, a kijelzén megjele-

nik a kdvetkez8: 1:00 min.

A forgatévalasztdval allitsa be a kivant idétartamot.

Igény szerint valasszon egy opciot:

- A memodria tarolasahoz és az azonnali inditashoz
nyomja meg a start gombot.

AN

Eall o

- A memodria tarolasahoz és az inditas kihagyasa-
hoz nyomja meg a M gombot.
v Ha a készllék nem indul el, a kijelz6n megjelenik a
pontos id§, és a készulék menti a beallitast.

9.2 A memodria inditasa

Az eltarolt program egészen egyszer(en elindithato.
Helyezze az ételt a siutbbe és zarja a készllékajtot.
1. Nyomja meg a M gombot.

v A mentett beallitasok megjelennek.

2. Nyomja meg a start gombot.

9.3 A muikodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készu-
Iék ajtajat.

v A start feletti jelz6lampa vilagit.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
€s nyomja meg a start gombot.

9.4 A miikédés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtot és a stop gombot egyszer nyomja meg.

10 Programok

A programok tamogatjak készilékét a kulonféle ételek
elkészitése kdzben, és automatikusan kivalasztja az op-
timalis beallitasokat.

10.1 Program beallitasa

1. Valasszon programot.

2. Nyomja meg annyiszor az Ml elemet, amig a kijelz6
a kivant programszamot nem mutatja.

v A [ feletti jelz6lampa vilagit.

3. Nyomja meg a kg gombot.

v Akg gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijelz6n megje-
lenik egy javasolt suly.

4. A forgatdvalasztoval éllitsa be az étel sulyat.
Ha a pontos sulyt nem tudja megadni, kerekitse a
sulyt lefelé vagy felfelé.

5. Inditsa el az lzemmaodot a stat gomb megnyomasa-
val.

v A tartam lathatéan csdkken.

10.4 Felolvasztas programautomatikaval

6. Ha a program m(ikddése kdzben hangjelzés hallat-
szik, nyissa ki a készllék ajtajat.
- Vagja szét, keverje meg vagy forditsa meg az
ételt.
— Csukja be a készllék ajtajat.
- Nyomja meg a start gombot.

10.2 A miikodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a stop gombot vagy nyissa ki a készU-
lék ajtajat.

v A start feletti jelz6lampa vilagit.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készilék ajtajat
és nyomja meg a start gombot.

10.3 A miikodés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtot és a stop gombot egyszer nyomja meg.

A 4-es felolvasztd programmal hust, szarnyast és kenyeret olvaszthat fel.

Program Etel Edény Sulytartomany kg-ban
PO1 Daralt hus nyitott 0,20-1,00

11



hu Programok

Program Etel Edény Sulytartomany kg-ban
P02 Husszeletek nyitott 0,20-1,00
PO3 Csirke, darabolt csirke nyitott 0,40-1,80
P04 Kenyér nyitott 0,20-1,00

Etelek felolvasztasa programautomatikaval

1. Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbal.

Olyan élelmiszert hasznaljon, amelyet laposan és
adagonkeént tarol -18 °C-on.

2. Mérje le az élelmiszert.

Az étel sulya szliikséges a program helyes beallita-
séhoz.

3. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sut6hdz alkalmas
lapos edénybe, pl. (veg- vagy porcelantanyérra, és
ne fedje le.

Ne tegye ra a fedelet.
4. Allitsa be a programot. — Oldal 11

10.5 Etelek f6zése programautomatikaval

5. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és Ugyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

6. A lapos darabokat és a daralt hudst a pihentetési id6
el6tt valassza el egymastaol.

7. A felolvasztott élelmiszert a h6mérséklet-kiegyenlité-
déshez még 10-30 percet pihentesse.
A nagy husdarabokat hosszabb ideig pihentesse
mint a kisebbeket. Szarnyasoknal pihentetés utan ki
tudja venni a bels@ségeket.

8. Ezutan az élelmiszerrel tovabb dolgozhat akkor is,
ha a vastag husszeletek beliil esetleg még fagyo-
sak.

A 3-as f6zési programmal készithet rizst, burgonyat vagy zoéldséget.

Program Etel Edény Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
P05 Rizs fed@vel 0,05-0,20 ®m  Rizshez nagy, magas format hasznaljon.
Ne hasznaljon zacskos rizst.
100 g rizshez két-haromszoros mennyiségl vizet ad-
jon.
P06 Burgonya feddvel 0,15-1,00 = A sds burgonyahoz vagja a friss burgonyat egyenlete-
sen apro darabokra.
= 100 g sos burgonyanként adjon hozza egy evékanal
vizet és kevés sot.
P07 Z06ldségek  feddvel 0,15-1,00 Mérje le a friss, megtisztitott zoldséget.

A zOldséget vagja egyenletes apré darabokra.
100 g zdldségenként egy ev6kanal vizet adjon hozza.

Etelek f6zése programautomatikaval

1. Mérje le az élelmiszert.
Az étel sulya szlikséges a program helyes beallita-
sahoz.

2. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sit6héz alkalmas
lapos edénybe, és fedje le.

3. A gyarté csomagolason szerepld utasitasainak meg-
felel6 mennyiségl vizet adjon hozza.

10.6 Kombi siitéprogram

4. Allitsa be a programot. — Oldal 11

5. Ha a program lefutott, keverje meg még egyszer az
élelmiszert.

6. Az élelmiszert a hémérséklet-kiegyenlit6déshez még
5-10 percig pihentesse.
A sUtési eredmény az élelmiszer minéségétél és al-
lagatdl fligg.

A kombi stt6programmal a mikrohullamu sutét és a grillt kombinalja egymassal.

Program Etel

Edény

Sulytartomany kg-ban

P08 Felfujt, fagyasztott, max. 3 cm magas

nyitott

0,40-0,90

Etelek siitése a kombi siitprogrammal

1. Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbal.

2. Mérje le az élelmiszert.
Az étel sulya szlikséges a program helyes beallita-
sahoz.
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3. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sutéhoz alkal-
mas, héallo és nem tul nagy edénybe.

4. Allitsa be a programot. — Oldal 11

5. Ha a program lejart, az élelmiszert a h6mérséklet-ki-
egyenlitédéshez még 5-10 percig pihentesse.
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11 Alapbeallitasok

Készilékének alapbedllitasait a sajat igényei szerint adhatja meg.

11.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrol. Az alapbeallitasok késziléke felszereltségétdl fligg-

nek.

Kivalasz- Jelentés
tas

Beadllitas

| Billentyihang = 0n'

Billentylhang be- és kikapcsolasa.

= [FF Megjegyzés: A billentylihang a(z) start és a(z) stop gomb esetén bekapcsolva marad.

¢ Bemutaté d€ld

A Bemutatd mod be- vagy kikapcsolasa.

maod Megjegyzés: A készllék ki van kapcsolva. Hasznélhatja a gombokat és a kijelz6t, a
gombok nem m(ikédnek. A Bemutatd mod f6ként keresked6k szamara hasznos.

' Gyari bedllitas (a készuléktipustdl fliggden eltérd lehet)

11.2 Alapbeallitasok modositasa

Koévetelmény: A készilék ki van kapcsolva.

1. Tartsa nyomva a(z) start és a(z) stor gombot néhany

masodpercig.

A kijelz6n megjelenik az els§ alapbeallitas.

Nyomja meg a(z) start gombot.

A kijelzén villog az aktualis érték.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant értéket.

Az alapbeallitas atvételéhez nyomja meg a(z) start

gombot.

Az alapbeadllitasbol vald kilépéshez nyomja meg a(z)

stop gombot.

6. A forgatovalasztoval véltson a kdvetkez8 alapbedlli-
tasra: C.

7. Az alapbeadllitas modositasahoz nyomja meg a(z)
start gombot.

v A Kijelzén vilagit a bedllitott érték.

8. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant értéket.

9. Az alapbeadllitas atvételéhez nyomja meg a(z) start
gombot.

10. Az alapbeallitasbdl vald kilépéshez nyomja meg a(z)
stop gombot.

11. Az Alapbeallitasok mentbdl valo kilépéshez nyomja
meg a(z) stop gombot.

Tipp: A bedllitas barmikor modosithato.

Y RS RY

o

11.3 Hangjelzés hosszanak modositasa

A késziilék kikapcsolasakor egy hangjelzés hallhato. A
hangjelzés id6tartamat modosithatja.

» Tartsa nyomva kb. 6 masodpercig a start gombot.

v A hangjelzés id6tartama hosszu és rovid kozott val-
takozik.

v A készllék atveszi a hangjelzés id6tartamat, és
megjeleniti a pontos idét.

11.4 A pontos idé beallitasa

Megjegyzés: Az elektromos csatlakoztatasnal vagy
aramszinet utan hangjelzés hallatszik, és a kijelzén
tébb nulla jelenik meg. Néhany masodpercig eltarthat,
amig egy tovabbi hangjelzés nem hallatszik, és be nem
allithatja a pontos idét.

1. Nyomja meg a © gombot.

v A Kijelz6n megjelenik a kdvetkezé: 12:00. A O feletti
jelzélampa vilagit.

A forgatdgombbal allitsa be a pontos id6t.

Nyomja meg a ® gombot.

W N

11.5 Idékijelzés kikapcsolasa

A készilék Standby allapotban torténdé fogyasztasanak
csOkkentéséhez eltlintetheti az id6t.
1. Nyomja meg a © gombot.
2. Nyomja meg a stop gombot.
A pontos idd ismételt megjelenitéséhez nyomja meg
a ® gombot.

12 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy készlléke hosszu ideig miko-
déképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

12.1 Tisztitészerek
Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatold nedvesség aramuitést okozhat.

» A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitdgépet.

FIGYELEM!

A nem megfelel§ tisztitdszerek karositjak a készllék fe-

[Uletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surold tisztitoszereket.

13



hu Tisztitas és apolas

Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitoszert.
Ne hasznaljon kemény suroloparnat vagy tisztitoszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitét a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitdt, Gvegkapardt
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.

Az Uj szivacskend6kon a gyartasbdl visszamaradd ma-

radvanyok lehetnek.

» Az Uj szivacskendBket hasznalat el6tt alaposan
mossa Ki.

Az egyes tisztitasi utmutatdbdl megtudhatja, hogy mely
tisztitoszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-
szekhez.

12.2 A készilék tisztitasa

A késziléket a megadott modon tisztitsa, hogy a kildn-
b6z8 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfeleld tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrésodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A készlilék hasznalata soran legyen elévigyazatos
és ne érintse meg annak fltéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készlléktdl.

A\ FIGYELMEZTETES - Tilizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és siilt zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a siitétérbél, a -
t6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z8déseket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készillék ajtajanak dsszekarcolt Gvege elpattanhat.

» A készllékajtd lUvegének tisztitasahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsolé hatasu tisztitdt vagy éles fémbdl
készllt kaparot, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. » Oldal 13

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és felu-
leteinek tisztitasara vonatkozd utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:
- A készlilék alkatrészeit forr6 mosogatdszeres viz-

zel és mosogatoruhaval tisztitsa.

- Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

12.3 Sitoteér tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a sutéteret.

» Ne hasznaljon sitétisztitd sprayt, mas mard hatasu
siit6tisztitdt vagy suroldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. -~ Oldal 13

2. Forrd mosogatodszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisz-
titsa.

3. Er6s szennyezddésnél hasznaljon sutbtisztitd szert.
A sUtétisztitdt csak hideg sut6térben hasznalja.
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Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkerllése érdekében.

4. Puha ronggyal torélje ki a sut6teret.

5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a stt6teret.

A késziilék tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. - Oldal 13

2. Vegye ki a forgotanyért.

3. Forréd mosogatdszeres vizzel és puha mosogato-
ronggyal tisztitsa meg a forgotanyért.

4. Puha térl6ruhaval t6rdlje szarazra.

5. Helyezze vissza a forgotanyért.
Ugyeljen ra, hogy a forgotanyér megfelelen bepat-
tanjon.

12.4 A késziilék eliils6 oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a készilék el8lap-

jat.

» Ne hasznaljon lvegtisztitot, fém- vagy Uvegkaparot a
tisztitdshoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizké-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél elélaprél a korrd-
zid elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. » Oldal 13

2. A készllék ellls§ oldalat forré6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatoéruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készilék elején el6forduld enyhe
szineltéréseket kildnbdz6 anyagok, pl. Gveg, mU-
anyag vagy fém felhasznaldsa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
A vevdszolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.

4. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

12.5 A kezelofeliilet tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a kezel6felliletet.
» A kezel6mez6t soha ne tordlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. — Oldal 13

2. A kezel6mez6t mikroszalas tdrl6kenddvel vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

12.6 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. - Oldal 13

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré6 mosogatdsze-
res vizzel és mosogatéruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré6 mosoga-
tdszeres vizzel és mosogatdoruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitdszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.



Erés szennyez8désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sutétisztitd szert.
5. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

12.7 Ajtolapok tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtd Uveglapjat.
» Ne hasznaljon lGvegkaparot.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé dtmu-
tatast. » Oldal 13

2. Az ajtdlapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kend@vel
tisztitsa meg.
Megjegyzés: Az ajtdlapokon 1évd, fénytdrésre emlé-
keztet§ arnyékok a sut6tér vilagitasanak fényreflexei.

3. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

Zavarok elharitasa hu

12.8 Tisztitasi segéd

A tisztitasi segéd a stt6tér atmeneti tisztitasanak gyors

alternativaja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz pa-

rologtatasaval fellazitja a szennyez&déseket. A szeny-

nyezdédések ezutan konnyebben eltavolithatok.

Tisztitasi funkcid beallitasa

1. Adjon néhany csepp mosogatdszert egy csésze viz-
hez.

2. Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett

forras elkertlése érdekében.

A csészét helyezze a sutbtér kozepére.

A mikrohullam-teljesitményt allitsa 600 W-ra.

Allitson be 3 perces idétartamot.

Inditsa el a mikrohullamot.

Az id6tartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja

zarva az ajtot.

Puha ronggyal torolje ki a sutbteret.

Az ajtét kinyitva hagyja kiszaradni a sut6teret.

N oA
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13 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol szoéld in-
formaciokat, mielétt a vevdszolgalathoz fordulna. Ily
maodon elkerlli a felesleges koltségeket.

13.1 Miikodési zavarok

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készllék meghibasodott, hivja a vev8szolgala-
tot.

Hiba Ok és hibaelharitas

A készilék nem mU- A haldzati csatlakozovezeték csatlakozoédugdja nincs bedugva.
kodik. » Csatlakoztassa a késziiléket a villamos haldzatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.
» Ellendrizze a biztositét a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben lévé mas készulékek mikod-

nek-e.

MUkodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lzenet eltinik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vevészolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a

pontos hibaulzenetet.
- "Vevd@szolgalat", Oldal 16

Az ajtd nincs egészen becsukva.

» Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

Az ételek lassabban

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.

melegszenek fel, mint »  Allitson be magasabb mikrohulldm-teljesitményt. - Oldal 10

korabban.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a készilékbe.

» Hosszabb idétartamot allitson be.

Kétszeres mennyiséghez kétszeres idére van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Etelkészités kdzben forditsa vagy keverje meg az ételt.

A forgotanyér karcos Szennyezddés vagy idegen targy a forgotanyér meghajtasanak kozelében.

vagy kopik.

» Tisztitsa meg a gorgbkarikat és a sttétérben 1évé mélyedést.
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hu Artalmatlanitas

Hiba

Ok és hibaelharitas

A mikrohullamu
Uzemmod megsza-
kad.

A készilék meghibasodott.
» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vev@szolgalatot.

A készllék nincs
Gzemben. A kijelzén

egy id6tartam lathato.

Valdszinlleg mikoddésbe hozta a beallitasi tartomanyt.
» Nyomja meg a stop gombot.

Bedllitas utan nem nyomta meg a start gombot.
» Nyomja meg a start gombot, vagy a stop gomb megnyomasaval térolje a beallitast.

A kijelzén harom nul-
la vilagit.

Az aramellatas kimaradt.

» Allitsa be ismét a pontos idét.
- "Az elsé lizembe helyezés", Oldal 8

A Kijelzén egy M lat-
hato.

Demd Uzemmod aktivalva.

» Kapcsolja ki a bemutaté maodot.
— "Alapbedllitdsok”, Oldal 13

A kijelz6n megjelenik
az €3 Gzenet.

Hiba az automatikus ajtonyitd rendszerben.

Kapcsolja ki a készlléket.

Varjon 10 percig.

Kapcsolja be Ujra a késziléket.

Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vev8szolgalatot.

voens

14 Artalmatlanitas

14.1 A régi készilék artalmatlanitasa

A kornyezetkimél§ artalmatlanitasnak készénhetéen az
értékes nyersanyagok Ujra felhasznalhatok.

» Kornyezetkimél6 modon artalmatlanittassa a készU-

[éket.

Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrél a szakke-
reskeddnél, ill. a telepllési kbzigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozodhat.

Ez a készilék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készllékekroél
szolé 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jelolést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szilékek visszavételének és haszno-
sitdsanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

B

15 Vevoészolgalat

Az On orszagéban érvényes garanciaidérél és garanci-
alis feltételekrdl vevészolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrol szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vev8szolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev@szolgalat elérhet6ségét megtalalja a vev8szolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

Ez a termék G energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, cseréjiket csak megfeleléen képzett
szakszemélyzet végezheti.

15.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szllék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készilék ajtajat.

[ Ew FD: ZNr | CE jg

Type

Készlléke adatait és a vevdszolgalat telefonszamat
gyorsan megtalalja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

16 Igy sikeriilni fog

A kllonbdzé ételekhez itt megtaldlja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és edé-
nyeket. Az ajanlasokat az On készlilékére optimalizal-

tuk.

16

16.1 gy jarjon el

Itt megtudhatja, hogyan haladhat lépésrél Iépésre a be-
allitasi javaslatok idedlis hasznalata érdekében. Sza-
mos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippekkel,
hogy a készlléket hogyan hasznalhatja és allithatja be
idealisan.



Megjegyzés:

A beadllitasi javaslatok mindig hideg és Ures sutétér-
re vonatkoznak.

Az attekintésekben megadott értékek iranyértéknek
tekintenddk. Ezek az élelmiszerek minéségétdl és
allagatol fiiggnek.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések veszélye!
A kemény héju vagy bbrds élelmiszerek a felmelegités
alatt, de még utana is robbanasszerlien szétpukkadhat-
nak.

>

Soha ne f6zzon tojast héjaban vagy ne melegitsen
keménytojast héjaban.

Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.

TUkortojas vagy buggyantott tojas készitésekor
elBbb szurja ki a tojassargajat.

A kemény héju vagy bbros élelmiszerek esetében,
mint pl. alma, paradicsom, burgonya vagy virsli, a
héj megrepedhet. Ezért melegités elbtt szurja ki a
héjat vagy a bért.

A forro ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

>

Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokesztyU-
vel vegye ki a stt6térbdl.

. Hasznalat el6tt vegyen ki a sit6térbdl minden olyan

edényt, amelyre nincs szikség.

Valasszon egy tetszdleges ételt a beallitasi javasla-
tok kozdl.

Helyezze az ételt egy megfelel§ edénybe.

- "Mikrohulldmu stit6h6z megfelelé edények és tar-
tozékok", Oldal 9

Az edényt allitsa a forgotanyérra.

A készilléket a bedllitasi javaslatoknak megfelel6en
allitsa be.

El&szor révidebb idStartamot allitson be. Szikség
esetén hosszabbitsa meg az id6tartamot. Ha a tab-
lazatban két mikrohullam-teljesitmény van megadva,
el6szdr allitsa be az elsd mikohullam-teljesitményt
és id6tartamot, majd a hangjelzés utan allitsa be a
masodikat.

Ha a tablazattol eltéré mennyiségl ételt kivan készi-
teni, kétszeres mennyiséghez korulbelll kétszeres
id6tartamot allitson be.

Mindig hasznaljon edényfogdt, amikor a forré edényt
kiveszi a sttétérbdl.

16.2 Tippek felolvasztashoz és
melegitéshez

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jO felolvasztasi és
melegitési eredményekhez.

igy sikertilni fog hu

Helyzet

Tipp

Az ételnek az id6tartam
elteltével ki kell olvadnia,
illetve forrénak vagy kész-
nek kell lennie.

Allitson be hosszabb idé-
tartamot. A nagyobb
mennyiségekhez és ma-
gasabb ételekhez hosz-
szabb id6 szikséges.

Az id6tartam letelte utan
az ételnek a szélein nem
szabad tulmelegednie, a
kbzepének pedig készen
kell lennie.

m Kdzben keverje meg
az etelt.

= Allitson be alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt és hosz-
szabb id6tartamot.

Felolvasztas utan a szar-
nyasnak nem szabad ki-
vil elkezdeni f6ni, belll

pedig fagyosan maradni.

= Allitson be alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt.

= Nagyobb mennyiségi
felolvasztott étel ese-
tén tobbszor keverje
meg.

Az étel ne legyen tul sza-
raz.

= Allitson be alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitmenyt.

= Allitson be révidebb
idétartamot.

m  Fedje le az ételt.

= Adjon hozza tébb fo-
lyadékot.

16.3 Felolvasztas

Mélyhdtott ételeket is kiolvaszthat a készilékben.

Etelek felolvasztasa

1.

Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben
a forgdtanyérra.

A kényes darabokat — mint pl. csirkelab és -szarny
vagy a hus zsiros része - takarja le egy kis alufdlia-
val. A félia nem érhet hozza a siit6 falahoz.

Inditsa el az lzemmadot.

A felolvasztasi id§ fele utan vegye le az alufoliat.
Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és Ugyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

Az ételt id6kodzben egy-két alkalommal forditsa meg
vagy keverje meg.

A nagyobb darabokat tdbbszor is forditsa meg.
Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-20 percig
szobah&mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenle-
tessé valjon.

Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a bels@ségeket.
A hus feldolgozasa egy kis fagyott mag esetén is le-
hetséges.
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Felolvasztas mikrohullammal
Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat mélyh(itétt ételek mikrohullammal torténd felolvasztashoz.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6étartam percben

mény W-ban
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 800 1. 180 1. 15
csonttal vagy csont nélkil 2. 90 2.10-20
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1000 1. 180 1. 20
csonttal vagy csont nélkul 2. 90 2.15-25
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1500 1. 180 1. 30
csonttal vagy csont nélkiil 2. 90 2.20-30
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 200 1. 180 1. 2!
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.4-6
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 500 1. 180 1. 5!
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.5-10
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 800 1. 180 1. 8'
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®? 200 90 10*
Vagdalt hus, vegyesen®?® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Szarnyas vagy darabolt szarnyas® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Széarnyas vagy darabolt szarnyas® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Halfilé, halkotlett vagy halszeletek® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Z06ldség, pl. borsé 300 180 10-15
Gyumélcs, pl. malna® 300 180 7-10°
Gyumélcs, pl. méalna® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Vaj felolvasztasa’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Vaj felolvasztasa’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Egész kenyér 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Egész kenyér 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
SlUtemény, szaraz, pl. kevert tésztabodl készilt 500 90 10-15
sttemény?® ®
Sitemény, szaraz, pl. kevert tésztabol készilt 750 1. 180 1.5
stitemény® ° 2. 90 2.10-15
Sutemény, lédus, pl. gyimdlcsds sttemény, 500 1. 180 1.5
turds lepény® 2. 90 2.15-20
Sitemeény, lédus, pl. gyimdlcsds stitemény, 750 1. 180 1.7
turds lepény® 2. 90 2.15-20

' Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

Forditsa meg t6bbszdr az ételt.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastdl.

Kdzben dvatosan keverje meg az ételt.

A csomagolast teljesen tavolitsa el.

Csak magz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon Kki.
Valassza el egymastodl a siteménydarabokat.

© ® N O o B~ W N
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16.4 Felmelegités
Készlléke alkalmas ételek melegitésére.
Etelek melegitése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sérillések veszélye!

A forr6 ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(-
vel vegye ki a stt6térbdl.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett

forrés. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes gbz-

buborékok megjelenése nélkll éri el a forrasi hémér-

sékletet. Legyen elévigyazatos mar az edény kismérté-

k(i megmozdulasa esetén is. A forrd folyadék hirtelen

kifuthat vagy kifroccsenhet.

» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkertlhet§ a késleltetett forras.

v X

Mélyhiitott ételek melegitése mikrohullammal

igy sikertilni fog hu

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-
z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-
szik az ajto belsd lvegét.

>

Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajté belsd oldalatol.

Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze
egy mikrohullammal hasznalhatd edénybe.

Az ételeket laposan teritse el az edényben.

Az ételeket fedje le egy megfeleld feddvel, tanyérral
vagy mikrohullammal hasznalhaté specialis foliaval.
Inditsa el az lzemmaddot.

. Az ételt kdzben tbbbszdr keverje vagy forditsa meg.

Az étel kilonféle 6sszetevdi kuldnbdzEképpen mele-
gedhetnek fel.

Ellen8rizze a h6mérsékletet.

Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bah&mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-
sé valjon.

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat felmelegitett ételek mikrohullammal térténd felolvasztashoz.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban
Menu, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevivel 300 - 400 600 8-11
leves 400 600 8-10
Egytalétel 500 600 10-13
Husszeletek vagy husdarabok martasban, pl. 500 600 12-17"
pOrkolt
Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Koretek, pl. rizs, tészta® 250 600 2-5
Koretek, pl. rizs, tészta® 500 600 8-10
Z3ldség, pl. borso, brokkoli, répa® 300 600 8-10
Z3ldség, pl. borso, brokkoli, répa® 600 600 14 -17
Spendtkrém? 450 600 11-16

' A keverésnél a hisszeleteket valassza el egymastol.
2 Adjon az ételhez kevés folyadékot.

3 Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.
* Viz hozzdadasa nélkil f6zze az ételt.
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Felmelegités mikrohullammal

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat ételek mikrohullammal torténd felmelegitéséhez.

Etel Mennyiség Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban
Italok’ 200 ml 800 2-3%3
Italok’ 500 ml 800 3-4>°
Bébiételek, pl. tejestiveg” 50 ml 360 kb. 0,56
Bébiételek, pl. tejestiveg” 100 ml 360 kb. 1%°¢
Bébiételek, pl. tejestiveg” 200 ml 360 1,5%¢
Leves, 1 csésze 200 g 600 2-3
Leves, 2 csésze 400 ¢ 600 4-5
Mend, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevdvel 350-500¢g 600 4-8
Hus martasban’ 500 g 600 8-11
Egytalétel 400 g 600 6-8
Egytalétel 800 g 600 8- 11
Z6ldség, 1 adag® 150 ¢ 600 2-3
Z6ldség, 2 adag® 300 g 600 3-5

' Tegyen egy kanalat az edénybe.

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
Kdzben ellenbrizze az ételt.

A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.
Felmelegités utan mindig jol razza dssze az ételt.
Feltétlendl ellenérizze a hémérsékletet.

Valassza el egymastdl a husszeleteket.

Adjon az ételhez kevés folyadékot.

N
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16.5 Sltés
Készlléke alkalmas ételek parolasara.

Etelek parolasa

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forré lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(-
vel vegye ki a sttétérbél.

1. Ellendrizze, hogy az edény illik-e a siit6térbe, és a
forgotanyér akadalytalanul tud-e forogni.
- Sutéshez magas format hasznaljon.
- A felfujtakhoz és a csében sulltekhez hasznaljon

nagy, lapos edényt.

2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.

3. Mikrohullammal vald parolasnal az ételeket fedje le
egy megfelel§ feddvel, tanyérral vagy mikrohullam-
mal hasznalhatd specialis féliaval.

Parolas mikrohullammal

- Az ételeket ne fedje le grillezés kdzben.
— Mikrohullam és grill kombinalasanal az ételeket
ne fedje le.

. Az edényt allitsa a forgotanyérra.

— Grillezésnél tegye a rostélyt a forgoétanyérra. Ne
melegitse elé a készlléket.

. Inditsa el az tzemmoadot.
. Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-

bah&mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-

sé valjon.

- A hus felszeletelése el6tt még 5-10 percig pi-
hentesse.

- A felfujtakat és csBben silteket pihentesse 5 per-
cig a kikapcsolt készllékben.

Tipp: Halételekhez vagy zoldségételekhez hasznaljon
mindig fanyarsakat.

Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Id6tartam Megjegyzések
ség lam-telje- mad percben
sitmény
W-ban
Egész csirke, friss, 1200 g Zart edény 600 - 25 - 30 Félidénél forditsa meg.
belséségek nélkul
Darabolt csirke, 800 g 360 & 30 - 40 Tegye az edénybe a bdrds

pl. negyed csirke

Nyitott edény
+

Rostély

felével felfelé. Ne forditsa
meg az ételt.

' Kozben dvatosan keverje meg az ételt.
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Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Idétartam Megjegyzések
ség lam-telje- maéd percben
sitmény
W-ban
Csirkeszarny, pacolt, 800 g Nyitott edény 360 15 - 25 Ne forditsa meg az ételt.
fagyasztott +
Rostély
Sertéshus bér nélkil, 750 g Nyitott edény 360 ™ 40 - 50 1-2 alkalommal forditsa
pl. tarja meg az ételt.
Szalonnaszeletek kb. 8 sze- Rostély 180 10-15 -
let
Fasirozott 750 g Nyitott edény 1. 600 1. - 1. 20 - Az ételt fedd nélkll parolja.
2. 360 2.0 25 Az étel maximalis magas-
2. 25 - saga 6 cm.
35
Hal, pl. filé 400 g Nyitott edény 600 - 10 - 15  Adjon az ételhez vizet, cit-

romlét vagy bort.

Halfilé, atsutve 400 ¢ Nyitott edény 360 = 10 - 15 A mélyh(itott halat elszor
olvassza Ki.

Halnyarsak 4-5da-  Rostély 180 & 10 - 15  Fanyarsat hasznaljon.

rab

Felfujt, édes, pl. turo- 1000 g Nyitott edény 360 = 30 - 35 Az étel maximalis magas-

felfujt gylmolccsel saga 5 cm.

Pikans felfujt, nyers 1000 g Nyitott edény 360 30 - 35  Sajttal szdrja meg az ételt.

hozzavalokbdl, pl. Az étel maximalis magas-

tésztafelfujt saga 5 cm.

Pikans felfujt, f6tt hoz- 1000 g Nyitott edény 360 ™ 30 - 40 Az étel maximalis magas-

zavalokbal, pl. csé- saga 4 cm.

ben silt burgonya

Beslitott levesek, 2-4 csé- Nyitott edény - ] 15-20 -

pl. hagymaleves sze

Z06ldség, friss 250 ¢ Zart edény 600 - 5-10" A hozzavaldkat egyenld
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
K&zben keverje meg az
ételt.

Zb6ldség, friss 500 g Zart edény 600 - 10 - 15" -

Zdldségnyars 4-5 da-  Rostély 180 15 - 20 Fanyarsat hasznaljon.

rab

Burgonya 250 ¢ Zart edény 600 - 8 - 10" A hozzavaldkat egyenld
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.

Burgonya 500 ¢ Zart edény 600 - 11 - 14" A hozzavaldkat egyenl6
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.

Burgonya 750 ¢g Zart edény 600 - 15 - 22" A hozzavaldkat egyenl6

nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
K&zben keverje meg az
ételt.

' Kozben dvatosan keverje meg az ételt.
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Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Id6tartam Megjegyzések
ség lam-telje- méd percben
sitmény
W-ban
Rizs 125 g Zart edény 1. 1.- 1.5 -7  Kétszeres mennyiségi fo-
800 2. - 2.12 - lyadékot adjon hozza.
2. 180 15
Rizs 250 ¢ Zart edény 1. 1. - 1.6 -8 Kétszeres mennyiségl fo-
800 2. - 2. 15 - lyadékot adjon hozza.
2. 180 18
Piritds kenyér elGpiri- 2-4 sze- Rostély - il 1. oldal: 2 -
tasa let -4
2. oldal: 2
-4
Piritos atsiitése 2-6 sze- Rostély - 7-10 Az idGtartam a feltéttél fug-
let g8en valtozik.
Gyumolcs, bef6tt 500 g Zart edény 600 - 9-12 -
Edességek, pl. pu- 500 ml Zart edény 600 - 5-8 A pudingot k6zben 2-3-szor

ding, porbdl

keverje meg jol habverdvel.

' Kézben dvatosan keverje meg az ételt.

Puding pudingporbdl

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.
» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkesztyd-

vel vegye ki a stitétérbél.
1. A csomagolason szerepld utasitasok szerint kever-

jen 8ssze egy csomag pudingport cukorral és egy
kevés tejjel csomdmentesen egy magas fald, mikro-

hullamhoz alkalmas edényben.

16.6 Probaételek

2. Adja hozza a maradék tejet és keverje dssze Ujra.

3. Helyezze be a télat a stt6térbe, és csukja be a ké-
szulék ajtajat.

4. A készlléket a beallitasi javaslatoknak megfelel6en
allitsa be.

5. El6szor 3 perc elteltével keverje meg. Majd keverje
meg percenként, amig el nem éri a kivant allagot.
Az id6tartam a tej hémérsékletétél és a hasznalt
edénytdl figg.

Ezeket az attekintéseket a vizsgalod intézmények szamara készitettlik, hogy megkdnnyitsiik a késziilék EN
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellenérzését.

Parolas mikrohullammal

Etel Mikrohullam-teljesit- IdGtartam percben Megjegyzés
mény W-ban
Tojasos tej, 750 g 1. 360 1.12-17 A 20x25 cm-es pyrexformat te-
2. 90 2.20-25 gye a forgotanyérra.
Piskoéta 600 8-10 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
a forgotanyérra.
Fasirozott 600 20-25 A pyrexformat tegye a forgota-
nyérra.

Felolvasztas mikrohullammal

Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténé kiolvasztashoz.

Etel Mikrohullam-teljesit- Idétartam percben Megjegyzés
mény W-ban

Hus 1. 180 1.5-7 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
2. 90 2.10-15 a forgotanyérra.
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Parolas mikrohullammal kombinalva

Szerelési Utmutatdé hu

Etel Mikrohullam-  Fiitési méd Id6tartam perc- Megjegyzés
teljesitmény W- ben
ban
Csében siilt burgonya 360 & 35-40 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye

a forgoétanyérra.

17 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készulék
Osszeszerelésénél.

17.1 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi elbirasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szerelf felelds a felallita-
si helyen valo kifogastalan mikodésért.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a készulé-
ket. Szallitasi sérilés esetén ne csatlakoz-
tassa.

= Jzembe helyezés elétt tavolitsa el a csoma-
goldanyagokat és az Ontapadods foliat a su-
t6térbdl és az ajtorol.

®m Soha ne tavolitsa el az atlatszo foliat a ké-
szulék ajtajanak belsd oldalarol.

m A tartozékok beszereléséhez vegye figye-
lembe a szerelési utmutatot.

m A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 65 °C-ig hdallonak
kell lenniCk.

m A készlléket ne épitse be dekor- vagy bu-
torajtd mogé. Tulhevilés miatti veszély all
fenn.

m A butor kivagasi munkait a készulék behe-
lyezése elbtt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos ré-
szek mikddését.

m A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkez8 szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi sértléseket okozhat.

» Viseljen véddbkesztylit.

A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Meghosszabbitott haldzati csatlakozdovezeték

s nem engedélyezett adapterek hasznalata

veszeélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tObbszorods csatlakozdaljzatot.

17.2 Elektromos csatlakoztatas

A készllék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-
dekében tartsa be ezeket az el6irasokat.

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen beszerelés veszélyes.

» A dugaszoldaljzat athelyezését vagy a csatlakozdve-
zeték cseréjét csak villanyszereld végezheti el, az er-
re vonatkozo elbirasok figyelembe vételével.

» A készlléket csak elbirasszer(ien felszerelt védé-
érintkez8s dugaszoldaljzathoz csatlakoztassa.

» Ha a csatlakozddugd a beszerelést kdvet6en nem
érhetd el, szerelési oldalrél tdbbpdlusu elvalasztd
berendezést kell beépiteni legalabb 3 mm-es érint-
kezBkozzel. Az érintésvédelmet a beszereléssel biz-
tositani kell.

17.3 A csomagolas tartalma

Kicsomagolas utan ellendrizze az dsszes alkatrészt
szallitasi karok tekintetében, valamint a szallitmany tel-
jességét.
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17.4 Beépitett butor

Itt taldlja a biztonsagos beszerelésre vonatkozé utmuta-

tast.

FIGYELEM!

A forgacs befolyasolhatja az elektromos részek miko-

dését.

» A butor kivagasi munkait a készilék behelyezése
el6tt kell elvégezni.

» Tavolitsa el a forgacsot.
A legkisebb beépitési magassag 850 mm.
A beépitett szekrénynek a készilék mogott nem le-
het hatfala.

A szell6z6nyilasokat és az elszivo nyilasait nem sza-
bad lefedni.

= A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szomszédos bu-
torlapoknak 65 °C-ig héallénak kell lennitik.

17.5 Felsé szekrényre vonatkozo beépitési
méretek

Vegye figyelembe a fels§ szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

'ii?%s 16
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17.6 Felso szekrény elokészitése

1. Hatarozza meg a butor falvastagsagat. ©
A falvastagsaghoz egy x érték van hozzarendelve.

2. Megjegyzés: Az x érték a zardlemez als¢ furata és a
beépitéshez hasznalt butor alja kozétti tavolsagnak
felel meg.

Csavarozza a zarélemezt a felsé szekrényhez. @
Ekdzben vegye figyelembe a meghatarozott x érté-
ket.
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17.7 All6 szekrényre vonatkozo beépitési
méretek

Vegye figyelembe az allé szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.
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17.8 All6 szekrény el6készitése

1. Hatarozza meg a butor falvastagsagat. ®
A falvastagsaghoz egy x érték van hozzarendelve.

2. Megjegyzés: Az x érték a zardlemez also furata és a
beépitéshez hasznalt butor alja kozdtti tavolsagnak
felel meg.

Csavarozza a zarélemezt az allo szekrényhez. @
Ekdzben vegye figyelembe a meghatarozott x érté-
ket.
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17.9 A késziilék elokészitése

Ha a késziiléket allé szekrénybe épiti be, el6 kell készi-
tenie a késziiléket.
1. Lazitsa meg a mikrohullamu sité aljan 1évé csavart.




2. Tavolitsa el a mikrohullamu sité aljan 1évé burkola-
tot.

4. |azitsa meg a mikrohullamu sité aljan lévé két kil-
s@ csavart.

5. Rdzgitse a mikrohullamu sité aljan a beépité kere-
tet a két kiilsé csavarral.

Szerelési Utmutatdé hu

6. Rdgzitse a mikrohullamu siité aljan a négy labat.

\f\@
=

17.10 A késziilék felszerelése

1. A tavtartét a fal vastagasaganak megfeleléen rogzit-
se a késziléken.

" ‘- »‘ ‘.. »‘ ‘- »‘ ‘..

%l e [He (o W

2. Megjegyzés:
Ne csipje be és ne torje meg a csatlakozdvezetéket.

Helyezze a késziiléket a szekrénybe, és tolja el jobb
felé.
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hu Szerelési Utmutatd

3. A készlléket ugy csavarozza be, hogy az kdzépre
kerUljon.

4. Ellenbrizze a szomszédos készllékektsl vald tavol-
sagot.

—— ]

—

min. 3mm —»|

Y|

&
|
[
-
————

(o))

_—— I

A szomszédos készllékektdl vald tavolsag legyen
legalabb 3 mm.

5. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat és az dntapa-
dos foliat a sutétérbdl és az ajtordl.
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogodine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg in-
strukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informacji, a tak-
ze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zo-
stato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-
tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-
niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje
szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podta-
czenia urzadzenia.

Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie:

= do przygotowywania potraw i hapojow.

m pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

®m W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikéw w sklepach, biurach oraz
innych obszarach handlowych; w gospodar-
stwach rolnych, przez klientéw w hotelach i
innych obiektach mieszkalnych i pensjona-
tach.

= do wysokosci 4000 m nad poziomem mo-
rza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 15 oraz przez osoby

0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych albo osoby
nieposiadajgce wymaganego doswiadczenia
i/lub wiedzy tylko pod warunkiem, ze znajdujg
sie one pod nadzorem lub zostaty doktadnie
poinformowane o sposobie bezpiecznej ob-
stugi urzgdzenia oraz zrozumiaty wynikajgce
stgd zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-

palne przedmioty mogg sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.
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Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalid.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
z elementow grzewczych i wyposazenia.

Przegrzanie urzgdzenia moze spowodowac

pozar.

» Nigdy nie montowac urzgadzenia za drzwia-
mi dekoracyjnymi ani za drzwiami mebla.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie i jego czesci, ktore mozna do-
tkng¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznosc, aby unikngc¢ do-
tkniecia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzgdzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogag zapali¢ sie w goracej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika
mogg wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac napojow spirytusowych
(zawartosc¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozciennczonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotyka¢ gorgcych elementdw.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwieraC drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwalac dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.
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/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogaq sie rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkdw czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakow do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotykac¢ zawiasow.

Rysy, wyszczerbienia i pekniecia na talerzu

obrotowym sg zagrozeniem.

» Nigdy nie uderzac¢ twardymi przedmiotami
w talerz obrotowy.

» Ostroznie obchodzi¢ sie z talerzem obroto-
wym.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzyc¢, a nawet spasc. Szy-
by w drzwiach mogg ulec peknieciu i rozpry-
snac sie.

- "Wykluczanie szkod materialnych”,

Strona 31

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac napojow spirytusowych
(zawartosc¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozciennczonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewod

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytaczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgadzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytaczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac¢ przewodu przytgczeniowego.



/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggnac¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci moga potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymacd poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZkOSCl

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
gaq sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocyg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki mogq sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wska-
zowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktdw spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.

Bezpieczenstwo pl

Olej spozywczy moze sie zapaliC.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach mogg lekko eksplodowad.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg moga sie rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skdrka produktdw, np. jabtek,
pomidordw, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktucC tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlagt w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzasnac.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
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Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-
niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,
poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne moga
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocyg urzadzenia.

» Nigdy nie podgrzewac¢ w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykow powietrza. Zacho-
wac ostroznos¢ nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
piec i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!
Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-
czynia porcelanowe lub ceramiczne moga
mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgoc, ktora wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.
» Nalezy uzywac wytgcznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.
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Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami mogg po-
wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywac¢ metalowych pojemnikow
w trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytacznie naczyn nadajgcych sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalo-
wych lub uzywac trybu mikrofal w potgcze-
niu z rodzajem grzania.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.

» Regularnie czysci¢ urzadzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
drzwiczki i przylga drzwiowa byty zawsze
czyste.

— "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 40
Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli drzwiczki
komory gotowania sg uszkodzone. Z urzadze-
nia mogg wydostawac sie mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika lub rama z tworzywa
sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzgdzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

ja sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzg-
dzenia zwrocic sie do serwisu.
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2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogélne

UWAGA!

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze

piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia

urzadzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzadzenia mo-

ga sie gwattownie otworzy¢, a nawet wypascé. Szyby w

drzwiach moga ulec peknieciu i rozprysngc¢ sie. Komo-

ra piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom we-
wnetrznym ze wzgledu na powstajgce podcisnienie.

» Nie podgrzewac napojéw spirytusowych (zawartosé
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozciericzonym (np.
do polewania potraw).

Woda w goragcej komorze piekarnika moze prowadzi¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez diugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de. Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej tempe-
ratury komora piekarnika powinna by¢ podczas stu-
dzenia zawsze zamknieta.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac potraw w komorze piekarnika.

» Nie wktadad niczego pomiedzy drzwi a urzadzenie.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowacé uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawacd, nie siadac, nie wieszac sie ani nie opie-
rac¢ sie na drzwiach urzadzenia.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-

nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA!

Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczy¢

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzgdzeniu moga powodowac po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry moga uszkodzi¢

urzgdzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgczaé mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

=I5
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Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

PO sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie

przez kilka minut do ostudzenia.

Nigdy nie nastawiac zbyt duzej mocy mikrofal.

Uzywac¢ maksymalnie mocy 600 W.

Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-

lerzu.

Uszkodzenie generatora mikrofal nastepuje po zdjeciu

pokrywy.

» Nigdy nie usuwac pokrywy generatora mikrofal w
komorze piekarnika.

Usuniecie przezroczystej folii z wewnetrznej strony

drzwi spowoduje uszkodzenie drzwi urzgdzenia.

» Nigdy nie usuwac przezroczystej folii z wewnetrznej
strony drzwi.

Whnikajgce do wnetrza urzgdzenia ptyny moga uszka-

dzac naped talerza obrotowego.

» Obserwowac proces gotowania.

» Nastawi¢ najpierw kroétki czas i wydtuzy¢ go jesli jest
taka potrzeba.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia bez talerza obrotowe-
go.

Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowacd uszko-

dzenia.

» Przy uzywaniu grilla lub trybu pracy mikrofale-kombi
uzywac wytgcznie naczyn, ktdre sg odporne na wy-
sokie temperatury.

vvyy

3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla Srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowaé zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami
zZuzywa mniej pradu.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzgdze-

nia.

m Dzieki temu temperatura w komorze gotowania zo-
stanie utrzymana, a urzadzenie nie bedzie wymaga-
to ponownego podgrzewania.

Ukry¢ zegar w trybie czuwania.
m Urzgdzenie oszczedza energie w trybie czuwania.
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Uwaga:

Urzadzenie zuzywa:

= 7 wigczonym wyswietlaczem maks. 1 W

= 7z wytgczonym wyswietlaczem maks. 0,5 W
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4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Pulpit obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadze-
nia i zapewnia informacje o jego stanie.

Uwaga: Zaleznie od typu urzgdzenia pokazane na ilu-
stracji detale, takie jak kolor czy ksztatt, mogg byc¢ inne.

stat  (©  stop

90 180 360
600 800 kg

W O M

: — Kl

Przycisk automatycznego otwie-
rania drzwi

Automatyczne otwieranie drzwi.

Pola dotykowe

Wybieranie funkciji.

Przetagcznik obrotowy

Ustawianie godziny, czasu trwania lub programoéw auto-
matycznych.

~ ol

Wyswietlacz Wyswietlanie godziny i czasu trwania.
Pola dotykowe start Wtgczanie trybu pracy.
Pola dotykowe to powierzchnie reagujace na dotyk. M Wybdr pamieci.
Aby vvybrac odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpo- stop Wylaczanie Iub zatrzymywanie trybu
wiedniego pola.
pracy.

90-800 Wybdér mocy mikrofal w watach. FA Otwieranie drzwi urzadzenia.

\if 5 i

Wyb(?r programu automatycznego. Przetacznik obrotowy

g V\/_yt;or wagi wprowadzanej do usta- Przetgcznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-

wien programu. wien, ktdre sa widoczne na wyswietlaczu.

] Wybor grilla. Przetacznik obrotowy mozna schowac. Aby zablokowacd
® Ustawianie lub wyswietlanie godziny. lub odblokowac przetacznik obrotowy, nalezy go naci-

snac.
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Przycisk automatycznego otwierania drzwi

Po nacisnieciu przycisku automatycznego otwierania

drzwi nastepuje otwarcie drzwi. Drzwi urzgdzenia moz-

na otworzy¢ recznie na catg szerokosc.

Uwagi

= Funkcja automatycznego otwierania drzwi nie dziata
w przypadku przerwy w doptywie prgdu. Drzwi moz-
na otworzy¢ recznie.

4.2 Rodzaje grzania

m  Jesli podczas pracy urzadzenia drzwi zostang otwar-
te, tryb pracy zostanie zatrzymany.

m  Po zamknieciu drzwi urzgdzenie nie kontynuuje pra-
cy automatycznie. Tryb pracy nalezy wtaczy¢ recz-
nie.

= Jezeli urzadzenie jest przez dtuzszy czas wytaczone,
drzwi urzgdzenia otwierajg sie z opdznieniem.

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Symbol Nazwa Zastosowanie
90-800 Mikrofale Rozmrazanie, gotowanie oraz podgrzewanie potraw i ptyndw.
= Grill Zapiekanie potraw.
Tryb kombi z mikrofa- ® Pieczenie zapiekanek i sufletow.
lami = Zrumienianie potraw.
4.3 Wentylator 4.4 Skropliny

Wentylator witgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
W trybie mikrofal komora gotowania pozostaje zimna.

Pomimo to wentylator wiacza sie.

Uwaga: Wentylator moze nadal pracowac, nawet jesli

urzgdzenie zostato juz wytgczone.

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzadzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzgdzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzec.

5 Akcesoria

Uzywac oryginalnych elementdw wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzgdzenia.

Akcesoria Zastosowanie

Ruszt m  Ruszt do grillowania i
zapiekania
m  Ruszt jako podstawka
pod naczynie

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczyscic¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Pierwsze uruchomienie urzadzenia

Dokonac¢ ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.
Uwaga: Po podtaczeniu zasilania lub awarii zasilania
rozlega sie sygnat, a na wyswietlaczu widocznych jest
kilka zer. Moze ming¢ kilka sekund, zanim rozlegnie sie
kolejny sygnat i mozliwe bedzie ustawienie godziny.

1. Nacisng¢ ©.

v Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 12:00.
Swieci lampka kontrolna nad C.

2. Za pomoca przetagcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

3. Nacisngé .
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6.2 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

1. Upewni¢ sie, ze w komorze gotowania nie znajdujg
sie pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia
lub inne przedmioty.

2. Gtadkie powierzchnie w komorze gotowania oczy-
sci¢ miekka, wilgotng Sciereczka.

3. W celu pozbycia sie zapachu nowosci wytrze¢ pustg
komore gotowania gorgcg wodg z detergentem.

— "Czyszczenie komory piekarnika", Strona 40

6.3 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody
z detergentem oraz miekka Sciereczka.



6.4 Montaz talerza obrotowego

Nie uzywac urzadzenia bez wtozonego talerza obroto-

wego.

1. Wiozy¢ pierécien obrotowy [@l we wgtebienie w ko-
morze gotowania.

7

Podstawowy sposob obstugi  pl

2. Zatrzasna¢ talerz obrotowy [b] w napedzie [€] posrod-
ku komory gotowania.

3. Sprawdzid, czy talerz obrotowy jest prawidtowo za-
trzasniety.

Uwaga: Talerz obrotowy moze obracac sie w lewo lub

W prawo.

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy
mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Zastosowanie

tach

90 Rozmrazanie delikatnych po-
traw.

180 Rozmrazanie i dogotowywanie
potraw.

360 Gotowanie miesa i ryb lub pod-
grzewanie delikatnych potraw.

600 Podgrzewanie i gotowanie po-
traw.

800 Podgrzewanie ptynow.

Uwaga:

Moc mikrofal mozna ustawi¢ na okreslony czas:
= 800 W na 30 minut

= 600 W na 60 minut

= 90 W, 180 Wi 360 W na 99 minut

7.2 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby rownomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzic¢
urzgdzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Uwaga: Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie
mikrofal, nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W
razie watpliwosci przeprowadzi¢ test naczyn.

Mozliwos¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie
Naczynia wykonane z za- Materialy te przepuszcza-

roodpornego materiatu ja mikrofale. Mikrofale nie
odpowiedniego do stoso- powodujg uszkodzenia
wania w trybie mikrofal: naczyn odpornych na wy-
= szkio sokg temperature.

m  ceramika szklana

= porcelana

= tworzywo sztuczne od-
porne na wysokg tem-

perature
= szkliwiona ceramika
bez pekniec
Sztuéce metalowe Uwaga: Aby zapobiec za-
hamowaniu wrzenia, moz-
na uzy¢ metalowych
sztuécow, np. witozy¢ do
szklanki tyzeczke.
UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosié¢ minimum 2 cm.
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Brak mozliwos$ci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Metalowe naczynia Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w minimalnym

stopniu.

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

Mikrofale mogg uszkodzic¢
ztote lub srebrne zdobie-
nia.

Wskazowka: Jezeli pro-
ducent gwarantuje, ze na-
czynia nadajg sie do sto-
sowania w kuchenkach
mikrofalowych, mozna ich
uzywac.

7.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajac test naczyn. Urzadze-
nie moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze gotowania wytacznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dpstepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploata-

Nie dotykac¢ gorgcych elementdw.
Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wstawi¢ do komory gotowania puste naczynie.

Ustawic¢ urzadzenie na dziatanie z maksymalng mo-

cq mikrofal przez V2 - 1 minute.

Wigczy¢ tryb pracy.

Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

— Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

- Jesli naczynie jest gorgce lub powstajg iskry, na-
lezy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

N= v vO

Eal o

7.4 Nastawianie mikrofal

UWAGA!

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wigczaé mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjgtek stanowi krotki
test naczyn.

=I5

v | X

Wskazowka: Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci urza-
dzenia, warto kierowac sie informacjami zawartymi w
zalecanych ustawieniach.

— "Tak to dziafa", Strona 43

1. Przestrzegac zasad bezpieczenstwa. —» Strona 29

2. Przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych zapobiegania
szkodom materialnym. — Strona 31

3. Przestrzegac¢ wskazdowek dotyczacych naczyn i ak-
cesoriow przystosowanych do kuchenek mikrofalo-
wych. — Strona 35

4. Za pomocy przyciskow ustawi¢ zgdang moc mikro-
fal.

5. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

Uwaga: Jezeli w trakcie pracy urzgdzenia drzwi komory

gotowania zostang otwarte, kuchenka mikrofalowa

przerwie prace i zatrzyma odliczanie czasu. Po za-

mknieciu drzwi komory gotowania urzgdzenie kontynu-

uje prace.

7.5 Zmiana ustawionego czasu trwania

W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.

» Za pomocy przetagcznika obrotowego nastawi¢ zg-
dany czas trwania.

7.6 Zatrzymanie trybu pracy

1. Nacisngc stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Swieci lampka kontrolna nad start,

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia i nacisngc start,

7.7 Przerwanie trybu pracy

» Dwukrotnie nacisng¢ stop lub otworzy¢ drzwi urzg-
dzenia i nacisngc stop,

8 Grill

Za pomocg grilla mozliwe jest zrumienianie lub zapie-
kanie potraw. Mozna wigczy¢ sam grill lub w potgcze-
niu z mikrofalami.
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8.1 Wprowadzanie ustawien grilla

1. Nacisngc¢ [,

v Swieci lampka kontrolna nad [, a na wyswietlaczu
widoczne jest wskazanie 10:00 min.

2. Za pomocy przetgcznika obrotowego nastawi¢ zg-
dany czas trwania.



8.2 Zmiana ustawionego czasu trwania

W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.

» Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

8.3 Zatrzymanie trybu pracy

1. Nacisngc stop |ub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Swieci lampka kontrolna nad start,

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamknac¢ drzwi urza-
dzenia i nacisng¢ start,

8.4 Przerwanie trybu pracy

» Dwukrotnie nacisng¢ stop lub otworzy¢ drzwi urza-
dzenia i nacisngc stop,

Pamie¢ pl

8.5 MikroKombi

Aby skroci¢ czas gotowania/pieczenia, mozliwe jest
stosowanie grilla w potaczeniu z mikrofalami.

Wprowadzanie ustawien trybu MikroKombi

1. Naoisnaé moc mikrofal 90, 180 lub 360.

v Swieci sie lampka kontrolna nad nacisnietym przyci-
skiem, a na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie
1:00 min.

2. Nacisng¢ [l

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawié zg-
dany czas trwania.

Uwaga: Jezeli w trakcie pracy urzadzenia drzwi komory
gotowania zostang otwarte, kuchenka mikrofalowa
przerwie prace i zatrzyma odliczanie czasu. Po za-
mknieciu drzwi komory gotowania urzadzenie kontynu-
uje prace.

9 Pamiec

Za pomocg funkcji pamieci mozna zapisac i w kazdej
chwili ponownie wywotac ustawienia dla danej potrawy.
Wskazowka: W przypadku czestego przygotowywania
danej potrawy warto skorzystac z funkcji pamieci.

9.1 Zapisywanie w pamieci

Uwaga:
= Nie mozna zapisa¢ kolejno kilku mocy mikrofal.
= Nie mozna zapisa¢ programow automatycznych.

1. Nacisngé M.

v Swieci lampka kontrolna nad M.

2. Za pomocg przyciskow ustawi¢ zgdang moc mikro-
fal.

v Swieci lampka kontrolna nad przyciskiem, a na wy-
Swietlaczu widoczne jest wskazanie 1:00 min.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ za-
dany czas trwania.

4. W razie potrzeby wybrac jedng z opcji:
- Aby zapisa¢ element pamieci i od razu wtgczyc¢

funkcje, nacisngg start,

- Aby zapisa¢ element pamieci bez witgczania
funkciji, nacisnaé¢ M.
v Jesli urzagdzenie nie wtgcza sig, na wyswietlaczu po-
jawia sie godzina i urzadzenie zapisuje ustawienie.

9.2 Wiaczanie funkcji pamieci

Zapisany program mozna tatwo witgczyé. Wstawi¢ po-
trawe do urzgdzenia i zamkng¢ drzwi urzgdzenia.

1. Nacisngé M.

v Pojawiajg sie zapisane ustawienia.

2. Nacisnac start,

9.3 Zatrzymanie trybu pracy

1. Nacisngc¢ stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.

v Swieci lampka kontrolna nad start,

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia i nacisng¢ start,

9.4 Przerwanie trybu pracy

» Dwukrotnie nacisngc¢ stop lub otworzy¢ drzwi urza-
dzenia i nacisngc stop,

10 Programy

Programy wspomagaja przygotowanie réznych potraw i
automatycznie wybierajg optymalne ustawienia.

10.1 Ustawianie programu

1. Wybrad program.

2. Tyle razy nacisna¢ M, az na wyswietlaczu pojawi sie
zgdany numer programu.

v Swieci lampka kontrolna nad (.

3. Nacisnggé ka.

v Swieci lampka kontrolna nad kg, a na wyswietlaczu
widoczna jest proponowana waga.

4. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawi¢ wa-
ge potrawy.

Jezeli nie mozna wpisa¢ doktadnej wagi, nalezy ja
zaokragli¢ w gore lub w dot.
5. W celu wtgczenia trybu pracy nacisngc start,
v Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
6. Jesli podczas programu rozlegnie sie sygnat, nalezy
otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
- Podzieli¢, zamieszac lub obréci¢ potrawe.
— Zamknag¢ drzwi urzadzenia.
— Nacisngc start,

10.2 Zatrzymanie trybu pracy

1. Nacisngc stop lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
v Swieci lampka kontrolna nad start,
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2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamknac¢ drzwi urzg- 10.3 Przerwanie trybu pracy

dzenia i nacisng¢ start, . . , , .
» Dwaukrotnie nacisng¢ stop lub otworzy¢ drzwi urzg-

dzenia i nacisngc stop,

10.4 Rozmrazanie z zastosowaniem programow automatycznych
Za pomocg 4 programow rozmrazania mozna rozmrozi¢ mieso, drob i chleb.

Program Potrawa Naczynia Przedziat wagowy w kg

PO1 Mieso mielone bez pokrywki 0,20-1,00

P02 Kawatki miesa bez pokrywki 0,20-1,00

P03 Kurczak, porcje kurczaka bez pokrywki 0,40-1,80

P04 Chleb bez pokrywki 0,20-1,00

Rozmrazanie potraw z zastosowaniem 5. Uwaga: Podczas rozmrazania migsa i drobiu po-

programoéw automatycznych wstaje woda.

1. Wyja¢ produkt spozywczy z opakowania. Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ podczas obraca-
Uzywad produktow przechowywanych na ptasko i nia i w zadnym wypadku nie wykorzystywacé do kon-
porcjami w temperaturze -18°C. sumpcji ani nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi pro-

2. Zwazy¢ produkt. duktami spozywczymi.

Waga jest niezbedna do wprowadzenia ustawien 6. Ptaskie kawatki oraz mieso mielone nalezy rozdzie-
programu. li¢ przed odstawieniem.

3. Produkty spozywcze potozy¢ na ptaskim naczyniu 7. Po rozmrozeniu produkt nalezy odstawi¢ jeszcze na
przeznaczonym do stosowania w kuchenkach mi- 10 do 30 minut w celu wyréwnania temperatury.
krofalowych, np. na szklanym lub porcelanowym ta- Duze kawatki miesa nalezy odstawi¢ na dtuzej niz
lerzu. mate. W przypadku drobiu nalezy usungé¢ podroby
Nie naktada¢ pokrywki. po uptywie czasu, na ktdry odstawiono potrawe.

4. Ustawi¢ program. — Strona 37 8. Poddacd produkty spozywcze kolejnym etapom przy-

rzadzania, nawet jesli srodek grubych kawatkdéw
miesa jest nadal zamrozony.

10.5 Gotowanie z zastosowaniem programéw automatycznych
Korzystajgc z 3 programdow gotowania mozna ugotowac ryz, ziemniaki lub warzywa.

Program Potrawa Naczynia Przedziat wa- Wskazowki
gowy w kg
PO5 Ryz z pokrywkg 0,05-0,20 = W przypadku ryzu uzywac duzej, wysokiej formy.
= Nie uzywac ryzu w torebkach.

Na kazde 100 g ryzu dodac 2- lub 3-krotng ilos¢ wo-
dy.

P06 Ziemniaki z pokrywkg 0,15-1,00 = W celu przyrzadzenia gotowanych ziemniakéw nalezy
pokroi¢ surowe ziemniaki na mate, rowne kawatki.
= Na kazde 100 g ziemniakéw dodac 1 tyzke stotowg
wody i odrobine soli.

PO7 Warzywa z pokrywkg 0,15-1,00 m Zwazy¢ sSwieze, 0Cczyszczone warzywa.
Pokroi¢ warzywa na mate, rowne kawatki.
Na kazde 100 g warzy¢ dodac tyzke stotowg wody.

Gotowanie potraw z zastosowaniem programow 3. Dodac¢ wode w ilo$ci okreslonej w instrukcji produ-

automatycznych centa na opakowaniu.

1. Zwazyé produkt. 4. Ustawic program. - Strona 37 o .
Waga jest niezbedna do wprowadzenia ustawien 5. Po zlakonczemu programu nalezy jeszcze raz zamie-
programu. szac potrayve._ . o

2. Produkty spozywcze potozyé na naczyniu przezna- 6. Po rozmrozeniu produkt n@lezy odstawic jeszcze na
czonym do stosowania w kuchenkach mikrofalo- 5 do 10 minut w celu wyréwnania temperatury.
wych i natozy¢ pokrywke. Rezultaty gotowania zalezg od jakosci i wtasciwosci

produktéw spozywczych.
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10.6 Program gotowania w trybie kombi

Ustawienia podstawowe pl

Program gotowania w trybie kombi stanowi potaczenie mikrofal i grilla.

Program Potrawa Naczynia Przedziat wagowy w kg
P08 Zapiekanka mrozona, do 3 cm wysoko- bez pokrywki 0,40-0,90
Sci

Przyrzadzanie potraw za pomocg programu
gotowania w trybie kombi
1. Wyjg¢ produkt spozywczy z opakowania.
2. Zwazy¢ produkt.
Waga jest niezbedna do wprowadzenia ustawien
programu.

3. Produkty spozywcze potozy¢ na zaroodpornym, nie
za duzym naczyniu przeznaczonym do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych.

4. Ustawi¢ program. — Strona 37

5. Po zakonczeniu programu produkt nalezy odstawi¢
jeszcze na 5 do 10 minut w celu wyréwnania tempe-
ratury.

11 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzgdzenia mozna dostosowac do indywidualnych potrzeb.

11.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawien podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne

od wyposazenia posiadanego urzgdzenia.

Ustawienie Wybor Znaczenie
| Dzwiek przyci- = On' Wigczanie i wytgczanie dzwieku przyciskow.
skow = FF Uwaga: Dzwiek przyciskdw pozostaje aktywny w przypadku start j stop,

¢ Tryb demo dEd

Aktywacja lub dezaktywacja trybu demo.

Uwaga: Urzadzenie jest wytaczone. Mozna korzystac z przyciskow i wyswietlacza,
przyciski nie dziataja. Tryb demo jest przydatny gtéwnie dla sprzedawcow.

' Ustawienie fabryczne (moze byc¢ rézne zaleznie od typu urzadzenia)

11.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

1. Nacisnac¢ i przytrzymac przez kilka sekund start | stop,

v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2. Nacisng¢ start,

v Na wyswietlaczu miga aktualna wartosc.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ng wartosc.

4. W celu zastosowania ustawienia podstawowego na-
cisngc start,

5. W celu wyjscia z ustawienia podstawowego naci-
sngc stop,

6. Za pomocag przetgcznika obrotowego przejs¢ do
ustawienia podstawowego c.

7. W celu edycji ustawienia podstawowego nacisngc¢
start

v Ustawiony wybdr jest podswietlony na wyswietlaczu.

8. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zgda-
ng wartosc.

9. W celu zastosowania ustawienia podstawowego na-
cisngc start,

10. W celu wyjscia z ustawienia podstawowego naci-
sngc stop,

11. W celu wyjscia z menu ustawien podstawowych po-
nownie nacisngc stop,

Wskazowka: W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawie-
nie.

11.3 Zmiana czasu trwania sygnatu

Gdy urzadzenie wytgcza sie, rozlega sie sygnat. Czas

trwania sygnatu mozna zmienic.

» Naciskac start przez ok. 6 sekund.

v Czas trwania sygnatu zmienia sie miedzy krotkim i
dtugim.

v Urzadzenie przejmuje czas trwania sygnatu i wy-
Swietla godzine.

11.4 Ustawianie godziny

Uwaga: Po podtgczeniu zasilania lub awarii zasilania
rozlega sie sygnat, a na wyswietlaczu widocznych jest
kilka zer. Moze mina¢ kilka sekund, zanim rozlegnie sie
kolejny sygnat i mozliwe bedzie ustawienie godziny.

1. Nacisng¢ O.

v Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 12:00.
Swieci lampka kontrolna nad ®.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

3. Nacisng¢ G.
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Czyszczenie i pielegnacja

.5 Wytaczenie wyswietlania godziny

W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzadzenie
dziatajgce w trybie czuwania mozna wytgczy¢ wyswie-
tlanie godziny.

1.
2.

Nacisnaé C©.
Nacisngc¢ stop,
W celu ponownego wyswietlenia godziny nacisngc¢

12 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosgé, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowad.

12.1 Srodek czyszczacy

Uzywacd wytgcznie odpowiednich srodkow czyszcza-
cych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-
dem.

>

Nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA!
Nieodpowiednie srodki czyszczace powodujg uszko-
dzenia powierzchni urzgdzenia.

>

Nie stosowac zrgcych ani szorujgcych srodkdow
czyszczacych.

Nie uzywac srodkdw czyszczacych o duzej zawarto-
Sci alkoholu.

Nie uzywac druciakow ani szorstkich gabek.

Nie uzywac specjalnych srodkdw czyszczgcych do
Czyszczenia na ciepto.

Ptyndw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub
srodkéw do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywac wy-
tacznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiedniej czesci.

Nowe zmywaki zawierajg pozostatosci z procesu pro-
dukciji.

>

Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukac przed
uzyciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-
nie w odniesieniu do poszczegdlnych powierzchni i
czesci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czysz-
czenia.

12.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkdw czyszczacych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzgdzenie i jego czesci, ktdre mozna dotkng¢, nagrze-
wajg sie.

>

>

Zachowac ostroznosc¢, aby unikng¢ dotkniecia gora-
cych elementow.

Nie pozwalaé, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zbliza-
ty sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-
palic.

>

40

Przed uruchomieniem nalezy usung¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia mogg sie
rozprysngc.

>

Nie nalezy uzywac ostrych srodkow czyszczgcych o
wtasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakéw do czyszczenia szyby drzwi urzadzenia,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

Przestrzegac¢ wskazowek dotyczgcych srodkdow
czyszczacych. — Strona 40

2. Przestrzegac wskazéwek dotyczgcych czyszczenia

elementéw lub powierzchni urzgdzenia.

Jesli nie podano innych wskazdéwek:

- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz
gorgcg wodg z detergentem.

- Wytrze¢ do sucha miekkg sSciereczka.

12.3 Czyszczenie komory piekarnika

UWAGA!
Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore
gotowania.

>

Nie uzywac sprayow do piekarnika, srodkoéw do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikdw.

Przestrzegac¢ wskazowek dotyczgcych srodkdow
czyszczacych. — Strona 40

Czysci¢ gorgcg wodg z detergentem lub roztworem
wody z octem.

W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek
do czyszczenia piekarnikow.

Srodek do czyszczenia piekarnikow stosowadé wy-
tgcznie w zimnej komorze gotowania.

Wskazowka: Aby wyeliminowad nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc mak-
symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.
Komore gotowania wytrze¢ miekkg Sciereczka.
Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.

Czyszczenie talerza obrotowego

1.

2.
3.

Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 40

Wyjac¢ talerz obrotowy.

Talerz obrotowy czysci¢ miekkim zmywakiem z go-
rgcqg wodg z detergentem.

Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

Ponownie wtozy¢ talerz obrotowy.

Upewnic¢ sig, ze talerz obrotowy jest prawidtowo za-
mocowany.



12.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywac ptynu do mycia szyb
skrobakdéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwac z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 40

2. Front urzgdzenia czysci¢ goragcg wodg z detergen-
tem i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne réznice kolordw z przodu urzg-
dzenia sa wynikiem zastosowania réznych materia-
tédw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekkg sciereczkg cienkg warstwe srodka do
pielegnaciji stali nierdzewne;j.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
4. Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

12.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-

stugi.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 40

2. Panel obstugi czysci¢ sciereczka z mikrofibry lub
miekka, wilgotng Sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

12.6 Czyszczenie wyposazenia

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdow
czyszczacych. — Strona 40

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomoca wil-
gotnej sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

Usuwanie usterek pl

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg woda z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

4. Ruszt czysci¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub my¢ w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia pie-
karnikéw.

5. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

12.7 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w
drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdw
czyszczacych. — Strona 40

2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczkg i pty-
nem do mycia szyb.
Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypomina-
ja smugi, to refleksy swietine wywotane oswietle-
niem komory gotowania.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

12.8 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybkg alterna-
tywg dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy ko-
lejnymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszcze-
nia umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowa-
nia wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia moz-
na podzniej tatwiej usungg.

Wprowadzanie ustawien funkcji czyszczenia

1. Kilka kropli ptynu do mycia naczyn wla¢ do filizanki
z woda.

2. Aby zapobiec zahamowaniu wrzenia, wtozy¢ do fili-

zanki tyzeczke.

Filizanke ustawi¢ na srodku komory gotowania.

Ustawi¢ moc mikrofal 600 W.

Ustawi¢ czas trwania 3 minuty.

Witaczy¢ mikrofale.

Po uptywie ustawionego czasu trwania pozostawi¢

drzwi zamkniete przez kolejne 3 minuty.

Komore gotowania wytrze¢ miekka sciereczka.

Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy

otwartych drzwiach.

N o,

© ®

13 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac¢ samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztéw.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac
serwis.
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13.1 Zaklocenia dziatania

Usterka Przyczyna i rozwigzywanie problemow

Urzadzenie nie dziata. Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wtozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

Wytaczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktécenie dziatania

1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktadng tres¢
komunikatu o btedzie.
- "Serwis", Strona 43

Drzwi nie sg doktadnie zamkniegte.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Potrawy podgrzewajg Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.
sie wolniej niz zwykle. » Ustawi¢ wieksza moc mikrofal. = Strona 36

Do urzadzenia witozono wiekszg ilos¢ potrawy niz zwykle.

» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produktdw wymagane jest podwojenie czasu.

Potrawy sg chtodnigejsze niz zwykle.
» W trakcie podgrzewania obrdci¢ lub zamieszac¢ potrawe.

Talerz obrqtowy zaha- Zabrudzenia lub ciata obce w obszarze napedu talerza obrotowego.
cza lub ociera 0 cos. » Qczy$ci¢ piersciers obrotowy i zagtebienie w komorze gotowania.

Tryb mikrofal zostaje  Usterka urzadzenia.
przerwany. » Jezeli btad wystgpi ponownie, wezwac serwis.

Urzadzenie nie zosta- Strefa nastawiania zostata przypadkowo przestawiona.
to uruchomione. Na » Nacisnag stop.

wyswietlaczu widocz-

- . Po wprowadzeniu ustawien nie nacisnigto start,
ny jest czas trwania. P &

» Nacisng¢ start lub skasowac ustawienia, naciskajgc stop,

Na wyswietlaczu Przerwa w dostawie pradu.
swiecg sig trzy zera.  » Ponownie ustawi¢ godzine.
— "Pierwsze uruchomienie urzgdzenia", Strona 34

Na wyswietlaczu Aktywny tryb demo.

$wieci sig M. » Dezaktywowaé tryb demo.
— "Ustawienia podstawowe", Strona 39

Na wyswietlaczu po-  Usterka automatycznego systemu otwierania drzwi.
jawia sie komunikat € 1. Wytaczyé urzadzenie.
3. 2. Odczekad 10 minut.

3. Ponownie wtaczy¢ urzadzenie.

» Jezeli btad wystgpi ponownie, wezwacd serwis.

14 Utylizacja

14.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskac wartosciowe surowce.

» Urzadzenie utylizowa¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji
mozna uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.
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To urzgdzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywg Europejska
2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,0 zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tgcznie z innymi od-
padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwenciji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikéw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skta-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

=y
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15 Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktow serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe;.

Ten produkt zawiera zrodta Swiatta klasy energetycz-
nej G. Zrédta sSwiatta sg dostepne jako czesci zamien-
ne i moga by¢ wymieniane tylko przez odpowiednio
przeszkolony i wykwalifikowany personel.

15.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem widac po otworze-
niu drzwiczek urzgdzenia.

€ Z

Type |

E-Nr: FD: ZNr:
\ |

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

16 Tak to dziala

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzadzenia.

16.1 Optymalny sposéb postepowania

Tutaj opisany jest krok po kroku sposdb postepowania,
ktory umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za-
lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacije na te-
mat wielu potraw wraz z informacjami i wskazéwkami
dotyczacymi optymalnego uzywania i regulowania urzg-
dzenia.

Uwaga:

m  Zalecane ustawienia dotyczg zawsze zimnej i puste;j
komory piekarnika.

m  Czasy podane w zestawieniach majg charakter
orientacyjny. Zalezg one od jakosci i wtasciwosci
produktdw spozywczych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale réwniez juz po podgrza-

niu, produkty ze skorupka, tuping lub skoérkg mogg sie

rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani nie pod-
grzewac w skorupkach jaj ugotowanych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakdw.
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» W przypadku jajek sadzonych lub w szklance trzeba
najpierw nakiué zoéttko.

» tupina lub skdrka produktéw, np. jabtek, pomido-
row, ziemniakow lub kietbasek, moze popekad.
Przed podgrzewaniem nalezy naktu¢ tupine lub
skorke.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze byc¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Przed uzyciem komory piekarnika wyja¢ naczynia, z
ktdrych sie nie korzysta.

2. Wybra¢ zadang potrawe z zalecanych ustawien.

3. Witozy¢ potrawe do odpowiedniego naczynia.

— "Naczynia i wyposazenie nadajgce sie do uzycia
w kuchenkach mikrofalowych”, Strona 35

4. Ustawi¢ naczynie na talerzu obrotowym.

5. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
Ustawi¢ najpierw najkrotszy czas trwania. W razie
potrzeby wydtuzy¢ czas trwania. Jezeli w tabelach
podano dwa wartosci mocy mikrofal i czasu trwania,
nalezy najpierw ustawi¢ pierwszg wartos¢ mocy mi-
krofal i czasu trwania, a po sygnale druga.

W celu przyrzadzenia ilosci, ktdre réznig sie od po-
danych w tabelach, nalezy ustawi¢ ok. dwukrotnie
dtuzszy czas trwania w przypadku dwukrotnej ilosci.

6. Do wyjmowania gorgcych naczyn z komory piekarni-
ka uzywad tapek kuchennych.

16.2 Porady dotyczace rozmrazania i
podgrzewania
Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazowkami, aby

uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania i podgrze-
wania.

Cel/problem

Rada

Po uptywie czasu trwania
potrawa powinna by¢ roz-
mrozona, gorgca lub ugo-
towana.

Ustawi¢ dtuzszy czas
trwania. Wieksze ilosci i
wyzsze potrawy wymagajg
dtuzszego przyrzadzania.

Po uptywie czasu gotowa-
nia potrawa nie powinna
by¢ przegrzana przy brze-
gach, natomiast w srodku
powinna by¢ ugotowana.

= W miedzyczasie zamie-
sza¢ potrawe.

m  Ustawic¢ nizszg moc
mikrofal i dtuzszy czas
trwania.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal
Przestrzegac¢ zalecanych ustawien dotyczgcych rozmrazania i podgrzewania zamrozonych potraw przy uzyciu mikro-

fal.

Cel/problem Rada

Po rozmrozeniu dréb lub = Ustawi¢ nizszg moc
mieso nie powinny by¢ mikrofal.
podgotowane tylko z ze- W przypadku rozmra-
wnatrz, natomiast w srod- zania wiekszej ilosci
Ku jeszcze zamrozone. produktdw, nalezy je
wielokrotnie obracac.

Potrawa nie powinna by¢ = Ustawi¢ nizszg moc
zbyt sucha. mikrofal.
m  UstawiC krétszy czas
trwania.
Przykry¢ potrawe.
Dodac¢ wiecej wody.

16.3 Rozmrazanie

W urzadzeniu mozliwe jest rozmrazanie zamrozonych
potraw.

Rozmrazanie potraw

1. Zamrozone produkty wtozy¢ do naczynia bez przy-
krycia i ustawi¢ na talerzu obrotowym.
Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub
ttuste czesci pieczeni, mozna przykry¢ kawatkami fo-
lii aluminiowej. Folia nie moze dotykac sScianek pie-
karnika.

2. Wigczyc tryb pracy.
Po uptywie potowy czasu rozmrazania mozna zdjgé
folie.

3. Uwaga: Podczas rozmrazania migsa i drobiu po-
wstaje woda.

Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ podczas obraca-
nia i w zadnym wypadku nie wykorzystywa¢ do kon-
sumpcji ani nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi pro-
duktami spozywczymi.

4. W miedzyczasie obrdci¢ albo zamieszacé potrawe je-
den lub dwa razy.

Duze kawatki obracac kilka razy.

5. W celu temperatury rozmrozone produkty nalezy po-
zostawié¢ w temperaturze pokojowej na 10 do 20 mi-
nut.

Z drobiu mozna teraz wyjg¢ podroby. Mieso mozna
poddacd dalszej obrébce, nawet jesli w $rodku jest
jeszcze czesciowo zamrozone.

Potrawa

Wagaw g

Moc mikrofal w W Czas trwania w min

Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 800

sci, z koscig i bez

1. 180 1. 15
2. 90 2.10-20

© ® N o g b~ W N =

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.
Potrawy zamraza¢ na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowad.

Kilkakrotnie obrdci¢ potrawe.

Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.
Catkowicie usung¢ opakowanie.

Rozmrazac¢ tylko ciasta bez polewy, smietany, zelatyny i kremu.
Porozdziela¢ kawatki ciasta.
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Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 1000 1. 180 1. 20
Sci, z koscig i bez 2. 90 2.15-25
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 1500 1. 180 1. 30
Sci, z koscig i bez 2. 90 2.20-30
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 200 1. 180 1.2’
watkach lub plastrach 2. 90 2.4-6
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 500 1. 180 1.5’
watkach lub plastrach 2. 90 2.5-10
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 800 1. 180 1. 8’
watkach lub plastrach 2. 90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane®?® 200 90 10*
Mieso mielone, mieszane®® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane?® 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
Dréb lub kawatki drobiu® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Drob lub kawatki drobiu® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filet rybny, kotlet rybny lub plastry ryby® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Warzywa, np. groszek 300 180 10-15
Owoce, np. maliny® 300 180 7-10°
Owoce, np. maliny® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Masto, rozmrazanie’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Masto, rozmrazanie’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Chleb w catosci 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Chleb w catosci 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Ciasto suche, np. ucierane®® 500 90 10-15
Ciasto suche, np. ucierane®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Ciasta soczyste, np. ciasto z owocami, z 500 1. 180 1.5
twarozkiem® 2. 90 2.15-20
Ciasta soczyste, np. ciasto z owocami, z 750 1. 180 1.7
twarozkiem® 2. 90 2.15-20

' Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.

N

Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowac.
Kilkakrotnie obrdéci¢ potrawe.
Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Catkowicie usung¢ opakowanie.

© o N O g b~ W

Porozdziela¢ kawatki ciasta.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac¢ potrawe.

Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, smietany, zelatyny i kremu.

16.4 Podgrzewanie

W urzadzeniu mozliwe jest podgrzewanie potraw.

Podgrzewanie potraw

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢ do zahamo-

wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest

osiggana bez powstawania typowych pecherzykow po-

wietrza. Zachowad ostroznos¢ nawet przy niewielkim

wstrzasie naczynia. Goracy ptyn moze nagle wykipiec¢ i

rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkia-
dac tyzke do naczynia. W ten sposodb zapobiega sie
zahamowaniu wrzenia.

v X

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

1. Gotowe dania wyja¢ z opakowania i wtozy¢ do na-
czynia przeznaczonego do stosowania w kuchen-
kach mikrofalowych.

2. Potrawy uktadac ptasko w naczyniu.

3. Przykry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

4. Wigczyc tryb pracy.

5. Od czasu do czasu potrawe nalezy kilkakrotnie ob-
rocic lub zamieszac.

Sktadniki potrawy mogg sie podgrzewac z rézng
szybkoscia.

6. Kontrolowac temperature.

7. W celu wyrdwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;j
na 2 do 5 minut.

Podgrzewanie zamrozonych potraw z zastosowaniem mikrofal
Przestrzegac¢ zalecanych ustawien dotyczgcych podgrzewania zamrozonych potraw z zastosowaniem mikrofal.

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Menu, potrawa na talerzu, potrawa gotowa z 300 - 400 600 8-11
2-3 sktadnikow

Zupa 400 600 8-10
Potrawa jednogarnkowa 500 600 10-13
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 500 600 12-17"
Zapiekanki, np. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Dodatki, np. ryz, makaron? 250 600 2-5
Dodatki, np. ryz, makaron?® 500 600 8-10
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 300 600 8-10
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 600 600 14 -17
Szpinak ze $mietang* 450 600 11-16

' Przy mieszaniu porozdzielaé kawatki migsa.

2 Dodac do potrawy troche ptynu.

¥ Do naczynia wlaé tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
4 Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.

Podgrzewanie z zastosowaniem mikrofal

Przestrzegad zalecanych ustawien dotyczgcych podgrzewania z zastosowaniem mikrofal.

Potrawa llosé Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Napoje' 200 ml 800 2-328

Napoje' 500 ml 800 3-42%3

Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 50 ml 360 ok. 0,5%°¢

Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 100 ml 360 ok. 1%

' Wiozy¢ tyzke do szklanki.
Nie przegrzewac napojow alkoholowych.
W miedzyczasie kontrolowad potrawe.

N

Koniecznie sprawdzi¢ temperature.
Plastry migsa porozdzielac.
Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

® N o g bh oW

Jedzenie dla dzieci podgrzewac bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzasngé potrawa.
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Potrawa llosé Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 200 ml 360 1,5%8
Zupa 1 filizanka 200 ¢ 600 2-3
Zupa, 2 filizanki 400 g 600 4-5
Menu, potrawa na talerzu, potrawa gotowa z 350 - 500 g 600 4-8
2-3 sktadnikéw

Mieso w sosie’ 500 g 600 8-11
Potrawa jednogarnkowa 400 ¢ 600 6-8
Potrawa jednogarnkowa 800 g 600 8- 11
Warzywa, 1 porcja® 150 g 600 2-3
Warzywa, 2 porcje® 300 g 600 3-5

' Wiozy¢ tyzke do szklanki.
Nie przegrzewac napojow alkoholowych.
W miedzyczasie kontrolowac potrawe.

N

Koniecznie sprawdzi¢ temperature.
Plastry miesa porozdzielad.
Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

© N o g » W

Jedzenie dla dzieci podgrzewac bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzasng¢ potrawa.

16.5 Gotowanie

W urzadzeniu mozliwe jest gotowanie potraw.
Gotowanie potraw

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorace.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w komorze goto-
wania i czy talerz obrotowy moze sie swobodnie ob-
racac.

— Do pieczeni uzywaé wysokiej formy.
— Do zapiekanek i sufletow uzywac duzych, pta-
skich naczyn.

2. Potrawy uktadac ptasko w naczyniu.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

3. Podczas gotowania z zastosowaniem mikrofal przy-
kry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem lub
specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

- W przypadku grillowania nie przykrywac potraw.
- W przypadku kombinacji mikrofal i grilla nie nale-
zy przykrywac potraw.

4. Ustawi¢ naczynie na talerzu obrotowym.

- W przypadku grillowania ustawi¢ ruszt na talerzu
obrotowym. Nie podgrzewa¢ komory gotowania.

5. Wigczy¢ tryb pracy.

6. W celu wyrdwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;j
na 2 do 5 minut.

— Przed nacieciem odstawi¢ mieso na 5-10 minut.
- Zapiekanki i suflety pozostawi¢ w wytgczonym
urzgdzeniu przez 5 minut.

Wskazowka: Przyrzadzajgc szasztyki rybne lub warzyw-

ne, uzywac wytgcznie drewnianych patyczkow.

Potrawa llos¢ Wyposazenie  Moc mi- Rodzaj Czas Wskazowki
krofal grzania trwania
wWwW w min
Caty kurczak, swiezy, 1200 g Naczynie z po- 600 - 25 - 30  Po uptywie potowy czasu
bez wnetrznosci krywka obrdcic.
Czesci drobiowe, np. 800 g Naczynie bez 360 il 30 - 40  Utozy¢ skorg do gory. Nie
¢wiartka kurczaka pokrywki obracac potrawy.
+
Ruszt
Skrzydetka kurczaka, 800 g Naczynie bez 360 sl 15 - 25 Nie obracac potrawy.
marynowane, mrozo- pokrywki
ne +
Ruszt
Mieso wieprzowe bez 750 g Naczynie bez 360 40 - 50  QObrocic potrawe 1-2 razy.
skory, np. karkdwka pokrywki
Plastry stoniny ok. 8 pla- Ruszt 180 10-15 -
strow

' Od czasu do czasu ostroznie zamieszaé potrawe.
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Potrawa llos¢ Wyposazenie  Moc mi- Rodzaj Czas Wskazowki
krofal grzania trwania
wWwW w min
Pieczen rzymska 750 g Naczynie bez 1. 600 1.- 1. 20 - Gotowac potrawe w naczy-
pokrywki 2. 360 2. 25 niu bez pokrywki. Maksy-
2. 25 - malna wysokos¢ potrawy to
35 6 cm.
Ryba, np. filety 400 g Naczynie bez 600 - 10 - 15  Podla¢ potrawe niewielkg
pokrywki iloscig wody, soku z cytryny
lub wina.
Filet rybny, zapiekany 400 g Naczynie bez 360 10 - 15  Rybe mrozong uprzednio
pokrywki rozmrozic.
Szasziyki rybne 4-5 sztuk  Ruszt 180 10 - 15  Uzywac drewnianych pa-
tyczkdw do szasztykdw.
Zapiekanka, na stod- 1000 g Naczynie bez 360 30 - 35 Maksymalna wysokos¢ po-
ko, np. zapiekanka pokrywki trawy to 5 cm.
serowa z owocami
Zapiekanka, pikantna, 1000 g Naczynie bez 360 & 30 - 35 Posypac potrawe serem.
z surowych sktadni- pokrywki Maksymalna wysokos¢ po-
kow, np. zapiekanka trawy to 5 cm.
makaronowa
Zapiekanka, pikantna, 1000 g Naczynie bez 360 ™ 30 - 40 Maksymalna wysokosé po-
z gotowanych sktad- pokrywki trawy to 4 cm.
nikdw, np. zapiekan-
ka ziemniaczana
Zupy, zapiekane, 2-4 mi- Naczynie bez - I 15-20 -
np. zupa cebulowa seczKi pokrywki
Warzywa, swieze 250 ¢ Naczynie z po- 600 - 5-10" Warzywa pokroi¢ na kawat-
krywkag ki tej samej wielkosci. Na
kazde 100 g doda¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszac
potrawe.
Warzywa, swieze 500 g Naczynie z po- 600 - 10 - 15" -
krywkag
Szaszityki z warzyw 4-5 sztuk  Ruszt 180 il 15 -20 Uzywac drewnianych pa-
tyczkéw do szasztykow.
Ziemniaki 250 ¢ Naczynie z po- 600 - 8 -10' Warzywa pokroi¢ na kawat-
krywkag ki tej samej wielkoSci. Na
kazde 100 g dodac¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszac
potrawe.
Ziemniaki 500 g Naczynie z po- 600 - 11 - 14" Warzywa pokroi¢ na kawat-
krywka ki tej samej wielkosci. Na
kazde 100 g doda¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszacd
potrawe.
Ziemniaki 750 g Naczynie z po- 600 - 15 - 22"  Warzywa pokroi¢ na kawat-
krywka ki tej samej wielkosci. Na
kazde 100 g doda¢ 1 do
2 tyzek stotowych wody. W
miedzyczasie zamieszacd
potrawe.
Ryz 125 g Naczynie z po- 1. 1.- 1.5 -7 Dodac¢ podwdjng ilos¢ wo-
krywkg 800 2. - 2.12 - dy.
2. 180 15

' Od czasu do czasu ostroznie zamieszaé potrawe.
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Potrawa llos¢ Wyposazenie  Moc mi- Rodzaj Czas Wskazowki

krofal grzania trwania

wWwW W min
Ryz 250 g Naczynie z po- 1. 1.- 1.6 -8 Dodac¢ podwdjng ilos¢ wo-

krywka 800 2. - 2.15 - dy.

2. 180 18
Chleb tostowy, opie- 2-4 krom- Ruszt - il 1. Strona: -
kanie w tosterze Ki 2-4

2. Strona:
2-4
Zapiekanie chleba to- 2-6 kro- Ruszt - ™ 7-10 Czas trwania jest zréznico-
stowego mek wany w zaleznosci od do-
datkow.
Owoce, kompot 500 g Naczynie z po- 600 - 9-12 -
krywkag
Desery, np. pudding, 500 ml Naczynie z po- 600 - 5-8 Pudding od czasu do cza-
w proszku krywka su zamieszac¢ 2-3 razy
trzepaczka.
' Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.
Pudding z proszku 2. Dodac¢ pozostate mleko i zamiesza¢ jeszcze raz.
3. Wstawi¢ miske do komory piekarnika i zamkngc¢

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Opakowanie pudingu w proszku wymiesza¢, zgod-

nie ze wskazéwkami na opakowaniu, z cukrem i

odrobing mleka w nadajgcej sie do mikrofali, wyso-
kiej misce tak, aby nie byto grudek.

16.6 Potrawy testowe

o &

drzwi urzadzenia.

Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
Po 3 minutach zamieszad po raz pierwszy. Potem
mieszac¢ co minute, az do uzyskania pozgdanej kon-

systencii.

Czas trwania zalezy od temperatury mleka i uzytego

naczynia.

Ponizsze tabele zostaty sporzadzone dla instytutéw testujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli urzg-
dzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl. IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min  Wskazowka
Mleczko jajeczne, 750 g 1. 360 1.12-17 Forme z pyrexu 20 x 25 cm usta-
2. 90 2.20-25 wi¢ na talerzu obrotowym.
Biszkopt 600 8-10 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢
na talerzu obrotowym.
Pieczen rzymska 600 20-25 Forme z pyrexu ustawi¢ na tale-

rzu obrotowym.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania przy uzyciu mikrofal.

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min  Wskazowka
Mieso 1. 180 1.5-7 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢
2. 90 2.10-15 na talerzu obrotowym.
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Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami

Potrawa Moc mikrofal Rodzaj grzania Czas trwania Wskazowka
wW W min
Zapiekanka ziemniaczana 360 & 35-40 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢

na talerzu obrotowym.

17 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegad tych informacji podczas montazu
urzgdzenia.

17.1 Sichere Montage

Podczas montazu urzgdzenia nalezy prze-

strzegac zasad bezpieczenstwa.

m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym za-
montowaniu zgodnie z instrukcjg montazu.
Monter jest odpowiedzialny za prawidtowe
dziatanie w miejscu instalacji urzadzenia.

®» Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

® Przed uruchomieniem usung¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

® Nigdy nie usuwac przezroczystej folii z we-
wnetrznej strony drzwi.

m Przestrzega¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczacych montazu elementéw wy-
posazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne
na temperature do 90°C, a przylegajgce do
urzgadzenia fronty mebli do 65°C.

= Nie montowac urzadzenia za drzwiami de-
koracyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje
ryzyko przegrzania.

= Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzadzenia. UsungC wiory. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementow elektrycz-
nych.

m Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z niepra-
widtowego podtgczenia urzgdzenia.
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/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Czesci, ktoére sg dostepne podczas montazu,
moga mie¢ ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» Nosic¢ rekawice ochronne

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-

go i niezaaprobowanych adapterow stanowi

zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

17.2 Przytacze elektryczne

Aby mdc bezpiecznie podtaczy¢ urzadzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo wykonane instalacje stanowig powazne
zagrozenie.

» Tylko wykwalifikowany elektryk moze zainstalowac
gniazdo lub wymieni¢ przewdd przytgczeniowy,
uwzgledniajgc odpowiednie przepisy.

» Urzagdzenie podtgczad tylko do gniazdka wtykowego
ze stykiem ochronnym (uziemieniem), zamontowa-
nego w sposodb zgodny z obowigzujgcymi przepisa-
mi.

» Jesli po zabudowaniu nie bedzie dostepu do wtycz-
ki, wowczas w instalacji elektrycznej musi znajdo-
wac wielobiegunowy roztgcznik od sieci elektryczne;j
z rozwarciem stykdw wynoszgcym minimum 3 mm.
Montaz musi zapewni¢ ochrone przed niezamierzo-
nym dotknieciem.



17.3 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas transpor-
tu.

17.4 Meble do zabudowy

Tutaj podane sg informacje na temat bezpiecznego

montazu.

UWAGA!

Widry mogg zaktdcac funkcjonowanie elementéw elek-

trycznych.

» Meble nalezy docina¢ przed wstawieniem urzgdze-
nia.

» Usung¢ widry.
Minimalna wysokos¢ montazu to 850 mm.
Szafka do zabudowy nie moze miec¢ tylnej scianki.
Szczelin wentylacyjnych i otwordw ssgcych nie wol-
no zakrywac.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne na tempe-
rature do 90°C, a przylegajgce do urzadzenia fronty
mebli do 65°C.

17.5 Wymiary montazowe w szafce gornej

Przestrzega¢ wymiardw montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce gornej.

17.6 Przygotowanie szafki gornej

1. Ustali¢ grubosé $cianki mebla. ©
Grubosc¢ Scianki jest przypisana do wartosci x.

Instrukcja montazu pl

2. Uwaga: Wartos¢ x odpowiada odstepowi dolnego

otworu blachy przytgczeniowej od podtogi mebla do
zabudowy.

Przykreci¢ blache przytaczeniowa do szafki gorne;.

Uwzgledni¢ przy tym ustalong wartosé x.
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17.7 Wymiary montazowe w szafce wysokiej

Przestrzega¢ wymiardow montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.
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17.8 Przygotowanie szafki wysokiej

1. Ustali¢ grubosé $cianki mebla. @

Grubos¢ scianki jest przypisana do wartosci x.

2. Uwaga: Wartos¢ x odpowiada odstepowi dolnego
otworu blachy przytgczeniowej od podtogi mebla do
zabudowy.

Przykreci¢ blache przytgczeniowg do szafki wyso-
kiej. @
Uwzgledni¢ przy tym ustalong wartoscé x.
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17.9 Przygotowanie urzadzenia do pracy 5. Za pomocag dwdch Srub zewnetrznych przymocowac

Jezeli urzadzenie ma by¢ zamontowane w szafce wyso-

kiej, nalezy je odpowiednio przygotowad.

1. Odkreci¢ srodkowg srube w dnie kuchenki mikrofa-
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lowej.

rame montazowg do dna kuchenki mikrofalowej.

ikrofalo-
wej.

17.10 Montaz urzadzenia

falowej.

Przykreci¢ srodkowg srube do dna kuchenki mikro- 1. Przymocowac elementy dystansowe do urzadzenia

zgodnie z gruboscig scianki.

Odkreci¢ 2 zewnetrzne sruby w dnie kuch
krofalowej.

enki mi-




Instrukcja montazu pl

2. Uwaga:
Uwazacd przy tym, aby nie zagig¢ ani nie przyciac
przewodu przytgczeniowego.

W prawo.

4. Sprawdzi¢ odstep od sgsiednich urzgdzen.

e~———

—

min. 3mm »|&
]
- —

_—— I

(oXe)

Odstep od sasiednich urzgdzen musi wynosi¢ co
najmniej 3 mm.

5. Usungc¢ z komory gotowania oraz z drzwi materiaty
opakowaniowe i folie klejgce.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

® Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau Inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi
efectuata numai de catre personal de speciali-
tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-
ma unei conectari eronate, dreptul de garantie
este anulat.
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Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

= sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® n cazul uzului casnic si al utilizarilor simila-
re, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

® pana la o inaltime de 4000 m deasupra
nivelului marii.

Acest aparat este in conformitate cu standar-

dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta

este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2

inseamna ca microundele sunt generate in

scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica

faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul

casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 15 ani si de persoane cu capacitaii
fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Obiectele inflamabile depozitate in interiorul

cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.



Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

Supraincalzirea aparatului poate duce la in-

cendiu.

» Nu montali niciodata aparatul in spatele
unei usi decorative sau de mobilier.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate

exploda. Se pot degaja vapori fierbinii si fla-
cari explozive.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

Siguranta ro

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

in cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méinile in zona balamalelor.

Crapaturile, cioburile sau fisurile in platanul ro-

tativ din sticla sunt periculoase.

» Nu loviti niciodata obiecte dure de platanul
rotativ.

» Manevraii platanul rotativ cu grija.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde, iar usa aparatului poate

exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamu-
rilor usii se pot crapa si sparge.

— "Prevenirea pagubelor materiale”,

Pagina 57

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.
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ro Siguranta

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se
pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.
» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incélzite se mai pot aprinde i
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu ncalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu Tncalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!
Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente
inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.
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/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intéi sa intepati galbenusul.

» |In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, intepati coaja sau invelisul.

Caldura nu se distribuie uniform in mancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificati temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

n cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectali intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-

ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-

rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale

sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a

altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.



/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc Si

poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intar-
ziere a fierberii.

v X

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne in manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitali poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-

_crounde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela si

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incalzire.

Prevenirea pagubelor materiale ro

/A AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/\ AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

in cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot
rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-
rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regularitate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, usa si balamaua usii.

— "Curatare si ingrijire", Pagina 66

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-

tuia este deteriorata. Este posibil ca energia

produsa de microunde sa iasa.

» Nu utilizati niciodata cuptorul daca usa
acestuia sau cadrul din plastic al usii pre-
zinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se

pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale

aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poa-

te exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii

se pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpre-

siune, interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare
nediluata (de exemplu, pentru a le turna land sau
peste alimente).

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-
meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot
produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului determina

aparitia coroziunii.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare. Dupa un mod
de funciionare cu temperaturi ridicate, lasati cupto-
rul sa se raceasca numai cu usa acestuia inchisa.

» Nu pastraii pe termen lung alimente umede in interi-
orul cuptorului inchis.

Nu depozitali preparate in interiorul cuptorului.
Nu fixali obiecte intre aparat si usa acestuia.
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ro Protectia mediului si economisirea

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcati, nu va asezati, nu agatati si nu sprijinifi
obiecte pe usa aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectati aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantda minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu pornifi niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate n interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

Al

v | X

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Lasafi aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.

» Nu setati niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.

» Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de pre-

parare cu microunde este compromis.

» Nu scoateti niciodata capacul vasului aflat in interio-

_rul cuptorului cu microunde.

Indepartarea foliei transparente de pe partea interioara

a usii duce la deteriorarea usiii aparatului.

» Nu indepartali folia transparenta de pe partea interi-
oara a usii.

Patrunderea lichidului in interiorul aparatului poate de-

teriora sistemul de actionare al platoului rotativ.

» Supravegheati procesul de preparare.

» Folositi initial o duratd mai scurta, apoi mariti durata
daca este necesar.

» Nu folositi niciodata aparatul fara platanul rotativ.

Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului sau a modului de functiona-
re combinat cu microunde, folositi numai vesela re-
zistenta la temperaturi inalte.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectali aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.

Deschideti cat mai rar usa aparatului in timpul functio-

narii acestuia.

m Astfel, temperatura din interiorul aparatului este
mentinutd constantd, iar aparatul nu trebuie s& se
reincdlzeasca.

Ascundeti ceasul in modul standby.
= [n modul standby, aparatul economiseste energie.

Nota:

Aparatul necesita:

= max. 1 Win regimul de functionare, cu display-ul ac-
tivat

= max. 0,5 W in regimul de functionare, cu display-ul
dezactivat
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Cunoasterea ro

4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
cliile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-

diul de operare.

Nota: In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi di-
ferite de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si

forma.

I o
————— min
1y I I %

—

start

90

600

]

+
O  stop
180 360
800 kg
0 M

:

Sistemul de deschidere automata

a usii

Deschideti automat

usa.

Campuirile tactile

Selectati funciiile.

Selectorul rotativ

Setati ora, durata si

programele automate.

REN =

Display-ul

Afiseaza ora si durata.

Campurile tactile

start

Porniti functionarea.

Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. M Selectati memoria.
Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent. Stop Oprili séu intrerupeti functionarea
90-800 Selectati puterea microundelor in wa- e Deschideti usa aparatului.
fi. .
Selectati programele automate. Selectorul rOtat'Y o ,
K . . Cu selectorul rotativ modificati valorile de setare, care
g Selectati greutatea din cadrul progra- sunt afisate pe display
melor. — Selectorul rotativ este retractibil. Apasati pe selectorul
] Selectati grill-ul. rotativ pentru al activa sau dezactiva.
® Setati sau afigati ora.

59



ro Accesorii

Sistemul de deschidere automata a usii

Cand atingeti sistemul de deschidere automata a usii,

aceasta se deschide. Puteti deschide complet usa apa-

ratului Tn mod manual.

Observatii

= |n cazul unei pene de curent, sistemul de deschide-
re automata a usii nu functioneaza. Puteli deschide
manual usa.

4.2 Modurile de incalzire

®» Daca deschideti usa aparatului in timpul procesului
de preparare, functionarea va fi intrerupta.

= Cand inchideti usa aparatului, procesul de functio-
nare nu continua automat. Trebuie sa porniti manual
procesul de functionare.

m  Daca aparatul este deconectat pentru o perioada
mai lunga de timp, usa aparatului se deschide cu in-
tarziere.

Aici este disponibila o prezentare generald a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incalzire.

Simbol Nume Utilizare
90-800 Microunde Decongelati, preparati sau incalziti alimente si lichide.
Grill Gratinati alimente.

Functionare combina- ® Coaceti sufleuri si gratenuri.
td cu microunde = Rumenili preparate.

4.3 Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza
dupé cum este necesar.

In timpul functionarii cu microunde, interiorul cuptorului
ramane rece. Totusi, suflanta de racire se conecteaza.

Nota: Suflanta de racire poate continua sa functioneze
si dupa ce aparatul a fost deconectat.

4.4 Apa de condens

Tn timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

Accesorii Utilizare
Gratar m  Gratar pentru prajire si
rumenire

m  Gratar de sustinere
pentru vase

6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatali aparatul si accesoriile.

6.1 Efectuarea primei puneri in functiune

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-

ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

Nota: Dupa conectarea la sursa de alimentare cu ener-
gie electrica sau dupa producerea unei pene de curent
este emis un semnal sonor, iar pe display sunt afisate

mai multe zerouri. Poate dura cateva secunde pana la

emiterea unui alt semnal sonor si pana cand puteti se-
ta ora.

1. Apasati pe O.

v Pe display apare 12:00. Lampa indicatoare de dea-
supra ® se aprinde.

2. Setati ora cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apasati pe O.
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6.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima dat& alimente cu aju-
torul aparatului, curatali interiorul acestuia si accesorii-
le.

1. Asigurati-va ca in interiorul cuptorului nu exista res-
turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Curatali suprafetele netede din interiorul cuptorului
utilizdnd o laveta moale, umeda.

3. Pentru a elimina mirosul specific de aparat nou,
stergeti interiorul gol al cuptorului cu o solutie fier-
binte de apa cu detergent.

— "Curatarea interiorului cuptorului", Pagina 66

6.3 Curatarea accesoriilor

» Curatali temeinic accesoriile utilizand o solutie de
apa cu detergent de vase si o laveta moale.



6.4 Montarea suportului rotativ

Utilizali aparatul numai cu suportul rotativ montat.

1. Asezati inelul rulant [al in adancitura din interiorul
cuptorului.

Utilizarea de baza ro

2. Fixati suportul rotativ [b] in piesa de antrenare [€] din
centrul din spatiul interior al cuptorului.

3. Verifiocati daca suportul rotativ este fixat corect.

Nota: Suportul rotativ se poate roti catre stanga sau ca-

tre dreapta.

7 Utilizarea de baza

7.1 Treptele de putere a microundelor

Aici este disponibila o prezentare generala a treptelor
de putere a microundelor si a utilizarii acestora.

Puterea microunde- Utilizare
lor exprimata in wati

90 Decongelati alimente delicate.

180 Decongelati alimente si conti-
nuati prepararea acestora.

360 Preparati carne si peste sau in-
calziti alimente delicate.

600 Incalziti si preparati alimente.

800 Incalziti lichide.

Nota:

Puteti seta puterea microundelor pentru 0 anumita
durata:

= 800 W pentru 30 de minute

= 600 W pentru 60 de minute

= 90 W, 180 W si 360 W pentru 99 de minute

7.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Nota: Tnainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu micro-
unde, respectali informatiile oferite de producatori. Da-
ca aveti dubii, efectuati o testare a vaselor.

Vase si accesorii

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Vase realizate din materi- Aceste materiale permit

ale termorezistente si trecerea microundelor.

adecvate pentru utilizarea Vesela care nu este ter-

in cuptorul cu microunde: morezistenta si se deterio-

Sticla reaza in cazul contactului

Vitroceramica cu microundele.

Portelan

Material plastic termo-

rezistent

m  Ceramica complet
smaltuita, fara fisuri

Tacamuri din metal

Nota: Pentru a evita feno-
menul de intarziere a fier-
berii, puteti utiliza taca-
muri din metal, de exem-
plu, o lingurd introdusa in
pahar.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fajd de partea interioara a
usii.
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ro Grill

Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Metalele nu lasa s& trea-
ca microundele. Alimente-
le se Incalzesc slab.

Vesela din metal

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.
Recomandare: Acest tip
de vesela trebuie utilizat
numai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
utilizarea in cuptorul cu
microunde.

7.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitatea cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuadnd o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

Tineti copiii la distanta.

Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

Setali puterea maxima a microundelor si lIdsati apa-

ratul sa functioneze timp de 2 - 1 minut.

Porniti procesul de functionare.

Verificati mai multe aspecte privind vasul:

- Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

— Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

MNA oY

Eal o

7.4 Setarea microundelor

ATENTIE!

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate Tn interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

=I5

v | X

Recomandare: Pentru o tulizare optima a aparatului, va
outeli orienta dupa specificatiile din cadrul recomanda-
rilor de reglare.

- "Procedati astfel", Pagina 69

1. Respectali instructiunile privind siguranta.
— Pagina 56
2. |nstructiunile privind evitarea deteriorarilor.
— Pagina 58
3. Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.
— Pagina 61
4. Setati puterea doritd a microundelor cu ajutorul tas-
telor.
5. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.
Nota: Daca deschideti usa aparatului in timpul functio-
narii acestuia, functia de microunde intrerupe procesul
de preparare si opreste derularea setata a timpului. Da-
ca inchideti usa aparatului, procesul de functionare
continua.

7.5 Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

» Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

7.6 intreruperea functionarii

1. Apé&sati pe stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start,

7.7 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doud ori pe stop sau deschideti usa si
apasati o data pe stop,

8 Grill

Cu ajutorul grill-ulului puteti rumeni sau gratina alimen-
te. Puteti utiliza grill-ul Tn mod independent sau in com-
binatie cu microundele.
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8.1 Setarea grill-ului

1. Apésati pe [7l

v Lampa indicatoare de deasupra [T] se aprinde, iar
pe display apare 10:00 min.

2. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.



8.2 Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

» Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

8.3 intreruperea functionarii

1. Apasati pe stor sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start,

8.4 Anularea procesului de functionare

» Apdsati de doua ori pe stop sau deschideti usa si
apasati o data pe stop.

Functia de memorie ro

8.5 MicroCombi

Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza grill-
ul In combinatie cu microundele.

Setarea regimului MicroCombi

1. Apasati pe puterea de 90, 180 sau 360 a microun-
delor.

v Lampa indicatoare de deasupra tastzei apasate se
aprinde, iar pe display apare 1:00 min.

2. Apasati pe [l

3. Reglafi durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Nota: Daca deschideti usa aparatului in timpul functio-
narii acestuia, functia de microunde intrerupe procesul
de preparare si opreste derularea setata a timpului. Da-
ca inchideti usa aparatului, procesul de functionare
continua.

9 Functia de memorie

Cu ajutorul functiei de memorie puteti salva setarea
pentru un anume fel de mancare si il puteti accesa ori-
cand.

Recomandare: Utilizati functia de memorie daca gatiti
frecvent un anumit preparat.

9.1 Memorarea unui program

Nota:

m  Puteli stoca succesiv in memorie mai multe puteri
pentru microunde.

Programele automate nu pot fi stocate.

Apasati pe M.

Lampa indicatoare de deasupra M se aprinde.

Setati puterea doritd a microundelor cu ajutorul tas-

telor.

v Lampa indicatoare de deasupra tastei se aprinde,
iar pe display apare 1:00 min.

3. Reglafi durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

4. Dacad este necesar, selectati una dintre opfliuni:

— Pentru a memora un program si a-l porni imediat,
apasati pe start,

MNP

- Pentru a memora un program fara a-l si porni
imediat, apasati pe M.
v (Cand aparatul porneste, pe display apare ora, iar
aparatul memoreaza setarea.

9.2 Pornirea functiei de memorie

Puteti porni foarte simplu programul memorat. Introdu-
ceti preparatul in aparat si inchideti usa acestuia.

1. Apésati pe M.

v Sunt afisate setarile memorate.

2. Apdsati pe start,

9.3 intreruperea functionarii

1. Apasati pe stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start,

9.4 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doud ori pe stop sau deschideti usa Si
apasati o data pe stop.

10 Programele

Programele va permit sa preparati in interiorul aparatu-
lui diferite alimente, iar setarile optime sunt selectate
automat.

10.1 Setarea programului

1. Selectali programul.

2. Apadsati in mod repetat pe U pana cand pe display
este afisat numarul programului dorit.

v Lampa indicatoare de deasupra U se aprinde.

3. Apasati pe kg.

v Lampa indicatoare de deasupra k9 se aprinde, iar
pe display apare greutatea propusa.

4. Setati greutatea alimentului cu ajutorul selectorului
rotativ.

Daca nu puteti introduce greutatea exacta, rotunjiti-o
crescator sau descrescator.

5. Pentru a porni procesul de preparare, apasati pe
start

v Derularea duratei de preparare este prezentata pe
display.

6. Deschideli usa aparatului daca, in timpul functiona-
rii, este emis un semnal sonor.
- Maruntiti, amestecati sau intoarceti alimentele.
- Inchideti usa aparatului.
- Apasali pe start,
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ro Programele

10.2 intreruperea functionarii

1. Apasati pe stop sau deschideti usa aparatului.
v Lampa indicatoare de deasupra start se aprinde.

10.3 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doud ori pe stop sau deschideti usa si
apasati o data pe stop,

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start,

10.4 Decongelarea cu automatica programelor
Cu cele 4 programe de decongelare puteti decongela carne, carne de pasare si paine.

Program Aliment Vesela Interval de greutate in kg
PO1 Carne tocata deschis 0,20-1,00
P02 Bucali de carne deschis 0,20-1,00
P03 Pui, bucati de pui deschis 0,40-1,80
P04 Paine deschis 0,20-1,00

5. Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se
formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu o folo-
Congelati alimentele in pachete plate si portionate, sifi Tn niciun caz si nu o aduceli in contact cu alte
la-18 °C. alimente.

2. Cantariti alimentele. 6. Desprindeti bucéatile plate de carne unele de altele

Decongelarea alimentelor cu programele
automate

1. Scoateli alimentele din ambalaj.

Greutatea alimentelor este necesard pentru a putea
seta programul.

3. Asezati alimentele pe un vas plat, adecvat pentru
microunde, de exemplu, pe o farfurie din sticla sau

si carnea tocata inainte de a le Iasa sa se deconge-
leze.

7. Lasati alimentul decongelat sa stea inca 10 pana la
30 de minute pentru a permite egalizarea tempera-

din por{elan. turii.
Nu acoperiti cu capac. Bucatile mari de carne trebuie lasate mai mult timp
4. Setati programul. — Pagina 63 decéat cele mici. In cazul pasarilor, scoate maruntaie-
le dupa decongelare.
8. Pregatiti mai departe alimentele, chiar daca bucétile
groase au eventual interiorul inca putin congelat.

10.5 Prepararea cu programele automate
Cu ajutorul celor 3 programe de preparare puteti pregati orez, cartofi sau legume.

Program Aliment Vesela Interval de Observatii
greutate in kg
P05 Orez Cu capac 0,05-0,20 Pentru orez utilizati o forma mare, inalta.
Nu folositi orez pentru fierbere.
Pentru fiecare 100 g de orez adaugali o cantitate
dubla sau tripla de apa.
P06 Cartofi cu capac 0,15-1,00 m  Pentru cartofi natur, tdiafi cartofii proaspeti in bucai
mici si egale.
®  Pentru fiecare 100 g de cartofi natur, adaugati o lin-
gurd de apa si putina sare.
PO7 Legume Cu capac 0,15-1,00 m  Cantariti legumele proaspete, curatate.
= Taiafi legumele in bucali mici si egale.
Pentru fiecare 100 g de legume, adaugati o lingura
de apa si putind sare.
Prepararea alimentelor cu programele automate 4. Setati programul. = Pagina 63
1. Cantariti alimentele. 5. La finalizarea programului, amestecati preparatul in-
Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea ca o data. . L s
seta programul. 6. L&sati alimentul decongelat s& stea inca 5 pana la

10 minute pentru a permite egalizarea temperaturii.
Rezultatele preparéarii depind de calitatea si de natu-
ra alimentelor.

2. Asezati alimentele pe un vas adecvat pentru micro-
unde si acoperiti-l cu un capac.

3. Adaugati cantitatea de apa indicatda pe ambalaj de
producator.
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10.6 Programul de preparare Combi

Setérile de baza ro

Cu programul de preparare Combi puteti combina microundele cu grill-ul.

Program Aliment Vesela Interval de greutate in kg
P08 Sufleu congelat, cu indltimea de pana  deschis 0,40-0,90
la 3 cm

Gatirea alimentelor cu programul de preparare
Combi

1. Scoateli alimentele din ambalaj.

2. Cantariti alimentele.
Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea
seta programul.

3. Asezati alimentele pe un vas adecvat pentru micro-
unde, termorezistent si de dimensiune mica.

4. Setati programul. = Pagina 63

5. Dupa finalizarea programului, lasati alimentele sa
stea inca 5 pana la 10 minute pentru a permite ega-
lizarea temperaturii.

11 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum este necesar.

11.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setérile de baza si setarile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea

aparatului dvs.

Setare Selectie  Semnificatie

{Semnalul so- = On'
nor al tastelor n [JFF

Activati si dezactivali semnalul sonor al tastelor.
Nota: Semnalul sonor al tastelor este activ in start gj stop,

¢ Modul Demo dEQl

Activati sau dezactivati modul Demo.

Nota: Aparatul este deconectat. Puteti utiliza tastele si indicatoarele; tastele nu functio-
neaza. Modul Demo este utilizat in principal in cadrul reprezentantelor.

' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

11.2 Modificarea setarii de baza

Cerinta: Aparatul este deconectat.

1. Mentineti ap&sate start gi stop timp de céateva secun-
de.

v Pe display apare prima setare de baza.

2. Apasati pe start,

v Pe display apare valoarea actuala.

3. Cu ajutorul selectorului rotativ setali valoarea dorita.

4. Pentru a implementa setarea de baza, apasati pe
start

5. Pentru a parasi setarea de baza, apasati pe stop.

6. Modificati setarea de baza ' cu ajutorul selectorului

rotativ.
7. Pentru a modifica setarea de baza, apasati pe start,
v Pe display se aprinde setarea selectata.
8. Cu ajutorul selectorului rotativ setati valoarea dorita.
9. Pentru a implementa setarea de baza, apasati pe
start
10. Pentru a pardsi setarea de baza, apasati pe stop.
11. Pentru a pardsi meniul setarii de baza, apasati din
nou pe stop,
Recomandare: Puteti modifica setarea in orice mo-
ment.

11.3 Modificarea duratei semnalului

Céand deconectali aparatul, este emis un semnal sonor.

Puteti modifica durata de emitere a semnalului sonor.

Mentineti apasat start timp de aproximativ 6 secunde.
v Comutati intre o durata scurta si una lunga a sem-
nalului.
v Aparatul preia durata semnalului si indica ora.

11.4 Setarea orei

Nota: Dupa conectarea la sursa de alimentare cu ener-
gie electrica sau dupa producerea unei pene de curent
este emis un semnal sonor, iar pe display sunt afisate

mai multe zerouri. Poate dura cateva secunde pana la

emiterea unui alt semnal sonor si pana cand puteti se-
ta ora.

1. Apasati pe .

v Pe display apare 12:00. Lampa indicatoare de dea-
supra ® se aprinde.

2. Setati ora cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apasati pe O.

11.5 Stingerea afisajului orei

Pentru a reduce consumul in modul de standby al apa-
ratului, puteti ascunde ora.
1. Apasati pe .
2. Apasati pe stop.
Pentru a afisa din nou ora, apasati din nou pe ©.
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12 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatafi-l si ingrijifi-|
cu atentie.

12.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curdtare adecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascuiite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.
Nu utilizati produse speciale pentru curédtare la cald.
Utilizati solutii de curafare pentru sticla, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavetele noi contin reziduuri rezultate in urma producti-

ei.

» Spalati bine lavetele din burete noi inainte de utiliza-
re.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

12.2 Curatarea aparatului

Curétati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curdtare
neadecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de Tncalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

tura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curdta geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafata se poate zgéaria.

1. Respectali indicaliile privind produsele de curatare.
— Pagina 66
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2. Respectali indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.
3. Daca nu este specificat altfel:
- Curatati componentele aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.
- Apoi uscali cu o laveta moale.

12.3 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curadtare
pentru cuptoare.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 66

2. Curéatati cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apa cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curatare pentru cuptoare.
Nu aplicati niciodata produse de curafare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.
Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, incalziti o cana cu apa cu cateva picaturi de zea-
ma de lamaéie timp de 1 pana la 2 minute la treapta
de putere maxima a microundelor. Pentru a evita in-
tarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o lingurd in
vas.

4. Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.

5. Lasali interiorul cuptorului sa& se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

Curatarea suportului rotativ

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 66

2. Scoateti suportul rotativ.

3. Curatati suportul rotativ cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si cu o laveta moale.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

5. Asezati la loc suportul rotativ.
Aveli grija ca suportul rotativ sa fie fixat corect.

12.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curdtarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, Indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curatarea suprafetelor din inox utilizati produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 66

2. Curataii partea frontald a aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.



Nota: Pot apdrea diferente mici de culoare ale partiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticla, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
blire, cu o lavetda moale pe partea frontala a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

12.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergeli niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 66

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o lavetd moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

12.6 Curatarea accesoriilor

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
- Pagina 66

2. Inmuiati resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solufie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatati accesoriile utilizand o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o0 laveta sau o perie.

4. Curatali gratarul utilizand detergent pentru inox sau
in masina de spaélat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
o spirald din inox sau produse de curadtare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

Remediati defectiunile ro

12.7 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 66

2. Curatati geamurile usii utilizand o lavetd umeda si
un produs de curdtare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

12.8 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curatarea ocazionala a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curatare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-
nerile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.

Setarea functiei de curatare

1. Turnali cateva picaturi de detergent intr-o cana cu
apa.

2. Pentru a evita intarzierea fierberii, asezati o lingura

in cana.

Asezati cana in mijlocul interiorului cuptorului.

Setati puterea microundelor la 600 W.

Setali durata la 3 minute.

Porniti microundele.

Dupa expirarea duratei, lasati usa inchisa pentru in-

ca 3 minute.

Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.

Lasati interiorul cuptorului sa se usuce cu usa aces-

tuia deschisa.

N oA
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13 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultafi informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitali cheltuielile inutile.

13.1 Erori de functionare

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintali unitatea de ser-
vice abilitata.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione- Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
aza. » Conectali aparatul la reteaua de curent.

Sigurania din panoul de siguranie s-a declansat.
» Verificali siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.
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ro Evacuarea ca deseu

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione- Deficiente de functionare

aza. 1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.
2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare.
3. Daca anuntul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.

- "Serviciul clienti", Pagina 68

Usa nu este inchisa complet.

» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri stréine.

Alimentele se incal-
zesc mai incet decét

Puterea microundelor este setata la o valoare prea mica.
» Setati o putere mai mare a microundelor. — Pagina 62

de obicei.

» Setati o durata mai lunga.

In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decat de obicei.

O cantitate dubla necesita un timp dublu.

Alimentele sunt mai reci decéat de obicei.
» Amestecali sau intoarceti ocazional alimentele.

Suportul rotativ zgarie n zona suportului rotativ exista impuritéti sau corpuri straine.

sau aluneca.

» Curatati inelul rulant si adancitura din interiorul cuptorului.

Functionarea cu mi-  Aparatul are o defectiune.

crounde se intrerupe. » Dac3 aceastd eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asisten{a pentru clienti.

Aparatul nu este in
functiune. Pe display » Apésati pe stop.

Domeniul de setari a fost actionat accidental.

este prezentata o du-
rata.

Dupa setare, nu a fost apasat start,

» Apasati pe start sau stergeti setarea apasand pe stop,

Pe display se aprind

trei zerouri. » Setati din nou ora.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

— "Efectuarea primei puneri in functiune”, Pagina 60

Pe afisaj este prezen- Este activat modul Demo.
tat M. » Dezactivati modul Demo.

— "Setarile de baza", Pagina 65

Pe display apare me- Defectiune la sistemul de deschidere automata a usii.

sajul E3. Opriti aparatul.
Asteptati 10 minute.

Porniti din nou aparatul.

voens

Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

14 Evacuarea ca deseu

14.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

» Eliminati In mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitdtile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o
preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
[

15 Serviciul clienti

J
Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.
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Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionafi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.



Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasili
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cienta energetica G. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie Tnlocuite numai de un
personal de specialitate instruit in acest scop.

15.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Procedati astfel ro

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibila atunci cand deschideti usa apara-

tului.

[Cew B zn
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Type

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveli la indemana.

16 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

16.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum puteti utiliza in mod optim re-

comandarile de reglare. Acestea contin informalii referi-

toare la o multitudine de preparate, precum si informatii

si recomandari, cum ar fi modul ideal de utilizare si re-

glare a aparatului.

Nota:

»  Recomandarile de reglare sunt valabile intotdeauna
pentru cuptorul rece si gol.

= Valorile de timp din prezentarile generale sunt valori
orientative. Acestea depind de calitatea si de natura
alimentului.

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielitd durd pot plesni exploziv

in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu incalziti
oua fierte tari In coaja.

Nu preparati niciodatd scoici sau crustacee.
In cazul oudlor ochi sau al oualor in pahar, trebuie
ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare, de
exemplu, mere, rosii, cartofi sau carné&ciori; coaja
poate crédpa. Inainte de incélzire, intepati coaja sau
invelisul.

Alimentele incélzite emit caldura. Vesela se poate infier-

béanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Tnainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vasele care nu sunt necesare.

2. Selectati un aliment dorit din cadrul recomandarilor
de reglare.

3. Introduceti alimentele intr-un vas adecvat.

— "Vesela si accesoriile adecvate pentru microun-

de", Pagina 61

Asezati vasul pe suportul rotativ.

Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

Setali mai intdi durata cea mai scurtd. Daca este ne-

cesar, prelungiti durata. Daca in tabele sunt specifi-

cate 2 valori de putere ale microundelor si ale duira-

o &

telor, setati mai intai prima valoare a puterii microun-
delor si duratei, iar pe a doua setati-o dupa emite-

rea semnalului sonor.

Daca doriti sa preparali cantitafi diferite de cele spe-
cificate in tabele, setati o durata aproximativ dubla
pentru o cantitate dubla de alimente.

6. Cand scoateti vesela fierbinte din interiorul cuptoru-
lui, utilizati servete de vase.

16.2 Recomandari privind decongelarea si

incalzirea

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare si incalzire.

Amplasarea

Recomandare:

Dupéa expirarea duratei,
alimentul nu este inca de-
congelat, fierbinte sau ga-
tit.

Reglati o duratd mai inde-
lungata. Cantitatile mai
mari si alimentele mai vo-
luminoase necesita mai
mult timp.

Dupa expirarea duratei de
preparare, alimentele sunt
supraincalzite la margine,
dar in mijloc nu sunt inca
gata.

= Amestecati ocazional
alimentele.

= Setali o putere mai mi-
ca a microundelor si 0
durata mai mare.

Dupa decongelare, pasa-
rea sau carnea nu trebuie
sa fie coapta doar la exte-
rior, insa in interior sa fie
inca congelata.

= Setati o putere mai mi-
cé& a microundelor.

= |n cazul cantitatilor mai
mari, intoarceti de mai
multe ori alimentele
care trebuie sa fie de-
congelate.

Alimentele nu trebuie sa
fie prea uscate.

= Setali 0 putere mai mi-
ca a microundelor.

= Reglati o durata mai
scurta.
Acoperiti alimentele.

= Adaugati mai mult li-
chid.

16.3 Decongelarea

Cu aparatul dumneavoastra puteti decongela alimente

congelate.
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Decongelarea alimentelor

1. Asezali alimentele congelate intr-un vas deschis pe

suportul rotativ.

Puteti acoperi cu bucati mici din folie de aluminiu
bucatile delicate, de exemplu, pulpele si aripile de
pui sau marginile grase ale fripturilor. Folia nu trebu-

ie sa atinga peretii cuptorului.
2. Porniti procesul de functionare.

La jumatatea timpului de decongelare, puteti scoate

folia de aluminiu.

Decongelarea cu microunde

3. Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se

formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu o folo-
siti in niciun caz si nu o aduceti in contact cu alte
alimente.

. Pe parcurs, amestecati sau intoarceti preparatele o

daté sau de doua ori.
Bucétile mari trebuie intoarse de mai multe ori.

. Lasati alimentele decongelate sa stea la temperatu-

ra camerei aproximativ 10 pana la 20 de minute n
vederea egalizérii temperaturii.

In cazul pasarilor, puteti scoate maruntaiele. Carnea
poate fi pregatita chiar daca are interiorul inca putin
congelat.

Respectali recomandarile de reglare privind decongelarea cu microunde a alimentelor congelate.

Aliment Greutateaing Puterea microunde- Durata in min

lor exprimata in W
Carne intreaga de vita, vifel sau porc, cu i 800 1. 180 1. 15
fara os 2. 90 2.10-20
Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu Si 1000 1. 180 1. 20
fara os 2. 90 2.15-25
Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu i 1500 1. 180 1. 30
fara os 2. 90 2.20-30
Bucali sau felii de carne de vita, vitel sau 200 1. 180 1.2
porc 2. 90 2.4-6
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 500 1. 180 1.5
porc 2. 90 2.5-10
Bucali sau felii de carne de vita, vitel sau 800 1. 180 1. 8’
porc 2. 90 2.10-15
Carne tocatd, amestecatg?® 200 90 10*
Carne tocata, amestecata®® 500 1. 180 1. 5°

2. 90 2.10-15
Carne tocatd, amestecata®® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Pasare sau bucéti de pasare® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Pasare sau bucéti de pasare® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
File de peste, medalioane de peste sau feli 400 1. 180 1.5
de peste® 2. 90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare 300 180 10-15
Fructe, de exemplu, zmeur&® 300 180 7-10°
Fructe, de exemplu, zmeur&® 500 1. 180 1. 8°

2.90 2.5-10
Unt, decongelare’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Unt, decongelare’ 250 1. 180 1. 1

2.90 2.3-4

Congelati alimentele in pachete plate.
Scoateti carnea gata decongelata.
Intoarceti de mai multe ori alimentele.
Desprindeti bucalile decongelate.

Tndepértat,i complet ambalajul.

© N O g b~ W N =2

Amestecali din cand in cand cu ateniie alimentele.

Cénd intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.

Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.
Separati bucétile de prajitura unele de celelalte.
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Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W
Paine intreaga 500 1. 180 1.6
2. 90 2.5-10
Paine intreaga 1000 1. 180 1. 12
2. 90 2.10-20
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan® ® 500 90 10-15
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan® ® 750 1. 180 1.5
2. 90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 500 1. 180 1.5
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.15-20
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 750 1. 180 1.7
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.15-20
' Cand intoarceti, desprindeti bucétile decongelate unele de celelalte.
2 Congelati alimentele in pachete plate.
% Scoateti carnea gata decongelata
4 Intoarcetl de mai multe ori alimentele.
5 Desprindeti bucatile decongelate.
® Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
7 Indepartatl complet ambalajul.
8 Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.
® Separati bucétile de prajitura unele de celelalte.
16.4 incalzire ATENTIE!

Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente.
incalzirea alimentelor
/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incélzite emit caldura. Vesela se poate infier-

béanta foarte puternic.
» Scoateti Intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

Tn cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-
berii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.

Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a
vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-

te fi Improscat.
» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. in
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v’ X

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca
producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-
trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distanta minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

1. Scoateli din ambalaj produsele gata preparate si in-

troduceti-le Intr-un vas adecvat pentru microunde.

Repartizati plan alimentele in vas.

Acoperiti alimentele cu un capac, o farfurie sau o fo-

lie speciald pentru microunde.

Porniti procesul de functionare.

Amestecati sau intoarceti ocazional, de mai multe

ori, alimentele.

Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi

cu viteze diferite.

6. Controlati temperatura.

7. Lasali alimentele decongelate sa se incalzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute in ve-
derea egalizarii temperaturii.

w N
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incalzirea cu microunde a alimentelor congelate
Respectali recomandarile de reglare privind incélzirea cu microunde a alimentelor congelate.

Aliment Greutateaing Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 300 - 400 600 8-11

preparate, cu 2-3 componente

Supa 400 600 8-10

Tocana 500 600 10-13

Felii sau bucati de carne cu sos, de exem- 500 600 12-17"

plu, gulas

Sufleuri, de exemplu, lasagna, cannelloni 450 600 10-15

Garnituri, de exemplu, orez, paste® 250 600 2-5

Garnituri, de exemplu, orez, paste?® 500 600 8-10

Legume de exemplu mazare, broccoli, 300 600 8-10

morcovi®

Legume de exemplu mazare, broccoli, 600 600 14-17

morcovi®

Spanac cu smantana* 450 600 11-16

! Cand amestecati, desprindeti bucatile de carne una de alta.

Turnati putin lichid peste preparat.
Adaugati apa in vas cét sa acopere baza acestuia.

2
3
4 Gatiti preparatul fara a adduga apa.

incalzirea cu microunde
Respectali recomandarile de reglare privind incalzirea cu microunde.

Aliment Cantitate Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Bauturi’ 200 ml 800 2-3%3

Bauturi’ 500 ml 800 3-42%3

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 50 ml 360 aprox. 0,5>°

te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 100 ml 360 aprox. 1%

te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 200 ml 360 1,5%¢

te de lapte*

Supa, 1 cana 200 g 600 2-3

Sup3, 2 cani 400 g 600 4-5

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 350-500¢ 600 4-8

preparate, cu 2-3 componente

Carne Tn sos’ 500 g 600 8-11

Tocana 400 g 600 6-8

Tocana 800 ¢ 600 8-11

Legume, 1 portie® 150 g 600 2-3

Legume, 2 porii® 300 g 600 3-5

Introduceti o lingura in pahar.

Nu supraincalziti bauturile alcoolice.

Controlati din cand in cand preparatul.

Incalziti mancarea pentru bebelusi fara tetind sau capac.
Agitali intotdeauna bine alimentele dupa incalzire.
Controlati neaparat temperatural

Separati intre ele feliile de carne.

Turnati putin lichid peste preparat.

©® N O O A W N =

16.5 Preparare
Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara alimente.
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Prepararea alimentelor

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-
banta foarte puternic.

>

Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

. Verificali daca vasul utilizat Tncape in interiorul cup-

torului si daca se poate roti fara probleme pe supor-

Procedati astfel ro

- Nu acoperiti alimentele in cazul preparérii pe
grill.

- Nu acoperiti alimentele in cazul preparérii combi-
nate cu mocrounde si grill.

. Asezati vasul pe suportul rotativ.

- In cazul prepararii pe grill, asezati gratarul pe su-
portul rotativ. Nu preincalziti.

. Porniti procesul de functionare.
. Lasati alimentele decongelate sa se incalzeasca la

tul rotativ.

— Pentru prgjire utilizati o forma Tnalta.
— Pentru sufleuri si gratenuri utilizati un vas mare,

plat.

2. Repartizati plan alimentele in vas.
3. In cazul prepararii cu microunde, acoperiti alimente-
le cu un capac, o farfurie sau o folie speciala pentru

microunde.

Prepararea cu microunde

temperatura camerei aproximativ 2-5 minute in ve-
derea egalizérii temperaturii.
- Inainte de taiere, 1&sati carnea sa se odihneasca

incad 5-10 minute.

- Lasati sufleurile si gratenurile sa se odihneasca
timp de 5 minute in aparatul oprit.
Recomandare: Pentru frigaruile de peste sau frigaruile
de legume, utilizati intotdeauna bete din lemn.

Aliment Cantitate Accesorii Puterea Modde  Durata Observatii
microun- incalzire in min
delor ex-
primata
inwW
Pui intreg, proaspat, 1200 g Vesela acoperi- 600 - 25 - 30 Tntoarceti la jumatatea tim-
fara maruntaie ta pului.
Bucati de pui, 800 g Vesela neaco- 360 ] 30 - 40  Asezali bucétile de carne
de exemplu, sferturi perita Cu partea acoperita cu pie-
de pui + le orientata in sus. Nu in-
Gratar toarceti alimentele.
Aripioare de pui, ma- 800 g Veselda neaco- 360 il 15 - 25  Nu intoarceti alimentele.
rinate, congelate perita
+
Gratar
Carne de porc fara 750 g Veselda neaco- 360 40 - 50 Tntoarceti preparatul o data
sorici, de exem- perita sau de 2 ori.
plu, ceafa
Felii de slanina aproxima- Gratar 180 ™ 10-15 -
tiv 8 felii
Friptura din carne to- 750 g Veselda neaco- 1. 600 1. - 1. 20 - Preparati alimentele féara a
cata perita 2. 360 2.0 25 le acoperi. Indlfimea maxi-
2. 25 - ma a alimentelor este de
35 6 cm.
Peste, de exemply, fi- 400 g Veseld neaco- 600 - 10 - 15 Daca este necesar, turnati
leuri de peste perita apd, zeama de lamaie sau
vin peste alimente.
File de peste, gratinat 400 g Vesela neaco- 360 10 - 15  In cazul pestelui congelat,
perita decongelati in prealabil.
Frigarui de peste 4 - 5 bu- Gratar 180 10 - 15  Folosiii frigarui din lemn.
cati
Sufleu, dulce, 1000 g Veseld neaco- 360 30 - 35 In&ltimea maxim& a alimen-
de exemplu, sufleu perita telor este de 5 cm.
cu branza de vaci
sau cu fructe
Sufleu, picant, dinin- 1000 g Veseld neaco- 360 30 - 35  Presarati branzé peste ali-

grediente crude,
de exemplu, sufleu
de fidea

perita

mente. Indliimea maxima a
alimentelor este de 5 cm.

' Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
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Aliment Cantitate Accesorii Puterea Modde  Durata Observatii
microun- incalzire in min
delor ex-
primata
inw
Sufleu, picant, dinin- 1000 g Veseld neaco- 360 ™ 30 - 40 in&ltimea maxima a alimen-
grediente preparate, perita telor este de 4 cm.
de exemplu, cartofi
gratinali
Supa, gratinata, 2 -4 cani Veselda neaco- - 15-20 -
de exemplu, supa de perita
ceapa
Legume, proaspete 250 ¢ Vesela acoperi- 600 - 5-10" Taiati alimentele in bucati
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Legume, proaspete 500 ¢ Vesela acoperi- 600 - 10 - 15" -
ta
Frigarui de legume 4 - 5 bu- Gratar 180 15 - 20  Folosili frigarui din lemn.
cafi
Cartofi 250 g Veseld acoperi- 600 - 8 - 10’ Taiati alimentele in bucai
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Cartofi 500 g Veseld acoperi- 600 - 11 - 14" Taiati alimentele n bucti
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Cartofi 750 g Veseld acoperi- 600 - 15 - 22" Taiati alimentele in bucati
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Orez 125 g Vesela acoperi- 1. 1.- 1.5 -7 Adaugati o cantitate dubla
ta 800 2. - 2.12 - de lichid.
2. 180 15
Orez 250 ¢ Vesela acoperi- 1. 1. - 1.6 -8 Adaugati o cantitate dubla
ta 800 2. - 2. 15 - de lichid.
2. 180 18
Prajire preliminara a 2 - 4 felii  Gratar - & Pe o par- -
feliilor de paine te:2 -4
Pe cealal-
ta parte:
2-4
Gratinare a feliilor de 2 - 6 felii  Gratar - & 7-10 Durata variaza in functie de
paine umplutura.
Fructe, compot 500 g Vesela acoperi- 600 - 9-12 -
ta
Deserturi, de exem- 500 ml Veseld acoperi- 600 - 5-8 Ocazional, amestecati bine
plu, budinca, instant ta budinca de 2 sau 3 ori cu

telul.

' Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
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Budinca din pudra de budinca 2. Adaugati si restul de lapte si amestecati din nou.
A . . 3. Introduceti castronul in cuptor si inchideti usa aces-
AVERTISMENT - Pericol de arsuri! tuia.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier- 4. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

banta foarte puternic. 5. Amestecati mai intai dupa 3 minute. Amestecati din

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti nou dupa un minut, pana cand obtineti consistenta
cu ajutorul unei manusi de bucatarie. dorita.

1. Intr-un castron inalt, rezistent la mocrounde, ameste- Durata depinde de temperatura laptelui si de reci-
cati continutul unui pachet de pudra de budinca, pientul utilizat.

conform instructiunilor de pe pachet, cu zahar si pu-
tin lapte, p&na cand nu se mai formeaza cocoloase.

16.6 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Prepararea cu microunde

Aliment Puterea microunde- Durata in min Indicatie
lor exprimata in W
Sodou, 750 g 1. 360 1.12-17 Asezati forma Pyrex de
2.90 2.20-25 20 x 25 cm pe suportul rotativ.
Biscuiti 600 8-10 Asezati forma Pyrex cu diametrul
de 22 cm pe suportul rotativ.
Friptura din carne tocata 600 20-25 Asezati forma Pyrex pe suportul
rotativ.

Decongelarea cu microunde
Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde.

Aliment Puterea microunde- Durata in min Indicatie
lor exprimata in W

Carne 1. 180 1.5-7 Asezati forma Pyrex cu diametrul
2. 90 2. 10-15 de 22 cm pe suportul rotativ.

Prepararea in combinatie cu microundele

Aliment Puterea micro- Mod de incélzi- Duratain min Indicatie
undelor expri- re
mata in W
Cartofi gratinati 360 I 35-40 Asezali forma Pyrex cu diametrul

de 22 cm pe suportul rotativ.

17 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa- o . o
ratul. ’ e 17.1 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar corespun-
zator instructiunii de montaj este garantata
siguranta la utilizare. Instalatorul este res-
ponsabil pentru functionarea ireprosabila la
locul de instalare.
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= Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

= fnainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

= Nu indepartati folia transparenta de pe par-
tea interioara a usii.

m Respectati instructiunile din fisele de
montare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 90 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 65 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

m Realizali lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Tndepérta’;i rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Piesele care sunt accesibile in timpul montaju-
lui pot avea muchii ascutite care pot provoca
raniri.

» Purtati manusi de protectie

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau prize multiple.

17.2 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua
de alimentare cu energie electricg, tineli cont de aceste
indicatii.
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A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Instalarile executate incorect sunt periculoase.

» Instalarea unei prize sau modificarea cablului de co-
nectare poate fi efectuata doar de catre un electri-
cian calificat si cu respectarea prescriptiilor cores-
punzatoare.

» Aparatul trebuie racordat la o prizd cu contact de
protectie instalatéd conform prescriptillor in vigoare.

» In cazul in care stecherul nu mai este accesibil du-
pa montare, trebuie instalat un dispozitiv de deco-
nectare omnipolar, cu o distanta intre contacte de
cel putin 3 mm. Protectia la atingere trebuie sa fie
asigurata prin montare.

17.3 Pachetul de livrare

Dupé despachetare verificali ca livrarea sa fie completa
si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

17.4 Mobilierul pentru incorporare

Aici gasiti indicatii privind montarea in siguranta.

ATENTIE!

Aschiile pot afecta functionarea componentelor electri-

ce.

» Realizati lucrarile de decupare la corpul de mobilier
inainte de introducerea aparatului.

» Indepartali aschiile.

Tnéltime minima de Tncorporare este de 850 mm.

Dulapul de incorporare nu trebuie sa aiba un perete

posterior in spatele aparatului.

Orificiile de aerisire si cele de aspirare a aerului nz

trebuie sa fie acoperite.

»  MObilierul de incorporare trebuie sa fie rezistent la
temperaturi de pana la 90 °C, iar panourile frontale
ale corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa rezite
la temperaturi de pana la 65 °C.



17.5 Dimensiunile de montare intr-un dulap
suspendat

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului suspendat.
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17.6 Pregatirea dulapului suspendat

1. Stabiliti grosimea peretelui corpului de mobilier. ®
Grosimea peretelui are atribuita o valoare x.

2. Nota: Valoarea x corespunde distantei dintre gaura
inferioara a tablei de legatura si baza corpului de
mobilier de incorporare.

Fixati cu suruburi tabla de legéatura la dulapul sus-
pendat. @
Tineti cont de valoarea x determinata.
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17.7 Dimensiunile de montare intr-un dulap
inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.
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17.8 Pregatirea dulapului inalt

1. Stabiliti grosimea peretelui corpului de mobilier. ®
Grosimea peretelui are atribuita o valoare x.

2. Nota: Valoarea x corespunde distantei dintre gaura
inferioara a tablei de legatura si baza corpului de
mobilier de incorporare.

Fixati cu suruburi tabla de legéturi la dulapul inalt. @
Tineti cont de valoarea x determinata.
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17.9 Pregatirea aparatului

Daca montali aparatul intr-un dulap nalt, aparatul tre-

buie pregatit.

1. Desfiletafi surubul din centrul bazei cuptorului cu mi-
crounde.
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3. Strangeti ferm surubul din centrul bazei cuptorului

78

cu microunde.

<

-)

Desfiletati cele 2 suruburi exterioare ale b
rului cu microunde.

azei cupto-

crounde cu cele doua suruburi exterioare.

Fixati cadrul de montare la baza cuptorului cu mi-

cu microunde.

Fixati cele 4 picioruse de fixare la baza cuptorului

17.10 Montarea aparatului

1. Fixati distantierul la aparat in functie de grosimea
peretelui.

1

20 19 8

(DR iy P o T e I A

16 s e s -
2. Nota:

Nu strangulafi si nu indoiti cablul de conectare.

>

Introduceti aparatul in interiorul dulapului si Tmpin-
geti-l spre dreapta.

3. Tngurubat,i aparatul pana cand acesta este aliniat in
centru.
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4. Verificati distanta fatd de aparatele adiacente.

e——— ]

—

min. 3mm —»{i&

(o))

Distanta fata de aparatele adiacente trebuie sa fie
de minimum 3 mm.

5. Indepartati ambalajul si foliile din plastic din interio-
rul cuptorului si de pe usa.
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1 Be3onacHOCTb

Cobntoaante cneayolme yKasaHua no TEXHUKe
6esonacHocTH.

1.1 O6wme yKasaHuA

® BHumaTenbHo npouuTanTe AaHHOE PyKo-
BOACTBO.

m  CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO M MHDOPMALMIO O
npubope AnA AanbHEWLIEro UCnob3oBaHWA
Wnu AnA nepeavyu cneayowemMy BnagenbLy.

= B cnyuyae obHapy>KeHWA NOBPEXKAEHUN, CBA-
3aHHbIX C TPAHCNOPTUPOBKOM, HE NOAKNOYaNTe
npuéop.

1.2 Ucnonb3oBaHUe NO Ha3HaAYeHUIo

MoakntoyeHne npubopa 6e3 LWTencenbHOM BUIKKU
JOMKEH NPOU3BOANTL TONBKO KBaNUMPUUUPOBaH-
HblK cneunanucTt. B cnyyae nospexaeHun ns-3a
HEeNpPaBWSIbLHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUMHbIE 06A-
3atenbCcTBa TEPALOT CUNY.
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BesonacHocTb aKkcnnyatauuv rapaHTupyeTca

TONBbKO MPU KBaNMPUUMPOBAHHOW YCTAHOBKE C

cobnoieHneM UHCTPYKLMK MO MOHTaXKy. 3a npa-

BWNbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET

YCTaHOBLLMK.

Ucnonbayite npubop TOoNbKO:

® /1A NPUroToBieHnA OG04 U HAMUTKOB.

= 104 npUcMoTpoM. Heo6xoaAnMmMo NoCTOAHHO
KOHTPO/IMPOBAaTbh KPaTKOBPEMEHHbIM NPOLECC
NPUroTOBNIEHNUA MULLM.

® 1A 6bITOBOro MCMNOMIb30BaHUA UK UCMONb30-
BaHWA B aHaNOrMyYHbIX LUenAx, Hanpumep: Ha
KYXHAX ANA COTPYAHWKOB MarasmHoB, 0pUCoB
¥ APYTUX KOMMEPYECKUX NPeaAnpUATUN; B
CENbCKOXO3ANCTBEHHBIX OpraHM3aumnAXx; KIMeH-
TaMu B rOCTUHUUAX UK APYrMx BapuaHTax pas-
MeLLEHWA, NpeayCcMaTpuBatoLLNX MUTaHKE.

® Ha BbIcoTe He 6onee 4000 M HaZ ypOBHEM MO-

pA.

OtoT npubop cootBeTcTBYEeT HopMe EN 55011
nnn CISPR 11. 3T0T NnpoAayKT OTHOCKTCA K rpynne
2, knaccy B. lNMpuHaane>kHocTb K rpynne 2 o3Ha-
yaert, 4YTo ANA HarpeBa NULLEBbIX NPOAYKTOB CO-
30al0TCA MUKPOBONHbI. [pUHAANEXHOCTb K Knac-
cy B o3HauaeT, yto npubop npeaHasHaveH AnA
ObITOBOro MCNONb30BaHMA.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBaTtenen

HaHHbIM nprbop MOXKET UCnonb3oBaTbCA AETbMU
B Bo3pacTe oT 15 fnieT u craplue, a TaKkxke nuuamu
C orpaHuyeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHbLIMMU
WK YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMM UK C HELO-
CTaTKOM OnNbITa W/UNK 3HAHWW, eCNM OHWU HaxoaAT-
cA noA NPUCMOTPOM WK MOCSE NOSyYEeHUA yKasa-
HWI no 6esonacHoOMy UCMoNb3oBaHUO Npubopa u
nocse Toro, Kak OHM 0CO3HasIM ONACHOCTH, CBA-
3aHHble C HenpaBWUIIbHBIM UCMOSIb30BAHUEM.
HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.

OumncTKy 1 obcnyxkuBaHve npubopa 3anpeLlaerca
BbINOSIHATL AETAM; 3TO paspeLLaeTca ToNbKO Ae-
TAM cTapule 15 net no4 HaA30POM B3POCHbIX.

He nonyckaite neteit mnaaiwe 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMy MpoBoAY.

1.4 Bbe3onacHaf akcnayaTauus

A NPEAYNPEXAOEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHun!

JlerkoBocnnameHawLwmecs npeaAMeTbl, XpaHsa-

LWmnecnA B pabouei kamepe, MOryT 3aropeTbC.

» He xpaHute B pabouer kamepe nerkosocnna-
MeHAoLWmMeca npeamMeThbl.
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CnyyanHo ynaBLUMe KyCOYKM MULLK, KarHyBLUUK

YXUP WM COK OT XKapeHUA MOTYT BCMbIXHYThb.

» Mepea akcnnyaTtauuein yaanute rpybble 3a-
rpA3HeHuA u3 paboyei kamepbl, C NOBEPXHO-
CTW HarpeBarTefbHbIX 9NEMEHTOB U NpUHaa-
NE)>XHOCTEW.

MeperpeB nprvbopa MOXKET CTaTb NPUUUHOM

BO3ropaHus.

» He ycraHaBnusamTte npnbop 3a AekopaTvBHOM
unm mebenbHOW ABEpPLEN.

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!
Bo Bpema paboTtbl npubop 1 ero AoCTyMnHble Ya-
CTU HarpeBatoTCA.

» CobntoaanTe 0CTOPOXKHOCTb, He MpUKacamnTech
K HarpeBaTeNbHbIM 3NIeMEHTaM.

» He noanyckante aeten mnaawe 8 net K npu-
6opy.

MprHaane>XHOCTU MK nocyaa OYeHb ropAYKe.
» YT10oObl M3BMEYL FOPAYYHO NOCYAY WK NPUHAA-
NIEXKHOCTK M3 pabouer kamepbl, Bceraa uc-

NONb3yMTe NPUXBATKM.

Mapbl ankoronA MoOryT BOCM/IaMEHATLCA B ropA-

uew pabouer kamepe. [lBepua npubopa MoxeT

pacnaxHyTbcA. N3 pabouen kamepbl MOTyT Bbl-
pbIBaTbCA FOPAYMK Nap M A3bIKM NNaMeHMU.

» Jlo6aBnsaunte B 6noaa ToNbKo HebonbLIoe Ko-
JIMYECTBO HAMWUTKOB C BbICOKUM COAep)KaHUem
cnvpra.

» He HarpeBaiite HepasbaBneHHblV cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, npu fobaBneHum B H6nt0-
no).

» OCTOPOXXHO OTKpOWTE ABepLUy npubopa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

owinapvBaHua!

B npouecce akcnnyaTtaummn oTKpbITble AnA A0-

cTyna 4yactv npubopa CUnbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacamnTtechb Kk ropAYMM yactam npubopa.

» He noanyckaiTe getei 6513Ko K npubopy.

M3 oTKpbITON ABepLbI NpMbopa MOXET Bbl-

pBaTtbcA ropAa4un nap. lNpun onpeaenéHHon tem-

nepaTtype oH MOXXeT ObITb HE BUAEH.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBanTe ABepuy npubopa.

» He noanyckaite geten 613Ko K npubopy.

Mpu ncnonb3oBaHuM Boabl B paboyei kamepe

MOXeT 06pasoBaTbCA ropAYUin BOAAHOM Nap.

» 3anpeluaeTca HanueaTtb BoAy B ropAdvyto pa-
6ouyto Kamepy.

BesonacHocTb ru

A NPEOYNPEXJOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpPOBaHUA!

MNMouapanaHHoe cTekno Asepubl npubopa Mo-

YKET TPECHYTb.

» He ucnonb3yiTte arpeccrBHble abpasnBHbIe
YMCTALLME CPEACTBa WS OCTPble MeTannye-
CKME CKpeOKM ANA OUMCTKU CTeKa ABepLbl
npubopa, Tak Kak OHWM MOryT nouapanarb no-
BEPXHOCTb.

MeTtnu aBepubl NpMbopa NOABUMKHbLI MPU OTKPbI-

BaHMK M 3aKpbIBaHUW ABepLbl, Bbl MOXXeTe 3a-

LemMuTb cebe nanbLbl.

» He potparuBaintech [0 y4yacTKa, rae HaxoaAt-
cA neTnu.

TpeLUMHbl, OCKONKK UK CKOMbl HA CTEKNAHHOM

BpaLLaroLencA NnoacTaBke MOryT npeacraB-

NATb ONACHOCTb.

» He gonyckanTe pe3Kkoro KoHTakra Mexay
TBEPAbIMU NpeaMEeTaMu U BpallatoLLencn
NOACTaBKOW.

» AKKypaTHO UCMosb3yiTe BpallaroLLytocsa
NOACTaBKY.

HaxoaAwwueca B HarpeTtol paboyei kamepe na-

pbl ANIKOrOfIA MOryT BOCMIAMEHUTLCA, a ABepua

npubopa MoXKeT ObITb BblOWTa BblpbIBAIOLLIMMU-

cA napamu. Ctekna ABepubl MOryT pasbuTbCA 1

pasneTeTbCA Ha OCKOJIKM.

— "Bo nzbexxkaHme marepmasbHoro yiuepba’,

CrpaHuya 84

» Jlo6aBnaunte B 6ntoaa TONbKO HebonbLLOe KO-
JIMYECTBO HAMWUTKOB C BbICOKUM COZepyKaHuemM
cnupTa.

» He HarpeBalite Hepa3baBneHHbIv cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, npu godasneHnn B 61to-
no).

» OCTOpPOXHO OTKpOK1TE ABEpLY Npubopa.

/A NPEOYNPEXIOEHUE - OnacHocTb
nopameHUn 3JIEKTPUUECKUM TOKOM!
MoBpeXkaeHHanA U3onAuMA ceTeBoro kabena Ag-
NIAETCA UCTOYHMKOM OMACHOCTH.

» Hu B Koem cnydyae He AonycKaiTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabena c ropAYMMM YacTAMMU nNpubo-
pa WM ¢ UICTOYHUKaM¥ Tenna.

» Hu B KOeM cnyyae He A0oMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabenA ¢ OCTPbIMK KOHLAMU UK
KpOMKamMu.

» 3anpelyaetca nepernbatb, 3alleMATb UK
nepeobopynoBaTtb ceTeBoW Kabenb.
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ru bBesonacHocTb

A NPEAYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

yayuwbAa!

et moryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu Hazetb ero cebe Ha rosioBy W 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckante Aetein K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonanTe AeTAM Urpartb C YNakoBOYHbLIM
mMarepuanom.

JeTtv MoryT BAOXHYTb UKW NPOrNOTUTL MENKKEe

Aetanu, B pesynbtaTe yero 3aJ0XHyTbCA.

» He noanyckaunte AeTen K MENKUM AeTanAaMm.

» He nossonaAnTe 4eTAM Urpatb C MENKUMU ae-
TanAmu.

1.5 MukpoBonHoBas neyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXXHbI-
MW YKASAHUAMW MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTU U COXPAHUTE UX OJ1A MOCNEAVYHIO-
LLIEFO MUCIOJ1Ib3OBAHKA

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYeHUIo

ONacHO U MOXXET NPMBECTU K NofiomMke. Hanpwu-

Mep, KpynfHble WU 3epHOBbIE NMOAYLLEYKH MpU

pasorpeBaHnn MOryT BCMNbIXHYThb.

> 3anpelyaerca cylnTb B npubope NpoayKTh
Unu oaexay.

» 3anpellaetca HarpeBaTb B npubope AoMalLl-
HIOK 00yBb, KPYMNAHbIE UM 3EePHOBbLIE NOAY-
LLIEYKM, T'yOKK, BNaXKHbIE TPAMKK U TOMY Noaob-
Hoe.

> WUcnonbayite npubop TONbKO ANA NPUroTosse-
HWA B0 W HaMNWUTKOB.

[MpoAayKTbl, MX YNaKoBKa U KOHTEWHepPbI ANA

XpaHeHWA MOryT 3aropeTbCA.

» Hukoraa He pasorpeBante NPOAYKTbI MUTaHKA
B TEPMOCTaTUYECKON YNaKoBKe.

» PasorpeBartb NpoAYyKTbl B KOHTEMHEPAaX U3
nnactMaccol, 6ymaru unu us apyrux Bocnna-
MEHAIOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO NoA
NIMYHBIM HabnroAeHEM.

» Henb3sA yctaHaBnMBaTb CNULLIKOM B0MbLUYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH UM BPEMA UX BO3AEN-
ctBuA. Bceraga cneaynte ykaszaHuAMm, npu-
BeAEHHbIM B JaHHOM PYKOBOZCTBE MO 3KCMy-
araumu.

He cywuute npoayKTbl B MUKPOBOSTHOBOMW NEYM.
He pasmopa)kuBante u He HarpesanTe npo-
AYKTbl C HUSKMM COZEp>KaHWeM BOAbl, Hanpu-
Mep, Xne6 Npu CNULLKOM BbICOKOW MOLLHOCTH
MWKPOBOJSTH UMW ANUTENIbHOM BPEMEHMW.
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Macno ana npurotoBREeHUA NULLIA MOXXET 3aro-

peTbCA.

» Hwukoraa He pasorpeBavTe pacTuTenbHOe Mac-
N0 B MUKPOBOJSTHOBOM pEeXUME.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

B3pbiBa!

XXuakoctu unu apyrue NnpoAayKTbl MUTaHUA B

NAOTHO 3aKPbITOM NOocyZe MOryT B3opBaTtbCA.

» Hwukoraa He HarpeBanTe XUAKOCTU UK apyrue
NPOAYKTbI MUTAHMA B NIOTHO 3aKPbLITOM Nocyae.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb oxora!

[MpoAyKTbl C TBEPAOK KOXKYPOU UK LLKYPKOK

MOTYT NIONHYTb BO BPEMA U NOCNe HarpeBaHuA.

» 3anpeLueHo roToBUTb AMLA B CKOpAyne 1 paso-
rpeBaTtb BapéHble Anua B CKopnyne.

> Hukoraa He rotoBbTE MOMIKOCKOB M pakoob-
pasHblX.

> [pu NPUroTOBNEHUN ANYHULIbI-TNA3YHbKU NPOKO-
NIATE XKENTOK.

> Y NpoAYyKTOB NUTaHUA C TBEPAON KOXXYPOHN UK
LLUKYPKOK, Hanpumep, ABGNOK, NOMWAOPOB,
KapTodena, COCMCOK KOXypa WK LLUKYpKa Mo-
ryT NOMNHYTb. NPOKONUTE KOXYPY MIIU LLKYPKY
nepea HarpeBaHWEM.

JleTcKkoe nuTtaHue nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBanTe AETCKOE NMUTaHUe B 3aKpbl-
TOW nocyae.
Bceraa cHumamTe KpbILLKY MK COCKY.
[Mocne HarpeBa TWaTtenbHO nepemMellante unm
B3boNTalTE COAEPXKUMOE.

> MNeped TeM Kak KopMuTb pebeHKa, obasaTesb-
HO NpoBepbTE TeMNepaTtypy.

PasorpeTtble 6ntoaa otaatot Tenno. MNocyaa mo-

YXEeT CUNbHO HarpeBaTbCA.

> Yr06bl M3BNEYL NOCYAY M NPUHALNEXKHOCTH U3
pabouei Kamepbl, Bceraa UCnonb3ynte npu-
XBaTKM.

[epMeTMyHO 3anaAHHaA ynakoBKa M 3aKaTtaH-

Hble B OaHKW NPOAYKTbI NPW HAarpeBaHWn MoryT

NOMHYTb.

» Bceraa cobntoaaiite ykaszaHUA Ha ynaKoBKe.

> Yrobbl M3BneYb 6Gntoaa u3 paboyen kamepbl,
BCEeraa UCnonb3ynTe NpUxXBaTKu.

B npouecce akcnnyataumu oTKpbITble 4NnA 40-

cTyna yacTu npvbopa CUNbHO HarpeBatoTCA.

» He npukacaiteck K ropAYMM YacTam npubopa.

» He noanyckawTe aeten 6nn3Kko K npubopy.



Ucnonb3oBaHue npubopa He N0 Ha3HAYEHUIO

onacHo. Hanpvmep, cnuwwKkom ropayanA Aomaltw-

HAA 00yBb, KPYNAHbIE UK 3ePHOBbLIE NOAYLLIEY-

KW, T'yOKKM, BNaXKHble TPAMNKKU M TOMY noaobHoe

MOTYT NPUBECTU K OXKOram.

» 3anpelyaeTca cywuTb B Npubope NpoayKTbl
WnK ofexay.

» 3anpelyaeTca HarpeBaTb B npubope Aomall-
Htoto 00yBb, KPYNAHLIE UK 3ePHOBLIE NOAY-
LLEYKM, T'YOKKM, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

» Ucnonb3ayite npubop TONLKO ANA NpUrotTosne-
HMA 6Nto4 M HAMUTKOB.

A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owinapuBaHua!
Mpn HarpeBaHUK XUOKOCTU BO3MOXKHA 3a-
Aep)KKa 3akunaHua. B atom cnyyae temnepary-
pa KuneHuAa gocturaetcA 6e3 obpasoBaHuA B
YXMOKOCTU XapaKTepHbIX Ny3blpbKoB. PeKomeH-
AyetcA cobnoaatb OCTOPOXKHOCTb AaXKe Npu
He3HauuTeNlbHOM COTpAceHnn éMKocTu. [opsa-
4anA XXMOKOCTb MOXET BHEe3amnHo HavyaTb CUIIbHO
KuneTb v Bpbi3ratb.
» [Npu HarpeBaHWK BCceraa Knaaute B EMKOCTb
NIOXKY. OTO MOMOXKET U36erKaThb T.H. OT/IOKEH-
HOro 3aKMMNaHuA.

v X

A NPEAYNPEXJEHUE — OnacHocTb

TpaBMupoBaHUA!

HenoaxoaAwiana nocyaa MoXeT NonHyTb. B pyu-

Kax U KpbllKax ¢appopoBOn U KepaMU4EeCKOom

nocyabl MOryT 6bITb MEfK1E AbIPOYKH, 3a KOTO-

PbIMW HaXoAATCA NYCTOThI. [1pn NPOHMKaHWK B

3TV NYCTOThI BNarv nocya Mo><eT TPECHYTb.

» Mcnonb3ynte cneumanbHyto nocyay AnA Mu-
KPOBOJIHOBbIX NeYen.

BesonacHocTb ru

Ucnonb3oBaHue MeTaninyecKkon nocyabl uim

EMKOCTEN, a TaKXKe Nnocyabl C MeTaNIMYeCKOM

OYPHUTYPOU B PEXKMME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 06pasoBaHMe UCKP. DTO MOXKET NpuBe-

CTH K noBpexaeHuto npubopa.

» 3anpeLuaeTca UCNonb3oBaTb MeTanMyecKue
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJTH.

» Kcnonb3yuTte TONLKO nocyay, npeaHasHayeH-
HYIO ANA MUKPOBONHOBOW NEeYr, UK PEXXUM
MMWKPOBOJH B KOMOMHAaLMK C BUAOM Harpesa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
nopaxeHusa aNeKTPUYEeCKUM TOKOM!
Mpubop pabdoTaeT NoA BLICOKUM HaNPAXKEHU-
em.

» HuKkoraa He BCKpbIBaiiTe Kopnyc npuéopa.

A NPEAYNPEXAEHUE — PUcKk HaHeceHUA
cepbe3Horo Bpeaa 3foposbio!
HenpaBunbHaA ouncTka MOXET NOBPeanUTb MNo-
BEPXHOCTb Npubopa, COKPaTUTb CPOK €ro CryX-
Obl ¥ NPUBECTU K BO3HUKHOBEHMIO OMACHbIX CH-
Tyauui, Hanpumep, yTeuke MUKPOBOJTHOBOM
3HEepruum.

» PerynapHo ouuwiaiite npubop 1 cpasy ke yaa-
NANTE M3 HEro OCTaTKM MPOAYKTOB.

» Bceraa cneavte 3a uuctoton paboyen kame-
pbl, ABEPLUbI U OrPaHUYUTENA OTKPbIBAHKA
ABepubl.

— "Oumnctka m yxoa", Crparnmuya 93

He ncnonb3yite npubop ¢ noBpexxa&HHowM

ABepuei. BosaMo)KHa yTeuka MUKPOBOSTHOBOM

3Heprum.

» He ncnonbayite npubop, ecnu noBperkaeHa
ABepua unv eé nnactMkoBanA pamka.

» PemoHT npubopa AoMmKEH NPON3BOANTLCA
TONbKO CneunanMcTamMu CEPBUCHOM CY>KObI.

Y npubopos 6e3 3aLIMTHOrO Kopnyca aHeprus

MWKPOBOJIH MOXXET BbIXOAUTb HAPYXKY.

» HuKkoraa He cHUMaMTe 3aLUUTHBIA Kopnyc.

» JInA ocyLlecTBneHA NPOPUNAKTUKKU U pe-
MOHTa BbI3bIBANTE CEPBUCHYIO CIYXOY.
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ru Bo usbexxaHne matepuanbHoro yuep6a

2 Bo usbemaHue maTtepuanbHoro yuiep6a

2.1 O6wan uHpopmauua

BHUMAHMUE!

HaxoasAwwmeca B HarpeToi paboyeit kamepe napbl anko-

ronA MOryT BOCMNaMeHUTLCA U NPUBECTU K HeoBpaTumo-

My noBpexaeHuto npubopa. B pesynsTate gednarpaumu

ZBepua npubopa MOXeT BbiTb BbIOWUTA BbIpbIBAOLLMMUCA

napamu. Ctekna ABepubl MOryT pasbutecA 1 pasneTeTb-

CA Ha ocKoJKK. BosHuKaroLee oTpuuatensHoe AaBeHne

MOXXET NPUBECTU K CUNbHON AedopmMaunmn BHYTPEHHEW

noBepxHoCTHU pabdoyeit kKamepbl.

» He HarpeBaiite HepasbaBneHHbIn cnupT (= 15 % ank.)
(Hanpumep, Npu ao6aBneHun B 6N0J0).

Bona, HaxoaAwancA B pasorpetor pabouei kamepe, Bbl-

3biBaeT obpasoBaHve ropAYero BoaAHoro napa. B pe-

3ynbTare U3MeHeHuA TeMnepaTypbl BO3MOXKHO MoBpe-

»zZeHue npubopa.

» 3anpellaetca HanMBaTtb BoAy B ropadyto pabouyto
Kamepy.

Bnara, ckonuBluanAcA B paboyei kamepe B TeUEHUe Anu-

TENbHOr0 BPEMEHU, MOXKET CTaTb NPUYMHOMN NOABMIEHUA

PXaBYMHbI.

» [lpoTupaiite KOHAEHCAT KaXKAbIM pa3 nocne 3aBepLue-
HWA npurotosneHua. [locne pexxuma aKkcnayaraumum
Mpu BbICOKOK TemMnepatype AaiTte pabouyei kamepe
OCTbITb C 3aKPbITON ABEpPLEN.

» He aepxute BnaxkHble NPoAYyKThbl B 3aKpbITON pabo-
yel Kamepe B TeYeHWe ANUTENIbHOrO BPEMEHMW.

» He ucnonb3ayite pabouyto KaMepy AnA XpaHeHWA
NPOAYKTOB.

» 3anpeluaeTca GpuKcMpoBaTh ABeply npubopa B
OTKPBLITOM COCTOAHUM KaKUM-TM6O NpeaMeToM.

Cuaetb Ha aBepue npubopa unu obrokaunBaTbcA Ha Heé

3anpeLyaeTcs, Tak Kak Asepua npu 3ToM nospexkaaercs.

» 3anpellaetca BcTaBatb Ha ABeply npubopa, caautb-
CA, AepXKaTbCA UK onuMpaTtbeA Ha Heé.

2.2 MukpoBonHoBaf neyb

Mpu Nonb3oBaHMM MUKPOBOJSTHOBOM Meybto cobnoaainte

JlaHHble YKa3aHuA.

BHUMAHUE!

ConpurkocHOBEHME MeTanna ¢ BHyTPEHHEN MOBEPXHO-

CTbto pabdouer Kamepbl MOXET NMPUBECTU K 00pasoBaHuIo

WCKP, KOTOPbIE MOFYT NOBPEeANUTb NPUBOP MU BHYTPEH-

Hee CTeKNo ABepLbl.

» Cneaute 3a TeM, UTOObI MeTaNNMUECKWUE NPEAMETHI
(Hanpumep, NoXKa B CTakaHe) HaxoAMIUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MEHee 2 CM OT CTEHOK paboyei kamepsl
¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEPLUbI.

AntomMuHWEBaA nocyaa, NoMeLLéHHanA B Npubop, MoXeT
BbI3BaTb MCKPOBblE pa3pAabl. [pubop MOXKeT noBpe-
AUTbCA M3-3a UCKPOoOBpasoBaHuA.

» Hu B KOEem criyyae He UCnonb3ynte antoMUHUEBYHO
nocyay.

Pabota npnbopa 6e3 ycTaHOBNEHHbIX B HErO 6ntof BeAET

K neperpyske.

» HuKoraa He 3anycKaiTe pe)xum MUKPOBOJSIH, He ycTa-
HOBMB 6ntoao B pabouyto kamepy. McknioyeHmem AB-
NAETCA KpaTKOBPEMEHHaA NpoBepKa NPUroAHOCTH No-
cyasbl.
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[MpurotoBneH1e NONKOPHA B PEXUME MUKPOBOJSIH

HECKONbKO pa3 NoAPAA NPU CAWULLIKOM BbICOKOH MOLLIHO-

CTU MUKPOBOJH MOXXET NPUBECTHU K NoBpexaeHuto pabo-

yen Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHWUE HECKONbKUX MUHYT
MeXay NPUroToBNEHUAMM.

» Hukoraa He yctaHaBnMBawTe CIULLIKOM BOMbLLYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

» Wcnonbayite makcumym 600 Br.

» [lakeTukn c NONKOPHOM BCeraa KnaauTe Ha CTeKNAH-
Hoe 6ntoAo.

Ecnu cHATb 3aLLUTHYHO NaHeslb, MOXXHO NOBpPeAuThb reHe-

paTop MUKPOBOJSTH.

» 3anpeluaerca CHUMaTb 3aLUMTHYIO NaHesb reHeparo-
pa MUKPOBOJH B paboyeit kamepe.

YaaneHne npo3payHon NIEHKK C BHYTPEHHEN CTOPOHbI

ZBepLbl MOXET MPUBECTU K MOBPEXKAEHUIO ABEPLbI NPU-

6opa.

» Hukoraa He cHUMaWTe NPO3pPayHyo MAEHKY C BHY-
TPEHHEeh CTOPOHbI ABEpPLbI.

MpoHuKLwaa B NpMBOpP KUAKOCTb MOXKET NOBPEAUTL Bpa-

LLAOLLYIOCA NOACTABKY.

» Cneaute 3a NpoLEeCcCOM NPUrOTOBAEHUA.

» CHauana yctaHoBuTe Boniee KOPOTKYHO MPOACIIKHU-
TENbHOCTb U NMPU HEOBXOAWMOCTH YBENWUULTE €.

» Hukoraa He ncnonb3yite nprbop 6e3 BpallatoLlenca
NOACTaBKM.

Mcnonb3oBaHne HenoaxoAALLEen NOCyAbl MOXKET npuBe-

CTH K NOBpeXxaeHuto npubopa unm TpaBMUPOBaHUIO.

» B pexxume rpuna unm KOMOMHMPOBAHHOM PEXUME C
MWUKPOBOSTHAMM UCMOMb3YITE TONbKO TEPMOCTONKYHO
nocyay.

3 3awmuTa OKpyMarowien cpeabl U

3.1 YTunusauua ynakoBKH

YnakoBo4Hble Marepuanbl 3KON0rM4yeCcKu 6e3onacHsl 1
MOTYT UCNONIb30BATLCA NOBTOPHO.

> VTUnusupyiTe oTAeNbHble YacTu, NpesBapuUTenbHO
pPaccopTMPOBaB MX.
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JKOHOMMUA

3.2 KaK COKOHOMUTb 3N1EKTPOIHEPruro

Mpu cobnoaeHnn aTux ykasaHuin npubop byaet pacxo-
[10BaTb MeHbLLE 3NEKTPOSHEPTUM.



3alumTa oKkpy3arLlen cpelbl U 3KOHOMUA  FU

Bo BpemA NpurotoBneHWA oTKpbIBaiTe ABepLy npubo-

pa Kak MOXXHO pexe.

» TaK fydwle coxpaHaeTca TeMnepartypa B padouen Ka-
Mepe U He TpebyeTcA AONONHUTENbHLIA NOAOrPEB
npubopa.

OTkntoumnTe 0TOBPAXKEHUE BPEMEHU B PEXMUME OXKMAA-

HUA.

= [1pnbop pacxolyeT MeHbLLE SNEKTPOSHEPIUK B pe-
UME OXUAaHUA.

3ameTKa:
[na pabotel npubopa TpebyetcA:
= peXXMM paboTbl C BKIOYEHHBIM AucrnieeM Makc. 1 Bt
= peXXuM paboTbl C BbIKIOYEHHBIM ANUCTINIEEM
makc. 0,5 Bt
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

4 3HaKoOMCTBO C npubopom

4.1 NaHenb ynpaBneHusa

Hactpoutb Bce pyHKUMM nprbopa 1 NosyunTb MHPopma-
uMto 0 ero paboyemM COCTOAHUM MOXKHO Yepes NaHesnb
ynpasneHuA.

3ameTKa: B 3aB1cuMOCTH OT TN Npubopa oTaesbHbIe
AeTanu Ha PUCYHKe MOryT OTiIMYaTbCA, Hanpumep, no
useTy 1 popme.
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stat (O  stop

90 180 360

600 800 kg

¥ M

3 — KB

ABTOMaTMuyecKas KHomnka OTKPBbI-
BaHWA ABepLbl

ABTOMaTU4YeCKOE OTKpbiBaHWe ABepubl.

CeHcopHble nonA

Bbi6op ¢yHKUMIA.

nOBOpOTH bIi nepeknyaresb

YcTaHoBKa BPpeMeHU CYTOK, BpeMeHU NpPpUrotoBneHna Ui
nporpamMm aBTOMaTtnyeCcKoro npurotToBeHUA.

-~

Oucnnen

OtoBpaykeHne BpEMEHMU CYTOK UK BPEMEHW NPUroTOBIE-
HUA.

CeHcopHble nonfa

CeHCOprIe nonA MMeroT HyBCTBUTEJIbHbIE K KACaHUIKO MNO-
BEpPXHOCTU. [nA BbiBopa QpYHKLUMM KOCHUTECH COOTBET-
CTBYHOLLero nonA.

90-800 Bbi6op MOLLUHOCTY MUKPOBOJIH B BT.

Bbibop nporpamMmM aBTOMaTMYECKOro
NPUroTOB/IEHMA.

kg Buibop Beca Ana nporpamm.

] Bri6op perkuma «[punb».
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C OTtobparkeHue unu ycTaHoBKa Bpeme-
HW CYTOK.

start 3anyck ayxoBoro wkada.

M Bbi6op AaHHbIX U3 NaMATK.

stop BhIkftoUueHWe Unn ocTaHoOBKa pexxunma.

& OtkpbiBaHWe asepubl Nnpubopa.




MoBOpOTHLIM NepekntoyaTenb

C nomoLLIb0 NOBOPOTHOMO NepeKtoyaTen MOXXHO U3Me-
HUTb YCTaHOBOYHbIE 3HAYEHWA, OTOBpaXKatoLLIMecA Ha
aucnnee.

[MoBOpOTHLIVA NepekatoyaTens MoXeT yTanamearteca. [nA
BKJTIOUYEHWA UNU BLIKNHOYEHWA HAXKMUTE HA NOBOPOTHbLIN
nepekntoyarensb.

ABTOMaTHUecKan KHOMKa OTKpPbIBaHUA ABepLbl

OtkpbiBaeT ABepuy npubopa Npu UCMoNbL30BaHUM aBTo-
MaTUYECKOrO OTKPbIBAHUA. Bbl MOXETE MONHOCTHHIO
OTKpPbITb ABEPLUY Npubopa BpyuHyto.

4.2 Bupbl HarpeBsa

Akceccyapbl ru

MpumeyaHuna

= [1pu OTKNHOYEHUN SNIEKTPOSHEPTMKU aBTOMAaTUUECKOE
OTKpbIBaH1e ABeplbl He padoTaeT. Bbl MoxkeTe
OTKPbITb ABEpLY BPYYHYIO.

= [lpu oTKpbIBaHMK ABepLbl Npubopa npu ero padote
BbINONHEHWE PeXXMMa NpUocTaHaBIMBaeTCA.

= Ecnu Bbl 3aKpoeTe ABepuy, pabota npubopa He Bo3-
06HOBUTCA aBTOMAaTMYecku. Bam Heobxoanmo 3any-
CTUTb PEXXUM PabdoThI.

= Ecnu npubop Obin BbIKIHOYEH B TEYEHUE ANUTENBHOIO
BpeMeHHu, ABepua npubopa OTKpbIBAETCA C 3a4eprK-
KOM.

3aeck npuBeaéH 0630p BUAOB HArpeBa U PEKOMEHAALIMMU MO UX UCTI0Nb30BaHMUIO.

Cumson HaumeHoBaHue MpumeHeHue
90-800 MuKkpoBonHoBana neyb PasmoparkuBaHue, NPpUroToBAEHWE UK pasorpeBaHne NPOAYKTOB U
HULAKOCTEN.
1 MNpurotoBneHune Ha 3anexkaHue NPoAyKTOB.
rpune
Kom6uHMpoBaHHbIH = BhinekaHne 3aneKaHoK v rpaTeHoB.

PEXMM C MUKPOBOJ-
Hamu

= [loapymaHuBaHuWe 6ntoA.

4.3 OxnamaaroLiMi BEHTUNATOP

BeHTURATOp BKHOYAETCA W BbIKMHOYAETCA N0 Mepe Heob-
XOAUMOCTH.

Bo BpemA paboTbl B MUKPOBOJIHOBOM peXxume npubop
He HarpeBaeTcA. TeM He MeHee, BKI0YaeTCcA oxnaxkaa-
FOLLMIA BEHTUNATOP.

3ameTKa: OxnarkaaoLwwunii BEHTUNATOP MOXKET Npoaon-
atb paboTy, Aarke ecnu NpUBop yxe BbIKHOYEH.

4.4 KoHpeHcaT

Bo BpemA goBeAeHWA 6ntoa 10 FOTOBHOCTU B paboyeit
Kamepe v Ha ABepue npubopa MOXET CKannuBaTbCA
KoHAeHcat. CKoneHne KoHAeHcarta ABNAETCA HOPMOW U
He BnMAET Ha GYHKUMOHWpoBaHue npubopa. MNocne 3a-
BEPLUEHWUA MPUroTOBNEHMA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

5 AKceccyapbl

MUcnonb3ayitte opuriHanbHele akceccyapbl. OHW aaantu-
poBaHbl K AaHHOMY npubopy.

NMpuHaanexHoCcTH MpumeHeHue

Pewétka = Pewértka anAa npuro-
TOBJIEHWA Ha rpune u
3aneKaHums

= PewéTKka, Kak MecTo
AnA pasMeLLeHna nocy-
Abl

6 llepen nepBbiM UCNOJNIb3OBaHUEM

BbinonHuTe ycTaHOBKM ANA NEpBOro BBOAA B SKCNnyaTa-
umnto. Oumnctute nNpubop v akceccyapsl.

6.1 Mepsbi BBOA B 3KCNyaTaLluto

BbinonH1Te ycTaHOBKM ANA NepBoro BBoAa B AKCnnyara-
umnto. Ouuctute Npubop M akceccyapsl.

3ameTKa: Nocne NoAKNYEHNUA K CETU UK OTKITFOUEHHA
3NEKTPO3HEPTUM pa3aaeTcA 3BYKOBOM CUrHaM M Ha AuC-
nnee otobparkaeTcA HECKONBKO Hynei. MNpexxae yem
MPO3BYYUT APYrOM CUIHAST U Bbl CMOYKETE YCTaHOBUTb
BPEMA CYTOK, MOXXET MPOWTU HECKOJIbKO CEKYHA.

1. Haxwmure O.

v Ha aucnnee otobparkaetca — 12:00. 3aropaetcA uH-
AWKaTopHaA namMnoyka Haa .

2. YcTaHOBWTE BPEMA CYTOK NOBOPOTHLIM MEpPEKtoYa-
Tenem.

3. Haxxmure O.

6.2 OuucTKka npubopa nepen NepebIM
ucnosnb3oBaHUEM

Mepesn nepBbIM UcNonb3oBaHeM npubopa Heo6XxoanMO
O4YUCTUTL pabouyto Kamepy U MPUHAANEXKHOCTH.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

1. Y6eautech, 4to B pabouei kKamepe HeT OCTaTKoB yna-
KOBKMW, NPUHAANEXKHOCTENR UNKU APYrMX NPEAMETOB.

2. OuucTtuTe rnaZikue NoBepXHOCTU BHYTpU paboyelt Ka-
Mepbl MAFKON BNa)KHON TKAHEBOMN CandeTKON.

3. Yr06bl ycTpaHuTh 3anax HoBoro npubopa, NpoTpute
nycTyto pabouyto Kamepy ropAYUM MblIbHBIM PacTBO-
POM.

— "Ounctka paboyeri Kamepsi", CtpaHula 94

6.3 YucTKa npuHaaneHocTen
» TuwaTtenbHO oYncTuTe NPUHAANEXHOCTHU CaJ'ICDeTK017I n3

MAFKON TKaHU U MbUTbHbBIM pacTBOpOM.

6.4 YcTaHOBKa BpaLlarowencs noacTaBKu

Mcnonbayite npubop co BCTaBIEHHOM BpallatoLLeica
MOACTaBKOM.

1. TMonoxkute ponukoBoe Konbuo [@] B yrny6nexue Ha
ZiHo paboyeit kKamepebl.

//

s Ly

2. BcraBbTe BpallatoLlytoca noactasky [b] B npusoaHoi
MexaHuam [C] nocepeanHe fHa paboyeit kamepbl.

3. lNpoBepbTe, NpaBubHO NKU 3aKpensieHa BpatlaroLan-
CA noAcraBka.

3ameTKa: Bpallatollaaca noactaBka MOXeT BpallaTbea

KaK B JIEBYIO, TaK 1 B NpaByto CTOPOHY.

7 CrtaHpapTHOe ynpaBneHue

7.1 MowWwHOCTb MUKPOBOJH

3aeck npuBeaéH 0630p MOLLHOCTM MUKPOBOJH U UX NpH-
MEHEHMWE.

I'Ip|4ro.!:|.|-|o AnA ucnoJsib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ
ne4yu

Mocyaa v npuHaanexHo- O6ocHoBaHWe
CTH

MowHocTb MUKpO- [pumeHeHue

BOJIH, B BT

90 LLlagAwee pasmoparkuBaHue
NPOAYKTOB.

180 PasmoparkvBaHue u noseneHve
10 TOTOBHOCTH NPOAYKTOB.

360 JloBeaeHue 40 roToBHOCTM MACA
¥ pbIBbl MNK LWazALlee pasorpe-
BaHue 6ntoa.

600 PasorpeBaHve 6ntoa 1 aoBeae-
HWE X A0 FOTOBHOCTH.

800 PasorpeBaHue >xuakocTe.

3ameTKa:

Bbl MOXXeTe yCTaHOBUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJSTH ANA
onpeaeneHHOro BpeMeHU NPUroToBNEHUA:

= 800 Bt Ha 30 MuHyT

= 600 Bt Ha 60 MuHYT

= 90 Br, 180 Bt 1 360 BT Ha 99 MuHYT

7.2 MNMpuHagnexHOCTU U Nnocyaa AnA
MCNONb30BaHUA B PeXXUME MUKPOBOJIH

YTobbl paBHOMEPHO pasorpeBaTb 6ntoaa 1 He noepe-
AUTb NpUOOP, UCTONb3YIUTE NOAXOAALLYIO NocyAay U Npu-
HaANEeXHOCTU.

3amertKa: Npexxae yem Ucnonb3oBaTh Nocyay B MUKpPO-
BOJIHOBOW Meyuu, 03HaKOMbTECh C UHpOpPMAaLMEN OT
npoussoauTena. B cnyyae comHeHuit nposeauTe Npo-
BEPKY NPUroAHOCTH NOCYAbI.
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Mocyana us TepMmocTabusib-
HOro marepuarna, noaxo-
[ALLero AnA UCrosb3oBa-
HWA B MMKPOBOJIHOBOW ne-
Un:
Crekno
Creknokepamuka
®appop
TepmocTabuibHbIi
NnacTuk
= [lonHOCTbIO rnasypo-
BaHHaA Kepamuka 6e3
TpeLUmH

311 matepuansl nponyc-
KarT MUKPOBOJHbI. Mu-
KPOBOJHbLI HE NOBpEeXAa-
tOT XKapOMPOUHyto nocyay.

MeTannuyeckue npubopsl

3ameTKa: Yt0o6LI n3be-
KaTb 3aepXKK 3aKuna-
HWA, Bbl MOXXETe UCMonb-
30BaTh MeTannnyeckune
npubopsl, HaNpUMep, NoX-
Ky B CTaKaHe.

BHUMAHMUE!

ConprKOCHOBEHWE MeTarnna ¢ BHYTPeHHeN NoBepXHo-
CTblo paboyeit kKamepbl MOXKET NMPUBECTU K 00pa3oBaHUto
UCKP, KOTOPbLIE MOTYT NOBPEAUTb NPUOOP UK BHYTPEH-

Hee CTeKo ABepLubl.

» Crneaute 3a TeM, YTOBbl MeTanIMYeck1e npeameTsl
(Hanpumep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMNUCh Ha pac-
CTOAHWU He MeHee 2 CM OT CTEHOK paboyeit Kamepsl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.



He npuroaHo AnA ucnoJsib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ
neyu

Mocyaa v npuHaanexHo- O6ocHOBaHWe
CTH

Mocyna u3 meTanna MeTann He nponyckaet
MUKPOBOJIHbI. [poayKThi

No4YTH HEe HarpeBarTCA.

Mocyaa c 3onotucton unm  MUKpPOBOSHBI MOTYT MO-

cepebpuCToi OTAENKOM BpPeAuTb 30/10TON U cepe-
OpAHbIN AeKop.
Pekomengauua: MUcnonb-
3yMnTe nocyay ToJIbKO B
TOM criyyae, ecnum npous-
BOAMTESb rapaHTUpyeT,
YyTO nocyaa noaxoauT AnA
NPUMEHEHNA B MUKPOBOJI-
HOBOW neuun.

7.3 MpoBepKa nocyabl HAa NPUroAHOCTbL ANA
MCNONb30BaHWA B MUKPOBOJIHOBOW Neuu

MpoBepbTe NPUroAHOCTL MOCYAbl K UCMONb30BaHUIO B
MMWKPOBO/HOBOM NeYn Npu NoMOLLM CNeunansHoro TecTa.
MycTyto nocyay MOXHO MCMOMNb30BaATb B PEXUME MUKPO-
BOJH TO/IbKO BO BPEMA NPOBEAEHUA NPOBEPKU NPUroa-
HOCTH.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb
owunapvuBaHua!
B npouecce akcnnyartaunu OTKpbITbIE 47 40OCTyna 4actv
npubopa CUNbHO HarpeBatoTcA.
» He npuKkacaiitecb K ropAuMM yactam npudopa.

He noanyckaitte aeteit 6511sKko K npubopy.

>

1. lMocTaBbTe NycTyto nocyay B pabouyto kamepy.

2. YcTaHOBHUTE MakCUManbHyH MOLLHOCTb MUKPOBOJH

Ha V2 — 1 MUHYTY.

3anyctute pexxum pabortbl.

MpoBepKa nocyabl NPOUCXOAUT CnelytoLnMM 06-

pasoMm:

— Ecnu nocyaa octanack Xono4HoOW Mnu Tennou, oHa
noAxoAWT ANA UCNONb30BaHWA B MUKPOBOJTHOBOW
neuu.

— Ecnu nocyaa ctana ropAyen Mnm BO3HUKIIM UCKPBI,
NpepBUTE NPOBEPKY NpuUrogHocTu. MNMocyaa He noa-
XOAMT ANA UCMONb30BaHUA B MUKPOBOSHOBOM ne-
uu.

Eall o

CraHaapTHOe ynpaBrieHne  ru

7.4 YcTtaHOBKa MOLHOCTU MUKPOBOJIH

BHUMAHMUE!

PaboTa npubopa 6e3 ycTaHOBMEHHLIX B HEro 604 BeAET

K Meperpyske.

» HuKoraa He 3anyckanTe pexxumM MUKPOBOJIH, He ycTa-
HoBuMB 6ntoao B pabouyto kamepy. UcktoueHuem AB-
nAeTcA KpaTKoBpPeMeHHanA NpoBepKa NPUroAHOCTH No-
cyAasbl.

- ~—
-~ o
N—

v | X

PexkomeHgauusa: Yto6bl MakcMMansHO UCMONbL30BaTh
BO3MOXHOCTW Nprbopa, Bbl MOXETE PYKOBOACTBOBATLCH
MHpOpMaLMeN B peKOMeHJaUMAX Mo YyCTaHOBKaM.

— "Y Bac Bce nony4urcal”, CrpaHnua 97

1. CobnogaiTte yKasaHua no TexHuke 6e30nacHoOCTH.
— CrpaHnya 82

2. Cobniopaitte ykasaHua No NpeaoTBpaLleHnto MaTepu-
ansHoro ywepba. —~ CrpaHuya 84

3. Cneay#re ykasaHuAM NO NPUMEHEHMUIO NOCYAbl U MpU-
HaANeXHOCTeN, MPUrOAHbIX ASIA UCNONBb30BaHWA B MU-
KPOBONHOBOW neuun. = CrpaHuya 88

4. YcTtaHoBUTE HEOOXOAMMYIO MOLLUHOCTE MUKPOBOJIH C
MOMOLLIbIO KHOTOK.

5. YcrtaHoBWTE Hy)XXHOE BPEMSA MPUroTOBNIEHMA MOBOPOT-
HbIM Nepeksiyarenem.

3ameTKa: Ecnu Bbl 0TKpoeTe aBepuy paboyeit kamepsl

BO BpeMA paboTbl, BLINONHEHNE PEXMMA C UCNONb30Ba-

HWEM MWKPOBOJH NPEPBETCA U OCTAHOBMUTCA OTCYET yCTa-

HOBJIEHHOIO BPEMEHMW NPUroToBAEeHUA. Ecnun Bbl 3aKpoe-

Te paboyei Kamepsbl, BEINOMHEHWE PEXXUMa BO30OHOBUT-

cA.

7.5 UsmeHeHHe BpeMeHU NPUroToBneHus

Bbl MOXeTe U3MeHUTb BpeMA NPUroToBieHnA B ntoboi
MOMEHT.

> YcTaHoBWTE HY>KHOE BPEeMHA NpUroToBIEHUA NOBOPOT-
HbIM NepeKsYaTenem.

7.6 MNpepbiBaHUe pexuma

1. Haxkmurte stop unu oTKpoiTte asepuy npubopa.

v 3aropaetca uHAMKATOpHaA nammnoyka Haj start,

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXXUMA, 3aKpOoWTe
ABepuy npubopa u HaXkmuTe start,

7.7 OTMeHa pexuma

» [1BayKAbl HAXKMUTE SIOP UM OTKPOWTE ABEpLY W Ha-
YKMUTE Stop oJHOKpaTHO.
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ru [lpurotoBnenve Ha rpune

8 T[llpuroToBneHue Ha rpune

Mpwv NpUroToBNEHUU Ha rpune Balum 6noaa MoryT oco-
6EHHO XOPOLLO NOAPYMAHWUTLCA UK 3aneybcA. Pexxum
MPWUrOTOBIIEHUA HA FPUIE MOXKHO UCMOMb30BaTb Kak
0TAENbHO, TaK U B KOMOUHALMU C PEXKMMOM MUKPOBOJSTH.

8.1 YcTaHOBKa pexuma rpuns

1. Hakmure [0,

v 3aropaeTtca uHaukatopHaa namna Haa [ v Ha auc-
nnee otobparkaetca 10:00 MuH.

2. YcraHOBWTE HY)XHOE BPEMA NPUroTOBIEHWA NOBOPOT-
HbIM MepekKsyaTenem.

8.2 UsmeHeHHe BpeMeHU NPUroToBneHus

Bbl MOXkeTe U3MeHUTb BpeMA NPUroToBneHUA B ntoboi
MOMEHT.

> YcTaHoBWTE HY)KHOE BPEeMHA NpUroToBiaeHUA NOBOPOT-
HbIM NepeKsYaTenem.

8.3 lpepbiBaHUe pexrma

1. Hayxmure stop unu oTKpoiTe ABeply npubopa.

v 3aropaetcA MHAMKATOPHAaA namnoyka Haj start,

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXKUMA, 3aKpOoWTe
ABepuy npubopa u HaXkmuTe start,

8.4 OTmeHa pexuma

» [iBa)kAbl HaXXMUTE SIOP unKu OTKpOWTEe ABEPLY M Ha-
XMUTe Stop O AHOKPATHO.

8.5 Mukpokombu

Y106kl COKpaTUTL BPEMA NPUIOTOBNIEHWA, Bbl MOXKETE
KOMOWHMPOBaTb PeXWUM «[pUnb» ¢ PEXUMOM MUKPO-
BOJH.

YcTaHoBKa pexuma «MUKpoKoM6u»

1. Ha)kmute Ha 3HaYeHWe MOLLHOCTM MUKPOBOJH 90,
180 nnu 360.

v 3aropaetcA MHAMKATOPHAaA namMna Haj HaXKaTon KHonM-
KOM 1 Ha aucnnee otobparkaetca 1:00 MuH.

2. Harkmure [71.

3. YcTaHoBUTE HY)XHOE BpeMA NpUroToBfeHUA NOBOPOT-
HbIM NepeknoyaTenem.

3ametKa: Ecnu Bbl OTKpoeTe ABeply pabouyeit Kamepsbl
BO BpeMA paboThbl, BLIMOMHEHUE PEXKUMA C UCTIONb30Ba-
HUEM MWKPOBOJTH NPepBETCA U OCTAHOBUTCA OTCUET ycTa-
HOBNEHHOrO BPeMEHHW NpurotoBneHna. Ecnu Bbl 3akpoe-
Te paboyei Kamepbl, BbINONHEHUE PEXXMMa BO30OHOBHT-
cA.

9 MMamAaTte

C nomoLLbio GYHKLMM NaMATU Bbl MOYKETE COXPaHWUTL U B
nto6oi MOMEHT cHoBa BbI3BaTh cBoe ntobrumoe 6711040.

PekomeHaauuna: Ecnu Bbl YacTo rotoBuTe Kakoe-To 6to-
0, BOCNOMb3yWTECh QYHKUMEN NaAMATH.

9.1 Beoxa B namAThb

3ameTKa:

L CoxpaHeHme B NaMATU HECKOJIbKUX 3HAUYEHUN MOLLHO-
CTWU MUKPOBOJIH HE NpeAyCMOTPEHO.

L] COXpaHVITb aBTOMaTUYeCKYyr nporpamMmmMy HEeBO3MOXK-
HO.

1. Haxxmure M.

v 3aropaeTcs HAMKaTopHanA namnoyka Hag M.

2. YcraHoBWTE HEOOXOAUMYHO MOLLHOCTb MUKPOBOJH C
NOMOLLbHO KHOMOK.

v 3aropaeTcA MHAMKATopHaA namna HaZ KHOMKOM, U Ha
aucnnee otobparkaetca 1:00 MuH.

3. YcTaHOBWTE HY)XHOE BPEMA NPUroTOBNIEHWA NOBOPOT-
HbIM NepekKnoYaTenem.

4. Tpu HeoBXxoAMMOCTH BbIBEpPUTE OAHY W3 OMLWM:

- Y106bI COXpPaHUTb NaMATb U Cpady Ha4yaTb, HAXXMU-
Te start,
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- UYro6bl coxpaHWUTb NaMATb U HE HaYMHATb, HAXKMMU-
e M.

Ecnu npubop He 3anyckaeTtca, Ha aucnnee otobpa-

YKaeTcA BPeMA CYTOK, M NpUBop CoXpaHAeT yCTaHOoB-

Ky.

<

9.2 3anycK nporpaMmm U3 namAaTu

Mo>KHO NEerko 3anycTuTb COXpPaHEHHY0 B NaMATU NPo-
rpammy. MNocTtaBbTe 6ntoA0 B NpUbOp M 3aKpoiTe ABEp-
uy.

1. Haxmute M.

v OtoBpakaroTcA CoXpaHEéHHblE B NaMATH YCTaHOBKM.
2. Harkmure start,

9.3 lNpepbiBaHHUe pexuma

1. Haxmure stop unu oTKkpoiTe ABepuy npubopa.

v 3aropaeTcA MHAUKaTOopHaA namnoyka Haj start,

2. Y1o6bl NpoA0MKNUTb BLINOJIHEHUE PEXMMA, 3aKpOoiTe
ABepuy npubopa 1 HaxkmuTe start,

9.4 OTmeHa pexuma

» [lBarkabl HOXXMMUTE S0P MM OTKPOMTE ABEpPLY U Ha-
XXMUTe Stop 0IHOKpATHO.



Mporpammbl  ru

10 Mporpammbi

I'IporpaMMbl NPUroToBJSIEHUA NOMOraroT Npu npuroToBne-
HWUKU pasSIMYHbIX 6J'HO£I,, aBToMaTtn4yecku Bbl6VIpaH onTu-
MalibHble YCTaHOBKHW.

10.1 YcTtaHOBKa nporpamMmmbl

1. BobibepuTe nporpammy.

2. Haxwumante 9, noka Ha amcnnee He noAsuTCA HoMep
HY>XHOW NporpamMmeil.

v 3aropaetcs uHaukatopHaa namnouyka Haz (19,

3. HaxmuTe ka.

v 3aropaetca uHAMKaTopHaA namnoyka Haza kd v Ha
avcnnee otobparkaeTcA peKoMeHayeMbli Bec.

4, YcraHoBWTE HY)XKHbIi Bec H6ntoda NnoBOPOTHBIM
nepekntoyaTenem.
Ecnv Bbl He MOXXETe onpeaennTb TOUHbI BEC, TO
OKpyrnuTe ero.

5. InAa sanycka pexxuma paboTbl HaXMuTe start,

v HauunHaetcA oTCUYET BpEMEHM NPUTrOTOBNEHHA.

6. Koraa Bo BpemA nporpaMmbl pasfacTtcA 3BYKOBOM
cuvrHan, oTKpoiTe aABeply npubopa.
- Pasgenute, nepemeluaiTe unu nepesepHute 6to-
Jo.
— 3akpoiite asepuy npubopa.
- Haxmure start,

10.2 lNMpepbiBaHKE pexuma

1. Hakmurte stop unu oTkpoiTe ABepLy npubopa.

v 3aropaetcA MHAMKATOPHAaA namMmnoyka Haj start,

2. YT06bl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXKUMA, 3aKpOWTE
ZBepuy npvbopa v HaXkmuTe start,

10.3 OTmeHa pexuma

» [IBa)kAabl HaXXMUTE Stop unKu OTKpoOWTE ABEPLY M Ha-
XMWUTe Stop o AHOKPATHO.

10.4 PasmopaxuBaHue C MOMOLLbIO NporpaMmmMm aBTOMaTUYECKOro NPUroToBseHUA

C nomoLLbto 4 nporpamMmM pasmMoparkMBaHWA Bbl MOXKETE PasMOpo3nUTb MACO, NTULY U XNeB.

Mporpamma Bua 6nroga Mocyna Huvana3soH Beca, Kr
PO1 MacHon ¢apLu OtkpebiTan 0,20-1,00
P02 Kycku maca OTkpbiTan 0,20-1,00
P03 LibinnéHoK, UbINNEHOK Ky- OTKpbiTan 0,40-1,80
COYKamu
P04 Xneb OrtkpebiTan 0,20-1,00

PasmopamuBaHue 610 C NOMOLLbLIO NPOrpaMm
aBTOMaTUUYECKOro NPUroTOBMNEHHUA

1. BblHbTe NPOAYKTbI U3 YNAKOBKM.

Mcnonb3yinte NNocKMe NPOAYKThl, pasAeneHHbIe Ha
nopuunu, KoTopble XxpaHunuce npu -18 °C.

2. BsBecbTe NpoAYKThI.

Bec TpebyeTca npu 3afaHuM yCTAHOBOK ANA Nporpam-
Mbl.

3. lNomecTnTe NpoAyKTbl HA NNOCKYHO Nocyay, noaxoas-
LUYIO ANA UCMOMb30BaHUA B MUKPOBOIHOBOW Meun,
Hanpumep CTEeKNAHHY0 MK GapPopoBYO TAPESKY.
He HakpbiBaWTe KPbILLKOK.

4. YcraHoBuTe nporpammy. = CrpaHuua 91

5. 3ameTka: [Mpu pasmoparkuBaHum MAca 1 NTULbl 06-
pasyeTCA UAKOCTb.

YaanAanmte XX1MAKOCTb NpU NepeBopayMBaH1m, HU B KO-
€M crnyyae Henb3A UCNob30BaTh €€ Npu JasbHen-
LLIEeM MPUroTOBJIEHMM, OHA TAKXKe He AOJXKHa Comnpw-
KacartbCcA C APYrMMU NPOAYKTaMMU.

6. OtaenuTe Apyr OT Apyra NNoCKKe Kycku bntoja v
dapLu, npexxae Yem OCTaBUTb X HA HEKOTOpOe Bpe-
MA.

7. [avite pasmopOoXeHHbIM NpoayKTam noctoATe oT 10
20 30 MUHYT, yToObI TEMMNEpaTypa BbIPOBHANACD.
InA 60nbLUKX KYCKOB MACA 3TO BPEMSA MOXET BbITb
6onee NPOAOMKUTENBHBIM, YEM ANA ManeHbKux. Mo-
crne Toro, Kak NPoAyKTbl MOCTOANN HEKOTOPOE BPEMS,
yZAanuTte BHYTPEHHOCTU NTULIbI.

8. Mpoaomxaite 0bpaboTky 6ntoaa, Aarke ecnu y Tos-
CTbIX KYCKOB MACa BCe €eLLle COXPaHAEeTCA 3amMopo-
YKeHHanA cepauesBuHa.
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ru [lporpammel

10.5 JloBegeHue A0 roTOBHOCTU C MOMOLLbIO nporpamm aBToMmaTU4eCKoro npurotToBneHunA

Bbl moXkeTe NPUroToBUTb pUC, KapTodenb Un OBOLLM C MOMOLLbIO 3 nporpamMm npuroToBneHunA.

Nporpamma Bug 6nroga Mocyaa HAuana3oH Be- YKa3saHuA
ca, Kr
P05 Pwvc C kpbiwkon  0,05-0,20 = Kcnonb3ayiTe 60MbLLYIO BLICOKYHO MOCyAy AnA puca.

= He 1cnonb3yiTte pyc ObICTPOro NPUroToBNEHNUA B NaKe-
TUKaxX.

= Ha kaxable 100 r puca gobasnaiTte B ABa-Tpu pasa
6ornbLue BOAbI.

P06 Kaptodens C kpbiwkoih 0,15-1,00 = Ecnv Bbl XOTUTE NPUIOTOBUTL OTBAPHOM KapTodesb, Ha-
peXkbTe CBEXUI KapTodenb Ha MefIkne poBHbIE KyCOou-
KM.
= Ha kaxable 100 r otBapHoro kaptodena agobasnaunte
OAHY CT. N1. BOAbl U HEMHOTO COJSIN.

P07 OsoLuu C kpbiwkon  0,15-1,00 = B3sBecbTe cBeXue OUMLLEHHbIE OBOLLIU.
HapexbTe oBOLUM HA HEBONbLLME POBHbLIE KYCOUKH.
= Ha kaxable 100 r oBowlei fobaBnAiTe 1 CT. N. BOAbI.

MpuroTtoBneHue 6n104 ¢ NOMOLLLIO NPOrpamMm 3. [o6aBbTe HEKOTOPOE KONIMYECTBO BOAbI B COOTBET-
aBTOMaTUUYEeCKOro NpuroToBJyieHUusd CTBMM C MHCTPYKUMAMU NPOU3BOANUTENA HA YMAKOBKeE.
1. B3sBecbTe NpoayKThlI. 4. YctaHoswuTe nporpammy. — Crparuuya 91
Bec TpebyeTcA npu 3ajaHnn yCTaHOBOK ANA Nporpam- 5. TNo 3aBepLUEHUH BLINONHEHUA NPOrpamMMbl CHOBa
Mbl. nepemelLanTe NPOAYKTI.
2. NomecTuTe NPOAYKTLI B NOCY/Y, NOAXOAALLYHO ANA UC- 6. [aiite npoayktam noctoATb oT 5 A0 10 MUHYT, uTOOHI
NoSb30BaHUA B MUKPOBOSTHOBOM MeYu, U HaKpouTe Temneparypa BblIpOBHANAC.
KPbILLKOMN. Pesynbtar NpuMroToBieHWA 3aBUCHT OT CBOMCTB U Ka-

yecTBa NPOAYKTOB.

10.6 KombuHMpoBaHHaA nporpaMma NpUroTOBAEHHUA

C KOM6MHMpOBaHHOVI I'IpOFpaMMOVI NPUroToBJIEHUA Bbl MOXXETE KOM6VIHVIpOBaTb PEXUMblI MUKPOBOJTH U «prnb».

Mporpamma Bua 6nrona Mocyna HAuana3oH Beca, Kr
P08 3anekaHKka 3amMopoXeHHadA, A0 3 cM Bbl- OTKpbITan 0,40-0,90

coToM
MpurotoBneHue 6nr0a ¢ KOMOGMHUPOBaHHOM 3. Pasmeluante NpoayKTbl HA Xaponpo4HOW U HE CIULL-
nporpammMou NpPUroToBIIeHUA KoM BorbLUoi nocyze, NPUroAHON ANA MUKPOBOSHO-
1. BblHbTE NPOAYKTEI U3 YNAKOBKMU. Boun neuu.
2. BsBecbTe NpOAYKThI. 4. YcraHoBwuTe nporpammy. — Crpaxuya 91

o

Bec TpebyeTca Npu 3aAaHWK YCTAHOBOK ANA Nporpam- Mo 3aBepLUeHUM BLINONHEHWA NPOrpaMMbl AaiTe npo-
Mbl. AyKTam noctoAtb oT 5 Ao 10 MUHYT, 4TOOLI TEMNEpa-

Typa BbIPOBHANACH.
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baszoBble ycTaHOBKM  Fu

11 ba3oBble yCTaHOBKH

Bbl MokeTe 3a1aTh 6a30Bble YyCTAHOBKM Npubopa B COOTBETCTBUM C BaLLMMK NOTPEBHOCTAMM.

11.1 O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aeck npuBeaeH 0630p 6a30BLIX YCTAHOBOK M 3aBOACKUX HACTPOeK. basoBble yCTaHOBKM 3aBUCAT OT 060opyA0oBaHUA Npu-

6opa.

YcTtaHoBKa Bbi6op 3HaueHue

CurHan Haxxa- = On’ BkntoueHue 1 BbIKSIIOUYEHWE 3BYKA HaXKaTnA KHOMOK.
TUA KHOMOK | = [OFF

3ameTKa: 3BYK Ha)KaTMA KHOMOK aKTUBEH Mpw start p stop,

Hemonctpaun- dED
OHHbI peXkum ¢

AKTUBUPYITE UK ACaKTUBUPYWATE AEMOHCTPAUNOHHBIA PEXUM.
3ameTKa: MNprbop BbIKIOUYEH. MOXHO UCMONB30BaTb KHOMKKA U AUCMNEN; KHOMKK He pa-

6otatoT. [leMOHCTPaUUOHHBIN PEXKMM B OCHOBHOM MCMONb3yeTcA NpY npoaaxe npubopa.

! 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXXET OTiMuYaTbCA B 3aBUCMMOCTH OT TUNa npubopa)

11.2 UsmeHeHUe 6a30BOM YCTAHOBKH

TpebosaHue: MprOOp BLIKNOUEH.

1. Haxkmute 1 yaepusaire start y stop B Teuerune

HECKOJIbKUX CEKYHA.

Ha avcnnee nossutcA nepBan 6a3oBan ycTaHOBKaA.

Ha)xmuTe start,

Ha avcnnee muraet Tekyllee 3HaueHue.

YCTaHOBHTE HY)XXHOE 3HaYeHWEe C MOMOLLbIO NOBOPOT-

HOro nepekntoyarens.

YTo6bl NpUHATL 6a30BYHO YCTAHOBKY, HAXKMHUTE start,

Y1o6bl BLINTH 3 6230BbIX yCTaHOBOK Ha>kmuTe stop,

MepeianTe K 6230BLIM YCTAHOBKAM £ C MOMOLLbO

NMOBOPOTHOrO NepekoyaTens.

7. Yro6bl OTpeaakTMpoBaTb 6a30BYyH0 YCTAHOBKY, Ha-
XMuTe start,

v BblbpaHHOe 3HaueHue 3aropaeTcA Ha aucnnee.

8. YcraHOoBUTE HY)XXHOE 3HaUYEeHWE C MOMOLLbIO NOBOPOT-
HOro nepekntoyarens.

9. Ytobbl MPUHATL 6a30Byto yCTaHOBKY, Ha)KMUTe start,

10. Y106kl BLIMTU M3 6A30BbIX YCTAHOBOK, HAXMWUTE Stop.

11. YT06bI BEINTH U3 MEHIO 6a30BLIX YCTaHOBOK, CHOBA
Ha)KMuTe Stop,

PexomeHAauus: YCTaHOBKY MOXXHO U3MEHUTb B Nntoboe
BpemsA.

W< N

ook

11.3 U3smeHeHHe NPOAONKUTENBHOCTH
3BYKOBOro curHana

Mpu BbIKNOYEHUM NpuBopa pasnaétcA 3BYKOBOW CUTHA.

npO,CI,OJ'I)'KVITeJ'IbHOCTb 3BYKOBOIo cMrHana Mo>Ho name-
HWUTb.

Ha)xmute start n ynepr>kmeante npum. 6 CeKyHA.

v [ponomxuTensHOCTL CUrHana MeHAeTCA OT KOPOTKOM
[0 ANUHHOW.

v [pnbop npMHUMaeT NPOAOMKUTENBHOCTb CUrHana v
oToBparkaeT BpeMsA CYTOK.

11.4 YcTtaHOBKa BpeMeHU CYTOK

3ameTKa: Nocne NOAKNTKOYEeHUA K CeTU NN OTKIHYeHnA
ANEKTPOIHEPIUU pasaaeTca 3BYyKOBOW CUrHan U Ha Auc-
nnee otoOparkaeTcA HECKONbKO Hynei. MNpexxae yem
MPO3BYYMT APYroN CUrHaN U Bbl CMOXXETE YCTAHOBUTL
BPEMA CYTOK, MOXET NMPOWTU HECKONTIbKO CEKYHA.

1. Haxwmure O.

v Ha aucnnee otobparkaetca — 12:00. 3aropaetcA uH-
avkatopHan namnouxa Hag O.

2. YcTaHOBWTE BPEMA CYTOK NOBOPOTHLIM MEPEKoYa-
Tenem.

3. Haxxmure O.

11.5 OTKnrouyeHve UHAUKALUU BPpEMEHU
CYTOK

YUT06bl yMEHbLUWTL NOTPeBneHne INEKTPOSHEPTUM Ba-
UMM NPUBOPOM, MOXKHO OTKOUUTL MHAUKALMIO BPEME-
HW CYTOK.
1. Haxmure O.
2. Haykmure stop,
Uto6bl CHOBa 0T0OpasnTs BPEMA CYTOK, eLle pas Ha-
»xmute ©

12 OuwucTtKa U yxon

[nAa nonroBpemeHHo ucnpasHoi paboTsl npubopa Tpe-
ByeTcA ero TaTenbHaA OYMCTKA U YXOA.

12.1 YucTrAwee cpeacTso

MCHOJ‘Ib3yVITe TONbKO noaxoAdAuine Yyncrtawime cpeacrtea.

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHOCTb NopameHus

ANeKTPUYECKUM TOKOM!

MpoHuKLaa B npubop Bnara MoXeT cTaTb NPUYUHOM No-

PaXKEHUA TOKOM.

» He ucnonbayite AnA ouncTKM Npubopa napooumcTuTe-
N1 UM OUUCTUTENIN BBICOKOIO aBNEHHA.
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ru OuucTka v yxoa

BHUMAHMUE!

Henoaxoasawme uicTALLME CpeACcTBa NOBPEXAAIOT NO-

BEPXHOCTU npubopa.

» He ucnonbayite arpeccuBHblE MNK aBpasuBHbIE Yu-
CTALUME CPeacTBa.

» He ucnonbayite unucTAwmMe cpeactea ¢ 60NbLUMM CO-
AepxaHvem cnupra.

» He ucnonbayite KecTkue MoYanku unm rybku.

» He ncnonb3syite cneuunanbHble YUCTALLME CPEACTBA B
TEMNIOM COCTOAHUM.

» Wcnonb3yiTe cpeacTBO ANA OUMCTKM CTEKOI, CKpeboK
ANA CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN MMM CPEeACTBA MO YXO-
Ay 3a u3aenvAMU U3 Hep>KaBeroLLieV CTanu TONbKO B
TOM CJlyyae, ecfim 9T0 PEKOMEHAO0BAHO B yKa3aHWAX
MO OYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEW AETanM.

HoBble ry6ku coaep»ar NoCTOPOHHUE YacTulbl, nonae-

LLIKe NpY NPOU3BOACTBE.

» HoBble ry6ku anA MbiTbA NOCYAbl TLLATENBHO BLIMOW-
Te nepea UCnosb30BaHUEM.

UuncTAawme cpeactsa AnA OTAENbHbIX NOBEPXHOCTEN U
KOMMOHEHTOB CM. B PyKOBOACTBaX MO OYUCTKE.

12.2 OuucTtka npubopa

Ouuwavite I'IpVI60p B COOTBETCTBMU C YKAa3aHUAMMU, YTOOHhI
He noBpeaunTb oTAelIbHble KOMMNOHEHThI MK NOBEPXHOCTHU
HenoAXoAALMM CroCOBOM OUUCTKU UITM YACTALLIUM cpea-
CTBOM.

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo Bpema paboTbl npubop 1 ero AOCTYMNHblE YacTH Ha-

rpesatotcA.

» Cobntoaaite 0OCTOPOXKHOCTb, HE NpUKacanTeCh K Ha-
rpeBaTefbHbIM 3f1eMeHTaM.

» He noanyckaite aetei mnagle 8 net K npubopy.

/A NPEOYNPEMXOEHMWE — OnacHocTb Bo3ropaHus!

CnyyarHo ynaBLUMe KYCOYKM MULLIM, KamHYBLUMI XUP UK

COK OT YXapeHWA MOTyT BCMNbIXHYTb.

» [lepea akcnnyaTaunen yaanute rpybole 3arpAsHeHWA
13 pabouei Kamepbl, C TOBEPXHOCTH HarpeBaTesbHbIX
3NEMEHTOB W NPUHAANEIKHOCTEN.

A NPEOAYNPEX AEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHuA!

MouapanaHHoe cTekno ABepLbl Npubopa MOXET Tpec-

HYTb.

» He ucnonbayite arpeccvBHble abpasmBHbIe YUCTALLME
CpeacTBa Uin ocTpble MeTannnyeckue ckpebku ans
OYWCTKM CTEKNA ABepLbl Npubopa, Tak Kak OHWU MoryT
nouapanatb NOBEPXHOCTb.

1. Cneay¥iTte yKasaHWAM MO MCMOSb30BaHUIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 93
2. Cneay#te yKasaHuAM NO OYMCTKE OTAESbHbIX KOMMO-
HEHTOB MNKU NoBEpPXHOCTEN npubopa.
3. Ecnu He ykasaHo uHoe:
- KomnoHeHTbl Nnpubopa ounLaiTe ¢ NOMOLLLHO Fo-
pAYEro MblfIbHOro pacteopa M TKaHeBOM candeT-
KM.
- [lpoTpuTte Hacyxo MArkow TKaHEBOW CanpeTKomn.

94

12.3 OuucTKa pabouei Kamepbl

BHUAMAHUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET MPUBECTU K MOBPE-

»AeHuto paboyeit Kamepsbl.

» He nucnonb3yiTe HKX cnpeun AnA AyxoBbiX LUKadOB, HK
nobble Apyrue arpeccuBHbIE OYUCTUTENN UK abpa-
3MBHblI€ YMCTALLUME CcCpeacTBa.

1. Cnepay¥iTe yKasaHWAM MO MCMOb30BaHMIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 93

2. OuuwwanTe ropAYUM MbliibHBIM PACTBOPOM MIIMU
pacTBOPOM YKcyca.

3. lNpwv cunbHOM 3arpA3HEHUN UCMONb3yHTE CPEACTBO
ANA OYACTKMU AYyXOBbIX LLUKADOB.
Mcnonb3ayite CpeacTBO ANA OYMCTKM AYXOBbIX LLUKA-
$OB TOMbKO B OCTLIBLLEW paboyeit kamepe.
PekomeHngauua: Ytobel n3berkatb HENMPUATHLIX 3ana-
XO0B, HarpeBamnTe YalluKy BOAbl C HECKONbKUMM KannAa-
MM JIMMOHHOIO COKa B Te4yeHWe 1—2 MUHYT Npyu MaKkcu-
ManbHOW MOLLHOCTU MUKPOBOJH. UToBkI M3bexathb 3a-
JAEPXXKU 3aKnnaHua, Bceraa Knaante B EMKOCTb JI0XK-
Ky.

4. MpotpuTe pabouyto Kamepy BNarkKHOW TKaHeBOW caJl-
deTKon.

5. lMpocylute pabouyto kKamepy, OCTaBUB ABEpLY
OTKPLITOW.

OuuncTKa BpalwjaroLeica NOACTaBKU

1. Cnepay#Te yKasaHWAM MO MCMOSb30BAHMIO YACTALLMX
cpeacts. ~ CrpaHuya 93

2. CHumuTe BpalLaroLytocA NoACTaBKY.

3. nA ounctkm BpalLaroLlenca NoACTaBKU UCMONb3yHTe
ropAYMn MblfIbHBIA PacTBOpP 1 candeTKy U3 MArkou
TKaHMU.

4. BbITpUTE HACYXO MATKOW candeTKow.

5. YcraHoBwuTe BpallaoLLlytoca NOACTaBKY Ha MeCTO.
Y6enutech, 4To BpalLaloLLlanAcA NoacTaBKa 3adUKCH-
poBanach npasuibHLIM 06pasom.

12.4 OuucTKa nepeaHen naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYyIOLLAA OYUCTKA MOXKET MPUBECTHU K NOBpe-

YOEHWIO NepesiHel naHenu npubopa.

» He vcnonb3ayite AnA O4UCTKM CpeacTBa ANA OYUCTKM
CTEKON, MeTaNllIMYeCcKne CKpedKn unm ckpebku ana
CTEK/AHHbIX NOBEPXHOCTEMN.

» Y06kl NPeaoTBPATUTL KOPPO3UIO, CPasy e yaanante
NATHa U3BECTH, XKMUPA, Kpaxmana v AndHoro Benka c
MOBEPXHOCTEW U3 HEPXKABEIOLLEN CTasN.

» WcnonbayiTe cneunansHble CpeacTBa no yxo4y 3a us-
AEenuAMM U3 Hep)KaBetoLLiei CTanun AnA OYUCTKU Ha-
rpeTbiX NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEH CTaNM.

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHMIO YNCTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 93

2. [MepeaHtoto naHens npubopa oyuLLanTe ¢ NOMOLLbHO
ropAYero MblIbHOMO pacTBopa U CanPpeTkn U3 MArKom
TKaHMU.
3ameTKa: Hebonblune LBETOBLIE OTNMUYMA HA Nepea-
Hel naHenu npubopa BO3HMKAT M3-3a PA3SIUYHBIX
MaTepuanos, HanpUMep CTeKa, NNacTMacchl UK Me-
Tanna.



3. CpeAacTtBo no yxoay 3a M3AENUAMM U3 HEPIXKABEIOLLEN
cTanu cneflyet HaHOCUTL NEPEAHIOH NaHenb npubopa
U3 HEpXXaBetoLLen CTann TOHKUM ClI0eM C MOMOLLIbIO
MArKOM TKaHEBOMN candeTKy.
CpeacTtso Mo yxo4y 3a u3genuAMU U3 HepykaseroLlen
CTaJIM MOXKHO NPUOBPECTU B CEPBUCHOM Cry>kOe unu
B CMeuvann3MpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpUTE HACYXO MArKOW canpeTKomn.

12.5 OuucTKa naHenu ynpasneHun

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBytOLLaA 0YMCTKA MOXKET NMPUBECTHU K NOBpe-

YAEHWIO NaHenu ynpasfeHuA.

» He npotupaite naHenu ynpasneHMA MOKpPoOM candet-
KOM.

1. Cneay¥iTte yKkasaHWAM MO UCMOSIb30BAHUIO YACTALLMX
cpeacrts. — CrpaHuya 93

2. OuuctuTe naHenb ynpasneHWA canpeTKoN M3 MUKPO-
®UOPLI MK BNaXKHOW TKAHEBOW CangpeTKOM.

3. BbITp1TE HACyX0 MArKON candeTKow.

12.6 YucTka npuHaanexHocTen

1. Cneay¥ite yKasaHWAM MO UCMOSb30BaHUIO YACTALLIMX
cpeactB. — CrpaHuya 93

2. PasmouuTte noaropeBsLUMe OCTATKMU MULLIM TKAHEBOM
candeTKon, CMOYEHHOW ropAYMM MblfIbHbIM PacTBO-
pOM.

3. TwartenbHO OUYUCTUTE NPUHAANEHOCTU FOPAYUM
MbIfIbHBIM PaCTBOPOM M TKAHEBOW candeTKon unm
LLETKOM AnA MbITbA NOCYAbI.

4. OuuwanTe peLllETKy CPeACTBOM ANA OYUCTKU M3AENni

U3 Hep)KaBetoLen cTanu unmn B NoCcyA0OMOEYHON Ma-
LUKHe.
Mpu cMnbHOM 3arpAsHEHWU UCMONb3yHTe ryOKy U3 He-
p)XaBeroLLen CTanu Mnu CpeacTso ASIA OUYUCTKU AyXO-
BbIX LUKadOB.

5. BbITpuTE HACyxo MArKON candeTKou.

YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

12.7 OuuncTKa CTéEKON ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBytOLLAA OYUCTKA MOXKET NMPUBECTU K NoBpe-

AEHUIO CTEéKON ABepUbl.

» He ucnonbayite ckpeboK AnA CTeKNAHHLIX NOBEPXHO-
cTen.

1. Cnegay¥ite ykaszaHuAM MO UCMONb30BaHUIO YNCTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 93

2. Crekna aBepubl 0uMLIanTe TKAHEBOK CandeTKOW,
CMOYEHHOW CPEeACTBOM AA YACTKU CTEKON.
3ameTKa: TeHu Ha CTEKNax ABepUbl, BbIMMAZALLME KaK
pasBoAbl, HA cCaMOM Aefie ABMAIOTCA CBETOM, OT-
PaXXEHHbIM OT OCcBelLeHUA padoyei Kamepbl.

3. BbITpuTE HAaCyx0 MArKON candeTKow.

12.8 lMporpamma ana noaaepxaHuA
UUCTOTbI

MporpamMmma AnA nogaep»KaHuA YUCTOTLI ABNAETCA Obl-
CTPbIM anbTepHaTMBHLIM BapUaHTOM AfA nepuoauye-
CKOM 0uncTKM paboueit kamepsbl. B xoae atoi nporpam-
Mbl 3arpA3HEeHWA pasMAryaroTcA NnocpeAcTBoOM Ucnape-
HWA MblILHOMO pacTBopa. 3aTem 3arpAsHeHWA Nerko yaa-
nAroTCA.

YcTaHOBKa pexuma O4YUCTKHU

1. Jlo6aBbTe HECKONBKO Kanesb MOMLLEro CpeAcTBa B
YallKy C BOAOW.

2. Ytobbl M3bexkaTb 3aePKKMU 3aKUNaHWUA, NoNoXuTE B

YaLLIKy NOXKKY.

MocTaBbTe YallKy B LEHTP paboyeit Kamepbl.

YcTaHoBWTE MOLLHOCTL MUKpoBOSH 600 Br.

YcraHoBWTe BpeMsA NPUroTOBAEHUA 3 MUHYTHI.

3anyctuTe peXkxum MUKPOBOJIH.

Koraa BpemA NpurotoBneHnA UCTeyeT, OCTaBbTe

ABepuy 3aKpbITON eLle Ha 3 MUHYTHI.

MpoTpuTe pabouyto Kamepy BRaKHOM TKaHEBOW can-

deTKOW.

9. lMpocylwute pabouyto kamepy, ocTaBuB ABEpLY
OTKPbITOW.

Nookrw

©

13 YcTpaHeHWe HeMcnpaBHOCTEM

Bbl MO>KeTe CaMOCTOATENBHO YCTPAHWUTL HE3HAUNUTENb-
Hble HEMCNPaBHOCTKM Ballero npubopa. Bocnonbayiitech
WHbOpMaLMen U3 rnaBbl «YCTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEN»
nepe obpalleHnemM B CEPBUCHYHO Ciy»By. 310 No3Bo-
NUT U36exxaTb AOMNONHUTENbHBLIX PACXOA0B.

13.1 Cbom B paboTe

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHHA!

Mpu HeKBaNMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLuaeTcaA TonbKo 00y-
UEHHBIM CreunanucTam.

» Ecnv npubop HeucnpaseH, 06paTUTECh B CEPBUCHYIO
cnyxo0y.

HeucnpaBHOCTb

MpuurHa u ycTpaHeH1e HeucnpaBHOCTEN

Mpubop He paboTaeT. Bunka ceteBoro Kabensa He BCTaBneHa B PO3ETKY.
» [oakntounte NpUBop K NEKTPOCETH.

Cpabotan npeaoxpaHutesb B 6/10Ke NpefoxXpaHUTenen.
» [lpoBepbTe NpeaoxpaHuTesb B 6/10Ke NpeaoXpaHUTENen.
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HeucnpaBHoCTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Mpubop He paboTaer.

Co6oM aneKkTponuTaHua.
» [poBepbTe, paboTaeT v ocBeLLeHUe UK apyrie npuéopbl B NOMELLEHWH.

®yHKUMOHaNbHaA HEUCNPaBHOCTb

1. OTkntounTe NpeaoxpaHuTenb B 6110Ke NpeaoXpaHUTENEeN.

2. Bknouunte ero cHoBa npumMepHo Yepes 10 cekyHA.

v B cnyvyae ogHokpaTHOM HencnpaBHOCTH COOBLLEHME UCUESHET.

3. Ecnu coobLueHne noABUTCA CHOBA, 0OpaTtuTech B CEPBUCHYHO Cry»kBy. [M03BOHUB, yKaXkuTe
TOYHOE coobLeHWe 06 oLMOKe.
— "CepsucHan ciyba", CtpaHnya 97

[Bepua 3akpbiTa He MNOIHOCTLHO.
» [lpoBepbTe, He 3aXKaThbl N1 ABEPLEN OCTATKU MULLM UM NOCTOPOHHUE NPEeAMETHI.

Bntoaa pasorpesatot-
CA MeAsieHHee, YeM
00bIYHO.

YcTaHoBEeHa CAMLLKOM HWU3KaA MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.
> YcraHoBuTe Boree BLICOKYIO MOLLUHOCTb MUKPOBOSH. = CrpaHuya 89

B npubope HaxoautcaA 6onblUni 06BEM NPOAYKTOB, YeM 0BbIYHO.

» YcraHoBuTe Bonee ANUTENBHOE BPEMA MPUIOTOBNIEHUA.
[lBoiHOM 06BEM yBeENMUMBAET BPEMA NPUrOTOBNEHWUA BABOE.

Brnoaa xonoaHee, yem 00bI4HO.
> I'IepeBopaLlMBaﬁTe nnu BpemMa OT BpeMeHU nomeLlu1BamnTe 6n0/0.

Bpawatowanca
noactaeKa Luapanaet
UMW CKPUMUT.

Hanuuve sarpAsHeHWA U MIHOPOAHOrO Tena B 06nacTi NpMBoAa BpallaloLenca NoACTaBKM.
» OuncTUTE PONMKOBOE KOMbLO M yrinybneHune B paboyei kamepe.

BuinonHeHue pexxvma
C UCMOMb30BaHWEM
MWKPOBOJIH NpepkIBa-
eTcA.

Mpubop HeucnpaseH.
» Ecnu aTa owmnbKa NOBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 0OpaTUTECH B CEPBUCHYIO CNYKOY.

Mpu6op He paboTaer.
Ha aucnnee otobpa-
YKaeTtcA Bpema npuro-
TOBJIEHMA.

Beina cnyyanHo npuBeaeHa B AENCTBUE 30HA HACTPOMKM.
» Harkmure stop,

Mocne ycTtaHOBKM He Oblna Ha)kaTa KHOMKa start,
» HaxkmuTe start unu oTMeHWUTe YCTaHOBKY, HaXkaB Stop.

Ha aucnnee 3aropa-
tOTCA TPU HYNA.

Co6olt anekTponuTaHus.
» 3aHOBO yCTaHOBWUTE BPEMA CYTOK.
— "lNepsbivi BBOA B 9Kcryaraumno”, CtpaHmuya 87

Ha aucnnee otobpa-
xaertca M.

AKTMBUPOBaH AEMOHCTPALMOHHBIN PEXUM.

» [JleakTmBMpyinTe AEMOHCTPALMNOHHBIN PEXKMUM.
— "basoBble ycraHoBku", CtpaHnya 93

Ha aucnnee nose.-
naetcAa coobiieHue E 3

OwmnbKa cucTemMbl aBTOMATUUYECKOrO OTKpPbIBaHUA nBepeﬁ.

1. Bolkntounte npubop.

2. lMopoxxamte 10 MUHYT.

3. CHoBa BKntounTe npubop.
>

Ecnu aT1a owimMbKa noBTOpAETCA HEOHOKPATHO, 06paTUTECH B CEPBUCHYIO CNyOY.

14 YTunusauyua

14.1 YTMnusauua ctaporo 6bIToBOro

npubopa

YTunusaumna B COOTBETCTBMMU C SKONOTMYECKUMHU HOpMa-
MUK oBecreunmBaeT BO3MOXHOCTb BTOPWYHOIO UCNONb30-
BaHUA LEeHHbIX CblIpbeBbIX MaTepnanoB.

> YTunusupyite npubop B COOTBETCTBUM C SKOMOrMYe-

CKUMKU HOpMaMMu.

CBe/ileHnA 0 BO3MOXXHbIX crnocobax yTunm3aumm Mox-
HO NMoJly4ynTb B cneumnaim3ampoBaHHOM TOProBoM npea-
NPUATUN, a TaKXKe B paVIOHHbIX MU rOpoACKHUX opra-

Hax ynpasieHnA.
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JaHHbIM npubop uMmeeT OTMETKY O COo-
OTBETCTBUM €BPOMENCKUM HOpMaMm
2012/19/EU ytvnusaummn anexktpuye-
CKMX M 9NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbI oNpeaenaArT AenCTBY-
toLwne Ha Tepputopun EBpocorosa
npasuna Bo3Bpara v yTunusaumu cTa-
pbIX NpUBoposB.




CepBucHasa cny»xb6a  ru

15 CepBucHana cnyxba

Moapo6Hyo MHPOPMALMIO O FrAPaHTUIMHOM CPOKE U YCNo-
BWAX rapaHTMu B Ballei CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
HalleW cepBUCHOW cry»k6e, y Ballero npoJasua uim
HanTh Ha Hallem caWTe.

Mpu oBpalleHnn B CePBUCHYHO CIY>KOY YKaXkute Homep
usnenva (E-Nr.) u 3aBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aznpec 1 TenepoH CEPBUCHOMN CNyXBbl MOXKHO HaiTU B
npunaraemMomM NnepeyHe CEPBUCHbBIX CNY)KO UK Ha Ha-
wem BeB-canTe.

Lna noctyna K KoHTaKTam cny»6 KNUeHTCKoro cepeuca,
Bbl TAKXKE MOXKeTe ucnonb3osath AaHHbIM QR Koga.
https://www.bosch-home.ru

OTOT NPOAYKT MMEET UCTOUHWKM CBETa Kflacca SHeproad-
dekTuBHocTU G. MCcTOUHKKM cBeTa NpeanaratoTca B Kaye-
CTBE 3anyacTu U JOMKHbl 3aMEHATLCA TOMbKO creunarnb-
HO 0BYyYeHHbIM LA 3TOro KBanupUUMpoBaHHLIM NepPCo-
HasnomMm.

Mmnoptep/OpraHn3auna, NpUHUMAaroLLaA NPETEH3UK No
kauyectBy/ TOO «BSH Home Appliances (BCX Xoym
AnnaiaHcac)» Pecnybnvka KasaxcTaH, r. Anmarbl, yi.
Xamxun MykaHa, 22/5, 7 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cny»06bl ycTpoicTBa — 7 ner.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxcraH, npu obHapyxe-
HWX HEUCNPABHOCTH, 3BOHUTE B CEPBUCHbIN KOHTAKT-
LUeHTp 5454 (Tonbko AnA MOBUIIbHBIX TeNepOHOB).
CaenaHo B Kutae

15.1 Homep usnenun (E-Nr.) u 3aBoacKoun
Homep (FD)

Howmep nsaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
HanaeTe Ha pUpMeHHoM Tabnnyke ceoero npubopa.
dupMeHHaa Tabnuuka ¢ HoMepamu HaxoaMTCA Ha BHY-
TPEHHEN CTOpOHe ABepLbl.

« =

E-Nr. FD: ZNr:
\ |

Type

UTo6bl 6GbICTPO HaWTK AaHHble Npubopa u HoMep Tenedo-
Ha CEPBMCHOM CNy»KObl, Bbl MOXETe 3anucatb 3T AaH-
Hble.

16 Y Bac Bce nonyuutca!

3aech Bbl HaaéTe 0630p ONTUMAarbHBIX YCTaHOBOK AJiA
NMPUroTOBNEHMA PA3NIMYHBIX TUMOB BNt0, a TAKXKE PEKO-
MeHZaUUU OTHOCHTENbHO NPUHAANEXHOCTEN U NOCyabl.
Bce pekomeHaauun nofobpaHbl C yYETOM XapaKTepu-
CTUK MMeHHO Ballero npubopa.

16.1 PekomeHagyeman nocnenoBaTenbHOCTb
JeUCTBUMH

3aecb Bbl HanaeTe NO3TanHyo NocNeaoBaTeNIbHOCTb

ZlefiCTBUI, KOTOPaA NOMOXET BaM HaunyyLlMumM o6pasom

MCNoNb30BaTb PEKOMEHAYyEMbIE YCTaHOBKM. Bbl nonyunte

MHOPMAaLMIO O MHOXKeCTBe BntoA, a TakKe pekoMeHaa-

LMW U COBETBI, KOTOPbLIE MOMOTYT BaM HacTpauBath U UC-

nonb3oBatb NPMOOP NOMUMO MpeayCTaHOBMIEHHbIX NPO-

rpaMm onTumMasibHbIM 06pa30M.

3ameTKa:

®=  PeKkomeHZauuu no yctaHoBKaMm Bceraa noapasyme-
BalOT XONOAHYHO U NyCTyto padouyto Kamepy.

= 3HauyeHWA BpEMEHH, YKasaHHble B 0630pax, ABNATCA
OPUEHTUPOBOYHBLIM. OHK 3aBUCAT OT KayecTsa U
CBOMCTB NPOAYKTOB.

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

MpoAyKTbl C TBEPAON KOXKYPOW MU LLKYPKOW MOTYT nor-

HYTb BO BPEMA U NOCIIE HarpeBaHus.

» 3anpeLueHo roToBuTb AKLA B CKOpAyne 1 pasorpe-
BaTb BapéHble Alua B CKopyne.
Hukorza He roToBbTE MOSIIOCKOB M pakoobpasHbIX.
[Mpn NPUroToBAIEHUN AUYHULILI-TNA3YHLU NPOKONUTE
YKEJTOK.

» Y NpoAyKTOB NUTaHWA C TBEPAOW KOXYPOMW UM LLKYP-
KOM, Hanpumep, ABNOK, MOMWAOPOB, KapTodend, co-

CUCOK KOXXypa WNK LLIKYpKa MOFyT NIONHYTb. MNpokonu-
TE KOXYPY WIK LLKYPKY Nepes HarpeBaHuem.
Pasorpetbie 6ntoaa otaatoT Tensno. [ocyna MoXKeT cuib-
HO HarpeBaTbCA.
» Y06kl M3BNEYL MOCYAY M NPUHALNEMHOCTU U3 pado-
yeil Kamepbl, BCEraa UCnonb3ayiTe NPUXBaTKM.

1. Mepea Havanom pabotel yaanute us paboyei kame-
pbl BCE NULLIHWE NPUHAANEXHOCTH.

2. Buibepute Tpebyemoe 65040 B pekoMeHZaumuAx no
yCTaHOBKaM.

3. Bbinoxwte 6nto40 B NoAxoAALLyto nocyay.
- "lMpuHaane)xHocT u nocyaa A4 UCroNb30BaHNA B
pexxume MukpoBosH", CtpaHuya 88

4. YcraHosuTe nocyay Ha BpallaloLyocA NOACTaBKY.

5. BbInonHWTe ycTaHOBKM Npubopa B COOTBETCTBUM C pe-
KOMeHAauWAMM MO yCTaHOBKaM.
CHauana yctaHoBuTe 6onee KOPOTKOe BPEMA NPUro-
ToBneHuA. Mpu HeobxoaAUMOCTH yBENUYLTE BPpEeMA
npurotoBnexua. Ecnu B Tabnuuax npusoaATcA ABa
nokasarena MOLUHOCTU U BPEMEHW MPUrOTOBNEHMS,
nepBbIM UCMONb3YETCA NEPBbLIA NOKasaTenb, a nocne
curHana BTOpoW.
Ecnu Bbl x0THTE NpUrotoBuTh 61100, NApaMeTpbl KO-
TOPOro OTNMYaoTCA OT AaHHbIX B Tabnuue, yctaHoBuTE
npuMepHo BABOE Gonbllee BPEMA NPUrOTOBIIEHUA
AnA ABOWHOro o6bema.

6. Bceraa ucnonb3yite npuxsaTtku, Koraa AocTaeTe ro-
pAYyto nocyay u3 paboyei kamepsl.
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16.2 CoBeTbl N0 pa3aMmopaXBaHUIO U
pasorpeBaHUIO

Ina aoctvxkeHnA onTMManbHOro pesynsTara pasMmopa-
YXMBaHUWA U pasorpeBaHua cnedyiTe JaHHbIM COBETaM.

3apnaua

Cosert

Mo ucteyeHn BpeMeHu
npurotoBnexua énoaa
JOJIKHBbI BbITb Pa3Mopo-
YKEHbI, pa3orpeThbl Uim ro-
TOBbI.

YBenuubTe BpeMA NpuUro-
TOBNEHWA. MMpoayKTb
6onbLiero o6vEma u
GorbLUel BbICOThI TpedytoT
BorbLue BpeMeHu ana 06-
paboTku.

Mo ucteyeHn BpeMeHH
npurotoBnexHua 61040 He
ZOJIKHO ObITb NEperpeTo
Mo KpaAM W roTOBO MNoce-
peauHe.

= [lomeluvBaiite 6nt0a0
BpPeMA OT BPEMEHH.

= YCTaHOBWTE MEHbLLYIO
MOLLIHOCTb MMKPOBOJIH
1 B60MbLUYIO NPOAOMKH-
TENbHOCTb.

lMocne pasmvopaxuBaHua
nTMua unM MAco MArkue
TONBbKO CHAapY»wu, a BHYTp#H
ewé He oTTasanu.

= YCTaHOBWTE MEHbLLYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.

= [pu 6onbLiom o6bEMe
pasmMmopaxknsaemblX
NPOAYKTOB HECKOJSIbKO
pas nosopauynBanTe ux
BO BPEMA Pa3MOpPaXKu-
BaHuA.

Brntoao He A0MKHO BbITb
C/NALLIKOM CYXWM.

= YCTaHOBWUTE MEHbLLYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.

=  YMeHbLUNUTE BpemaA
NPUroTOBMEHUA.

= Hakpoiite 6ntomo.
Job6aBbTe Honblue BO-
Obl.

PasmopamuBaHMe C MUKPOBOJIHAMH
Cobntofaiite pekoMmeHaaUm1 No ycTaHOBKaM AnA pasMopaykuBaHua 6ntol rny6oKoi 3aMOpPO3KU B PEXXUME MUKPOBOJTH.

16.3 PasmopamuBaHue

Bbl MoXkeTe ucnonb3oBaTb NpMbop AnA pasMoparkuea-
HWA 3aMOPOXXEHHBIX NPOAYKTOB..

PasmopamuBaHue 6nroq

1.

[MocTaBbTe 3aMOPOXKEHHbIE NPOAYKTbl B OTKPLITOW No-
CyAe Ha BpaljaroLLyrocA NoACTaBKy.

He)xHble yacTu, HanpuMep, HOXKKU U KPbISbILLKKY
UbINNEHKA UIU XUPHbIE KPaHUE YacCTH KapKoro,
MOXHO HaKpbITb HEOONBLLUMMU KYCOUKAMM aNTFOMUHK-
eBou ¢onbru. [pun aToM posbra He Ao/MKHA KacaTbeA
BHYTPEHHUX CTEHOK npubopa.

3anyctute pexxum padoTbl.

Mo ncTeyeHnn NoNOBUHBI BpEMEHW pPasMOoparkKuBaHuA
$onbry MOXXHO CHATb.

3ameTKa: [py pasmopaknBaHum MAca U NTULbl 06-
pasyeTcA XWAKOCTb.

YaanawTe »XMAKOCTb NPU NepeBopayMBaHnm, H1 B KO-
eM Cny4yae Henb3A UCMoMb3oBaTh €€ Npu AanbHew-
LeM NpuUroToB/ieHUK, oHa TaKXXe He A0JHKHA COoMNpuU-
KacartbCcA C APYrMMU NPOAYKTaAMM.

B npouecce pasmoparkneaHua 1—-2 pasa nepeBepHu-
Te MK nepemMeLlanTe NPoAyKThl.

Bonblune KyCKu HyXXHO nepeBopaYnBaTb HECKONbKO
pas.

OcTaBbTe pasMopoXeHHble NpoayKThl ewé Ha 10—-20
MUWHYT NPU KOMHATHOM Temneparype.

Bbl MO)XeTe yaanuTb BHYTPEHHOCTH NTuUbl. MAaco
MOXXHO pasfesnbiBaTtb, Ja)Ke eC/iv B CaMoW cepeavHe
OHO He A0 KOoHUa pa3Mopo3nioch.

Bun 6nrona BecsBr MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, B MUH

[‘oBAOMHA, TENATUHA UK CBUHKMHA KyCKOoM (Ha 800 1.180 1.15

KOCTH 1 6e3 KOCTH) 2.90 2.10-20

[‘oBAAMHA, TENATUHA UK CBMHMHA KyCKOoM (Ha 1000 1.180 1.20

KOCTU 1 6e3 KocTH) 2.90 2.15-25

['oBAOMHA, TENATUHA UNKU CBUHMHA KYCKOM (Ha 1500 1.180 1.30

KOCTH 1 6e3 KOCTH) 2.90 2.20-30

[‘oBAAMHA, TENATUHA UM CBUHMHA Kycoukamun 200 1.180 1. 2!

WK IOMTUKaMM 2.90 2.4-6

[‘oBAOMHA, TENATUHA UK CBUHUHA Kycoukamu 500 1.180 1.5

UK IOMTUKaMK 2.90 2.5-10

[‘oBAAMHA, TENATUHA UM CBMHMHA Kycoukamu 800 1. 180 1.8

UK TOMTUKaMU 2.90 2.10-15

© ® N O O B~ W N =

Mpu NnepeBopaynBaHnM OTAENNUTL PA3MOPOXKEHHbIE YacTh ApYr OT Apyra.
3amoparkuBatb NPOAYKTbl HA MOCKON NMOBEPXHOCTMU.
JocTtaHbTe pa3aMopoXKeHHoe MACO.

Heckonbko pas nepesepHyTb 61t040.

Otaenute Apyr OT Apyra pasMoOpOXeHHbIe YacTy.
Bpems oT BpeMEHM 0CTOPOXKHO NepemMeLumBaTh 6noao.
MONHOCTBLIO CHATbL YNaKOBKY.
PasmopakuBaiite ToNbKO Bbineuky 6e3 rnasypu, CIMBOK, )enaTuHa Uim Kpema.
Ot1aenutb KyCKv nupora Apyr ot apyra.
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Bua 6nroga BecBr MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, B MUH
MscHoM paplu, cMellaHHbIR? 3 200 90 10*
MncHoM dapLu, cMellaHHbI? 3 500 1.180 1.5*
2.90 2.10-15
MAcHoM dapLu, cMeLllaHHbI? 3 800 1.180 1.8*
2.90 2.10-20
MTMua uenMKomM unm Kyckamu® 600 1.180 1.8
2.90 2.10-20
MTvua uenmkom unu Kyckamu® 1200 1.180 1. 15
2.90 2.10-20
Pbi6HOe ¢une, pbibHble KOTNETLI UK pbibHble 400 1. 180 1.5
NOMTHUKK® 2.90 2.10-15
OBoLuu, HanpumMep, ropoLLEK 300 180 10-15
®pyKThI, AroAbl, HaNpUmMep, ManuHa® 300 180 7-10°
®pyKTHI, AroAasl, HanpumMmep, ManuHa’ 500 1. 180 1. 8°
2.90 2.5-10
PacTonute macno’ 125 1.180 1.1
2.90 2.2-3
PacTtonute macno’ 250 1.180 1.1
2.90 2.3-4
Xne6 uenvkom 500 1. 180 1.6
2.90 2.5-10
Xneb uenvkom 1000 1. 180 1.12
2.90 2.10-20
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cAoBHbIA nupor®® 500 90 10-15
Mupor, cyxoi, Hanpumep, CA0BHbIA Nupor® ° 750 1.180 1.5
2.90 2.10-15
Mnpor, couyHbln, Hanpumep, ppyKToBLIM Nupor, 500 1.180 1.5
TBOPOXXHbIW Nupor® 2.90 2.15-20
Mnpor, couHbli, Hanpumep, GpyKToBLIM Nupor, 750 1.180 1.7
TBOPOXXHbIN Nupor® 2.90 2.15-20

' Mpu NnepeBopaunBaHm OTAENUTE PA3MOPOXKEHHbBIE YACTU APYr OT Apyra.

2

LocTaHbTe pasMopoXeHHoe MACO.
Heckonbko pas nepeBepHyTb 611t040.

3amoparkuBaTtb NPOAYKTbl Ha NIOCKOW NOBEPXHOCTH.

Otaenute Apyr OT Apyra pa3MOPOXKEHHBIE YaCTH.

MoAHOCTLIO CHATL YNAKOBKY.

PasmoparkuBaiiTe TonbKo BbiNeuky 6e3 rnasypu, CIMBOK, XKenatuHa uinv Kpema.

3
4
5
5 Bpemsa OT BpEMEHM OCTOPOXKHO NepemMeLumBath 6ntoao.
7
8
9

Otanenutb KYCKW nnupora apyr ot agpyra.

16.4 PasorpeBaHue
B atoM nprbope MoxkHO noaorpeTs 6ntoga.

PasorpeBaHue 6nron

A NPEAYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!

PasorpeTble 6ntoaa otaatoT Tenno. Mocyaa MOXKeT Cunb-

HO HarpeBartbCA.

» YTo6bl M3BNEYL NOCyAY U NPUHAANEXKHOCTU U3 pabo-
yell Kamepbl, BCEraa UCMonb3yiTe NPUXBATKM.
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A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
owinapuBaHua!
MpuW HarpeBaHWK XXMAKOCTU BO3MOXKHA 3aJepXKKa 3aKu-
naHuA. B aTom cnyuae Temneparypa KuneHua JocTvraet-
cA 6e3 o6pasoBaHnA B XXUAKOCTU XapaKTEPHbIX My3bipb-
KoB. PekoMeHayeTcA cobnoaarb OCTOPOXKHOCTb AayKe
NPW HE3HAYUTENIbHOM COTPACEHUN EMKOCTH. ['opAYan
YKMIKOCTb MOXXET BHE3AMNHO HayaTb CUIIbHO KUMeTb U
Opblsratb.
» [pu HarpeBaHuM Bceraa Knaaute B EMKOCTb JIOXKKY.
3710 NOMOXKET U3bexKaThb T.H. OTNIOXKEHHOIO 3aKuna-
HUAL.

VALY

BHUMAHMUE!

ConpuKoCHOBEHWE MeTanna ¢ BHyTPEHHeH NoBepxHo-

CTblo paboyei kKamepbl MOXET NPUBECTU K 06pa3oBaHuIo

UCKpP, KOTOpble MOryT NoBpeAnTb NPUBOP MK BHYTPEH-

Hee CTeKJ0 ABepLbl.

» Cneawute 3a TeM, 4TOObl MeTaNIMYeCcKe npeameTsl
(Hanpumep, NoXKKa B CTakaHe) HaxoAUNUCh Ha pac-
CTOAHUM He MeHee 2 CM OT CTEHOK pabouei Kamepbl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLIbI.

1. UsBnekute rotoBble 6i04a M3 YNAKOBKU U MOMECTUTE
B NocyAy, NPUroAHyIo ANA UCNONb30BaHWA B MUKPO-
BOJIHOBOM Nneuu.

2. PaBHOMepHO BbIfoXuTe 6040 B nocyay.

3. HakpowTe npoayKTbl NOAXOAALLEN KPbILLKOW, Taper-
KOW unu cneunanbHOM Gonbron Ana MUKPOBOTHOBOWM
neuu.

4. 3anycTute perkum paboTbl.

5. Bpemsa oT BpeMeHu nepeBopaymMBanTe unm nepeme-
LmBaiTe 6ntoa0.

PasnnuHble KOMNOHEHTLI Nonydadpukara MoryT Ha-
rpeBaTtbCA C PasfMyHON BbICTPOTOM.

6. Cneawute 3a Temneparypom.

7. OctaBbTe ropaYMe NpoAyKThl eLWé Ha 2—5 MUHYT npwm
KOMHaTHOW Temnepartype.

MoporpesaHue 6nroa rny6oKkon 3aMOpPO3KU C UCNONb30BaHUEM MUKPOBOJTH
Cobntopaite pekoMeHaaUm1 No yctaHoBKaMm AnA noAorpeBaHua 6ntoa rny6oKoi 3aMOpO3KU B PEXXUME MUKPOBOJTH.

Bun 6nroga BecsBr MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, B MUH

MeHto, nopunoHHoe 610, rotoBoe 61040 300 - 400 600 8- 11

(M3 2—3 KOMMOHEHTOB)

Cyn 400 600 8-10

Pary, rycton cyn 500 600 10-13

JIoMTUKKM K Kycouku mAca B coyce, Hanpu- 500 600 12-17"

Mep, rynAaw

3anekaHKa, HanpuMep, nasaHbA, KaHHennoun 450 600 10-15

FapHWpbI, HAaNPUMeEp, PUC, MaKapOHbI? 250 600 2-5

[apHWPEI, HANPUMEpP, PUC, MaKapPOHbI? 500 600 8-10

OBollM, HanpuMep, ropoLlek, OPOKKOIH, 300 600 8-10

MOpPKOBbL®

OBolUM, HanprMep, ropoLLek, BPOKKOIH, 600 600 14 -17

MOpPKOBbL®

LUnuHat? 450 600 11-16

Jo6aBuTb B 6511010 HEMHOIO XWAKOCTY.
Lob6asuTb B nocyay Boay, YToObl OHa NOKpbIBana AHo.
[oToBuTL 6040 6e3 noBasBneHns BoAbI.

Mpv nepeBopayMBaHnn OTAENUTL KYCKM MACa APYr OT Apyra.
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Pa3orpeBaHue B peXXMmMe MUKPOBOJIH

Y Bac Bce nonyuutca! ru

Cobnionaiite pexoMeHaaunn no yCtaHoBKam AsA noaorpesaHnA 6nion B pexxmmve MUKpPOBOIJIH.

Bua 6nroga KonuuectBo MoLUHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, B MUH

Hanutku' 200 mn 800 2-3%3

Hanutku' 500 mn 800 3-4%3

LeTcKoe nuTaHue, Hanpumep, BYThITOUYKK C 50 mn 360 oK. 0,5>°

MOJIOYHOM cMechko?

LeTckoe nutaHve, Hanpumep, BYThINOYKK C 100 mn 360 oK. 1%©

MOJOYHOM cMecbto?

LleTckoe nutaHue, Hanpumep, ByThINIOUKK C 200 mn 360 1,5%6

MOJIOYHOM CMecCbto*

Cyn, 1 Tapenka 200r 600 2-3

Cyn, 2 Tapenku 400 r 600 4-5

MeHto, nopunoHHoe 6ntoao, rotosoe 65040 350-500r 600 4-8

(M3 2—3 KOMMOHEHTOB)

Msco B coyce’ 500 r 600 8- 11

Pary, ryctoi cyn 400 r 600 6-8

Pary, rycton cyn 800r 600 8- 11

Osoluu, 1 nopumad 150 600 2-3

Osoluu, 2 nopuun® 300r 600 3-5

' Monoutb NOXXKY B CTaKaH.
2 He neperpesatb aJIKOroJibHbl€ HANMUTKK.
Cneawutb 3a npuroToBJsieHHeM 6nona.

Mocne pasorpeBaH1A XOPOLLIO BCTPAXHYTh 6nto0.
Ob6AszaTtenbHO KOHTPONMpOBaTL TeMneparypy.
OtaenuTb NOMTUKK MAca Apyr OT Apyra.
Ho6aBuTb B 6111010 HEMHOTO KUAKOCTH.

© N o o »~ W

PaaorpeBaTb AeTCKoe nuTaHne oTaesibHO OT COCKU UITU KPbILLKHK.

16.5 lNMpurotoBneHue

B atom nprbope MOXKHO roToBWTL Btoaa.
MpuroToBneHue 6nron

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

PasorpeTbie 6ntoaa otaatot Tenno. Mocyaa MoXKeT cunb-

HO HarpeBaTbCA.
» Y106kl M3BNEYL NOCYAY U MPUHAANEIKHOCTU U3 pabo-
4yein Kamepbl, BCeraa Mcnosnb3yruTe NpUxBaTKy.

1. YBenutech, uto nocyaa nomelLaeTcA B pabouyei Ka-
Mepe 1 BpallaroLLlancA NoLcTaBKa MOXeET CBOOOAHO
BpallaTbCA.

— [nAa »xapeHua ncnonb3ynte BbICOKYIO GOopMy.
— InA npurotoBneHnA 3aneKkaHoK UCMonb3ymnTe
60nbLUYO, MIOCKYHO MocyAy.

2. PaBHOMEpHO BbINOXWUTE 6Mt040 B nocyAay.

(s

Mpu NpUroToBNEHUM B PEXUME MUKPOBOJIH HAKPOWTE
NPOAYKTbI NOAXOAALLEN KPbILLKOKW, TAPESIKON UK cne-
uUManbHOM GONbron AnA MUKPOBOJIHOBOW NeYu.

- B pexxume «[punb» He HakpbiBanTe 651t040.

- B KOMBWHWMPOBaHHOM pEXUME MUKPOBOJIH U FpUAA
He HaKkpblBanTe 610 A0.

YcTaHoBHTe NocyAy Ha BpalLaroLLyrocA NOACTaBKY.

- YcraHoBwWTe pelLéTKy Ha BpallaroLLlyrocA NoAcTaB-
Ky B pexume «[punb». bes npeasaputensHOro
pasorpesa.

3anyctute pexxum padotbl.

OcrtaBbTe ropaune NpoayKTbl eLlé Ha 2—-5 MUHYT npu

KOMHaTHOW Temneparype.

- [epea Tem Kak HapesaTb MACO, AaTb €My MOCTO-
ATb eLle NpuM. 5—10 MUHYT.

- OcraBnaWTe 3aneKaHK1 U rpaTeHbl NOCTOATb 5 Mu-
HYT B NpuBope nocne BbIKYEHNA.

PekomeHgauma: Bceraa ucnonb3ywTe AepeBAHHbIE
LUM@YKKK NPU NPUrOTOBNIEHWM PhIBbl UK OBOLLEH Ha LIaM-

nypax.
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MpurotoBneHue c MUKPOBONHAMU

Bug 6nrona Konuue- MpuHagnex- Mouw- BuaHa- Bpemsa YKasaHun
CTBO HOCTb HOCTb MHU- rpeBa NpUroTos-
KpOBOJIH neHun, B
B Bt MUWH
UbinneHok uenmkom, 1200 r 3akpbitas nocy- 600 - 25-30 Mo ncteyeHnm NoNoBUHBI
CBEXXMI, MOTPOLLEHbIN aa BPEMEHU NepeBepHUTE.
LibinneHoK Kycouka- 800r OtkpbiTaa nocy- 360 30-40 Monoxxute Koxen Beepx. He
MU, Hanpumep, YeT- aa nepesopauvBainTte 6n0a0.
BEPTUHKA UblMieHKa +
Pewértka
Kpbinba UbinneHKa, 800 r OtkpbiTana nocy- 360 ] 15-25 He nepeBopauusaiite 6nto-
MapuHOBaHHbIE, 3a- na Jo.
MOPOXEHHbIE +
PewéTka
CBHHMHA 6e3 KOXM, 7501 OtkpbiTaa nocy- 360 40-50 MosepHuTe 6ntogo 1-2 pa-
Hanpumep Les na 3a.
JloMTUKKM Wnuka Mpum. PewéTtka 180 10-15 -
8 nomTtu-
KOB
MaAcHow pynet 7501 OtkpbiTaa nocy- 1.600 1.- 1.20-25 [oTtoBbTe 6nt0A0 6e3 KpbIL-
na 2. 360 2.7 2.25-35 ku. MaxkcumarnbHas BbicoTa
6ntoaa coctaBnAeT 6 cM.
Pbi6a, Hanpumep, Ky- 400 OtkpbiTaa nocy- 600 - 10-15 Hob6aBbTe B 6ntoao
COYKM Pune aa HEeMHOro BoAbl, TMMOHHOIO
COKa unu BMUHa.
PuibHoe ¢une, 3ane-  400r OtkpbiTana nocy- 360 ] 10-15 3aMOpOXKEHHYIO pbIBY HYX-
YyeHHoe na HO NpeaBapUTENBHO pPasmo-
pPO3UTb.
Pbi6a Ha wamnypax 4-5 wr. PewéTka 180 10-15 Ucnonbayite AepeBAHHbIE
LamMnypel.
Cnagkana sanekaHka, 1000 r OtkpbiTaa nocy- 360 30-35 MakcumanbHana BbicoTa
HanpuMmep TBOPOXHanA na 6ntona coctasnaeT 5 cm.
3aneKaHka c gppyKra-
MU
3anekaHKa, NuKaHT- 1000 r OtkpblTan nocy- 360 ] 30-35 MocbinbTe 6n040 cBEPXY
HaA, 13 CbIPbIX UHIPEe- Aa CbIpOM. MakcumanbHas Bbl-
AVEHTOB, Hanpumep cota 6nofa coctaBnAeT
3aneKkaHKa U3 Maka- 5cm.
POH
3anekaHKka, NuKaHT- 1000 r OtkpbiTan nocy- 360 ] 30-40 MakcumanbHana BbicoTa
Haf, M3 roToBbIX MH- na 6ntoaa cocTaBnAeT 4 cM.
rPeAneHTOB, Hanpw-
Mep KapTodenbHana
3anekaHka
Cyn, 3aneyeHHbIN, 2—4 Ta- OTKpbITanA nocy- — ] 15-20 -
HanpuMmep yKoBbIi penKku na
cyn
OBoLuun,cBexue 250r 3akpbitTas nocy- 600 - 5-10' [MopexkbTe UHrpeaAUeHThl Ha
aa KYCOUYKM OZAIMHaKOBOM Be-
nnumHbl. Ha kakaele 100 1
nobasbTe 1-2 CT.N1. BOAbI.
MomelwmBaitte 6ntoao Bpe-
MA OT BPEMEHMU.
OBoLuun,cBexue 500 r 3akpbiTas nocy- 600 - 10-15' -
aa
OBowu Ha wamnypax 4-5 wr. PewéTtka 180 ] 15-20 Ucnonbayite AepeBAHHbIE

Lwamnypei.

' Bpemsa oT BpeMeHW OCTOPOXKHO NepemelurBaTb 61t040.
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Bun 6nrona Konuue- TpuHaanex- Mouwy- Buag Ha- Bpewms YKa3zaHuA
CTBO HOCTb HOCTb MU- rpeBa NpPUroToB-
KpOBOJH neHun, B
B BT MUWH
Kaptogenb 250r 3akpbitaa nocy- 600 - 8-10' MopexbTe MHrPeaneHTbl Ha
na KYCOUYKM OMHAKOBOW Be-
nMurHbl. Ha kaxkaele 100 1
nobaBbTe 1-2 CT.N. BOAbI.
MomewmBaiTe 6ntog0 Bpe-
MA OT BPEMEHM.
Kaptogernb 500 r 3akpebliTas nocy- 600 - 11-14" [MopexxbTe MHrpeaneHTbl Ha
na KYCOUYKM OMHAKOBOW Be-
NuurHbl. Ha kakaele 100 1
nobabTe 1-2 CT.N. BOAbI.
MomewwmBaiTe 6ntogo Bpe-
MA OT BPEMEHMU.
KapTtodenb 750 r 3akpbitaa nocy- 600 - 15-22' [MopeXkbTe MHrpeaAneHThl Ha
na KYCOUYKM OAMHAKOBOM Be-
nnuunHbl. Ha kaxxaele 100 r
nobasbTe 1-2 CT.N1. BOAbI.
MomelmBaiTe 6ntof0 Bpe-
MA OT BPEMEHMU.
Puc 125r 3akpbitaa nocy- 1. 1. - 1.5-7 JobaBbTe BABOE Bonblue
ha 800 2.— 2.12-15 xuakoctu.
2.180
Puc 250 3aKkpbitas nocy- 1. 1. - 1.6-8 [ob6aBbTe BABOE Gonblue
aa 800 2. - 2.15-18 xuakoctu.
2.180
Xneb ana ToctoB 2—4 nom- Pewétka - il 1 ctopo- -
(npeaBapuTenbHO 06-  THKa Ha: 2—4
apuThb) 2 cTopo-
Ha: 2—4
3aneyeHHblit xned ana 2—6 nom- Pelwétka - ] 7-10 Bpemsa npurotosnenua Ba-
TOCTOB TUKOB pb1pyeTCA B 3aBUCMMOCTH
OT HaYMHKM.
OpyKTbl, KOMMNOT 500 r 3akpbitaa nocy- 600 - 9-12 -
ha
Cnaakwve 6noaa, 500 mn 3akpebiTas nocy- 600 - 5-8 B npouecce npurotosneHun
Hanpumep, NyauHr aa 2-3 pasa XopoLUo nepeme-
6bICTPOro NPUroToB- LuanTe NyavHT BEHYUKOM.
neHun

! BpeMH OT BpE€MEHU OCTOPOXXHO nepemMeLunBaTtb 6noao.

MyAuHr U3 nopoLuKka AnAa nyauvHra 2
A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora! 3,
PasorpeTble 6ntoaa otaatoT Tenno. Mocyaa MoOXeT cunb-
HO HarpeBaTbCA. 4,
» Y106kl M3BNEYL NMOCYAY U MPUHAANEIKHOCTU U3 pabo-

4yein Kamepbl, BCeraa Mcnosnb3yruTe NpUxBaTKu. 5,

1. B BbiCcOKOW nocyae, NpUroAHou ANnA UCNoNb3oBaHWA B
MWKPOBOJIHOBOW Neyn, cMeLLanTe OAHY YNakoBKy Mno-
POLUKa ANA NyAWHra ¢ caxapoM, 3anente HebGonbLUUM
KONUYECTBOM MOJIOKA, B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUA-
MM Ha yNaKkoBKe, ¥ pasMeLluaiTe, 4tobbl He oBpasoBa-
SINCb KOMOYKH.

Ho6aBbTe ocTaBLUMitcA 06bemM MonoKa M nepeme-
LwanTe.

MocTaBbTe nocyay B pabouyyto Kamepy 1 3aKponTe
ABepuy npubopa.

BbinonHute HacTporiku npubopa B COOTBETCTBUM C CO-
BETaMW MO yCTaHOBKaM.

lMepemeluaiite B NnepBbIM pas yepesd 3 MUHYTLI. 3atem
NOMELLMBANTE KXKAYIO MUHYTY 0 AOCTUXKEHUA XKe-
NnaemMon KOHCUCTEHLMUH.

BpemA npurotoBneHWA 3aBUCUT OT TEMNepaTypbl Mo-
JIOKa M UCnonb3yemMow nocyabl.
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ru  MHCTPYKUMA NO MOHTaXyY

16.6 KoHTponbHble 6ntoaa

JaHHble 0630pbl ObiNM COCTaBNEHbI ANA Pa3NUYHBIX KOHTPOIMPYHOLLMX OpraHoB, YToObl 06erynTs Npoueaypy NpPOBEpPKH

npubopa B cootBeTcTBMM ¢ EN 60350-1:2013 nnm IEC 60350-1:201
60705:2010.

MpurotoBneHue c MUKPOBONHAMH

1 1 B cootBeTCcTBMM C HOpMor EN 60705:2012, IEC

Bua 6nrona MoLHOCTb MUKPO- Bpems npurotoBne- YkasaHue
BOJIH B BT HUA, B MUH
Owmnert, 750 © 1. 360 1.12-17 MocTtaBbTe popmy Pyrex 20 x 25
2.90 2.20-25 CM Ha BpaLlaroLytocq NoACTaBKy.
Buckeut 600 8-10 MocTtaBbTe popmy Pyrex & 22 cm

Ha BpaLlarLwyrca noAcTaBKy.

MgacHon pynet 600 20-25 MocTtaButb popmy Pyrex Ha Bpa-

LLAOLLLYHOCA MOACTaBKY.

PaamopamuBaHue C MUKPOBOJIHAMH

PekomeHaaumu no yctaHoBKaMm AnA pasMOpPayKMBaHUA B PEXKUME MUKPOBOJH.

Bun 6nroga MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne- YKasaHue
BOJSIH B BT HWA, B MMH

Msaco 1.180 1.5-7 MoctaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm
2.90 2.10-15 Ha BpaLlLaloLLyroCA NOACTaBKY.

anTOTOBHEHMe B KOM6MHMpOBaHHOM pexume € Ucnosib3oBaHnemM MUKPOBOJIH

Bun 6nrona MowHocTb MU- Bup Harpesa Bpema npuro- YKasaHue
KpoBoOJH B BT TOBJIEHUA, B
MHH
KaptodenbHana 3anekaHka 360 sl 35-40 MocTtaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm

Ha BpalLatoLLyOCA NOACTaBKY.

17 WUHCTPYKUMUA NO MOHTaNXYy

YunTbiBaiTe AaHHYO MHPOPMALMIO NPKU YCTaHOBKE Mpu- n
6opa.

17.1 Be3onacHOCTb NpPU MOHTaMe

Mpu yctaHoBKe npubopa cobntofaiTe AaHHble
yKasaHuA No TeXHUKe 6e30nacHOCTU. u
= Be3onacHOCTb 3Kcnnyarauuu rapaHTupyeTca
TONBbKO MPU KBAIMPULMPOBAHHOW YCTAHOBKE C
co6M0AEHNEM UHCTPYKLUMK MO MOHTaXy. 3a L
NPaBUSIbHOCTb YCTAHOBKWU OTBETCTBEHHOCTb
HECE&T yCTaHOBLLUMK.
m Pacnakyite n ocmoTpute npubop. He noaknto-
yanTe Npnbop, ecnv oH BblN NOBPEXKAEH BO
BPeMA TPaHCNOPTUPOBKMU.
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MNepen Hayanom akcnnyaTauuu yaanure yna-
KOBOYHbIM MaTtepuan U KIeunkyto niéHky us pa-
6ouei kamepsbl ¥ ¢ ABepLUbI Npubopa.

Hukoraa He cHUMaKnTe NPo3payvHyto NEHKyY C
BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEpLUbI.

O6paTtnTe BHUMAHUE Ha MOHTaXKHblE NNaCTUHbI
ANA YCTAHOBKM NPUHAANEIKHOCTEN.

Mebenb AnA BCTpanBaHUA AO/MKHA BblAEPIKK-
BaTb Temnepatypy Ao 90°C, a coceaHuve da-
caabl — Ao 65°C.

He yctaHaBnuBaiite npubop 3a AeKopaTUBHOM
unu mebenbHoi aABepLei. B npoTuBHOM chy-
yae BO3HUKHET OnacHoOCTb neperpesa.

PaboTbl N0 BLINOJIHEHUIO BLIPE30B B Mebenu
BbINOJHAWTE Nepea ycTaHOBKOM npubopa. Yaa-
nute onunku. OHKU MOTyT HapyLWKnTL paboTy
SNEKTPUYECKUX KOMMOHEHTOB.



= [loakntoyeHue npubopa 6e3 LWTencenbHoOu
BUITKM JOJIXKEH NPOU3BOAUTL TONBKO KBaNUK-
LUMPOBaHHbIM cneunanuct. B cnyyae nospe-
YKOEHWW U3-3a HENPAaBUIBHOIO NOAKMOYEHNA
rapaHTUiHble 006A3aTenbCTBa TEPAKOT CUITY.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpoOBaHUA!

Hletanu, OTKpbITbIE MPYU MOHTaXKe, MOTyT ObITb
OCTPbIMU ¥ NPUBECTHU K NMopesam.

» Mcnonb3oBaHue 3aLLUMTHBIX NepyaTok

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

Ucnonb3oBaHWe yaAMHEHHOrO ceTeBoro Kabens

¥ HeJoMyCTUMbIX aZlanTepoB ONacHo.

» He ncnonb3ayite yanuHutenbHble kabenu nnm
MHOIOKOHTaKTHbl€ PO3ETKH.

17.2 MNMoaknro4yeHUe K aneKTpoceTH

[na 6esonacHoro noakntoueHna npubopa K aneKkTpoceTu
cobntoaaiTte AaHHbIE MHCTPYKLUMK.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCTb NopameHus

3NEeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpu HEKBANMPUUUPOBAHHOM MOHTaXKE NMPUOBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» TonbKo KBaNMGUUMPOBAHHbLIN ANEKTPUK MOXKET yCTa-
HOBWTb PO3ETKY MU 3aMEHUTb COEAMHUTENbHbIA Ka-
6enb ¢ y4eToOM COOTBETCTBYIOLLMX CTaHAAPTOB.

» [MpuBop MOXKHO NOAKIIOYATL K CETU TONBKO Yepes
NpPaBWUibHO YCTAHOBIIEHHYO PO3ETKY C 3a3eMAIOLLMM
KOHTaKTOM.

» Ecnu nocne yctaHoBku npubopa Ao LUTEeNCenbHOM
BWJIKM HEBO3MOXHO ByZieT fobpaTtkbea, TO Npu ycTa-
HOBKe crneayeT NpeayCcMOTpeTb CrneLnanbHbli BbIKIO-
yatenb AnA pasMblKaHUA BCEX MONKOCOB C PACCTOAHU-
eM Mexay PasoMKHYTBIMU KOHTaKTamMu He MeHee
3 mM. [Mpu ycTaHoBKe obecneybTe 3aLluTy OT NPUKOC-
HOBEHMUA.

17.3 KomnnekTtauyus

Mocne pacnakoBKu NpoBepbTe BCe AeTanu Ha OTCyT-
CTBME TPAHCMOPTHbIX MOBPEKAEHWI, a TAKIKE KOMIIEKT-
HOCTb MOCTaBKM.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

17.4 Me6enb AnA BCTpauBaHUA

3necb nNpuBeAeHbl ykasaH1A no 6e30nacHoi ycTaHoBKe.

BHUMAHMUE!

OnUiKK MOryT HApPYLUUTL PaboTy SNEKTPUYECKUX ane-

MEHTOB.

» PaboTbl No BbINONHEHWIO BbIPE30B B Mebesu BbiMnos-
HAMTe Nnepea ycTaHoBKo# npubopa.

» Yaanute onunku.

= MuHumanbHanA BbicOTa yCTaHOBKM cocTasnaeT 850
MM.

=V wkada anA BCTpanBaHUA He JOMKHO BbiTb 3aHeN
CTEHKM.
BeHTMnAUMOHHBIE NPOpesn 3aKpbiBaTh 3anpeLuaeTcs.

= Me6enb AnA BCTpavBaHUA JOMKHA BblAEPXKUBATb
Temnepartypy 4o 90°C, a coceanune dpacaabl — 4o
65°C

17.5 YcTtaHOBO4YHbIE pa3mepbl AnA
HaBeCcHOro LKada

YuutbiBaiiTe ycTaHOBOUYHbIE pasmMepbl U Ge3onacHsle pac-
CTOAHMA ANA HABECHOro LiKaga.

-iijﬁm 15
=
\’7\3?2

17.6 MNoaroToBKa HaBecHOro WKada

1. Onpeaenute ToNLMHY CTeHOK mebenun. O
TonwwKHe CTEHKMU NPUCBANBAETCA 3HAUEHHUE X.

2. 3ametKa: 3HaueHWe X COOTBETCTBYET PACCTOAHMUIO OT
HWYKHEro OTBEPCTUA B COEAUHWUTENBHOM NNacTuHe 4o
[lHa BCTPOeHHoW mebenu.

MPUKPYTUTE COEAMHUTENBHYIO MIACTUHY K HABECHOMY
wkagpy. @

OépaTMTe BHUMaHWe Ha BblYUCNIEHHOE 3Ha4YeHune X.

T /)

@ qi
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\

20-19 118’5_ 17-16 ' T
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17.7 YcTaHOBOUHbIE pa3mepbl AnA wKada- 2. CHMMHTe 3aLUMTHYIO NaHeNb CO AHA MUKPOBOTHOBOW
KOJIOHHbI neuu.

YunTbiBaiTe yCTaHOBOUYHbLIE pasMephbl M GesonacHble pac-
CTOAHUA ANA WKada-KOSIOHHBI.

~600 __ e
o -

== >\/35

; 7  —

min.|
] 3. 3aduKCUpyiiTe CPeAHMIt BUHT HA OCHOBAHWM MUKPO-
Iil ; I BOJIHOBOM Meuu.
—— 1

17.8 MNMoaroToBKa WKada-KONOHHbI

1. Onpeaenute ToMLWMHY CTeHOK Mebenun. D
TonwMHe CTEHKM NpUCBanBaeTCA 3HaYeHWe X.

2. 3ametka: 3HaueHWe X COOTBETCTBYET PACCTOAHUIO OT
HWYKHEro OTBEPCTUA B COEAUHWUTENBHOM NNacTuHe A0
[lHa BCTpOEHHoI mebenu.

MpUKpPYyTUTE COEAUHUTENBHYIO MNACTUHY K LUKady-Ko- ‘. &

JIOHHe.
OépaTMTe BHUMaHWe Ha BblYUCJIEHHOE 3Ha4YeHne X.

4. OcnabbTe 2 BHELUHUX BUHTA HA OCHOBaHWWM MUKPO-
BO/THOBOW neyu.
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17.9 MNMoaroToBKa npubopa K pabore 5. Tpu1KpenuTe yCTaHOBOUYHYHO PaMKY K OCHOBaHUIO MW-

Ecnu Bbl ycTaHaBnmBaete cBoi NpuBop B LLKAD-KOMNOHHY, KPOBONHOBOW NEYM ABYMA BHELLHAMM BUHTaMM.

HEeoB6X0AMMO BbINONHUTL NOArOTOBKY npubopa.
1. OcnabbTe cpeAHU BUHT Ha OCHOBAHUU MUKPOBOJTHO-
BOW Neyu.
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MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

6. TMpuKpenuTe 4 HOXKK K OCHOBaHUIO MUKPOBOJTHOBOM 3. 3aBopauuBaiiTe BUHTEI Nprbopa 4o Tex Nnop, Noka oH
neuu. He ByZeT BbIPOBHEH MO LEHTPY.

4. TMpoBepbTe paccToAHWe A0 COCeAHWX NPUOOPOB.

17.10 YcTaHoBKa npubopa

r——— ]
1. 3aKpenuTe pacnopku Ha npubope B COOTBETCTBUM C
TOJILLIMHOW CTEHOK. —
0 min. 3mm —»{l& o
e} (@]
= -
AN
_—— I

17

»‘ ‘4. »‘ ‘¢ »‘ ‘4.

% @ o] PaccTosHWe fo coceaHux NpUOOpPOB AOKHO ObiTh He
MeHee 3 MM.

5. lNepea Hauanom akcnnyatauuu yaanure ynakoBou-
HbI MaTepuan U KNenKkyto NNéHky n3 paboyei kame-
2. 3ameTtka: pbl U ¢ ABepubl Npubopa.
He saxkumaiTe 1 He nepervbaite coeAMHUTENbHbIN
NnpoBoA.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001610818 (030911)
hu, pl, ro, ru



	Microwave Oven
	hu
	 Tartalomjegyzék
	1 Biztonság
	1.1 Általános útmutatások
	1.2 Rendeltetésszerű használat
	1.3 A használók körének korlátozása
	1.4 Biztonságos használat
	1.5 Mikrohullám

	2 Dologi károk elkerülése
	2.1 Általános
	2.2 Mikrohullám

	3 Környezetvédelem és takarékosság
	3.1 A csomagolási hulladék ártalmatlanítása
	3.2 Energiamegtakarítás

	4 Ismerkedés
	4.1 Kezelőmező
	4.1.1 Érintőmezők
	4.1.2 Forgatóválasztó
	4.1.3 Automata ajtónyitó

	4.2 Fűtési módok
	4.3 Hűtőventilátor
	4.4 Kondenzvíz

	5 Tartozékok
	6 Az első használat előtt
	6.1 Az első üzembe helyezés
	6.2 A készülék tisztítása az első használat előtt
	6.3 A tartozékok tisztítása
	6.4 Forgótányér behelyezése

	7 A kezelés alapjai
	7.1 Mikrohullám-teljesítmények
	7.2 Mikrohullámú sütőhöz megfelelő edények és tartozékok
	7.3 Edény mikrohullámú sütőhöz való alkalmasságának ellenőrzése
	7.4 A mikrohullámú sütő beállítása
	7.5 Időtartam módosítása
	7.6 A működés szüneteltetése
	7.7 A működés megszakítása

	8 Grill
	8.1 A grill beállítása
	8.2 Időtartam módosítása
	8.3 A működés szüneteltetése
	8.4 A működés megszakítása
	8.5 Mikrokombi
	8.5.1 Mikrokombi beállítása


	9 Memória
	9.1 Memória tárolása
	9.2 A memória indítása
	9.3 A működés szüneteltetése
	9.4 A működés megszakítása

	10 Programok
	10.1 Program beállítása
	10.2 A működés szüneteltetése
	10.3 A működés megszakítása
	10.4 Felolvasztás programautomatikával
	10.4.1 Ételek felolvasztása programautomatikával

	10.5 Ételek főzése programautomatikával
	10.5.1 Ételek főzése programautomatikával

	10.6 Kombi sütőprogram
	10.6.1 Ételek sütése a kombi sütőprogrammal


	11 Alapbeállítások
	11.1 Az alapbeállítások áttekintése
	11.2 Alapbeállítások módosítása
	11.3 Hangjelzés hosszának módosítása
	11.4 A pontos idő beállítása
	11.5 Időkijelzés kikapcsolása

	12 Tisztítás és ápolás
	12.1 Tisztítószerek
	12.2 A készülék tisztítása
	12.3 Sütőtér tisztítása
	12.3.1 A készülék tisztítása

	12.4 A készülék elülső oldalának tisztítása
	12.5 A kezelőfelület tisztítása
	12.6 A tartozékok tisztítása
	12.7 Ajtólapok tisztítása
	12.8 Tisztítási segéd
	12.8.1 Tisztítási funkció beállítása


	13 Zavarok elhárítása
	Működési zavarok
	13.1 Működési zavarok


	14 Ártalmatlanítás
	14.1 A régi készülék ártalmatlanítása

	15 Vevőszolgálat
	15.1 Termékszám (E-Nr.) és gyártási szám (FD)

	16 Így sikerülni fog
	16.1 Így járjon el
	16.2 Tippek felolvasztáshoz és melegítéshez
	16.3 Felolvasztás
	16.3.1 Ételek felolvasztása
	16.3.2 Felolvasztás mikrohullámmal

	16.4 Felmelegítés
	16.4.1 Ételek melegítése
	16.4.2 Mélyhűtött ételek melegítése mikrohullámmal
	16.4.3 Felmelegítés mikrohullámmal

	16.5 Sütés
	16.5.1 Ételek párolása
	16.5.2 Párolás mikrohullámmal
	16.5.3 Puding pudingporból

	16.6 Próbaételek
	16.6.1 Párolás mikrohullámmal
	16.6.2 Felolvasztás mikrohullámmal
	16.6.3 Párolás mikrohullámmal kombinálva


	17 Szerelési útmutató
	17.1 Biztonságos összeszerelés
	17.2 Elektromos csatlakoztatás
	17.3 A csomagolás tartalma
	17.4 Beépített bútor
	17.5 Felső szekrényre vonatkozó beépítési méretek
	17.6 Felső szekrény előkészítése
	17.7 Álló szekrényre vonatkozó beépítési méretek
	17.8 Álló szekrény előkészítése
	17.9 A készülék előkészítése
	17.10 A készülék felszerelése


	pl
	 Spis treści
	1 Bezpieczeństwo
	1.1 Wskazówki ogólne
	1.2 Użytkowanie zgodne z przeznaczeniem
	1.3 Ograniczenie grupy użytkowników
	1.4 Bezpieczne użytkowanie
	1.5 Mikrofale

	2 Wykluczanie szkód materialnych
	2.1 Informacje ogólne
	2.2 Mikrofale

	3 Ochrona środowiska i oszczędność
	3.1 Usuwanie opakowania
	3.2 Oszczędzanie energii

	4 Poznawanie urządzenia
	4.1 Pulpit obsługi
	4.1.1 Pola dotykowe
	4.1.2 Przełącznik obrotowy
	4.1.3 Przycisk automatycznego otwierania drzwi

	4.2 Rodzaje grzania
	4.3 Wentylator
	4.4 Skropliny

	5 Akcesoria
	6 Przed pierwszym użyciem
	6.1 Pierwsze uruchomienie urządzenia
	6.2 Czyszczenie urządzenia przed pierwszym użyciem
	6.3 Czyszczenie wyposażenia
	6.4 Montaż talerza obrotowego

	7 Podstawowy sposób obsługi
	7.1 Poziomy mocy mikrofal
	7.2 Naczynia i wyposażenie nadające się do użycia w kuchenkach mikrofalowych
	7.3 Testowanie naczyń pod kątem przydatności do stosowania w trybie mikrofal
	7.4 Nastawianie mikrofal
	7.5 Zmiana ustawionego czasu trwania
	7.6 Zatrzymanie trybu pracy
	7.7 Przerwanie trybu pracy

	8 Grill
	8.1 Wprowadzanie ustawień grilla
	8.2 Zmiana ustawionego czasu trwania
	8.3 Zatrzymanie trybu pracy
	8.4 Przerwanie trybu pracy
	8.5 MikroKombi
	8.5.1 Wprowadzanie ustawień trybu MikroKombi


	9 Pamięć
	9.1 Zapisywanie w pamięci
	9.2 Włączanie funkcji pamięci
	9.3 Zatrzymanie trybu pracy
	9.4 Przerwanie trybu pracy

	10 Programy
	10.1 Ustawianie programu
	10.2 Zatrzymanie trybu pracy
	10.3 Przerwanie trybu pracy
	10.4 Rozmrażanie z zastosowaniem programów automatycznych
	10.4.1 Rozmrażanie potraw z zastosowaniem programów automatycznych

	10.5 Gotowanie z zastosowaniem programów automatycznych
	10.5.1 Gotowanie potraw z zastosowaniem programów automatycznych

	10.6 Program gotowania w trybie kombi
	10.6.1 Przyrządzanie potraw za pomocą programu gotowania w trybie kombi


	11 Ustawienia podstawowe
	11.1 Przegląd ustawień podstawowych
	11.2 Zmiana ustawień podstawowych
	11.3 Zmiana czasu trwania sygnału
	11.4 Ustawianie godziny
	11.5 Wyłączenie wyświetlania godziny

	12 Czyszczenie i pielęgnacja
	12.1 Środek czyszczący
	12.2 Czyszczenie urządzenia
	12.3 Czyszczenie komory piekarnika
	12.3.1 Czyszczenie talerza obrotowego

	12.4 Czyszczenie frontu urządzenia
	12.5 Czyszczenie panelu obsługi
	12.6 Czyszczenie wyposażenia
	12.7 Czyszczenie szyb w drzwiach
	12.8 Funkcja wspomagania czyszczenia
	12.8.1 Wprowadzanie ustawień funkcji czyszczenia


	13 Usuwanie usterek
	Zakłócenia działania
	13.1 Zakłócenia działania


	14 Utylizacja
	14.1 Utylizacja zużytego urządzenia

	15 Serwis
	15.1 Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD)

	16 Tak to działa
	16.1 Optymalny sposób postępowania
	16.2 Porady dotyczące rozmrażania i podgrzewania
	16.3 Rozmrażanie
	16.3.1 Rozmrażanie potraw
	16.3.2 Rozmrażanie przy użyciu mikrofal

	16.4 Podgrzewanie
	16.4.1 Podgrzewanie potraw
	16.4.2 Podgrzewanie zamrożonych potraw z zastosowaniem mikrofal
	16.4.3 Podgrzewanie z zastosowaniem mikrofal

	16.5 Gotowanie
	16.5.1 Gotowanie potraw
	16.5.2 Gotowanie/pieczenie przy użyciu mikrofal
	16.5.3 Pudding z proszku

	16.6 Potrawy testowe
	16.6.1 Gotowanie/pieczenie przy użyciu mikrofal
	16.6.2 Rozmrażanie przy użyciu mikrofal
	16.6.3 Gotowanie w połączeniu z mikrofalami


	17 Instrukcja montażu
	17.1 Sichere Montage
	17.2 Przyłącze elektryczne
	17.3 Zakres dostawy
	17.4 Meble do zabudowy
	17.5 Wymiary montażowe w szafce górnej
	17.6 Przygotowanie szafki górnej
	17.7 Wymiary montażowe w szafce wysokiej
	17.8 Przygotowanie szafki wysokiej
	17.9 Przygotowanie urządzenia do pracy
	17.10 Montaż urządzenia


	ro
	 Cuprins
	1 Siguranţa
	1.1 Instrucţiuni generale
	1.2 Utilizarea conform destinaţiei
	1.3 Limitare a cercului de utilizatori
	1.4 Utilizarea în siguranţă
	1.5 Cuptor cu microunde

	2 Prevenirea pagubelor materiale
	2.1 Generalităţi
	2.2 Cuptor cu microunde

	3 Protecţia mediului şi economisirea
	3.1 Predarea la deşeuri a ambalajului
	3.2 Economisirea de energie

	4 Cunoaşterea
	4.1 Panoul de comandă
	4.1.1 Câmpurile tactile
	4.1.2 Selectorul rotativ
	4.1.3 Sistemul de deschidere automată a uşii

	4.2 Modurile de încălzire
	4.3 Suflanta de răcire
	4.4 Apă de condens

	5 Accesorii
	6 Înainte de prima utilizare
	6.1 Efectuarea primei puneri în funcţiune
	6.2 Curăţarea aparatului înainte de prima utilizare
	6.3 Curăţarea accesoriilor
	6.4 Montarea suportului rotativ

	7 Utilizarea de bază
	7.1 Treptele de putere a microundelor
	7.2 Vesela şi accesoriile adecvate pentru microunde
	7.3 Testarea vaselor în ceea ce priveşte compatibilitatea cu cuptorul cu microunde
	7.4 Setarea microundelor
	7.5 Modificarea duratei de preparare
	7.6 Întreruperea funcţionării
	7.7 Anularea procesului de funcţionare

	8 Grill
	8.1 Setarea grill-ului
	8.2 Modificarea duratei de preparare
	8.3 Întreruperea funcţionării
	8.4 Anularea procesului de funcţionare
	8.5 MicroCombi
	8.5.1 Setarea regimului MicroCombi


	9 Funcţia de memorie
	9.1 Memorarea unui program
	9.2 Pornirea funcţiei de memorie
	9.3 Întreruperea funcţionării
	9.4 Anularea procesului de funcţionare

	10 Programele
	10.1 Setarea programului
	10.2 Întreruperea funcţionării
	10.3 Anularea procesului de funcţionare
	10.4 Decongelarea cu automatica programelor
	10.4.1 Decongelarea alimentelor cu programele automate

	10.5 Prepararea cu programele automate
	10.5.1 Prepararea alimentelor cu programele automate

	10.6 Programul de preparare Combi
	10.6.1 Gătirea alimentelor cu programul de preparare Combi


	11 Setările de bază
	11.1 Prezentare generală a setărilor de bază
	11.2 Modificarea setării de bază
	11.3 Modificarea duratei semnalului
	11.4 Setarea orei
	11.5 Stingerea afişajului orei

	12 Curăţare şi îngrijire
	12.1 Produse de curăţare
	12.2 Curăţarea aparatului
	12.3 Curăţarea interiorului cuptorului
	12.3.1 Curăţarea suportului rotativ

	12.4 Curăţarea măştii din faţă a aparatului
	12.5 Curăţarea panoului de comandă
	12.6 Curăţarea accesoriilor
	12.7 Curăţarea geamurilor uşii
	12.8 Programul de curăţare
	12.8.1 Setarea funcţiei de curăţare


	13 Remediaţi defecţiunile
	Erori de funcţionare
	13.1 Erori de funcţionare


	14 Evacuarea ca deşeu
	14.1 Predarea aparatului vechi

	15 Serviciul clienţi
	15.1 Numărul de produs (Nr. E) şi numărul de fabricaţie (FD)

	16 Procedaţi astfel
	16.1 Procedaţi, preferabil, după cum urmează
	16.2 Recomandări privind decongelarea şi încălzirea
	16.3 Decongelarea
	16.3.1 Decongelarea alimentelor
	16.3.2 Decongelarea cu microunde

	16.4 Încălzire
	16.4.1 Încălzirea alimentelor
	16.4.2 Încălzirea cu microunde a alimentelor congelate
	16.4.3 Încălzirea cu microunde

	16.5 Preparare
	16.5.1 Prepararea alimentelor
	16.5.2 Prepararea cu microunde
	16.5.3 Budincă din pudră de budincă

	16.6 Preparate de verificare
	16.6.1 Prepararea cu microunde
	16.6.2 Decongelarea cu microunde
	16.6.3 Prepararea în combinaţie cu microundele


	17 Instrucţiuni de montare
	17.1 Montarea în siguranţă
	17.2 Racordul electric
	17.3 Pachetul de livrare
	17.4 Mobilierul pentru încorporare
	17.5 Dimensiunile de montare într-un dulap suspendat
	17.6 Pregătirea dulapului suspendat
	17.7 Dimensiunile de montare într-un dulap înalt
	17.8 Pregătirea dulapului înalt
	17.9 Pregătirea aparatului
	17.10 Montarea aparatului


	ru
	 Содержание
	1 Безопасность
	1.1 Общие указания
	1.2 Использование по назначению
	1.3 Ограничение круга пользователей
	1.4 Безопасная эксплуатация
	1.5 Микроволновая печь

	2 Во избежание материального ущерба
	2.1 Общая информация
	2.2 Микроволновая печь

	3 Защита окружающей среды и экономия
	3.1 Утилизaция yпaкoвки
	3.2 Kaк cэкoнoмить элeктpoэнepгию

	4 Знакомство с прибором
	4.1 Панель управления
	4.1.1 Сенсорные поля
	4.1.2 Поворотный переключатель
	4.1.3 Автоматическая кнопка открывания дверцы

	4.2 Виды нагрева
	4.3 Охлаждающий вентилятор
	4.4 Конденсат

	5 Аксессуары
	6 Перед первым использованием
	6.1 Первый ввод в эксплуатацию
	6.2 Очистка прибора перед первым использованием
	6.3 Чистка принадлежностей
	6.4 Установка вращающейся подставки

	7 Стандартное управление
	7.1 Мощность микроволн
	7.2 Принадлежности и посуда для использования в режиме микроволн
	7.3 Проверка посуды на пригодность для использования в микроволновой печи
	7.4 Установка мощности микроволн
	7.5 Изменение времени приготовления
	7.6 Прерывание режима
	7.7 Отмена режима

	8 Приготовление на гриле
	8.1 Установка режима гриля
	8.2 Изменение времени приготовления
	8.3 Прерывание режима
	8.4 Отмена режима
	8.5 Микрокомби
	8.5.1 Установка режима «Микрокомби»


	9 Память
	9.1 Ввод в память
	9.2 Запуск программ из памяти
	9.3 Прерывание режима
	9.4 Отмена режима

	10 Программы
	10.1 Установка программы
	10.2 Прерывание режима
	10.3 Отмена режима
	10.4 Размораживание с помощью программ автоматического приготовления
	10.4.1 Размораживание блюд с помощью программ автоматического приготовления

	10.5 Доведение до готовности с помощью программ автоматического приготовления
	10.5.1 Приготовление блюд с помощью программ автоматического приготовления

	10.6 Комбинированная программа приготовления
	10.6.1 Приготовление блюд с комбинированной программой приготовления


	11 Базовые установки
	11.1 Обзор базовых установок
	11.2 Изменение базовой установки
	11.3 Изменение продолжительности звукового сигнала
	11.4 Установка времени суток
	11.5 Отключение индикации времени суток

	12 Очистка и уход
	12.1 Чистящее средство
	12.2 Очистка прибора
	12.3 Очистка рабочей камеры
	12.3.1 Очистка вращающейся подставки

	12.4 Очистка передней панели прибора
	12.5 Очистка панели управления
	12.6 Чистка принадлежностей
	12.7 Очистка стёкол дверцы
	12.8 Программа для поддержания чистоты
	12.8.1 Установка режима очистки


	13 Устранение неисправностей
	Сбои в работе
	13.1 Сбои в работе


	14 Утилизация
	14.1 Утилизaция cтapoгo бытового прибора

	15 Сервисная служба
	15.1 Номер изделия (E-Nr.) и заводской номер (FD)

	16 У Вас все получится!
	16.1 Рекомендуемая последовательность действий
	16.2 Советы по размораживанию и разогреванию
	16.3 Размораживание
	16.3.1 Размораживание блюд
	16.3.2 Размораживание с микроволнами

	16.4 Разогревание
	16.4.1 Разогревание блюд
	16.4.2 Подогревание блюд глубокой заморозки с использованием микроволн
	16.4.3 Разогревание в режиме микроволн

	16.5 Приготовление
	16.5.1 Приготовление блюд
	16.5.2 Приготовление с микроволнами
	16.5.3 Пудинг из порошка для пудинга

	16.6 Контрольные блюда
	16.6.1 Приготовление с микроволнами
	16.6.2 Размораживание с микроволнами
	16.6.3 Приготовление в комбинированном режиме с использованием микроволн


	17 Инструкция по монтажу
	17.1 Безопасность при монтаже
	17.2 Подключение к электросети
	17.3 Комплектация
	17.4 Мебель для встраивания
	17.5 Установочные размеры для навесного шкафа
	17.6 Подготовка навесного шкафа
	17.7 Установочные размеры для шкафа-колонны
	17.8 Подготовка шкафа-колонны
	17.9 Подготовка прибора к работе
	17.10 Установка прибора



